Nr. 2.

pompami do rezerwoaru. Techniczne po-
stepowanie jest nastepujgace: Rano okoto
8 godziny pierwszy zacier z 16 ctm. ziem-
niakow i 50 kg. stodu zielonego. Konco-
wa temperatura zacierania 50° R. Cukro-

wanie trwa 5 kwadransow, cukru jest
16— 16*5° Ballga. Po scukrzeniu puszcza
sie zacier na chtodnik, chtodzi do 22° R.

I dodaje na ten czas gotowe juz drozdze.
Nastepnie chtodzi sie do 14° R. i spuszcza
do 2 kadzi fermentacyjnych po potowie.
Drugi zacier gotowy na 12 godzine w po-
tudnie. Cukruje sie, chtodzi jak poprze-
dni, a po wychtodzeniu dopetnia sie nim
obie kadzie fermentacyjne 1 zostawia 48
godzin do fermentacyi. Odfermentowany
zacier wskazuje 1— 1*5° Bllga a ogrzewa
sie do 24—25°R. Drozdze prowadze 48-
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godzinne. Zacierek pod drozdze z pierw-
szego zacieru 200 1 zacieru i1 40 kg. sto-
du zielonego po ukwaszeniu ma 1*6—1*8°
kwasu. Drozdze zlane majg 17— 18'Ballga,
a odbiera sie przy 5- 6° Ballga. Stod pro-
wadze 18-dniowy a jeczmienia biore 90Kkg.
dziennie. Do mycia naczyn uzywam wa-
pna, a raz na tydzien dwusiarczanu wa-

pniowego.
Tegoroczny zbior ziemniakéw w tu-
tejszej okolicy nie wypadt pomysSinie.

Wiekszos¢ okolicznych gorzelni musi ziem-

niaki dokupi¢, aby wypedzi¢ przyznany
kontyngent. Obecna cena ziemniakow
3—4 koron za 1 ctm. Zbior jeczmienia

z powodu posuchy (a grunta tu niskie)
wypadt pomyslniej. Kampanie rozpocze-
liSmy 28 listopada. Julian Geneja.

Sprawozdania z literatury naukowej 1 technicznej.

I Gain Edmond. Martwe
ziarna zbozowe =zawierajg jeszcze
diastaz. Sadzono dawniej, ze proces Kkietko-
wania jest zalezny od zawartosSci enzymow
diastatycznych w ziarnie, ze mianowicie
w chwili, gdy enzymu takiego zabraknie z ja-
kiegobgadz powodu, ziarno juz nie moze Kkiet-
kowac¢. Nowsze badania kazg wnosi¢, ze nie-
zupelnie tak ma sie sprawa. Potrafiono udo-
wodnic¢, ze ziarna, ktore iuz nie kietkuja prze-
ciez jeszcze zawieraC moga enzym diastaty-
czny.

Takie doswiadczenie wykonali tez po-
wyzsi autorowie. Pszenice moczyli oni 112 g°~
dziny w eterze, poczem jg przemyli dobrze
woda. Ziarna juz nie mogty kietkowacé, zycie
w nich bowiem byto zniszczone. Gdy te
ziarna roztarto z wodg i wycigg tak sporzg-
dzony przefiltrowano przez filtr porcelanowy
celem jego wyjatowienia, to scukrzat on klej-
ster skrobiowy tak samo, jak wycigg z ziarna,
w ktéorym zycia nie zniszczono, ktore przeto
zdolne byto kietkowa¢. W obu przypadkach
otrzymywano te samag ilos¢ cukru, co dowo-
dzi, ze obie probki ziarna zawieraty jednakie
ilosci diastazu. [Comptes rendus, 1909 p. 58).

Apsit Jean

Chrzaszcz Tad. Badania nad amy-
lazg zboza nieskietkowanego i sto-
du. W bardzo obszernej pracy, w ktorej po-
daje na poczattku staranne zestawienie litera-
tury o tym przedmiocie, wykazuje autor, ze
sita rozpuszczajgca zboza tak surowego jak
stodowanego (jeczmienia, owsa, zyta, pszenicy,

kukurydzy 1 prosa) uzyskuje maximum swego
dziatania w tej samej temperaturze t. j. 60
do 65°C. Temperatura jest ta sama nawet
wowczas, gdy sie uzywa do prob roéznych ga-
tunkow  skrobi (ziemniaczanej 1 ryzowej).
U zboza nieskietkowanego zdolnos$¢ rozpuszcza-
jaca jest stabsza, tak ze objawia sie dopiero
w bardziej zgeszczonych wyciggach. Te samag
wlasnos< stwierdzit autor w ziemniakach, w bu-
rakach, w chrzanie oraz w Slinie. Autorowi
nie udato sie oddzieliC przez o.rzewanie wy-
ciggow wilasnosC scukrzania od wiasnosci roz-
puszczania klejstru skrobiowego. Co do sa-
mego scukrzania, to okazato sie, ze dla tej
wiasnosci jest optymalna temperatura (50 do
55°0.) ta sama tak u zboza surowego jak
I stodu. Przy wyzszej temperaturze ginie wia-
snosC scukrzajgca i to szybciej w wyciggu ze
zboza surowego niz ze stodu. Autor nie moze
sie dopatrzy¢ roznicy w produktach scukrza-
nia, otrzymanych czy to za pomocg wyciggu
ze zboza, czy tez za pomocg wyciggu stodo-
wego. znajduje mianowicie, ze i1 wyciagi zbo-
zowe scukrzajg z czasem skrobie, az do zni-
kniecia reakcyi z jodem. (Ztschr. f. Spir. Ind.
1909. p. 520).

Fernbach A. O pewnej truciznie,
wydzielanej przez drozdzaki. Hay-
duck stwierdzit niedawno (zob. ,,Gorzelni-
ctwou Nr. 14 z r. 1909), ze komorki drdfcdza
kow zawierajg trucizne dla drozdzakoéw samych.
Trucizne te, czyli toksyne mozna wydobyc¢
z drozdzy, gdy sie je najprzoéd wysuszy i do



