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tak, jakby z niego piwo miano robic,

tylko, ze nie oddzielano mitota, nie odciq-}mentacyi w zacierze giéwnym,

gano brzeczki, bo to byto niepotrzebne;
wszak drozdze powstang takze wtedy
w ptynie, gdy brzeczka bedzie zmieszana
z tuska stodu. To nasladownictwo szto tak
daleko, ze nawet chmielono ten zacie-
rek, aby upodobni¢ wyrob ,sztucznych”
drozdzy do wyrobu drozdzy w browarze.
O ukwaszaniu zacierku w owe czasy na-
wet mowy nie byto. Nawet samorodne
ukwaszanie w oOwczesnym zacierku czyli
hotowicy, jak go zwano, nie mogto tam
zachodzi¢, bo przez dodatek chmielu prze-
prowadzano bezwiednie pewne odkazenie
(desinfekcye) tej gleby, tak, ze bakterye,
0 ktoérych wiemy dzis, ze kwasnienie po-
woduja, nie mogty sie nalezycie rozwingc
w tym czasie, w Kktorym fermentacya
drozdzy sie odbywalta.

Z czasem jednakowoz namnozyto sie
tyle dziwacznych recept na sporzadzanie
t. zw. hotowicy, ze byto w czem wybie-
rac i oczywiscie wybierano przedewszyst-
kiem te ktore byty tanie. Tak zaniechano
uzycia chmielu do sporzgdzania zacierku
drozdzowego.

W tym samym, mniej wiecej, czasie,
gdy zaczeto wyrabia¢ sztuczne drozdze

Byt jeszcze drugi sposob ich prze-
chowywania : ,W tym celu Swieze drozdze
wlewano w worek spiczasty z ptdétna, za-
wieszano nad jakiemsS naczyniem, aby
woda ociekta, wktadano go w prasse od
serow I mocno wyciskano*. Po wyjeciu
z pod prasy, kruszono drozdze, wciskano
WF jakie czyste naczynie 1 zatykano je,
aby powietrze nie miato dostepu.

Wydatek pieniezny na drozdze byt
niekiedy wielki, zwtaszcza, gdy gorzelnie
robity sobie w ich zakresie konkurencye.
To tez juz w owych czasach umieli nie-
ktorzy gorzelnicy robic ,sztucznie”™ drozdze
w gorzelni, lecz wiadomosC te strzegli jak
oka w gtowie, wzglednie sprzedawali te
tajemnice za grube pienigdze. Aby ich
jednak ktos nie podpatrzyt robili te droz-
dze w osobnych komorach, do Kktorych
nikt niepowotany nie miat dostepu. Takim

procesu scukrzania.

w gorzelni jako zaréd do wzbudzania iS*
zaczeto
w niektorych gorzelniach, a przedewszyst-
kiem w Holandyi wyrabia¢ t. zw. drozdze
funtowe albo prasowane. I w tych to go-
rzelniach dos¢ wczesSnie spostrzezono, ze
maty dodatek kwasu, a przedewszyst-
kiem kwasu siarkowego do zacieru wpty-
wa korzystnie na zbior drozdzy i na ich
jakosc. Z tych gorzeln przeniosta sie ta
tajemnica uzycia kwasu siarkowego do
gorzeln zwyktych, gdzie zaczeto ten kwas
stosowac¢ do zacierku drozdzowego A sku-
tecznos$¢ jego dziatania okazata sie tu tern
wieksza, ze juz dawno przestano chmie-
lic, a wiec do pewnego stopnia odkazac,
I zacierki drozdzowe wskutek tego byty

bardzo czesto hodowlg bakteryj wiecej
anizeli drozdzakow.
Lecz juz mniej wiecej okoto r. 1880

poznano, ze nie potrzeba do zacierku droz-
dzowego dodawacC kwasu siarkowego, aby
go zakwasi¢, ze ukwaszenie samo naste-
puje, gdy sie ten zacierek na jakis czas
pozostawi po zatarciu w spokoju. Prof.
Liidersdorff, znany technik gorzelnia-
ny, zie¢c J. H. L Pistoryusza, witasci-
ciela gorzelni w Berlinie pierwszy raz
mowi wyraznie o ukwaszaniu zacierku

byt poczatek naszych dzisiejszych droz-
dzami, wzglednie hotowiczanek po go-
rzelniach. W roku 1800 sztuka ,robienia
drozdzyMrozpowszechnita sie dzieki apte-
karzowi berlinskiemu Westrumbowi,
ktory ogtosit drukiem najlepszy sposoéb
ich przyrzadzania.

W szczelnie przykrytych Kkadziach
trwata fermentacya od 412 do pieciu dni,
w kadziach nieprzykrywanych byta ona
po trzech dniach ukonczona. Wolnego
miejsca pozostawiano Ww kadziach sporo,
bo 14 czesS¢ ich pojemnosci.

Juz wtedy wiedziano, ~przekwra-
szeniea sie roboty podczas fermentacyi
obniza wydatek wodki. Wtedy robiono za
to odpowiedzialnym ,kwasorod”™ powietrza,
czyli nasz dzisiejszy tlen i1 dlatego to przy-
krywano Kkadzie szczelnie, aby ten zty
wptyw uniemozliwi¢. Jezeli pomimo to
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