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nie moge pomingc i1 podam nastepujacy
fakt:

Pewien witasciciel miat zawsze gorzel-
nikow zawodowych, ale jakosS nie mogli
sie dtugo utrzymac. Przyjmuje sobie na-
reszcie zwyktego Srulka 1 ten zostat u nie-
go wszystkiem: gorzelnikiem, faktorem
I t. d. Kadzie fermentacyjne szty 1 ida
mu (juz trzeci rok) na aparat odpedowy
na 6° do 8° Bllga, mowie szes¢ do osm
catych stopni na cukromierzu, a mimo to
witasciciel go trzyma i chwali, ze zaden
z poprzednich gorzelnikéw nie miat tak
dobrych termentow, jak obecny. Mowi:
~remu kadzie tak dobrze fermentujg, ze
sie az przez wierzch przelewajag".
(t)w Srulko zapytany raz przez komisa-
rza skarbowego, (ktory znalazt w odfer-
mentowanym zacierze 7*6° Bllga) dlacze-
go kadzie tak zle odrabiajg, powiedziat:
.10 Jjest dobrze, tak musi by¢, to jest
moja tajemnica#l

Jak tatwo wysuwa sie naszemu zie-
mianstwu z rak posiadtosc ziemska, mamy
dowod na to w statystyce. Gdy w roku
1868 pozwolono w Galicyi izraelitom na-
bywac ziemie, to nie uptynat rok, a juz
38 wielkich majatkéw byto w ich posia-
daniu. W r. 1899 byto w ich reku az 680
majatkow. A nie tylko izraelici nabywali

odped trwat diuzej, lecz wodka byta sil-
niejsza 1 czystsza. Nakrywe 1 rury uszczel-
niano w tym aparacie nie gling, lecz pa-
pierem, umaczanym w Kklejstrze z maki
zytniej lub pszenne;j.

Pierwsza porcye, przechodzacag przy
destylacyiwitki, nazywano ,wyskokiem4
| te odbierano osobno do ,rozpuszczania
kamforyu 1 sporzadzania innych podo-
bnych lekarstw. ,Niedochodek4 tj. wodke
stabg 1 Smierdzacg, idacg na ostatku od-
bierano réwniez osobno i te pdézniej na no-
WO przepedzano.

W owych czasach znano juz sposob
zabierania waddce nieprzyjemnego odoru
.pochodzgcego z przypalenia zacieru
w garcuu, jak sgdzono. Takg wodke mie-
szano z dobrze uttuczonym weglem Kko-

Z praktyki.

Nr. 2.
ziemie. Przewazna liczba majgtkow zo-
stata sprzedana na licytacyi, a gtowng
przyczynag tych licytacyj byli lichwiarze.
Czyz w takich warunkach mogto sie go-
spodarstwo rolne, a z niem i gorzelnictwo
nalezycie rozwija¢? Czyz w takich wa-
runkach mogty sie wyrobi¢ zdrowe pod-
stawy bytu dla wyksztalconego stanu go-
rzelniczego ?

Odpowiedz sama sie nasuwa kazdemu
czytelnikowi.

Urzadzenie gorzelni, ktorg prowadze,
jest nastepujace:

Gorzelnia czterohektolitrowa na 2 za-
ciery dziennie. Aparat odpedowy z trzema
talerzami, miedziany, systemu RoSciszew-
skiego, kadz zacierna drewniana ze zwy-
ktem, prostem mieszadtem, chtodnik dre-
wniany (kilsztok), kociot parowy kornwa-
lijski, cztery kadzie fermentacyjne po
30 hl., parnik Henzego, a ptuczka to zwy-
kta drewniana kadz. Maszyny parowej
ani kieratu niema. Wszystkie czynnosSci
robi sie recznie z wyjatkiem gniecenia
stodu, ktora to czynnos¢ odbywa sie poza
gorzelnig w stodole na folwarku, zapomocag
kieratu konnego, ktory stuzy do porusza-
nia miocarni, i do ktorego dotaczony jest
gniotownik do stodu. Wody uzywa sie
stawowej , ktorag pompuje sie recznemi

walskim (funt wegla na 8 garcy wodki)
| potem odpedzano z nad wegla.

Przez przedystylowanie szumowki
otrzymywano t. zw. okowite *).

Alkoholometr byt juz wtedy znany,
lecz postugiwano sie nim w niewielu tylko
gorzelniach. TegosS¢ szumowki poznawano
po tern, ,ze wlawszy jej Kkilka kropli do
oliwy na spod oliwy predko opadau, albo
.2€ bedac lana z gory w Kkieliszek, robi
szum gruby na maty palec 1 ztozony z sa-
mych peretek. Im dtuzej peretki trwaty,
tern lepszag byta szumoéwkau 2. (Dok. n.).

*) Z tacinskiej

2
przy osobach ,chuchajgcych Ilub tyton palg-
cych bo od tego szum zniknie.

nazwy ,aqua vitaew

Przestrzegano, aby nie robicC tej préb



