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GORZELNICTWO
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Wyrob kwasu wolowego w girzelniach.

(Dokonczenie).

Dyrektor Pieg sa przestrzega gorzel-
nie przed eksperymentem twierdzac, ze in-
teres to zty, azwitaszcza dla gorzeln. Przy-
Zznaje, ze przed 15 laty, zanim sie zawig-
zat kartel tych fabryk, mozna byto jesz-
cze interes na tern zrobi¢, a nawet przy-
stagpi¢ do kartelu, ze dzis$ jednak ta dobra
chwila mineta bezpowrotnie.

Piegsa jest dyrektorem jednej z fa-
bryk austryackich i specyalnie przestrzega
gorzelnie austryackie przed eksperymen-
tem.

Nam sie jednakowoz wydaje, ze to sg
tylko strachy na Lachy ize witasnie w ta-
kich okolicach, gdzie jest zbyt na kwas
weglowy, a koks jest drogi, tam moga go-
rzelnie liczy¢ na powodzenie w wyrobie
kwasu weglowego.

Nie ulega watpliwosci, ze w niejednej
gorzelni w panstwie rosyjskiem mogtby
sie wyrob kwasu weglowego optaci¢c. Go-
rzelnia musiataby by¢ duza i byé przez
caty rok w ruchu, bo odbiorcy zadajg go
przez caty rok, a szczegodlnie wiecie. Naj-
lepiejby sie nadawata tu fabryka drozdzy
prasowanych w poblizu duzego miasta, lub
w takiej okolicy, gdzie sie duzo spija na-
pojow musujacych.

Przy pewnej energii I przedewszyst-
kiem organizacyi moznaby i u nas w Ga-
licyl wzigs¢ sie do tego.

Najwiekszym szkoputem, utrudniaja-
cym taka produkcye w naszych gorzel-
niach, to jest ten fakt, ze gorzelnie nasze

sa zwykle najwyzej okoto 200 dni w ru-
chu, a przez kilka miesiecy letnich, tych
witasnie, w Kktérych najwiecej potrzeba

kwasu weglowego, sg one w zastoju. Ale
I temu moznaby dac¢ rady.

Przedewszystkiom musiataby sie pe-
wna liczba gorzelnh ztaczyc¢ w celu wyrobu
kwasu weglowego i zatozy¢ wspodlne biu-
ro sprzedazy, aby administracya handlowa
mogta byC sprezysta i1 umiejetna.

Wszystkie gorzelnie musiatyby byc
potozone blizko siebie 1 niedaleko linii ko-
lejowej, aby Kkoszt transportu flasz byt
sprowadzony do minimum.

A w koncu jedna z tych gorzeln, po-
tozona centralnie, musiataby byC zaopa-
trzona w specyalne urzadzenie do wyrobu
kwasu weglowego przez te cze$¢ roku,
w ktorej gorzelnie nie sg w ruchu.

Przypuscmy, ze zrzeszytoby sie 10 go-
rzeln i one miafyby przecietnie po 1000
hl. kontyngentu, razem przeto 10.000 hl.
Uwzgledniajac straty, mozna przypuscic,
ze gorzelnie te mogtyby wyprodukowac
w clggu kampanii razem 500.000 Kklgr.
kwasu weglowego.

Niech przecietnie kampania trwa po
180 dni, to dzienna ich produkcya kwasu
wyniesie okrggto 2800 klgr. Gorzelnie te
spoczywaja przez drugich 180 dni w ro-
ku, a w czasie tym musza swoim odbior-
com rowniez dostarcza¢ kwasu weglowe-
go, bo w przeciwnym przypadku musie-
liby ich straci¢c. Nie Smig przeto zbywac
swe] catodziennej produkcyi w ciggu kam-
panii, lecz musza potowe jej magazyno-
wac. Majg przeto do zbycia dziennie tylko
1400 Kilgr.

Wielka flasza stalowa miesci 20 klgr.
| kosztuje okoto 60 kor.,

mata flasza stalowa miesci 10 Kigr.
| kosztuje okoto 40 koron.

Fabryka, a raczej biuro sprzedazy
musiatoby mie¢ po potowie wiekszych
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I mniejszych flasz, mozna przeto przyjac,
ze pomieszczenie 30 Kkigr. kwasu weglo-
wego w stalowych flaszach kosztuje 100
koron. Dla zmieszczenia dziennej produk-
cyi potrzebaby flasz za 60x 100*6000 ko-
ron. Poniewaz flasza musi byc¢ przecietnie
20 dni w obiegu (z fabryki do konsumen-
ta 1 napowroét do fabryki) przeto trzebaby
flasz 20 razy wiecej, czyli za 120.000 ko-
ron. Na kazda gorzelnie przypadtby prze-
to koszt 12.000 koron (oprocz urzadzenia).
Wieksza trudnos¢ bytaby z magazynowa-
niem. Do zamagazynowania we flaszach
trzebaby ich mie¢ w zapasie za 6000 x 140=
840.000 koron. Na to oczywiscie nie mo-
znaby znalez¢ u nas tatwo kapitatu. Lecz
takiego magazynowania moznaby unikngc.
Moznaby po prostu zbudowac¢ w jednej
gorzelni, potozonej centralnie do reszty
kilkanascie zbiornikow stalowych, znacznie
wiekszych rozmiarow, co prawda moga-
cych mniejsze cisnienie wytrzymac i te
kosztowatyby dziesigta czesS¢ tego co fla-
sze zapasowe, a wiec okoto 80 000 koron.
Na taki wydatek mogtyby sie gorzelnie
razem zdoby¢. Wtedyby codziennie prze-
wozono flaszami kwas weglowy 1 prze-
puszczano do zbiornika. Kosztowatoby
tylko potem pompowanie z nich kwasu do

Jak wygladata gorzelnia w Polsce
przed 120 laty?

(Ciag dalszy).

Zacier sporzadzano w zwykte] go-
rzelni recznie w tych samych kadziach,
w ktorych fermentacya sie odbywata.

Kadzie te nazywaty sie tez, jak juz po-
wiedziano, zaciernicami albo zacierniami

a poniewaz zacier nazwano tez ,robotad
w jezyku gorzelniczym, to 1 zaciernice na-
zywano kadziami roboczemi.

*) Po niemiecku ,Maisckbottich4 Gdy
w Kilka dziesigtek lat p6zniej uzywano osobnej
kadzi do =zacierania, to Niemcy ja nazwali
,Vor-Maischbottichu, a my to przettumaczyli
niesmacznie 1 bez zastanowienia sie na ,,przed-
zaciernia#y chociaz to w naszym jezyku niema
sensu.

Jak wygladata gorzelnia w Polsce przed 120 laty?
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flasz. Koszt ten bytby jednak minimalny.
Moznaby sie nawet obejs¢ bez zbior-
nikow wiekszych i do pewnego stopnia
nawet uproscic wyrob kwasu weglowego
w gorzelni, gdyby sie to magazynowanie
uskutecznito na drodze chemicznej.

Wiadomo mianowicie, ze soda [Na2CO?]
w zetknieciu z kwasem weglowym [CO02]
moze sie zamieni¢ na t. zw. kwasny we-
glan sodowy |Na(HCO03;2}-

Otéz do zwigzania 252.000 klgr. kwa-
su weglowego potrzeba okoto 510000 Kigr.,
czyli 5100 cetnaréw metrycznych sody
(kalcynowanej). Koszt tej sody wynositby
tylko okoto 51.000 koron, a wiec o poto-
we nawet mniej niz koszt zbiornikéw.
Przytem niebytoby absolutnie zadnego nie-
bezpieczenstwa wybuchu.

Wyrob kwasu weglowego w tych go-
rzelniach przedstawiatby sie wowczas na-
stepujaco :

Kazda z tych 10 gorzeln miataby okoto

600- 650 cetnarow sody (liczonej jako
kalcynowanej) w zapasie.
Kwas weglowy z kadzi fermentacyj-

nych, przechodzitby rurami odpowiednie-
mi do niezbyt wielkiej, lecz szczelnie zam-
knietej drewnianej komory, w ktorejbj
umieszczono na kilkunastu, nad sobg le-

Sporzadzanie tej ,roboty*4 odbywato
sie w trzech okresach. Najprzod zacierano,
czyli zarabiano Srut z letnig woda na
gestawe ciasto, potem urzadzano ,po-
parkeu, czyli dolewano goracej wody, aby
osiggnac temperature sklejstrowania i scu-
krzania, a w koncu nastepowato ,roztwa-
rzaniedroboty, czyli to, co dzis nazywamy
scukrzaniem. Teraz nastepowato dodanie
drozdzy.

Niekiedy brano lutrynku zamiast wo-
dy do zatarcia srutu, lecz Swiattejsi go-
rzelnicy ganili ten sposob.

.Zacierac szrot lutrynkiem, jak nie-
ktorzy palarze robig, jest rzeczg zig, po-
niewaz lutrynek jako woda kwaskowata,
klitowata 1 niemile smrodliwa nie czyni
dobrego wptywu na fermentacye winngi

Scukrzanie trwato 4 godziny w lecie,
a 2—3 godzin w zimie. Po tym czasie
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zacych lasach sode. tadunek taki mogitby
starczy¢ nawet na kilka dni. Po tym cza-
sie wyjmowanoby dwuweglan sodowy
I tenby w workach albo skrzyniach Ilub
beczkach drewnianych przewozono do cen-
tralnej gorzelni w ktorejby kwas weglo-
wy wydobywano z dwuweglanu ijako juz
zupetnie czysty w flaszach rozsytano, a od-
dawano gorzelni sode napowrdt. Tak mo-
znaby matym kapitatem zaktadowym w kaz-
dej gorzelni wigza¢ wytwarzany kwas we-
glowy i1 potem go spienieza¢. Wreszcie na
lato zostawionoby w fabryczce centralnej
zapas dwuweglanu, z ktéregoby kwas we-
glowy 1 w lecie wydobywano dla swoich
odbiorcow.

Koszt wyrobu kwasu weglowego w go-
rzelni dotychczasowym sposobem wynosi
okoto 4 h za kilogram. Amortyzacya urzg-
dzenia, administracya moze wynosi¢ okoto
8 halerzy, tak ze kwas weglowy kosztuje
fabryke okoto 12 h za kilogram, a sprze-
daje go sie po 30—40 h za kilogram.

"MybySmy nawet podniesSli jeszcze
koszta wyrobu w matych gorzelniach i koszt
magazynowania jego w taki lub inny spo-
sob, o jakich 10 h, to zawsze koszt jego
wyrobu nie przenositby 20—22 halerzy za
kilogram, czyli zysk na kilogramie kwasu

oziebiano zacier, a to wytgcznie tylko
przez dolanie zimnej wody. W postepo-
wych gorzelniach uzywano juz termometru
(Reaumura).

W zimie schtadzano do 24° R, wiecie
za$ do 21UR. Do tej ochtodzonej roboty
dodawano drozdze, mieszano doktadnie,
naktadano na zaciernice wieko drewniane
I oblepiano je w fugach gling. Na wieku
znajdowat sie po Srodku otwodr, w Kktory
byta witozona drewniana, obszerna rura,
okrggta, albo czworoboczna, ktorg mogt
kwas weglowy uchodzi¢c. Koniec fermen-
tacyi poznawano w tych kadziach po tein,
ze robota przestata ,syczecCu, a Swiatto
zanurzone w rure wieka juz nie gasto.

Tacy ,palarzeu, ktorzy, albo nie ro-
zumieli sie na ,zagranicznym instrumen-
ciea, jakim jest termometr Reaumura, po-
znawali, czy robota jest dostatecznie schio6-

Nieco z teoryi procesu scukrzania.
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wynositby okoto 10—15 halerzy. Niechby
on wynosit naw*et 5 hal. od kilograma, to
przy produkcyi 50.000 klgr. kwasu w cia-
gu kampanii moégtby zysk roczny wyno-
siCc co najmniej 2500 koron. Jak jednak
wyzej wykazano bytby on niewatpliwie
wyzszy 1 dochodzit nawet do 5000 koron.

Dla biednej gorzelni rolniczej bytby
taki zysk nie do pogardzenia, a i nieza-
sobny gorzelnik bytby zadowolony, boby
| jego ptaca byta co najmniej o 1500 ko-
ron rocznie wyzsza.

Jest wiec przeto o czem pomyslec.

Nieco z teoryli procesu ukwaszania
zaclerku drozdzowego w gorzelni.

Kiedy przed stu laty, mniej wiecej,
zaczeto tu i 6wdzie po gorzelniach zaste-
powac¢ drozdze piwowarskie t. zw. droz-
dzami sztucznemi, t.j. wyrabianemi przez
gorzelnikow a nie piwowaréw, bytly prze-
pisy ich przyrzgdzania oparte na nasla-
downictwie roboty piwowarskiej. Robiono
zacier pod drozdze, a wiec nasz zacierek

dzona, aby mozna zada¢ jg drozdzami,
rekg po tern, czy jest ,tak letnia jak
mleko Swiezo wydojone#l

Dla wzbudzenia fermentacyi w zacie-
rze uzywano prawie wytacznie drozdzy
piwnych i1 to t zw. ,szpuntowych", czyli
zwierzchnich. Przed wuzyciem spodnich
przestrzegano gorzelnikéw ,chyba w na-
gte] potrzebie i1 to dw'a razy tyle, co szpun-
towychu. Zazwyczaj byt w poblizu gorzelni
taki browar, chocby matych rozmiarow,
z ktorego drozdze pobierano. Wtedy
mozna byto mieC codzien drozdze z bro-
waru. Gdy jednak drozdze sprowadzano
z browaru nieco odlegle potozonego, wow-
czas zachodzita potrzeba przechowywania
ich przez dtuzszy czas. ,Najlepiej usku-
teczniano to trzymajac je w chtodnej pi-
whnicy w flaszach petno niemi nalanych,
dobrze zatkanych 1 smotg oblanych'4



16 Nieco z teoryi

tak, jakby z niego piwo miano robic,

tylko, ze nie oddzielano mitota, nie odciq-}mentacyi w zacierze giéwnym,

gano brzeczki, bo to byto niepotrzebne;
wszak drozdze powstang takze wtedy
w ptynie, gdy brzeczka bedzie zmieszana
z tuska stodu. To nasladownictwo szto tak
daleko, ze nawet chmielono ten zacie-
rek, aby upodobni¢ wyrob ,sztucznych”
drozdzy do wyrobu drozdzy w browarze.
O ukwaszaniu zacierku w owe czasy na-
wet mowy nie byto. Nawet samorodne
ukwaszanie w oOwczesnym zacierku czyli
hotowicy, jak go zwano, nie mogto tam
zachodzi¢, bo przez dodatek chmielu prze-
prowadzano bezwiednie pewne odkazenie
(desinfekcye) tej gleby, tak, ze bakterye,
0 ktoérych wiemy dzis, ze kwasnienie po-
woduja, nie mogty sie nalezycie rozwingc
w tym czasie, w Kktorym fermentacya
drozdzy sie odbywalta.

Z czasem jednakowoz namnozyto sie
tyle dziwacznych recept na sporzadzanie
t. zw. hotowicy, ze byto w czem wybie-
rac i oczywiscie wybierano przedewszyst-
kiem te ktore byty tanie. Tak zaniechano
uzycia chmielu do sporzgdzania zacierku
drozdzowego.

W tym samym, mniej wiecej, czasie,
gdy zaczeto wyrabia¢ sztuczne drozdze

Byt jeszcze drugi sposob ich prze-
chowywania : ,W tym celu Swieze drozdze
wlewano w worek spiczasty z ptdétna, za-
wieszano nad jakiemsS naczyniem, aby
woda ociekta, wktadano go w prasse od
serow I mocno wyciskano*. Po wyjeciu
z pod prasy, kruszono drozdze, wciskano
WF jakie czyste naczynie 1 zatykano je,
aby powietrze nie miato dostepu.

Wydatek pieniezny na drozdze byt
niekiedy wielki, zwtaszcza, gdy gorzelnie
robity sobie w ich zakresie konkurencye.
To tez juz w owych czasach umieli nie-
ktorzy gorzelnicy robic ,sztucznie”™ drozdze
w gorzelni, lecz wiadomosC te strzegli jak
oka w gtowie, wzglednie sprzedawali te
tajemnice za grube pienigdze. Aby ich
jednak ktos nie podpatrzyt robili te droz-
dze w osobnych komorach, do Kktorych
nikt niepowotany nie miat dostepu. Takim

procesu scukrzania.

w gorzelni jako zaréd do wzbudzania iS*
zaczeto
w niektorych gorzelniach, a przedewszyst-
kiem w Holandyi wyrabia¢ t. zw. drozdze
funtowe albo prasowane. I w tych to go-
rzelniach dos¢ wczesSnie spostrzezono, ze
maty dodatek kwasu, a przedewszyst-
kiem kwasu siarkowego do zacieru wpty-
wa korzystnie na zbior drozdzy i na ich
jakosc. Z tych gorzeln przeniosta sie ta
tajemnica uzycia kwasu siarkowego do
gorzeln zwyktych, gdzie zaczeto ten kwas
stosowac¢ do zacierku drozdzowego A sku-
tecznos$¢ jego dziatania okazata sie tu tern
wieksza, ze juz dawno przestano chmie-
lic, a wiec do pewnego stopnia odkazac,
I zacierki drozdzowe wskutek tego byty

bardzo czesto hodowlg bakteryj wiecej
anizeli drozdzakow.
Lecz juz mniej wiecej okoto r. 1880

poznano, ze nie potrzeba do zacierku droz-
dzowego dodawacC kwasu siarkowego, aby
go zakwasi¢, ze ukwaszenie samo naste-
puje, gdy sie ten zacierek na jakis czas
pozostawi po zatarciu w spokoju. Prof.
Liidersdorff, znany technik gorzelnia-
ny, zie¢c J. H. L Pistoryusza, witasci-
ciela gorzelni w Berlinie pierwszy raz
mowi wyraznie o ukwaszaniu zacierku

byt poczatek naszych dzisiejszych droz-
dzami, wzglednie hotowiczanek po go-
rzelniach. W roku 1800 sztuka ,robienia
drozdzyMrozpowszechnita sie dzieki apte-
karzowi berlinskiemu Westrumbowi,
ktory ogtosit drukiem najlepszy sposoéb
ich przyrzadzania.

W szczelnie przykrytych Kkadziach
trwata fermentacya od 412 do pieciu dni,
w kadziach nieprzykrywanych byta ona
po trzech dniach ukonczona. Wolnego
miejsca pozostawiano Ww kadziach sporo,
bo 14 czesS¢ ich pojemnosci.

Juz wtedy wiedziano, ~przekwra-
szeniea sie roboty podczas fermentacyi
obniza wydatek wodki. Wtedy robiono za
to odpowiedzialnym ,kwasorod”™ powietrza,
czyli nasz dzisiejszy tlen i1 dlatego to przy-
krywano Kkadzie szczelnie, aby ten zty
wptyw uniemozliwi¢. Jezeli pomimo to

ze
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N (Drozdzowego 1 o korzysciach tego ukwa-
szania J).

Mowi on tam, co nastepuje:

~Jezeli pozostawi sie skoncentrowany
zacier, tak ziemniaczany jak i zbozowy,
lecz przed dodaniem drozdzy, na 20 - 30
godzin przy temperaturze 30° (Reaum.),
to nastepuje jego ukwaszenie sie, tak samo
jak w mitécie browarnianem, w roznych po-
trawach, gdy je w cieple przechowujemy,
w mleku, w swiezej kapuscie itp. innych
mieszaninach. Kwas ten nie jest kwasem
octowym, lecz mlekowym, i on to wtasnie
jest tern przedewszystkiem, co czyni za-
cierek zdolniejszym do wytwarzania wiek-
szej 1losci drozdzy, anizeliby byto powstato
bez niego. Ta okolicznosSC jest wiec nad-
Zwyczaj wazna przy sporzadzaniu sztucz-
nych drozdzy i na niej to witasnie opiera
sie przewazna liczba przepisow wyrobu
tych drozdzya.

Przytacza nastepnie Liidersdorff ten
przepis do robienia zacierku, jaki wowczas
od lat juz uzywano w gorzelni Pistoryu-
sza w Berlinie. Ukwaszanie trwato 30—36
godzin. Liidersdorff, az nimi jemu wspot-

) Liidersdorff, Dr. F. Prakt. Ani. zum

Branntweinbrennen. Berlin 1841, p. 399 i 400.

Widok wnetrza gorzelni

Gorzelnictwo 1910.
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czesni mniemali, ze zakwaszanie, wzgle-
dnie ukwaszanie zacierku stosuje sie tylko
po to, aby mie¢ wiecej drozdzy.

i Ballingl rozwinagt te mysl. Wedtug
niego dziata kwas mlekowy dlatego tak
korzystnie na rozrost drozdzy, ze roz-
puszcza cilata Dbiatkowe zacieru
| pomnaza przez to pokarm drozdzakom.
Dziata on tu, weditug jego mniemania tak
samo jak inne kwasy, np. kwas fosforo-
wy, ktorego zastosowanie poleca Balling
gorzelnikom.

W tym Kkierunku co do ttumaczenia
wptywu kwasow na zacierki poszedt takze
Del briick 2 wr. 1877. Chemik Gorup-
Besanez mianowicie okryt w stodzie
enzym peptonizujacy, t. j. rozpuszczajacy
biatko, a Delbriick wnosit dalej, ze kwas
w zacierku pobudza witasnie ten enzym
do energiczniejszego dziatania. Gdy jednak
zaczat eksperymentowac, to przekonat sie
Delbriick rychto, ze w zacierku droz-
dzowym ciata biatkowe sie nie rozpusz-
czaja 1 ze przeto niezaprzeczenie korzystne
dziatanie kwasu w takim zacierku musi

mieC inng przyczyne.

N C. J. N. Balling.
p. 54.
2 Ztschrft. f.

Gahrungschemie 1845,

Sp. Ind. 1877, p. 70.

rolniczej z przed 120 Ilaty.
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Otoz przypomniano sobie, co kilka
lat przedtem powiedziat Pasteur w tej
sprawie. On to mianowicie spostrzegt

pierwszy, ze w roztworze cukru, zakwa-
szonym poprzednio, rozwijaty sie same
drozdzaki, ze za$ w roztworze niezakwa-
szonym ukazywaty sie najprzod bakterye,
ktore potem obok drozdzakow dalej sie
rozwijaja. Kwas przeto, wedtug Pasteura
jest ochrong drozdzakdéw przed
rownoczesnem rozwinieciem sie
bakteryj. Te opinie Pasteura przy-
jat tez Delbriick 1 wywodzit dalej, ze
kwas mlekowy usuwa bakterye kwasu
mastowego 1 bakterye gnilne.

To dato poczatek dalsz3in badaniom
nad szkodli wym dla drozdzakéw dziata-
niem na nie kwasu mastowego 1 innych
mogacych w zacierku powstac.

Badania w tym Kkierunku spowodowat
Maercker , a to gtbwnie nad dziataniem
kwasu mlekowego I mastowego, a potem
I innych.

Co do kwasu mlekowego, to okazato
sie, jak stwierdzit pierwszy Hayduck,
ze on szkodzi rozwojowi drozdzakéw do-
piero wowczas, gdy zacierek zawiera 1I'35°/0.
Przy zawartosci 1*5°/0 spostrzega sie juz
zaburzenia w rozwoju drozdzakow. a przy

kisSnienie miato miejsce, to starano sie
zaradzi¢ temu przez dolewanie zimnej wo-
dy pod koniec fermentacyi. Znano jednak

I woéwczas juz inng przyczyne zbytniego
przekisania roboty, mianowicie brak czy-
stosci w zaciernicacli, wskutek czego

~Kwasy w drewnie sie mnozytya.

Znany byt tez juz dwczesnym gorzel-
nikom wptyw ksztattu kadzi na wydatki
wodki. Obawiano sie nizkich, a szerokich
kadzi, ,bo z takich alkohol ulatniat sie
W znaczniejszej mierzeu niz z wezszych,
a wyzszych.

Odfermentowang robote napuszczano

do garca odpedowego drewnianemi ryn-
nami, po zdjeciu z niego czapki, czyli
hetmu. Te robote ogrzewano najprzoéd

jakis czas w garncu nieprzykrytym, przy-
czem robotnik, stojacy na obmurowaniu
mieszat te robote drazkiem drewnianym,

Nieco z teoryi procesu scukrzania

Nr. 2.

3*5°/0 kwasu mlekowego ustaje ich roz-
mnazanie sie. W stabszych koncentracyach
dziata kwas mlekowy korzystnie. | tak
zwieksza sie energia rozmnazania droz-
dzakéw przy zawartosci O'5°/0 kwasu mle-
kowego, a to o tyle, ze gdy bez kwasu
z jednej komorki drozdzaka powstaje 10
nowych komoérek, to przy uzyciu powyzej
wymienionej jego ilosci powstaje z jednej
komdrki macierzystej mtodych komorek 13.

Tak zatem przekonano sie, ze nawet
3*0° niem. kwasu w zacierku (3 cm.3tugu
normalnego na 20 cm.3 zacieru), co odpo-
wiada 135°0 kwasu, nie dziata on jeszcze
szkodliwie no drozdzaki.

Przekonano sie pézniej, ze ten wptyw
kwasu mlekowego moze byC bardziej
szkodliwy, gdy w zacierku niema dosta-
tecznego pozywienia azotowego dla droz-
dzakéw 1 ze jest on bardzo zalezny od
dtugosSci czasu, przez jaki dziata. Tak
przekonat sie n. p. Hennebergl, ze
w drozdzach zarodowych, zawierajacych
zaledwie 0*81°/0 kwasu mlekowego, a wiec
dawke zazwyczaj nieszkodliwg, zgineto po
czterodniowem dziataniu tego kwasu 99°0
wszystkich komdérek drozdzakow.

1) zZt8chrft. f. Sp. Indmtr. 1905, p. 271.

aby sie nie przypalita. Mieszanie to trwato

~dopoty, poki drewno drazka nie byto
u spodu tak gorace, ze go sie juz bez
sparzenia nie mozna byto dotkngcta. Do-

piero teraz wktadano czapke na szyje
garnca, oblepiano ja dobrze gling i1 tak-
samo rury. W ulepszony sposOb mieszano
zacier nie drazkiem, lecz miottg rowno
ucieta, przyczem szyje garnca nakrywano
pasujacem wiekiem debowem, w ktorem
byt posrodku otwdér. Przez otwor ten prze-
chodzit Kkij miotty.

Przy takiem mieszaniu w otwrartym
garncu uchodzito zawsze troche alkoholu
w powietrze. Aby tego mieszania unikngc
miaty ,postepowoll urzadzone gorzelnie
garnce z wtozonem nad jego dnem sitem.
.Byta to obrecz miedziana, ktéra stata
w garncu na trzech nézkach, wysokich na 3
cale i miata na sobie krate jak najgesciej-
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Nieco odmienne zapatrywanie na wita-
sciwg dziatalnos¢ kwasu mlekowego w za-
cierku drozdzowym wygtosit Effrontl,
Mowi on, ze antiseptyczne dzmitanie tego

) Moniteur scientifigue, 1897. p. 70.
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kwasu jest w tym przypadku posrednie,
gdyz on wptywa tak pobudzajaco na
drozdzaki, ze one same przez swojg zwiek-
szong energie sga w stanie obroni¢ sie
przed napastliwemi bakteryami.

(Dok. nast.).

Z praktyki.

— Z okolic Sambora i Felsztyna w sty-
czniu 1910. Kiedy przed szesciu laty opu-
szczatem okolice Sambora udajac sie na
Podole, majatki z gorzelniami byty w tych
stronach przewaznie w rekach polskich
I predzej fachowy gorzelnik mogt sie
gdzie umiescic. Wieksza liczba gorzeln byto
wzorowo urzgadzonych, ale 1 nie brakto
kilku gorzeln starego systemu z drewnia-
nymi chtodnikami (kilsztokami). Obecnie
po latach szeSciu powrociwszy znowu w te
strony zastatem juz wielkie zmiany.
Gorzelnie stare znikly z powierzchni.
W miejsce starych zabytkow sg juz go-
rzelnie wszedzie poprzerabiane i ulepszone
wedtug nowoczesnych wymagan (z wy-
jatkiem jednej, w Kktorej mam zaszczyt
pracowac 1 Kktora to z wiosng b. r. ma
takze przybrac¢ nowoczesny wyglad). Urza-

sza z drutu mosieznego i dawata sie sktadac
we dwoje lub we troje 1 wyjmowac w cza-
sle czyszczenia garncau. Zamiast Kraty
drucianej uzywano niekiedy rozpietego
wiosia konskiego, gesto plecionego.

Po kazdym odpedzie i odpuszczeniu
wywaru, szorowano garniec miottg, a miej-
sca przypalone wycierano weglami Kko-
walskiemi lub nawet piaskiem. Tak samo
czyszczono 1 chtodnice po kazdym odpe-
dzie. Jezeli rurnica sktadata sie tylko
z kilku prostych rur, to czyszczenie byto
tatwe. Jednak w dobrze urzadzonych go-
rzelniach miano chtodnice doskonalsze,
gdzie rura chtodzgca byta zwinieta w waz
I ktérg dlatego nazwano wezownicg. Te
trudniej byto czysSci¢c. Uskuteczniano to
za pomocg sporej kuli otowianej z uwig-
zang na sznurku szmatkg. Kule taka
wpuszczano do wezowhicy 1 ona toczac

dzen do okolicznych gorzelnh dostarczaty
rozmaite fabryki tak krajowe jak 1 poza
krajowe, poczawszy od matomiasteczko-
wych kotlarzy. O ile sam wiedziatem i do-
wiedziatem sie ze wszystkich urzadzen
najlepszych dostarcz3da fabryka ksiecia
Lubomirskiego ze Lwowa. Jeszcze wieksze
zmiany zaszty co do wiascicieli doébr.
Sporo okolicznych majatkéw z gorzel-
niami przeszta w inne rece, jesli nie w dro-
dze kupna, to w drodze dzierzawy. Nowi
witasciciele nie trzymajg ukwalifikowanyeh
gorzelnikow, zadowalajac sie osobnikami
w rodzaju takich, jak opisani w poprzednich
numerach ,Gorzelnictwau Lejzorek 1 Kuba.
Jak tacy gorzelnicy prowadzag gorzelnie
nie bede tu opisywat, naczytalismy sie
0 tern juz dosy¢, ale jak niektorzy z wia-
scicieli rozumiejg sie na gorzelnictwie,

sie na dot ciggneta za sobg szmate i ta
oczyszczata rure z osadu.

Po pierwszym odpedzie otrzymywano
t. zw. witke albo messowke. Te trzeba
byto jeszcze raz przedestylowac, aby otrzy-
mac t. zw. szumoéwke, przydatng juz na
sprzedaz jako napdj.

W matych gorzelniach destylowano
na szumowke w tym samym garncu, po
ukonczeniu odpedu wodki z roboty w wie-
kszych jednak uzywano do tego celu dru-
giego garnca, nieco mniejszego, niekiedy
nawet zaopatrzonego w pewnego rodzaju
deflegmator. Mianowicie czapka, czyli hetm
byta stozkowata 1 otoczona naczyniem
w postaci olbrzymiego kielicha. W czasie
destylacyi wpuszczano do tego Kkielicha
zimnej wody, ktéra stale wptywata dotem
a gorag odptywata 1 tym sposobem czapke
chtodzono. Oczywiscie skutek byt ten, ze
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nie moge pomingc i1 podam nastepujacy
fakt:

Pewien witasciciel miat zawsze gorzel-
nikow zawodowych, ale jakosS nie mogli
sie dtugo utrzymac. Przyjmuje sobie na-
reszcie zwyktego Srulka 1 ten zostat u nie-
go wszystkiem: gorzelnikiem, faktorem
I t. d. Kadzie fermentacyjne szty 1 ida
mu (juz trzeci rok) na aparat odpedowy
na 6° do 8° Bllga, mowie szes¢ do osm
catych stopni na cukromierzu, a mimo to
witasciciel go trzyma i chwali, ze zaden
z poprzednich gorzelnikéw nie miat tak
dobrych termentow, jak obecny. Mowi:
~remu kadzie tak dobrze fermentujg, ze
sie az przez wierzch przelewajag".
(t)w Srulko zapytany raz przez komisa-
rza skarbowego, (ktory znalazt w odfer-
mentowanym zacierze 7*6° Bllga) dlacze-
go kadzie tak zle odrabiajg, powiedziat:
.10 Jjest dobrze, tak musi by¢, to jest
moja tajemnica#l

Jak tatwo wysuwa sie naszemu zie-
mianstwu z rak posiadtosc ziemska, mamy
dowod na to w statystyce. Gdy w roku
1868 pozwolono w Galicyi izraelitom na-
bywac ziemie, to nie uptynat rok, a juz
38 wielkich majatkéw byto w ich posia-
daniu. W r. 1899 byto w ich reku az 680
majatkow. A nie tylko izraelici nabywali

odped trwat diuzej, lecz wodka byta sil-
niejsza 1 czystsza. Nakrywe 1 rury uszczel-
niano w tym aparacie nie gling, lecz pa-
pierem, umaczanym w Kklejstrze z maki
zytniej lub pszenne;j.

Pierwsza porcye, przechodzacag przy
destylacyiwitki, nazywano ,wyskokiem4
| te odbierano osobno do ,rozpuszczania
kamforyu 1 sporzadzania innych podo-
bnych lekarstw. ,Niedochodek4 tj. wodke
stabg 1 Smierdzacg, idacg na ostatku od-
bierano réwniez osobno i te pdézniej na no-
WO przepedzano.

W owych czasach znano juz sposob
zabierania waddce nieprzyjemnego odoru
.pochodzgcego z przypalenia zacieru
w garcuu, jak sgdzono. Takg wodke mie-
szano z dobrze uttuczonym weglem Kko-

Z praktyki.
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ziemie. Przewazna liczba majgtkow zo-
stata sprzedana na licytacyi, a gtowng
przyczynag tych licytacyj byli lichwiarze.
Czyz w takich warunkach mogto sie go-
spodarstwo rolne, a z niem i gorzelnictwo
nalezycie rozwija¢? Czyz w takich wa-
runkach mogty sie wyrobi¢ zdrowe pod-
stawy bytu dla wyksztalconego stanu go-
rzelniczego ?

Odpowiedz sama sie nasuwa kazdemu
czytelnikowi.

Urzadzenie gorzelni, ktorg prowadze,
jest nastepujace:

Gorzelnia czterohektolitrowa na 2 za-
ciery dziennie. Aparat odpedowy z trzema
talerzami, miedziany, systemu RoSciszew-
skiego, kadz zacierna drewniana ze zwy-
ktem, prostem mieszadtem, chtodnik dre-
wniany (kilsztok), kociot parowy kornwa-
lijski, cztery kadzie fermentacyjne po
30 hl., parnik Henzego, a ptuczka to zwy-
kta drewniana kadz. Maszyny parowej
ani kieratu niema. Wszystkie czynnosSci
robi sie recznie z wyjatkiem gniecenia
stodu, ktora to czynnos¢ odbywa sie poza
gorzelnig w stodole na folwarku, zapomocag
kieratu konnego, ktory stuzy do porusza-
nia miocarni, i do ktorego dotaczony jest
gniotownik do stodu. Wody uzywa sie
stawowej , ktorag pompuje sie recznemi

walskim (funt wegla na 8 garcy wodki)
| potem odpedzano z nad wegla.

Przez przedystylowanie szumowki
otrzymywano t. zw. okowite *).

Alkoholometr byt juz wtedy znany,
lecz postugiwano sie nim w niewielu tylko
gorzelniach. TegosS¢ szumowki poznawano
po tern, ,ze wlawszy jej Kkilka kropli do
oliwy na spod oliwy predko opadau, albo
.2€ bedac lana z gory w Kkieliszek, robi
szum gruby na maty palec 1 ztozony z sa-
mych peretek. Im dtuzej peretki trwaty,
tern lepszag byta szumoéwkau 2. (Dok. n.).

*) Z tacinskiej

2
przy osobach ,chuchajgcych Ilub tyton palg-
cych bo od tego szum zniknie.

nazwy ,aqua vitaew

Przestrzegano, aby nie robicC tej préb
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pompami do rezerwoaru. Techniczne po-
stepowanie jest nastepujgace: Rano okoto
8 godziny pierwszy zacier z 16 ctm. ziem-
niakow i 50 kg. stodu zielonego. Konco-
wa temperatura zacierania 50° R. Cukro-

wanie trwa 5 kwadransow, cukru jest
16— 16*5° Ballga. Po scukrzeniu puszcza
sie zacier na chtodnik, chtodzi do 22° R.

I dodaje na ten czas gotowe juz drozdze.
Nastepnie chtodzi sie do 14° R. i spuszcza
do 2 kadzi fermentacyjnych po potowie.
Drugi zacier gotowy na 12 godzine w po-
tudnie. Cukruje sie, chtodzi jak poprze-
dni, a po wychtodzeniu dopetnia sie nim
obie kadzie fermentacyjne 1 zostawia 48
godzin do fermentacyi. Odfermentowany
zacier wskazuje 1— 1*5° Bllga a ogrzewa
sie do 24—25°R. Drozdze prowadze 48-

Sprawozdanie z literatury naukowej i technicznej.
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godzinne. Zacierek pod drozdze z pierw-
szego zacieru 200 1 zacieru i1 40 kg. sto-
du zielonego po ukwaszeniu ma 1*6—1*8°
kwasu. Drozdze zlane majg 17— 18'Ballga,
a odbiera sie przy 5- 6° Ballga. Stod pro-
wadze 18-dniowy a jeczmienia biore 90Kkg.
dziennie. Do mycia naczyn uzywam wa-
pna, a raz na tydzien dwusiarczanu wa-

pniowego.
Tegoroczny zbior ziemniakéw w tu-
tejszej okolicy nie wypadt pomysSinie.

Wiekszos¢ okolicznych gorzelni musi ziem-

niaki dokupi¢, aby wypedzi¢ przyznany
kontyngent. Obecna cena ziemniakow
3—4 koron za 1 ctm. Zbior jeczmienia

z powodu posuchy (a grunta tu niskie)
wypadt pomyslniej. Kampanie rozpocze-
liSmy 28 listopada. Julian Geneja.

Sprawozdania z literatury naukowej 1 technicznej.

I Gain Edmond. Martwe
ziarna zbozowe =zawierajg jeszcze
diastaz. Sadzono dawniej, ze proces Kkietko-
wania jest zalezny od zawartosSci enzymow
diastatycznych w ziarnie, ze mianowicie
w chwili, gdy enzymu takiego zabraknie z ja-
kiegobgadz powodu, ziarno juz nie moze Kkiet-
kowac¢. Nowsze badania kazg wnosi¢, ze nie-
zupelnie tak ma sie sprawa. Potrafiono udo-
wodnic¢, ze ziarna, ktore iuz nie kietkuja prze-
ciez jeszcze zawieraC moga enzym diastaty-
czny.

Takie doswiadczenie wykonali tez po-
wyzsi autorowie. Pszenice moczyli oni 112 g°~
dziny w eterze, poczem jg przemyli dobrze
woda. Ziarna juz nie mogty kietkowacé, zycie
w nich bowiem byto zniszczone. Gdy te
ziarna roztarto z wodg i wycigg tak sporzg-
dzony przefiltrowano przez filtr porcelanowy
celem jego wyjatowienia, to scukrzat on klej-
ster skrobiowy tak samo, jak wycigg z ziarna,
w ktéorym zycia nie zniszczono, ktore przeto
zdolne byto kietkowa¢. W obu przypadkach
otrzymywano te samag ilos¢ cukru, co dowo-
dzi, ze obie probki ziarna zawieraty jednakie
ilosci diastazu. [Comptes rendus, 1909 p. 58).

Apsit Jean

Chrzaszcz Tad. Badania nad amy-
lazg zboza nieskietkowanego i sto-
du. W bardzo obszernej pracy, w ktorej po-
daje na poczattku staranne zestawienie litera-
tury o tym przedmiocie, wykazuje autor, ze
sita rozpuszczajgca zboza tak surowego jak
stodowanego (jeczmienia, owsa, zyta, pszenicy,

kukurydzy 1 prosa) uzyskuje maximum swego
dziatania w tej samej temperaturze t. j. 60
do 65°C. Temperatura jest ta sama nawet
wowczas, gdy sie uzywa do prob roéznych ga-
tunkow  skrobi (ziemniaczanej 1 ryzowej).
U zboza nieskietkowanego zdolnos$¢ rozpuszcza-
jaca jest stabsza, tak ze objawia sie dopiero
w bardziej zgeszczonych wyciggach. Te samag
wlasnos< stwierdzit autor w ziemniakach, w bu-
rakach, w chrzanie oraz w Slinie. Autorowi
nie udato sie oddzieliC przez o.rzewanie wy-
ciggow wilasnosC scukrzania od wiasnosci roz-
puszczania klejstru skrobiowego. Co do sa-
mego scukrzania, to okazato sie, ze dla tej
wiasnosci jest optymalna temperatura (50 do
55°0.) ta sama tak u zboza surowego jak
I stodu. Przy wyzszej temperaturze ginie wia-
snosC scukrzajgca i to szybciej w wyciggu ze
zboza surowego niz ze stodu. Autor nie moze
sie dopatrzy¢ roznicy w produktach scukrza-
nia, otrzymanych czy to za pomocg wyciggu
ze zboza, czy tez za pomocg wyciggu stodo-
wego. znajduje mianowicie, ze i1 wyciagi zbo-
zowe scukrzajg z czasem skrobie, az do zni-
kniecia reakcyi z jodem. (Ztschr. f. Spir. Ind.
1909. p. 520).

Fernbach A. O pewnej truciznie,
wydzielanej przez drozdzaki. Hay-
duck stwierdzit niedawno (zob. ,,Gorzelni-
ctwou Nr. 14 z r. 1909), ze komorki drdfcdza
kow zawierajg trucizne dla drozdzakoéw samych.
Trucizne te, czyli toksyne mozna wydobyc¢
z drozdzy, gdy sie je najprzoéd wysuszy i do
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70° ogrzeje, a potem wytrawi 1°/00 kwasem
solnym. Otoz Fernbach powtorzyt doswiad-
czenie Hayducka 1 zrobit przytem nowe
interesujgce spostrzezenia. Przedewszystkiem
stwierdzit ten autor, ze istotnie mozna otrzy-
mac¢ z drozdzy wyciag, Kktory dziata trujgco
na same drozdzaki. Uzywat drozdzy prasowa-
nych Springera (z fabryki w Maisons-Alfort),
suszyt je 1 2 gr. wytrawiat 200 cm3 i-/00
tworu kwasu solnego przez 19 godzin przy
37° C.

Wyciag ten zobojetniono. Badat nastepnie
wpiyw jego na dwa gatunki drozdzakéw, mia-
nowicie na drozdzak Pombe, ktory jest
wielce odporny 1 na drozdzak, zwany H ze
zbioru Instytutu Pasteura. Dwudziestoczterogo-
dzinng hodowle tych drozdzakéw wprowadzono
do trujgcego wyciggu 1 badano, ile komorek
zywych byto w tym roztworze zaraz po wpro-

roz_

wadzeniu ich do roztworu, a ile zyto jeszcze
po pewnym czasie. Wynik okazat sie naste-
pujacy : _
Zywe komorki w cm3
zaraz po *2, po 1, po 3 godz.
dazdrak Ponbe 231 — — 147
H 180 49 14 —
po 4, po 5 po 12 godz.
drozdzak Pombe 133 109 —

WidacC z tych doswiadczen, ze drozdzak
Il jest wielce wrazliwy na dziatanie trucizny.
A jJjednak sam jeszcze moze wytwarzac truci-
zne bardzo silng dla drozdzaka Pombe.

Drobne wiadomosci.

Nr. 2.

Z niego zrobiony wyciag dziatat tak energi-
cznie zabodjczo na drozdzak Pombe, ze z 295
komorek tego ostatniego w enB po potgodzin-
nem zaledwie dziataniu zadna nie pozostata
zywa.

Na grzybki plesniowe wyciag taki nie
dziata trujgco; silnie szkodliwie dziata on na
bakterye.

Wyciag sporzadzono z drozdzy rasy H.
Celem wyjatowienia przefiltrowano go przez
filtr porcelanowy. Dziatano nim na czyste ho-
dowle dwodch gatunkow bakteryj, mianowicie :
bact. coli commune 1 staphtjlococcus pyogenes
aureus.

Liczba komodrek zywych:

po 1, 2, 3, 5,
284 75 — 9
192 — 2 — 0

przed 11211108
bact. coli 402
staphj lococcus 964

6 godz.

Trucizna ta jest lotha. Przy destylacyi
roztworu pod zmnlejszonem cisnieniem tak,
aby temperatura nie przekroczyta 40° C, prze-
chodzi trucizna z parag wodng do destylatu.
Tg wdasnoscig rézni sie ona od innych dotad
znanych trucizn, wykrytych w drobnoustrojach.

Destylat dziatat silniej trujaco niz sam
wycigg. Opierajac sie na tem spostrzezeniu,
ze trucizna ta jest lotna, otrzymuje jga autor
wprost z drozdzy przez ich destylacye z wodag
W proézni przy 40° C. Zamierza on tak otrzy-
mac¢ skoncentrowane roztwory jej, aby ja bli-
zej zbadaé. (Ann. de la Brass. et de la Distil-
lerie 1909 p. 361).

Drobne wiadomosel.

Nowy Srodek skazajgacy dla spirytusu
w Prusiech. Wyskok drzewny 1 zasady piry-
dynowe, uzywane najczesciej do skazania spi-
rytusu, sprawiaja wielkie niedogodnosci tym,
ktéorzy go do swoich celéw technicznych uzy-
waja. Wskutek nieustannych utyskiwan, a po-
wiedzmy stusznych, zniewolone zostato pruskie
ministeryum skarbu do dopuszczenia odpad-
kow przy destylacyi acetonu, jako Ssrodka
do skazania spirytusu. Srodek ten sprawia
znacznie mniej kilopotdw przy uzyciu spirytusu
do wyrobu lakierdw, politur itp.

Straszny wybuch kotta parowego wy-
darzyt sie dnia 5 stycznia b. r. na Bukowi-
nie w gorzelni w Szerowcach-Gornych, wia-
snosci S. Horowitza. Kociot byt opalany ropa.
Wzniést on sie przy wybuchu do gory,
przebit dach, oraz zawalit jedna Sciane i roz-
leciat sie potem w kawatki. Szkoda ma wy-
nosi¢c 15.000 koron.

Izolacye korkowe dla przewodoéw pa-
rowych sporzadzajg ze starych, zuzytych juz

korkow. Korki takie miele sie na drobne ka-
wateczki i1 te zarabia albo spirytusowym roz-
tworem szelaku, albo, co lepiej, wodnym roz-
tworem szkia wodnego i potem z takiej masy
formuje w prasach odpowiednie oktadziny kor-
kowe dla rur rozmaitej Srednicy. Dwie poto-
wy takiej oktadziny obejmujg catg rure, a przy-
twierdza sie je na rurach przez obwigzanie
drutem.

Wojna o melase. Jak wiadomo, przewazna
liczba austryackich gorzeln fabrycznych prze-
rabia melase. Zrozumiatem tez bedzie, ze wszel-
kimi sposobami starajg sie one wymusi¢ na
cukrowniach jak najtansza cene tej melasy.
Aby sie wyemancypowac od takich dotad pra-
wie jedynych odbiorcow melasy, starajg sie
cukrowarzy o jak najwieksze rozpowszechnia-
nie zuzycia jej do wyrobu karmy dla by-
dia i stad powstata wojna. Fabrykanci
spirytusu grozag teraz cukrowniom, ze gdy nie
ustang w swoich usitowaniach podwyzszania
cen malasy, to oni bedg musieli zacza¢ w swych
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fabrykach bezposSrednia przerobke burakow
cukrowych (adaptacya jednej fabryki do prze-
robu burakoéw kosztuje zaledwie 150.000 kor.)
I stang sie w ten sposdb konkurentami cu-
krowni przy zakupnie burakéw u rolnikow,
utrudnig tym sposobem byt cukrowniom. Na
to cukrownie spuscity z tonu 1 ,szukajg drog
zgodnego pozycia ze soba#

Jeszcze raz bajka o spirytusie z tro-
cin drzewnych. Od wielu lat juz straszg go-
rzelnikbw rozmaici wynalazcy, to raz na We-
grzech, to we Wiedniu, to we Francyi, to
w Niemczech, to w Danii lub Norwegii tern,
ze umiejg juz robi¢ alkohol z trocin drzew-
nych — za bezcen. Dotad jako$ jeszcze zadna
z gorzeln ziemniaczanych Ilub zbozowych nie
wywroci]a sie, a te ,trocinoweld rozsypywaty
sie 1 bankrutowaty, o ile wogdle istniaty.

Statystyka 1 spri

Wyrob spirytusu na Wegrzech w kam-
panii 1908/09. Od 1. wrzesnia 1908 do 31.
sierpnia 1909 r. W3produkowano na Wegrzech
(Zalitawii):

W gorzeln, opt. pod. od produkcyi 84.715
wW . n ~ ,, konsumcyi 1006.286

Razem 1,091.001

Wprowadzono W handel:
Spirytusu kontyngent (po 90 kor.
podatku) . : : :
Spirytusu nadkontyng. (po 110 kor.

podatku)

hi.
hl.

hl.

714.307 hl.

hl.
hi.
hi.

33.293
Razem 747.600
Wywieziono za granice nadkontyng. 2.921

Do innych celéw, bez podatku :
kontyngentu 37.762
nadkontyngentu 123.169 hl.

Razem 163.852 hl.
kampanii

hi.

Zapasy hna poczatku ubiegtej
wynosity:
Kontyngentu
Nadkontyngentu

48.873 hl.
51.547 hl.

Razem 100.420 hl.

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Od Zarzadu Stowarzyszenia Pracowni-
kodw Gorzelniczych. Warszawa Podwale 4
Telefon 30-95. 1. Na podstawie specyalnego
porozumienia, wychodzgce we Lwowie ,Go-
rzelnictwou stato sie od 1. stycznia 1910 .
takze organem wymienionego Stowarzyszenia
I bedzie rozsytane wszystkim jego czitonkom
bezptatnie. Zarzad tego Stowarzyszenia obej-
muje nadto administracye ~Gorzelnictwa4l na

Statystyka 1 sprawy ekonomiczne.
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Najswiezsza wiadomos¢ o takim sposobie
przerobki trocin na alkohol przyniosty nam
pisma — z Ameryki. Prof. Dr. Puttan z uni-
wersytetu w Montreal w Kanadzie miat zro-
bi¢ nowy wynalazek w tym Kkierunku.

Z 1 tony trocin otrzymuje on 20 galo-
now spirytusu o 94° Tr., a koszta wyrobu
jednego galona wynoszg zaledwie 212 centy-
ma. Ma sie tam utworzyC towarzystwo do
eksploatowania tego wynalazku.

Wedtug zapewnien wynalazcy ma spiry-
tus z drzewa byC¢ 5 razy tanszy niz z ptodow
macznych.

My atoli podejrzywamy, ze wszystko skon-
czy sie na tern, iz towarzystwo utwiorzy sie
tylko po to, aby byt ktos, coby za wynalazek
zaptacit, a gdy potem zbankrutuja, to wielka
rzecz! Amerykanie przeciez maja pieniadze !

wy ekonomiczne.

Krélestwo Polskie i1 catle Cesarstwo rosyjskie,
a wiec przyjmuje prenumerate ,,Gorzelnictwa4
od niecztonkéw Stowarzyszenia w wysokocci
6 rb rocznie 1 3 rh potrocznie, oraz ogtosze-
nia dla ,,Gorzelnictwa#l Z prenumeratg, ogto-
szeniami 1 wszelkiemi wogole sprawami i z3-
daniami w stosunku do ,,Gorzelnictwa" z Kro-
lestwa 1niskiego 1 Cesarstwa rosyjskiego na-
lezy sie zwracaC do Zarzadu Stowarzyszenia.

2. Poczawszy od 1. lutego b. r. biuro
Stowarzyszenia jest otwarte w dni powszednie
od 10 rano do 5 popotudniu.

3. Katalog spotecznej, opartej na gruncie
naukowym technicznej i1 handlowej dziatalnosci
Stowarzyszenia w jezyku rosyjskim, moze bycC
po wydrukowaniu przestany bezptatnie, na za-
danie, z ktorem nalezy sie zwracaC do Zarza-
du Stowarzyszenia.

4. W dniu 27 lutego b. r. 0 g. 10 rano
odbedzie sie Zebranie ogo6lne cztonkéw Stowa-
rzyszenia w lokalu jego witasnym, jako dalszy
ciag Ogolnego zebrania z dnia 23 stycznia
b. r., z nastepujgcym porzadkiem dziennym
tego zebrania:

1. Odczytanie 1 ustalenie redakcyi pro-
tokotu poprzedniego Ogolnego zebrania z dnia

25 1 23 lipca r. ub.
2. Sprawozdanie finansowe: a) o0golny
stan rachunkéw Stowarzyszenia; b) fundusz

pogrzebowy ; c) fundusz zapomogowy ; d) fun-
dusz wiasnej siedziby; f) fundusz bursowy.

3. Zawiadomienia od Zarzadu: a) nawig-
zanie stosunkow z zrzeszeniami gorzelniczemi ;
b) sprawa wydawnictwa; ¢) sprawozdanie
z dziatalnosci poszczegélnych Wydziatow Sto-
warzyszenia : posrednictwa pracy, biura techni-
cznego, pracowni doswiadczalnej, zbiorowych
zakupow 1 wilasnej siedziby.



24

4. Pokaz przyrzadow do technicznego za-
stosowania okowity skazonej.

5. Wnioski cztonkow.

Stowarzyszenie Pracownikow Gorzel-
niczych Krodlestwa Polskiego. W potowie
150G r. zawigzato sie w Warszawie Stowarzy-
szenie Pracownikow Gorzelniczych. Na pod-
stawie zatwierdzonej przez wihadze w r. 1907
ustawy obejmuje ono, jako czionkéw rzeczy-
wistych, Kkierownikow techniki gorzelnictwa
I przemystu oczyszczania okowity i ich po-
mocnikow, rozrzuconych na olbrzymim obsza-
rze Krolestwa Polskiego, Litwy, Kusi i catego
wogole Cesarstwa Rosyjskiego, z poza granic
Krolestwa Polskiego jednak tylko Polakow.
Stosunkowo liczni wiasciele gorzeln zapisani
sg rowniez na liscie czionkow wspierajacych
Stowarzyszenia.

Nr. 2.

Jednak przez caty okres istnienia Stowa-
rzyszenia Kkietkowata 1 rozwijata sie w niem
mysl nawigzywania weziow tacznosci w sferze
pokrewnych czynnikéw interesow.

Na spotkanie tej mysli wysuneto sie pow-
stanie we Lwowie w koncu 1908 r. ,Gorzel-
nictwo“ pod kierunkiem pracownika w zakre-
sie nauki fermentacyi, prof. W. Syniewskiego,
ktory szczerze i1 powaznie ocenit wzajemne ko-
rzysci przy uczynieniu z ,,Gorzelnictwau orga-
nu techniki gorzelniczej, obejmujacej dwie.
rozdzielone kordonem, lecz bratnie sobie dziel-
nice.

Technika gorzelnicza wspotczesSnie wsze-
dzie jest jednakowa lub przynajmniej powinna
dazy¢ w swoim rozwoju do jednakowych, naj-
wyzszych urzeczywistnialnie wynikow. Zawo-
dowe zrzeszenia pracownicze w Galicyi 1 U nas

W miarg liczebnego swojego, poteznego jednakowo tez winny najusilniej zabiegaé o ten

juz obecnie rozrostu, oraz ustalenia sie doko-
nywanej z mozliwg oreznoscig organizacyi,
dziatalno$¢ Stowarzyszenia staje sie coraz ob-
szerniejsza 1 zeSrodkowuje w coraz liczniej-
szych 1 sprawniejszych wydziatach.

Obecnie Zarzad Stowarzyszenia prowadzi
nastepujace wydziaty : posrednictwa pracy,
praktykantow, funduszu pogrzebowego, fundu-
ssu zapomogowego, funduszu bursowego, fun-
duszu wiasnej siedziby, techniczny, zbiorowych
zakupow, prawny i1 emerytalny.

Niektore z tych wydziatow sg jeszcze
w zawigzku, wiekszosSC jednak powaznie juz
bardzo sie rozrosta, a w skitad wydziatu tech-
nicznego wchodzg: pracownia gorzelnicza do-
Swiadczalna, oraz biuro techniczne, Kktorych
kierownicy wykonywujg nadto objazdy gorzeln
w celu naukowej w nich kontroli w dziale
przerobu, lub tez gospodarstwa parowego.-
I urzadzen technicznych.

Oczywistg jest rzeczag, ze w tych warun-
kach porozumiewanie sie state Zarzadu z czton-
kami Stowarzyszenia stanowi nieubtagang ko-
niecznos¢, ktdérag zrozumiano zaraz przy zapo-
czgtkowaniu zakresSlonej z szerszym rozmachem
dziatalnosci. Juz w r. 1906 porozumiano sie
wiec z redakcya wychodzacej w Warszawie
,Gazety Rolniczejll, ktoéra pod wpltywem Sto-
warzyszenia zaczeta wydawacC bezptatne do-
datki, zaopatrzone zbiorowym tytutem: ,Prze-
myst wiejskia, a wsrod tych dodatkdow wy-
gorowat dodatek specyalny, p. t. ,Gorzelnik
polskiu, prowadzony przez Zarzad Stowarzy-
szenia 1 rozsytany przezen w bezptatnych
odbitkach jego cztonkom.

Trwato to do 1. stycznia 1908 r. odkad
zapoczgtkowano specyalne wydawnictwo w War-
szawie p. t. ,Sprawy gorzelniczeu, wydawni-
ctwo Stowarzyszenia, rozsytane jego czitonkom
rowniez bezptatnie.

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor SyniewskKi.

rozwoj 1 oddziatywa¢ wzajemnie na siebie,
azeby ksztattowa¢ warunki technicznej pracy
w sposOb najkorzystniejszy dla swoich czton-
kow 1 zarazem dla catego przemystu w kazdej
dzielnicy, wogodle zas dla catego przemystu
polskiego. Jezeli zas przytem wytworzy sie
niejaka rywalizacya o lepsze w przystosowaniu
zresztg do niejednakowych bynajmniej miejsco-
wych warunkoéw, to tern wiecej skorzysta cato-
ksztatt naszego przemystu, wzgledem ktdrego
wszyscy musimy wykazywac najzarliwszg dba-
tos¢ z bezwarunkowem przeswiadczeniem, ze
w ten jedynie sposob i1 sobie mozliwie naj-
wiekszg przyniesiemy korzysc.

Na podstawie zawartego uktadu ,Gorzel-
nictwou staje sie od 1 stycznia 1910 r. sta-
tym organem Stowarzyszenia Pracownikow
Gorzelniczych, ktorego czionkom bedzie wprost
ze Lwowa przesytane bezptatnie.

Rozprdoszone nasze sity naukowe tgczg sie
W pewnej przynajmniej mierze w celu podnie-
sienia zbiorowemi sitami naszej techniki za-
wodowej. Udostepnia sie 1 rozszerza przenika-
nie swiatta w sSrodowisku tej techniki naszej,
ktéra uzyskuje moznos$¢ dzwigania sie na nie-
dostepne dla niej dawniej poziomy i nawzajem
oddziatywacC z pewnosciga bedzie na spotego-
wanie sity tego promieniejgcego na nig swiatta
prawdziwej wiedzy i nauki, jakie powinnismy
posiadac, chcac zajgC odpowiednie I godne nas
stanowisko przy torowaniu sobie drogi ku lep-
sze] przysztosci.

Ucielesnia sie w ten sposdb pewna mysl
tkwigca w Stowarzyszeniu Pracownikéw Go-
rzelniczych, ktéore w swojskich tamach ,,(tO
rzelnictwau znajduje obecnie tamy wiasne
I przechodzi do nich z dobrg wiarg w lepsza
przysztos¢ i1 wiasng i1 zbiorowa.

Warszawa.

. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



