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Otoz przypomniano sobie, co kilka
lat przedtem powiedziat Pasteur w tej
sprawie. On to mianowicie spostrzegt

pierwszy, ze w roztworze cukru, zakwa-
szonym poprzednio, rozwijaty sie same
drozdzaki, ze za$ w roztworze niezakwa-
szonym ukazywaty sie najprzod bakterye,
ktore potem obok drozdzakow dalej sie
rozwijaja. Kwas przeto, wedtug Pasteura
jest ochrong drozdzakdéw przed
rownoczesnem rozwinieciem sie
bakteryj. Te opinie Pasteura przy-
jat tez Delbriick 1 wywodzit dalej, ze
kwas mlekowy usuwa bakterye kwasu
mastowego 1 bakterye gnilne.

To dato poczatek dalsz3in badaniom
nad szkodli wym dla drozdzakéw dziata-
niem na nie kwasu mastowego 1 innych
mogacych w zacierku powstac.

Badania w tym Kkierunku spowodowat
Maercker , a to gtbwnie nad dziataniem
kwasu mlekowego I mastowego, a potem
I innych.

Co do kwasu mlekowego, to okazato
sie, jak stwierdzit pierwszy Hayduck,
ze on szkodzi rozwojowi drozdzakéw do-
piero wowczas, gdy zacierek zawiera 1I'35°/0.
Przy zawartosci 1*5°/0 spostrzega sie juz
zaburzenia w rozwoju drozdzakow. a przy

kisSnienie miato miejsce, to starano sie
zaradzi¢ temu przez dolewanie zimnej wo-
dy pod koniec fermentacyi. Znano jednak

I woéwczas juz inng przyczyne zbytniego
przekisania roboty, mianowicie brak czy-
stosci w zaciernicacli, wskutek czego

~Kwasy w drewnie sie mnozytya.

Znany byt tez juz dwczesnym gorzel-
nikom wptyw ksztattu kadzi na wydatki
wodki. Obawiano sie nizkich, a szerokich
kadzi, ,bo z takich alkohol ulatniat sie
W znaczniejszej mierzeu niz z wezszych,
a wyzszych.

Odfermentowang robote napuszczano

do garca odpedowego drewnianemi ryn-
nami, po zdjeciu z niego czapki, czyli
hetmu. Te robote ogrzewano najprzoéd

jakis czas w garncu nieprzykrytym, przy-
czem robotnik, stojacy na obmurowaniu
mieszat te robote drazkiem drewnianym,

Nieco z teoryi procesu scukrzania

Nr. 2.

3*5°/0 kwasu mlekowego ustaje ich roz-
mnazanie sie. W stabszych koncentracyach
dziata kwas mlekowy korzystnie. | tak
zwieksza sie energia rozmnazania droz-
dzakéw przy zawartosci O'5°/0 kwasu mle-
kowego, a to o tyle, ze gdy bez kwasu
z jednej komorki drozdzaka powstaje 10
nowych komoérek, to przy uzyciu powyzej
wymienionej jego ilosci powstaje z jednej
komdrki macierzystej mtodych komorek 13.

Tak zatem przekonano sie, ze nawet
3*0° niem. kwasu w zacierku (3 cm.3tugu
normalnego na 20 cm.3 zacieru), co odpo-
wiada 135°0 kwasu, nie dziata on jeszcze
szkodliwie no drozdzaki.

Przekonano sie pézniej, ze ten wptyw
kwasu mlekowego moze byC bardziej
szkodliwy, gdy w zacierku niema dosta-
tecznego pozywienia azotowego dla droz-
dzakéw 1 ze jest on bardzo zalezny od
dtugosSci czasu, przez jaki dziata. Tak
przekonat sie n. p. Hennebergl, ze
w drozdzach zarodowych, zawierajacych
zaledwie 0*81°/0 kwasu mlekowego, a wiec
dawke zazwyczaj nieszkodliwg, zgineto po
czterodniowem dziataniu tego kwasu 99°0
wszystkich komdérek drozdzakow.

1) zZt8chrft. f. Sp. Indmtr. 1905, p. 271.

aby sie nie przypalita. Mieszanie to trwato

~dopoty, poki drewno drazka nie byto
u spodu tak gorace, ze go sie juz bez
sparzenia nie mozna byto dotkngcta. Do-

piero teraz wktadano czapke na szyje
garnca, oblepiano ja dobrze gling i1 tak-
samo rury. W ulepszony sposOb mieszano
zacier nie drazkiem, lecz miottg rowno
ucieta, przyczem szyje garnca nakrywano
pasujacem wiekiem debowem, w ktorem
byt posrodku otwdér. Przez otwor ten prze-
chodzit Kkij miotty.

Przy takiem mieszaniu w otwrartym
garncu uchodzito zawsze troche alkoholu
w powietrze. Aby tego mieszania unikngc
miaty ,postepowoll urzadzone gorzelnie
garnce z wtozonem nad jego dnem sitem.
.Byta to obrecz miedziana, ktéra stata
w garncu na trzech nézkach, wysokich na 3
cale i miata na sobie krate jak najgesciej-



