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Latwe i tanie sposoby wyZiywienia sie,
wrazie wysokich cen pokarmow.
Zebratl i spisat J. N. Kurowski.

2. 0 powickszaniu poiywnosci i iloSci chleba, przez stosowniejsze
postegpowanie w wyrabianiu go.

(Dalszy ciag).

Z powyzszego jasno si¢ wykazuje, zZe zwyczajny sposOb robienia
chleba, daremnie rozprasza czesci pozywne, zatem nieodpowiada celowi.

Skres$limy teraz nowy sposob robienia chleba a raczdj fermentowa-
nia czyli wyruszania ciasta innemi tanszemi $rodkami.

§ 6. Sposob udoskonalony robienia chleba.

Sposob ten nie jest bynajmniej nowym, juz bowiem od lat 40 jest
On znanym. Ze za$ dotad tak mato zostal upowszechniony, pochodzi
z jedndj strony ztad, iz nieznano dotad stosowndéj tu manipulacji; z dru-
giij, ze przy dotychczasowej obfitosci pokarmu ludzkiego, a mianowicie
tak ogodlnego uzywania kartofli w miejsce chleba, rani¢j dbano o powig-
kszenie jego pozywnosci. Dopiero gdy od lat kilku, zaraza kartofli, po-
tak

dotkliwie uczué¢ si¢ data, poznano cala wazno$¢ tego odkrycia i obecnie

taczona z kilkoletnim nieurodzajem zboza, niemal w calej Europie
sztu¢zna panifikacja w Anglji, Erancji, Belgji i w Niemczech olbrzymim
upowszechnia si¢ krokiem.

Najliczniejsze w t¢j mierze doswiadczenia robil Dr. Schnilz w Slut-

gardzie i opis otrzymanych wypadkow podatl do wiadomos$ci publicz-
nej, mowi on jak nastepuje:

»Sztuczna panifikacja polega na tern, ze zamiast drozdzy lub kwam
su chlebowego, dodawanego do ciasta, celem utworzenia w niem potrze-
bnych do rozpulchnienia gazow, dodaje s;¢ kwas solny i weglan sody.
Ciala bowiem te, bedac z soba potaczone,

natychmiast si¢ rozkladaja,

wydajac znaczng mass¢ gazu kwasu weglowego, ktory sam jeden ro-
pozy-
wnych maki (o ktérych wyzej byla mowa) pod czas zwyczajnego wyra-

wnie ciasto rozpulchnia, jak gazy utworzone z rozktadu cze¢sci

biania chleba °.
,Uzycie dwoch wymienionych cial do fermentowania ciasta na za-

den sposob szkodliwera by¢ nie moze. Z ich bowiem rozktadu powstaja

trzy substancje:
1)

mentacji, a w czasie pieczenia chleba si¢ ulatnia.
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2) Solan ammonii (salmiak), ktoéry réwnie jak poprzedni si¢ ula-
tnia.

3) Solan sody czyli sol kuchenna, ktoéra pozostaje w chlebie iw czg-
ci zastgpuje zwyczajne solenie ciasta.

Podlug moich licznych doswiadczen najtatwiejsze i najprostsze tu
postepowanie jest nastepujace:

1. Przeznaczona na jedno pieczywo maka, dzieli si¢ na dwie roé-
wne czg$ci; jedna potowa zarabia si¢ woda, zaprawiong poprzednio pe-

wna iloscia (o ktor¢j nizéj) kwasu solnego, a druga potowa maki zara-

bia si¢ woda, w ktor$§j rozpuszczono poprzednio, przeznaczona ilos§¢
weglanu sody. Obadwa gatunki ciasta winny by¢ zarobione nieco rzad-
kawo, aby si¢ tem lepi¢j z sobg umigszaty, skoro potaczone zostang.

Doda¢ wypada, iz najprz6d zarabia si¢ ciasto kwasem solnym,a dopiero
weglanym sody, okoliczno$¢ ta jest wazna, jak to zaraz zobaczymy.

2 Po zarobieniu drugiego ciasta natychmiast mieszaja si¢ z soba
obadwa gatunki i dopoty si¢ przerabiaja, dopoki si¢ zupelnie nie zmig-
szaja. Dokladne ich pomieszanie nader jest waznem, od niego bowiem
zawislo jednostajne fermentowanie ciasta, a nast¢pnie pulchno$¢ i dobre
wypieczenie chleba. t dlatego to, jak wyzej namieniliSmy, cbadwa cia-

sta winny by¢ nieco rzadkawo =zarobione, aby si¢ latwi¢j z soba daly
pomigsza¢. Poznaje si¢ za§ doktadne umigszanie po kolorze ciasta; cia-
sto bowiem, ktore bylo zarobione z weglanem sody, ma kolor zolto-zie-
Ionaw’y; traci go za$ zupelnie, skoro zostanie z drugiem pomigszane; za-
tem naturalny kolor ciasta niezawodna jest skazowka, ze si¢ obadwa
dobrze potaczyty.

3. Skoro ciasto nabgdzie normalnego koloru, jest tem samem go-
towe do pieca. Nalezy wiec tak urzadzié¢ zarabianie ciasta i opalanie pie-
ca, aby pierwsze nieczekato za drugiem. W przeciwnym bowiem razie,
gaz weglowy ulotnitby sig, ciasto by mnié¢j wigcej si¢ zsiadto czyli sku-
pilo, a nastgpnie chieb stalby si¢ rani¢j wigcdj zakalisty, niewypieczony.

4. Chleb sztucznie fermentowany, niewymaga tak mocno opalone-
za-

go pieca, jak chleb zwyczajny, w przeciwnym razie w $rodku jest

kalcowaty, a zwierzchu za nadto spalony, pochodzi to ztad, ze wewng-
trzna wilgo¢ wolnié¢j si¢ z niego ulatnia; skoro za§ utworzy si¢ na wie-
rzchn mocna skorupa (skorka), wilgo¢ nie mogac si¢ przez nig wydalié,
w chlebie pozostaje.

5. Najwazniejszem jest tu uzycie w przyzwoitym stosunku wymie-

nionych dwoéch cial. Wielu pisarzy mylnie go podawalo i to zapewne

Kwas weglowy, ktory si¢ takze tworzy podczas zwyczajnéjbfehe jedng z gtownych przyczyn tak malego dotagd upowszechnienia te-

go sposobu zarabiania ciasta. Nicktorzy takze radzili bra¢ w miejsce



weglanu sody, dwu-weglan sody. wszakze cena ostatniego jest tak wyso-
ka, ze juz z tego powodu, sposob ten nie mogt by¢ rzeczag kazdego. Li-
czne moje doswiadczenia dostatecznie przekonywaja, ze zwyczajny we-
glan sody, znany w handlu pod nazwa soli sody, najzupelniej celowi te-
mu odpowiada. Dostatecznie takze przekonalem sig¢, Ze najprzyzwoitszy
stosunek weglanu sody i kwasu solnego i soli do mgki jest nast¢pujacy:
na 30 funtow maki zytnej, 5 futow weglanu sody, 12 tutéw kwasu sol-
nego 1 24 tuty soli kuchennéj, oraz tyle wody ile potrzeba do zaczynie-
nia nie zbyt twardego ciasta.
§ 7. Znaczne korzysci tego postepowania.

Korzy$ci tego sposobu fermentowania ciasta $3 nastgpujace:

A. Wigksza ilos¢ chleba.

B. Wigksza jego pozywno$¢.

C. Ze nie zsycha sie czyli nieczerstwieje tak predko jak zwyczajny.

D. Zysk na czasie i pracy.

E. Lepszy smak oraz tatwiejsze trawienie.

F. Wigksza jednostajno$¢ dobroci chleba.

Co do A. Podlug czynionych w t6j mierze poréwnawczych do-
$§wiadczen, z pewnos$cia przyja¢ mozna, iz z dan¢j ilosci maki, otrzymuje
si¢ przynajmniej 10 proc. wigcej chleba, anizeli podtug sposobu zwyczaj-
nego. Pochodzi to za$ ztad, jak to juz wyzej namieniliSmy, Ze w niniej-
szym sposobie pozostaja w chlebie te pozywne cze$ci maki, ktore w zwy-
czajnym przeistaczaja si¢ na data, fermentacja czyli robienie chleba,
zrzadzajace, a podczas pieczenia, daremnie si¢ ulatniaja.

Co do U. Wigksza pozywnos¢ tego chleba wykrywa si¢ z tego, co$-
my wyz¢j (strona 33) powiedzieli, ze zawiera o 1/3 czgsci wiecéj czesci
pozywnych od zwyczajnego.

Co do C. Nie zsychanie si¢ czyli nietwardnienie chleba, jest realna
czyli z zatrzymywania
Taki chleb

jakto go bardzo czg¢sto natrafiamy po wsiach; jest rzeczywiscie nader

jego zaleta, skoro niepochodzi z zakalcowatos$ci
w sobie wiele wilgoci, z powodu zlego wyruszenia ciasta.
szkodliwy, przez to, iz si¢ zbija w zotadku w mass¢ tak S$cista, iz ja ztru-
dnos$cig soki trawigce przenikaja i trawiag. Nie ma za$ to miejsca, co do
chleba sztucznie sfermentowanego, byle tylko byl dobrze wypieczony,
jest on bowiem, pomimo, ze dluzej zachowuje wilgo¢, kruchy, pulchny

w skutek szybkiego i silnego wywigzywania si¢ z ciasta gazu weglowego.

Co do D. Juz ztad,

ciasta sztucznie za fermentowanego,

ic nie ma przyczyny dwukrotnie przerabiaé
co musi mie¢ miejsce W zwyczaj-
nym sposobie robienia chleba, jako tez ze po pierwszem przerobieniu
moze by¢ niezwlocznie wy'ob'ony na bochenki i i§¢ do pieca, podiug
ogdlnie przyjetego zdania, zyskiwa si¢ przynajmni§j 1/3 cze$é na cza-
sie i na zmniejszeniu pracy.

Co do EmKto tylko spozywatl ten chleb, przyznaje; iz jest smacz-

niejszy od zwyczajnego, a mimo to, lekarze $wiadcza, ze jest o wiele

zdrowszy i strawniejszy od ostatniego; ze nie tworzy w zoladku kwa-
sow, odegcia, zaflegnienia i t. p., i dla tego polecaja go szczegdlniej oso-

bora cierpiacym czgsty bol gtowy, ckliwo$¢, czeste kwasami odbijania,

bolesci okoto dotka sercowego, podagre, kamien i w wielu innych sta-
bdsciach.

Co do F. Wyzej powiedzieliSmy, iz dobro¢ chleba zawista jedynie
od dobrego wyruszenia ciasta. Wyruszenie za§ onegoz w zwyczajnym

sposobie fermentowonia go, zawisto od nader wielu okoliczno$ci, wy-

wierajacych szczegdlni¢j wielki wptyw na stopien mocy kwasu chlebowe-
go lub drozdzy, a do oznaczenia ktoréj nieposiadamy dotad zadn¢j mia-
ry, procz nader zmiennego powonienia lub smaku, zatem dobro¢ chle-
ba zawista tu od przypadku lub wigkszej lub mniejsz¢j wprawy, jezeli
bowiem ferment bgdzie za staby, chleb bedzie zakalcowaty, cigzki nie-
zdrowy; jezeli za$ si¢ uzyje zbyt wiele kwasu chlebowego albo drozdzy
utworzy si¢ w chlebie kwas octowy, przez co chleb begdzie niesmaczny
i niezdrowy. Przeciwnie w sztucznéj panifikacji, stosunki cial do chleba
wchodzacych na zawsze moga by¢ przyzwoicie oznaczone i byle tylko
przepis byfdobrze zachowany, chleb zawsze musi by¢ jednostajnie dobry-

(Dalszy eiqg nastgpi).

H A NDEL

S PRAWOZDANTIE

Z ohrolu handlu zboZowego i drzewnego
w roku 1&52.

Port Gdanski.

(Dalszy ciag).

Dawniej polska czerwona odeska pszenica stanowita gtowny, je-
$li nie jedyny przedmiot handlu morza Czarnego; dzi$ juz ledwo ze nie
trzecie zajmuje miejsce.

Porta Marjanpolu, Taganrogn i berdjanski dostawity do Anglji
1851

,.ghirkau, ktéra u mlynarzy coraz che¢tniejsze zaczyna znajdowaé przy-

W I. 100,000, a w 1852 juz 350,000 kwarterow pszenicy zwandj
jecie.

Ziarno motdawskie i wotoskie, poprawiajace si¢ w gatunku, lepiej
oczyszczone, w zdrowszym przybywa stanie, a przed dwoma laty noto-
wane 15°/o nizej od odeskiego, dzi$§ juz ma przed oslatniem pierwszen-
stwo 1 wyzsze otrzymuje ceny.
bo
w 1850 cera jego o 30°/0 nizej od odeskiego stata, a dzi§ kupujacy za-

Zboze egipskie stosunkowo jeszcze wigkszy zrobito postep,

dnej réznicy nie robig.

Ladunki pszenicy ze Smyrny przybywatly dawniej zmieszane z in-
nem ziarnem, stoma, piaskiem, kamieniami; ostatnie za§ proby okazaly
si¢ w normalnym stanie.

Lubo po =zniesieniu cta, klasyfikacja pochodzenia zboza w por-
tach angielskich nie robi si¢ z taka jak dawniej doktadno$cia i zebranie
statystycznych dokumentéw daleko jest trudniejszem; jednakze z papie-
row przedstawionych parlamentowi

mozemy wyprowadzi¢ mnastepne

liczby dowozu wszelkiego rodzaju ziarna zCzarnego ' Azowskiego morza:

1849 1851

Egiptoiiiincccnceenee kwarterow 392,727 958,995
Syrja i Palestyna . . — 24,058 54,199
Wotoszczyzna i Motdawia — 325,128 624,242
Porty ros., Czarn. iAzow. morza . — 572,735 762,160
Tureckie PANStW O .oovevieerieieiieeeeens — 399,918 420,768
1,714,566 2,820,364

Porty greck;e, wloskie i Archipelag nie s3 tu wymienione.



A zatém tylko w dwoch latach wywoéz z powyzszych krajow o 60
Pa % si¢ powigkszyt.

Schodzac do saro¢j pszenicy, jako gléwnie port gdanski i mie-
szkancoéw krolestwa Polskiego, tudziez prowincji wotynskich obchodza-
c¢j, znajdujemy, ze wywoéz do Anglji byt:

Pszenicy rossyjskicj: w 1849 1851
. . N

T e Avowsicse L 3260s0) 546501
z Motdawii i Wotoszczyzny 85,000 14,476
ZEgiptu.eenn oo, 276,500 128,273
z Rumelii i SyTji.ceeierrennne. 34,650 12,699
Wioskiej oo, [ T 30,500 106,092
Turecki€] . coovvvririiiiiee e 68,000 103,716

Liczby te jakkolwiek niekompletne, lecz z urz¢gdowych czerpane

zrodel okazuja niestychany postep produkcji rolniczej tak potudnio-
wych rossyjskich prowincji, jako tez krajéw nad morzem Sroédziemnem
potozonych. Wprawdzie gdanskie ziarno doskonale wyrobione, po wig-
ksz¢j czesci pigckniejsze w kolorze, zawsze znajdzie odbyt; ale rzecz

niezawodna, ze pod wzgledem ceny, z potudniowem konkurowaé nie

bedzie moglo, bo produkcja w krolestwie, tudziez dostawa do portu

znacznie warto$¢ jego podnosza.

Dowodz ogdlny zboza do Wielkiej Brytanji byl jak nastgpuje:

1852 1851
Pszenicy...ccceoeeuenee 3,812,009
Jeczmienia.............. 626,737 829,564
OWSa.iereiererennenn 995,480 1,198,529
YA A T D j10,023 ,24,609
Bobu. oo 107,017 99,399
Grochu..oveeieennnn. 371,250 ‘318,224
Kukurydzy ... 1,479,891 1,807,636
i 8,085 1,477
Réznych . . . 1,955
6,667,375 8,093,402
1852 1851
Miki pszennej . . . . cent. 3,889,583 5,314,414
—  IPEZIDiRtiRe] . . o 910 3’4
—  owsianej . . . . 512 2,525
—  Zytniej . . . . 92 6,493
—  grochowoj . . . — 14 295
—  kukurydzowé¢j ¢ — 742 9,561
— gryczan$j . °*m — 40 48
3,891,395 5,333,370

czyli zamieniajac wszystko razem na kwartery, caty dowoz wynosit:
w roku 1851 9,617,222
— 1852 7,779,145,

a zatem dowoz zagraniczny w rokn uplynionym znizyt si¢ o /s czg$e.

Dowéz ostatnich lat dziesigciu tak si¢ przedstawia:

Ilo$¢ pszenicy za-

Ilo§¢ maki zagra- Srednie caloro-

granicznej wpro- nicznej wprowa- czne ceny psze-

wadzonej do An- dzonej do Anglji nicy w Anglji

glji w kwarterach w centnarach za kwarter

1843 932,866 440,955 50 szyi. 2 pen.
4 1,097,963 987,744 51— 3 —
5 844,533 924,256 50 — 9 —
6 1,437,336 3,363,810 54 — 9 —
7 2,650,058 8,637,377 69 - 5 —
8 2,477,366 1,731,974 50 - 6 —
9 4,507,626 3,778,435 44— 6 —
50 3,936,514 3,858,332 40— 4 —
51 3,812,009 5,314.414 38 — 7 —
52 3,068,862 3,889,583 YRS [— —

Oto jest tabelka poréwnania cen w ostatnich trzech latach w gru-
dniu, na giéwniejszych portowych targach, rachujac na miar¢ i monete

angielska, za kwarter pszenicy wtadowany na okret:

1850 1851 1852
Gdahsk pierwszy galunek . ... 40 do 45 41 do 46 52 do 54
—  drugi — .. .35 — 40 43 — 46 42,— 51
KrolewiecC omineoeneinnne .. .34 —40 36 - 41 49 - 516
SZCZECIN ot — 38 41 — 42 45 — 49
— 40 40 - 43 46 — 48
Nowy York (w Ameryce) 31, — 41 36 — 41 43 — 47,
— 40 40 — 44 41 - 46
35 — 39 38— 41 41 — 466
29 - 33 36 — 44 36 — 46
— 37 38 — 406 40 — 45
Bordeaux .....cocevieiniieinnnn. - 37 37 — 41 43 - 46
Filadelfia 32 — 36 37 — 40 42 — 44s
Tryest 24 - 33 27 — 35 34 — 43
— 33 32 — 38 39 — 43
Genua....oooeveeerrrerenens o .. — 35 32 —38 39 — 43
ANKONA oo ... 31 — 32 32 — 346 36 — 40
Montreal (Ameryka) . . . . — 36 27 — 31 36 — 40
Petersburg.oeereernnan, ... 32 - 34 33 —36 36 — 39
Alexandra .. — 17, 269— 27 31 — 35,
Galacz........ — 246 18 — 24 27 — 33
Taganrog — 296 26 — 280 28 — 346
Konstantynopol............. .21 — 24 21 —29 276— 346
Archangielsk .25 — 27 256— 26 29 — 34
OdesSa. e — 30,0 253 — 30,0 23, — 33
Rozpalrzenie si¢ w powyzszych liczbach przedstawia nader cieks-
w) ruch cen pszenicy rozmaitego pochodzenia. Uderzajacy szczegdl-

ni¢j jest postep ziarna egipskiego, motdawskiego, ktore w tak krotkim
czasie, produkta odeskie do ostatniej klasy zepchnety.

Chociaz Anglja ze wszystkich stron otrzymuje dostarczenia, rol-
nictwo jednak krajowe potozylo sobie zadanie, juz przez wprowadze-
nie machin, juz hojniejszym wykladem powigkszy¢ o ile mozna wyda-
tek zbioréw, bo placac drozej robotnikow, a 20% taniej sprzedajac zbo-
ze, bez nadzwyczajnzch wysilen nie mogtoby ruiny unikna¢.

Te wysilenia jednak nie zostaja bez skutku, produkcja kraju z ka-



. zdym rokiem si¢ wznosi i zapelnia potrzeby isiinie wzrastajacej kon-
sumeji.

przez zmniejszenie si¢ lu-

Gt6d i cholera

W Irlandji tylko stosunek si¢ zmienil,
dnosci przeszto o 2 miliony w ostatDich pigciu tatach.
a pot miliona emi-
tak,

w 1847 1 1818 r. zabraly przeszto poltora miliona,
growalo do Stanéw Zjednoczonych, Kalifornji i Australji, ze z 8
milionéw dzi$ tylko 6 zostato-

Tak straszny upadek ludnosci zmienit caly stan rzeczy w Irlandji,
dozwalajac wprowadzi¢ poprawne gospodarstwo, urzadzi¢ i podzieli¢

role, znie§¢ do nieskonczonosci rozdrobnione szachownice, i uprawe

kartofli do normalnego zredukowa¢ stosunku.

Przeprowadzenie tych zmian najwigksza dzi§ spotyka trudnos¢
w braku ludnos$ci wiejskisj; ale gdy si¢ nowy stan rzeczy ustali, Irlandja
nietylko wlasnem ziarnem si¢ wyzywi, ale i angielskie targi zasila¢ be-
dzie mogta. Rolnictwa angielskiego przyszlo$¢ lezy dzi§ gtéwnie w osu-
szaniu grunté6w podziemnemi rurami, przez co juz w pierwszym roku
zbiér od 10 do 15 na %o si¢ powigksza; do jakiego to z czasem rezul
tatu moze doprowadzi¢, dosy¢ jest spojrzeé¢ na klassyfikacja urz¢dowa
gruntow caléj Wielki¢j Brvtanji w r. 1846 dopeiniona, podlug ktoréj
znajdowato sig:

Akréw nieu-

prawnych, ale Akrow do
Akrow upra- do uprawy uprawy nie-
wnych (¥) zdolnych zdolnych
W ANGL i, 28,749,000 3.984.000 4,361,000
—Szkocji 5,205,000 5.950.000 8,528,930
—Irlandji . . ... 12,125,280 4.900.000 2,416,664
— Wyspach angiel. 383,690 166,169 560,469

Z 34 milionéw akrow w Anglji i Szkocji pod plugiem Ilub pa-
stwiskiem bedacych, 15 milionéw akréw potrzebuje osuszenia podzie-
mnego a nieuprawne, dzi§ 9,000,000 akrow z pewnym naktadem daty-
by si¢ do uprawy doprowadzi¢. ]

Rzad angielski pozyczkami na nizki procent utatwia podziemne
osuszenie, ale tam i na prywatnych kapitatach nie braknie, a przy wia-
doms$j zdolnosci i wytrwato$ci mieszkancow, tudziez coraz znizajacc¢j si¢
stopie procentowcj, kapitaty koniecznie ku rolnictwu si¢ obroca. Wow-
czas jezeli stosunek ludno$ci si¢ nie zmieni, produkcja tak si¢ podniesé

moze, ze w latach tylko wyjatkowych Anglicy obcego chleba potrzebo-

wac beda.

A jakazto ogromna produkcja tego kraju! W roku 1846 cenio-
no zbior:
Pszenicy kwarter. 18,225,000 warto$ci 34,591,784 funt. szterl.
Zyta i owsa . = 20,889,049 — 20,869,049 —
Jgczmienia . . —= 7,940,476  — 10,502,499
Bobu i grochu  — 1,735,715 - 2,430,000 —

48,770,240
Kartofli, turnipséow, koniczyn ... 41,200,000
O grodOoOWIZN o 10,310,000

119,903,332

(*) Akr rowny jest 217 pretom polskim.

JYDrukarni. J Ungei. - WO]no drukowac. -

W Warszawie dnia 2 (14) czerwca 1853 r. -

to jtest 120 milionéw funt. szterlingdw czyli 4 miliardy dziewig¢éset mi-
lionow ztotych polskich, a jeszcze w to nie wchodzi blizko 10 milionéw
kwartero6w rozmaitych nasion olejnych.

W taki¢j ogrornnéj pro ukcji, nieurodzaj a nawet zbior jylko niz-
szy od $redniego przerazajacy odkrywa ubytek tak w ilo$ci ziarna, jako
i sumie na zastgpienie jego uzytej; lecz z drugiéj strony poprawa gospo-
darstwa i podniesienie plonu o 10 do 15 nay®°/0, dowdz zboza z zagra-
nicy moze niepotrzebnym uczyni¢, a kto zaprzeczy, ze przy rozsadnym
naktadzie i poprawte gospodarstwa; powigkszyé zbior o 15 na »/0 jest
niepodobna lub trudno?

{Dalszy cigg nastqpi).

W uptynionym tygodniu sprowadzono do Warszawy: (procz tego
co w $pichrzach znajduje si¢) zyta czetw. 971, pszenicy czetwe. 2,649,
jeczmienia czetwerti 1,203, owsa czetw. 1,409, grochu polnego czetwe.

292,j* kaszy jeczmiennej czetw 122, Xkartofli czetw. 684, siana pudow

12,225, stomy pudow 6375.

KURS GIELDY WARSZAWSKIEJ.

Dnia 2 (14) Czerwca 1853 roku. ZADAJA  DAJA
Its. 1kop. Ks. 1kop
1. WE XL E.
Amsterdam 250 zt. H. . , . , . 2 M .
Berlin 100 talarow M. , ) 90 90
Gdansk 100 talarow .. .2 M . . 90j 75 _ '
Hamburg 300 b. in. k .2 M . 138 75
Londyn 1 funt Steri........oo. 3 M. 6 18 - .
Moskwa 100 rub. sr. I M. I 99 50
Petersburg 100 rub sr I M . 9 75 -
Paryz 300 frankow .. M . s 74 40
Wieden 150 zir M. . 85 50 —
Wroctaw 100 talarow . . . . . 2 M. , .
2. MONETY.
POt-Imperjaly e T "5 (16
Holenderskie dukaty nowe - 2 97y*
3. PAPIERY.
Obligi Skarbowe 4-prec- za 100 rs. oprocz kuponu 89 18
Listy zastawne biate, daw. opr. kup. (*) za 100 zt
14 6iy, 14 56%
N " Serje wylosowane . . —
Obligacje czastkowe na 500 zi. oproécz kuponu —
Certyfikaty Banku lit. A na 300 zh.............
Dowody Kora. Centr. Likwid. za 100 zt. . . — 5 70
Waio$¢ Kuponu od Listow zastawnych kop. 28V3-
KURS GIELDY BERLINSKIEJ.
Dnia 12 Czerwca 1853 r. iy
ptaca
PAPIERY.
Ros9yjsko-Ai gielska Pozyczka 41/j-proc. . 104
Polskie Obligacje Skarbu 4-proc.. . . . . . 9iy, 90%
Certyfikaty B.P. na Oblig. czast. lit. A. 300 zi, 5- proc. 9831 97%
lit. B. 200 22y,
Polskie Listy Zastawne
" nowe . . . * * * o m 94&
Obligacje Udziatowe 500 zlotowe H 92y

X}

300-Z10tOWE . ouveeieeeeeeeeeeeeee e
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Cenzor. F. M. Sobieszczanski.



