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Fd czasu zawdazania stosunkéw handlowych z Chinami przez
Holendrow i Anglikow, przewozono herbate morzem okretami
zaglowemi do Europy. Byty to jednak transporta mate, dla
mniej konsumujacej publicznosci przeznaczone. Dopiero w osta-
tnich dziesiecioleciech wzmogty sie znacznie potrzeby herbaty.
szybkiej komunikacyi statkami,

ktérej statki przez kanat

Dzi§ tez przy ufatwionej i
optaty za przeptyw,
lepsze gatunki herbat juz wszystkie tg drogg
nowoczesnemu najwiecej na szybkim

pomimo wielkiej
Sueski podlegaja,
sprowadzajg, gdyz handlowi
i pewnym odbiorze towaru zalezy. Nastepnie umozebnia znaczny
ruch handlowy, ktéry teraz herbata sprowadzana morzem wywo-
tuje, ze cale statki wylgcznie tylko herbata tadujg i zadnego
innego towraru na pokiady nie biora. Herbata przez swbj deli-
katny aromat i skionno$¢ naciggniecia obcych zapachow przy

blizkiej stycznos$ci z innemi towarami, znacznie juz traci na do-
broci swojej.
Tym sposobem herbaty szczelnie w skrzynkach zamkniete,

pomimo drogi morskiej nieréznia sie od herbat tak zwanych kara-
wanowych, ktore przez Kiachte i Nowgorod do Moskwy, najgtow-
niejszej siedziby kupcéw herbatg w Rosyi, przybywaja.

Dowodem tego jest transport olbrzymi herbat wrodg przez
Petersburg do Moskwy, a co wiecej, przyznajg Moskale sami nie-
zaprzeczong dobro¢ herbatom morskim i ogtaszajg nawet w swoich
cennikach, ze nie ma wiecej rdoznicy miedzy temi herbatami, ktére
morska lub ladowga drogg dostajg sie w ruch handlowy. Bez wszelkiej
tez kwestyi ustang zczasem zupeinie wieksze transporta karawanowa,
gdyz wypadajg w cenie drozej, tracg na czasie i nie sa tak pew-
nemi, jakag jest doskonale zorganizowana zegluga parowa. Gdy
jednak niektdre prywratne osoby i kilku moich komitentéw przy-
zwyczajeni sg jeszcze po czeSci do herbat karawanowych, sprowa-
dzam celem zadosycuczynienia odno$nym zyczeniom takze Kkilka
gatunkow herbat z Moskwy i posiadam takowe na sktadzie w opa-
kowaniu oryginalnem.

Zbiér herbat odbywa sie w Chinach trzy razy do roku;
pierwszy jest w miesigcu kwietniu, z ktérego zbioru pochodza
herbaty najlepsze z najprzedniejszym i najdelikatniejszym smakiem,
pomimo, ze same dla siebie mniej silnie naciggaja jak herbaty
z drugiego zbioru w czerwcu i trzeciego w sierpniu.

Najlepsze herbaty pochodza z prowincyi chinskiej
(Futschew), ktéra lezy na potudnie, wmgble zas w Chinach sprzy-
jaja herbacie klimatycznie te czeSci kraju, ktore sg miedzy 27 a
32 0 na wzgorzach i wyniostych polanach potozone. Wywo6z her-

Futschan

bat z tych cze$ci Chin odbywra sie przez porty Hong-Kong,
Canton, Amoy, Futschew i Shangai.
Opro6cz Chin i Japonii rozszerzajg sie najgtowniej w Jawie

przez Holendrow w r. 183g zatozone plantacye herbat, jakotez

Biorgcym naraz 5 funtow, dodaje sie %

1
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A)
i w Indyach Wschodnich protegowane przez Anglikéw, gdzie

ostatniemi latami produkcya ta do 2 milionéw frankéw dochodzita,
gdy tymczasem og6lny wywéz herbat z Chin obecnie rocznie
okoto 175 milionéw funtéw wynosi.

Najlepsza witasnoscig herbaty jest jej Swiezo$¢; wtedy jest ona
jedrng i aromatyczng, traci za$ przez diuzsze lezenie i stycznosé
z przedmiotami, ktoérych won wudziela sie powietrzu.
teraz po wiekszych miastach utrzymywane bywajg wytgczne skiady
herbat, ktore sg w stanie utrzymywac¢ wielki dobor i takowy przez
znaczny odbyt ciagle odnawdaé. Niedobrze jest wiec herbate w pry-

iloSciach, mianowicie

Dlatego tez

watnym domu w duzych przechowywaé
szkodzi jej Swieza bielizna, nieszczelne zamkniecie lub wilgoc.

UZYWANIE HERBATY.

Zdaje sie na pozOr, ze przyrzadzenie herbaty
tatwre, a jednak tak nie jest. Niezachowanie sie nalezyte przy dro-
bnostkowych wymogach, ktére sg koniecznemi, aby herbata byta
w zupetnosci dobrg i aby sie zupetnie odpowiednio jakosSci swrdjej
przedstawita, wywiera czestokro¢ zty wptyw na smak herbaty.

Przedewszystkiem koniecznem jest ugotowa¢ wode w samo-
warze mosieznym dobrze pobielanym, a przynajmniej czesto i do-
brze z nowa wygotowanym samowarku Od wody,
i tylko od wody miekkiej zawist dobry smak i czysto$¢ herbaty.
Gdzie niema czystej wody rzecznej lub gdzie herbata zaparzona
pokazuje sie brunatng i metng, trzeba uzy¢ wbdy destylowanej,
albo mozna te wode przeznaczong na herbate osobno przysposobic.
Dzieje sie to nastepnie. Gotuje sie wode twardg w zupetnie czy-
stym i wylgcznie do tego przeznaczonem naczyniu przez diuzszy
czas, odstawia sie i po ochtodzeniu odlewa sie jg ostroznie, uwa-
zajagc na to, aby osad wapienny na dnie pozostat. Ta czysto odlang
i tym sposobem przygotowang wode zachowuje sie do uzytku,
kiedy potrzeba robi¢ herbate, nalewa sie do samowaru i zagoto-
wluje sie ja jak zwykle po raz drugi.

Czajnik bierze sie tylko porcelanowy lub fajansowy. W me-
talowych nacigga wmprawdzie herbata predzej i mocniej, jest to je-
dnak potgczone z uszczerbkiem smaku i aromaty herbaty, pomi-
nawszy juz okoliczno$¢, ze czesto smak metalu udziela sie herbacie.

Przed zaparzeniem herbaty trzeba koniecznie czajnik prze-
grza¢ warem, odlaé i dopiero do goracego czajnika wsypa¢ po-
trzebng iloS¢ herbaty liczac tyzeczke na dwde szklanki. Nastepnie
nalawszy do potowy czajnika wrody, potem zostawi¢ z 5 minut,
(Moskale nakrywaja czajnik serwetg dla zachowania dtuzszego cie-
pta) po uptywie za$ tego czasu dola¢ do czajnika wody do petnosci
i nalewra¢ herbate. Tym sposobem mozna za jednym razem trzy-
krotnie herbate parzy¢, ktéra zawsze wyda smak dobry, czysty i

jest bardzo

blaszanym.

aromatyczny.
Juliusz Grosse.

funta tej samej herbaty. Zawiadamia sie oraz PP. kupcow i handlujacych na prowincyi, ze

nie wysyta sie herbate w komis, tylko na staly rachunek, udzielajgc stosownie do iloSci odpowiedni rabat.

D, u. n. St.

W Krakowie w drukami L. Paszkowskiego pod zarzagdem J6zefa Kokocinskiego.
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t~eitdem der Handel mit China durch die Hollander und Eng-
~"Hander angeknupft wurde, importirte man den Thee von dort
A aus mittelst Segelschiffen nach Europa.
\ nur kleine Transporte,
wenig Thee consumirte. Erst in den
gerte sich nach und nach der
jetzt alljahrlich yerbraucht wird.
Bei der heute erleichterten und raschen Yerbindung mittelst
Dampfschiffen werden bereits alle besseren Sorten von Thee nicht
auf dem Landwege sondern durch den Suez-Canal transportirt,
weil dem modernen Handel am schnellen und sicheren Erhalt der

Es waren dies aber
weil zu jener Zeit das Publikum noch
letzten Jahrzehnten stei-
grosse Bedarf an Thee, welcher

Waare sehr viel gelegen ist.

Der grosse iiberseeische Handelsaufschwung mit Thee macht
es ferner moglich, dass jetzt ganze Schiffe ausschliesslich mit Thee
geladen werden, weil sonst der Thee infolge seines teinen Aro-
mas mit anderen Gegenstanden im Schiffsraum gelagert an seiner
Giite bedeutend yerlieren mochte.

Die auf solche Weise in hermetisch geschlossenen Kisten zu
Wasser beforderten Thees unterscheiden sich jetzt gar nicht mehr
von den sogenannten Garavanen-Tliees, welche aut dem Landwege
uber Kiachta und Nowgorod nach Moskau, dem Hauptsitz der
Theehandler in Russland, zum Verkauf gelangen.

Ais Beweis des eben Gesagten dienen die kolossalen Mengen
von Thees, welche zur See yerladen uber Petersburg nach Moskau
in den Handel kommen, ausserdem aber noch dieser Umstand,
dass selbst die Russen schon die unbestreitbare Giite dem zur
See eingefuhrten Thee zuerkennen. In ihren Preis-Courants heben
sie namlich ausdrucklich liervor, dass zwischen den Thees, welche
auf genannten zwei Wegen
Unterschied mehr herrsche.

Es unterliegt auch keinem Zweifel, dass mit der Zeit der
Thee-Transport mittelst Carayanen ganz aufhoren wird; derlei
Caravanen sind zu kostspielig, brauchen viel Zeit, um an Ort und
Stelle anzukommen, und entbehren der nothigen Sicherheit, was
man von den jetzt so gut organisirten regelmassigen Dampfschiff-
fahrts - Gesellschaften nicht behaupten kann.

Da indessen manche meiner geehrten Abnehmer und meiner
Comittenten noch an Caravanenthees gewohnt sind, so beziehe ich,
um diesfallsigen Wiinschen zu entsprechen, einige Gattungen solcher
Thees aus Moskau und halte selbe in Originalpackung am Lager.

In China findet die Theelese dreimal im Jahre statt. Die
erste im Monate April liefert den besten, feinsten und zartesten
Thee, wenngleich er beim Aufguss yiel schwacher anzieht, ais die
der zweiten Lese im Juni und der dritten im August.

Der beste Thee kommt aus der im Siiden gelegenen chine-
sischen Proyinz Futschan (Futschew). Im Allgemeinen aber ge-
deiht in China der Thee in diesen Provinzen, welche zwichen dem
27 — 32° gelegen sind, wo den Pflanzungen das Clima am be-
sten zusagt. Der Thee aus diesen Provinzen Chinas wird
fur den europaischen Handel offenen Htifen Hong-Kong,
Amoy, Futschew und Shangai yerladen.

Ausser in China und Japan existiren noch Theepflanzungen
in Java (1839 durch die Hollander eingefuhrt) und in Ost-Indien

in den Handel gebracht. werden, kein

in dem
Canton,

6 " Wer 5 Pfund auf einmal

nimmt, bekommt

V2 Pfund Thee von derselben Gattung gratis beigegeben.
& Kaufleute in der Provinz werden darauf aufmerksam gemacht,

Fur 1 Wiener Pf.
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Russischer Thee.

Schwarzer russischer Familien-Thee . . . . 2 50
Feiner Familien-Bliithen-Thee......cccoeveveunnne. S —

(von den Englandern angetegt). Die Produktion dieser Pflanzungen
erreichte in den lezten Jahren nahe an 2 Millionen Frarics jahr-
lich, wahrend gegenwartig aus China circa 175 Millionen Pfund
Thee jahrlich exportirt werden.

Die Frische ist die vorziiglichste Eigenschaft des Thees,
er nur in diesem Zustande kraftig und aromatisch ist.
geres Liegen,
verliert der

weil
Durch lan-

namentlich bei Geruch yerbreitenden Gegenstanden
Thee an Aroma, wesshalb auch in allen grosseren
Stadten Niederlagen speciell fur diesen Artikel errichtet wurden,
welche stets eine grosse Auswahl auf Lager haben und die Thees

durch fortwahrenden Umsatz im Engros- & Detail-Verkauf erneu-
ern konnen. Es ist daher fur eine Privatperson nicht gerathen, sich
grossere Vorrathe von Thee anzuschaffen, weil derselbe in der

Nahe von frischer Wasche und
lose verschlossen aufbewahrt,

in Feuchtigkeit, oder aber auch
sehr leicht schadhaft wird.

ZUBEREITUNG DES THEES.

Wenn man glaubt, dass die Zubereitung des Thees sehr ein-
Irrthum, denn in Wirklichkeit yerhalt sich
Die Ausserachtlassung geringer Erfordernisse,
welche unbedingt nothig sind, um einen schmackhaften seiner Gute
entsprechenden Thee zuzubereiten, ist zumeist die Ursache, dass
der Thee nicht nach Wunsch ausfallt.

Vor Allem ist es erforderlich, dass das Wasser in einem gut
yerzinnten messingenen oder wenigstens gut und oft ausgekochten
blechernen Samowar gekocht werde. Nur vom Wasser und zwar
nur vom weichen Wasser ist der gute Geschmack und die Rein-
heit des Thees abhangig. Wo kein reines Flusswasser yorhanden
ist, oder, wo der gebruhte Thee braun und triibe wird, yerfahrt
man auf folgende Weise:

fach sei, so ist man im
die Sache anders.

Man koche das harte Wasser langere
Zeit in einem ganz reinen und ausschliesslich hiezu bestimmten
Gefiiss, lasse es abjkuhlen und giesse es dann behutsam ab, damit
der Bodensatz zuruckbleibt. Dieses auf solche Weise destillirte
Wasser bewahrt man bis zum spateren Gebrauch auf; hierauf
giesst man es in den Samowar ein und tasst es nun wie gewohn-
lich zum zweiten Mai kochen.

Die Theekanne soli nur yon Porcellan oder Fayence sein. In
metallenen Theekannen zieht zwar der Thee schneller und starker
an, yerliert aber dadurch an Geschmack und Aroma, abgesehen
davon, dass sich dem Thee zuweilen ein Metallgeschmack mittheilt.

Bevor man den Thee bruht, durchwarme man yorerst die
Theekanne mit siedendem Wasser. Nachdem dieses abgegossen ist,
schutte man erst in diese heissgewordene Kanne die entsprechende
Quantitat von Thee hinein; auf 2 Gliiser Thee wird fiirge-
wohnlich 1 KaffeelOffel gerechnet. Hierauf wird die Theekanne zur
Halfte mit Wasser gefiillt, circa 5 Minuten stehen gelassen (die
Russen bedecken zur langeren Erhaltung der Warnie die Thee-
kanne noch mit einer Serviette) und dann erst die Kanne voll ge-
ftillt, worauf der Thee in durchwarmte Glaser oder Tassen ein-
gegossen werden kann. Auf diese Art kann man auch dreimal
nacheinander den Thee brlihen (naturlich nur bei sofortiger Wie-
derbeniitzung), und er behalt stets seinen guten,
matischen Geschmack.

reinen und aro-

Julius Grosse.

Die Herren Geschaftsfreunde
dass ich keinen Thee in Coramission abgebe. Derselbe wird nur auf

feste Rechnung gegen Abschlag eines der Quantitat entsprechenden Rabatts geliefert.



