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Wychodzi raz ua miesigc w objetosci jednego arkusza.

P*renu m eratli wraz z przesytka poczt, wynosi: liedakrya: we Lwowie, plac Bernardynski
Y Par'ljfstwie- Aiistr}.vac.kilgm )rocznie bzt (12 kor ) liczba 7.
potrocznie 3 zir. 16 kor.). . AdminiHtracya i Ekspedycya w Dru-
W Cesarstwie Kossyjskiam rocznie S rs. 50 k. kami Ludow?a/j we Lwow?e, pYacyBernardyr']-
potrocznie 1 rs. 80 kop ski R 7
W W. Ks Poznahskiei: rocznie 6 marek, pot- - )
rocznie 3 marek. Inseraty zamieszcza sie za optatg 10 ct. za
Nalezyto$¢ przesyta¢ najdogodniej za przekazem wiersz drobnym drukiem.
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zgdanie.
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Od Admmistraeyil.

Upraszamy naszych Pp. PrenumeratorOw 0 niszczenie
zalegtej 1 nadestanie biezacej prenumeraty. Ktoby nie zyczyt
sobie nadal prenumerowac, zechce przestane numera zwrocic
do Administracyi.

Cztonkowie Towarzystwa maja do kasy Administracyi
tylko zalegtosci prenumeracyjne po koniec roku VI. wnosic,
dalsze zas wktadki od r. All. poczawszy, nalezy przesytac
wprost na rece Przewodniczacego p. K. Hordynskiego w Sie-
bieczowie, poczta Ostrow kotu Sokala.

Roczniki z lat poprzednich, o ile zapas starczy, mozna
otrzyma¢ w Administracyi po cenie 3 zt. za rocznik.

W Administracyi tej nabyC moznatakze ,,Dzicilllik tecll-
[liczilj “ dla gorzeln, egzemplarz 56 ct. z przesytka poczt.

Scienny , Kalendarz biurowy informacyjny Po-
dobnie, jak narok 1893, zostat wydany tez 1 na rok 1894
| jest do nabycia u J. Burgera, | , plac Ber-
nardynski I. 7. za nadestaniem kwoty 40 ct.

Cztonkowie Towarzystwa gorzelnikow polskich 1 pre-
numeratorowie ,Gorzelnika® otrzymaja ten Kkalendarz po
nadestaniu kwoty 30 ct. do Administracyi ,,Gorzelnika".



Spis przedm iotdow
na

powszechna Wystawe kraiowa
Me | jm om ie roku 1894,

zgtoszonych przez ,, Towarzystwo gorzclnikow polskicli.

1. W. Sotowij Jan, przedsiebiorca gorzelni w Bcratynie :
Model gorzelni rolniczej jaka powinno sie budowacC ze wzgledu
na jej trwatos¢ i racyonalne urzadzenie Ilokalu, wykonany przez
Jaworskiego Bolestawa.

2. JE. lir. W}, Dzieduszycki, przeds. gorz. w Poturzycy.
Mapa gorzelh w Galicyi z odnoSnemi datami, wykonana przez
Siedleckiego Franciszka.

3. W. A. Krzeczunowicz, p. g. w Botszowcach: Szematyzm
wszystkich gorzeln w Galicyi z podaniem witascicieli, kontyngentu,
motorow i aparatow stuzacych do wyrobu, tudziez dat co do opatu
administracyi 1 t. p., zestawiony prz.ez Jenika Antoniego.

4. JW. St. lir. Plater, p. g. w Siebieczowie: Laboratoryum
jakie w kazdej gorzelni postepowej znajdowaC sie powinno, urzg-
dzone przez Hordynskiego Kazimierza.

5. JE. Jan hr. Tarnowski, p. g. w Wymystowie: Model
ptuczki mechanicznej ktora czysci kartofle z ziemi i kamieni, od-
dziela zbolate kartofle i wszelkie ptywajagce stomy, wykonany
przez Szulca Marcelego.

6. JE. Jan hr. Tarnowski, p. g. w Wymystowie: Kalosze
dla robotnikdw gorzelnianych zatrudnionych na chtodnikach
ochraniajgce ich nogi oi wptywow zimna i goraca a w nastep-
stwie od chorob, wykonane przez Szulca Marcelego.

7. Przeds gorz. w Szaleniku koto Lubyczy (Krol.): Model
stodowni na lasach kompletnie urzadzony w 15 naturalnej wiel-
kosci oraz doktadny opis catej manipulacyi stodowania, wykonany
przez Scheina Adolfa.

8. JW. St. hr. Plater, p. g. w Siebieczowie : Model ekstra-
tora skrobii z ziemniakdéw, ktdéra zastgpi zacier w hotowicy, wy-
konany przez Hordynskiego Kazimierza.
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9. JW. Roman hr. Drohojowski w Krukienicach : Opis po-
stepowania z skrobia otrzymang z ekstraktora przy robieniu ho-
towicy i1 drozdzy, wykonany przez Osuchowskiego Jozefa.

10. Wna Rylska, p. g. w Sanoczku: Model do ciggnienia
ciezarow, mogacy by¢ uzytym w gorzelni z dokiadnym opisem,
wykonany przez Wojtuna Teofila.

11.  W. Nowakowski, -p. g. w Skomoroohaeh : Model eks-
haustora do zacierni z opisem, wykonany przez Hussa Franciszka.

12. W. Gnoinski J., p. g. w Wolicy kom.: Model aparatu
do chtodzenia i ogrzewania hotowicy, wykonany przez Rychtera
Stefana.

13- JW. R. hr. Potocki, p. g. w Chlebowicach: Mikroskop
gorzelniczy z .preparatami, wykonany przez Domanskiego Jana.

14* JW. St hr. Plater, p. g. w Siebieczowie: Model kad-
karni w 7 H. gorzelni siebieczowskiej dla 72 godz. fermentacyi
z ekshaustorem do oczyszczania powietrza7 wykonany przez
Hordy nskiego Kazimierza

15, W. Miinter, p. g. w Waniowie: Model kadkarni na 4
H. gorz. waniowskiej dla fermentacyi 72 godz., wykonany przez
Tokarskiego Stefana.

16. W. Bilinski K., p. g. w Szarpancach: Model wzorowej
drozdzami dla gorzelni o i-ch lub 2-ch zacierach dziennych, wy-
konany przez Bilicza Albina.

X7- JW. R. hr. Potocki, p. g. w Chlebowicach: 12 sztuk
termometrow praktycznych (,,Gorzelnik polskiu), wykonane przez
Domanskiego Jana.

18. JW. St. hr. Plater, p. g. w Siebieczowie: Tabela gra-
ficzna przebiegu prawidtowe] 48-miu i 72-u godzinnej fermentacyi
(oprawna w ramach), wykonana przez llordynskiego Kazimierza
I Bilicza Albina.

19. JW. St. hr. Plater, p. g. w Siebieczowie: Tabela gra-
ficzna wahan cen spirytusu w 72 miesiecznym (6-cio letnim) czaso-

*
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kresie od wprowadzenia nowej ustawy gorzelnianej (oprawna
w ramach), wykonana przez Hordynskiego Kazimierza i Bilicza

Albina,

20. W. Morawski St., p. g. w Ltowczy: Tablica dla obli-
czenia skrobii z zacieru z uwzglednieniem temp. zaciorowe] 48°
R., wykonana przez Orzechowskiego Sebastyana.

2. W. Morawski St., p. g. w towczy: Skorowidz przy
wydawaniu wodki ile nalezy wywiez¢ wodki przy wszelkiej temp.
I mocy aby ilosC jej odpowiadata pewnej ilosci absolutnego alko-
holu, wykonany przez Orzechowskiego Sebastyana.

22. W. Czajkowski, p.g. w Wasylowie: Wyciggi z rachun-
kow gorzelnianych, zestawione przez Siedleckiego Tytusa.

23. W, Miinter Alfons, p. g. w Waniowie: Tabelaryczny
wyciag z rejestrow gorzelnianych z trzech kampanii, zestawiony

przez Tokarskiego Stefana.

24.  W. Bilinski Karol, p. g. w Szarpancach : Opis techni-
cznego postepowania w racyonalnie urzadzonej gorzelni, wedtug
dzisiejszych wymogow wiedzy, wykonany przez Bilicza Albina.

25. W. Morawski St., p. g. w towczy : Plan gorzelni rol-
niczej odznaczajacy sie prostotg budowy 1| odpowiadajgcy wymo-
gom postepu, wykonany przez Orzechowskiego Sebastyana.

26. W. Krzeczunowicz Aleks., p. g. w Botszowcach : Plan
rekonstrukcyi starej gorzelni pokuckiej na gorzelnie postepowa,
wykonat Jenik Antoni.

27. JW . St. hr. Plater, p. g. w Siebieczowie : Plan kroch-
malami przy gorzelni rolniczej w Siebieczowie oraz daty pro-
dukcyi krochmalu z kamp 1892/3, wykonany przez Hordynskiego
Kazimierza.

28. W. M. Torosiewicz, p. g. w Putiatyncach : Rysunek apa-
ratu Rosciszewskiego z 4-ma talerzami, bez rektylikatora z lu-
trynkiem odchodzagcym w kanat, dajagcego spirytus o sile 92 do
93% | oraz 2 itr. tegoz spirytusu, wykonany przez Cukrow-
skiego Konstantego.
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29. Przedsiebiorca gorzelni w Szalenikn koto Lubyczy
(Krdl.): Rysunek aparatu ciggtej destylacyi, opis obstugi jego
oraz szkic urzadzenia nowej gorzelni, wykonany przez Scheina
Adolfa.

30. JE. Wil. hr. .Siemienski, p. g. w Chorostkowie: Opis
technicznego postepowania w gorzelni 7-io0 Il, wraz z planem
sytuacyjnym tejze, zestawiony przez lzakiewicza Zenona.

31. JW. hr. Wodzicki, p. g. w Koscielnikach: Opis techni-
cznego postepowania w gorzelni 2-u H. wraz z osiggnietymi re-
zultatami 1 szkicem tejze, zestawiony przez Koczaja Jozefa.

32. JW. Jul. Dbaion Brunicki, p. g w Podhorcach : Opis
technicznego postepowania w gorzelni 7-mio hektolitrowej syste-
mu Pauckscha wraz z wynikiem 1 rysunkiem tejze gorzelni, ze-
stawiony przez Guniewicza Franciszka.

33. W. Bogdanowicz Maryan, p. g. w Ryszkowej woli:
Opis technicznego postepowania w gorzelni recznej 2-u hekt,
wraz z wynikiem, zestawiony przez Grodzickiego Michata.

34. W. Bilinski K., p. g. w Szarpancach: Rachunkowosc
gorzelniana (uniwersalna), zestawiona przez Bilicza Albina.

3B5* JW. hr. Rey, p. g. w Gtowaczowie: Opis technicznego
postepowania w gorzelni 2-hektolilrowej wraz zplanem sytuacyj-
nym, zestawiony przez Kaminskiego Edwarda.

36. Kisielinski Eugeniusz, p. g. w Muzytowie: Rentownosc
gorzelni z kamo. 1893/4, zestawiona przez Kisielinskiego Eugeniusza-

37. Hr Ludwik Wodzicki, p. g w Tyczynie: Opis techni-
cznego postepowania i wynikow w gorzelni 4-roH. wraz z szkicem,

zestawiony przez Grabinskiego Henryka.

38. JE. hr. Kaz. Badeni, p. g. w Nowosiotkach: Opis tech-
nicznego postepowania i wynikéw w gorzelni 4-ro Il. wraz z szki-
cem, zestawiony przez Kaczkowskiego Witadystawa.

39. Hr. Ad. Gotuchowski, p. g. w Baszni: Opis techni-
cznego postepowania iwynikow w gorzelni 4-ro H. wraz z szkicem
zestawiony przez Fitowskiego Edwarda.
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40. Tir. kubienski, p. g. w Rogoznem : Opis technicznego
postepowania i wynikéw w gorzelni 40 llek. wraz z szkicem,
zestawiony przez Sobolewskiego Kazimierza.

41. Hr. Drohojowski, p. g. w Krukienicach: DziesieC ga-
tunkow nalewek woédki w 2-u litrowych bankach podolskich za-
opatrzonych przepisem, zrobionych w gorzelni, przez Osuchow-
skiego Jozefa.

42. Hr. Drohojowski, p. g. w K rukienicach: Kilka litréow
krup ze skrobii kartoflanej, sposdb wyrobu tychze i wyrobu le-
guminy. Okazy chleba z domieszka ziemniakow, przedstawione
przez Osuchowskiego Jozefa.

43. Hr. Potocki Roman, p. g. w hlebowicach: Spi~tus
w karafkach zziemniakow, zyta, kukurudzy i prosa. Probki rozm.
gat. kartofli, sporzagdzony przez Domanskiego Jana.

44, JW . St. hr. Plater. Krochmalarnia Prébki krochmalu
ziemniaczanego w stojach i1 torebkach.

45. W. Czajkowski, p. g. w Wasylowie: Probki stodu go-
rzelnianego z jeczmienni, zyta, owsa 1 pszenicy w ramach za
szktem z opisem wyrobu, zestawione przez Siedleckiego Tytusa.

46. JW. hr. Plater, p. g. w Siebieczowie: Probki 4-ch ga-
tunkow stodu gorzelnianego w stojach 2-u litrowych, zestawione
przez Hordynskiego Kazimierza.

47. ,Towarzystwo Gorzelnikow Polskich” : Rysunek dobrej
stodowni z podaniem powierzchni zajetej pod gromadki rosnace

w roznych stadyach przy io-cio dniowem stodowaniu, 100 egzemp.
wtasnym naktadem.

48. JW. St. hr. Plater, p. g. w Siebieczowie : Dynamo-
elektryczna maszynka pojedynczej konstrukcyi, do osSwietlania
gorzelni 25-ma do 30 lampkami o sile 8-miu sSwiec do zwykitego

motoru gorzelnianego, wykonana przez Kolbuszowskiego Jana,
mechanika.

49. ,Towarzystwo gorzelnikow polskich". Literatura go-
rzelniana.

50. ,Towarzystwo gorzelnikow polskich": 6 rocznikow or-
ganu ,Towarzystwa gorzelnikéw polskich", ,Gorzelnik".
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51. ,Towarzystwo gorzelnikdw polskich**. Dwa egzemplarze
czasopisma fachowego .,Gorzelnik* stosownie do programu Swie-
tnej Dyrekcyi Wystawy (grupa XXVIII.).

52. ,Towarzystwo gorzelnikow polskich#4 Tabela obrazow
mikroskopijnych, szkodliwych w gorzelnictwie fermentow, jak:
mastowego, Sluzowego, zgnitego, octowego i plesni.

53. Wiktor Syniewski, inz. technolog w Zo6tkwi. Zbi6r pro-
jektow gorzeln rolniczych.

b4, Towarzystwo gorzelnikow polskich'4 Model uwido-
czniajacy, jak koto miyna wodnego, poruszajac dynamo-maszy-
ne, przesyta ruch opodal stojacej gorzelni (lub innej fabryce)
osSwietlajac jg zarazem elektrycznie.

Wszyscy Koledzy ktorzy majg zamiar da¢ co jeszcze na
nasza wspolng wystawe, zechcg sie zgtosi¢ najpozniej doi. lutego
b. r. do Zarzadu w Siebieczowie, p. Ostrow.

O drozdzach.

Jakkolwiek na temat drozdzy gorzelnianych umieszczamy
dos¢ czesto liczne artykuliki w naszym organie, to zdajg sie nam
one niewystarczajagce, gdyz nie tworzg catosci. Nadto gdy
| ze strony czytelnikOw nadchodzg do nas zyczenia, by podac

o drozdzach gorzelnianych wyczerpujacy artykut — zwitaszcza
ze W obec ciggtego postepu na tern polu nie mozemy pozostawac
w tyle — czynimy zadoSC potrzebie czasu.

1. Drozdze, ich rozw0j 1 warunki zycia.

Fermentacya jest pracag zyjac)ch grzybkéw drozdzowych.

Fermentacye alkoholiczng wywotuja grzybki nalezgce do ga-
tunku ,Saccharomyces” mnozacych sie przez pgczkowanie. Grzybki
drozdzowe sa jednokomodrkowe (Saccharomyces cereyisiae). Ko-
morka skiada sie z pecherzyka (membrany) napetnionego sokiem
komorkowym (plazmg), w ktorym mozna odrdzniC jasniejsze' pun-
kta, nazwane ramole. Rozmnazanie odbywa sie w ten sposoéb,
ze .komorka macierzysta w srodku lub z boku wypuszcza pratki
(paczki), ktore sie nastepnie zadzierzgaja na nowe komorki g«
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czace sie tylko wazkim przesmykiem z komorkg pierwotng, w koncu
oddzielajg sie zupetnie, paczkujg by jako macierzyste tworzyc
nowe generacye, dokad starczy pozywienia i warunkow bytu.

Mnozenie takie odbywa sie nader szybko. Sredni przekroj
komorki wynosi 0*005 -0*01 milimetra, suchej materyi zawiera
ona 17% 1 wazy 0*000,000.5 miligrama, to znaczy, ze 2000 milio-
now komorek wazy 1 gram. Komorki drozdzowe nie sg jedno-
rasowe, lecz majg swoje odmiany, jakiemi sg n. p. drozdze winne,
piwne gorne i dolne, gorzelniane i inne, skutkiem tego mozna
przez czystg kulture, pewng rase osobno wyhodowac, jak to juz
na wielka skale odbywa sie w piwowarstwie, a w najnowszym
czasie i w gorzelnictwie w Niemczech.

Dziatalnosc rozkiadowka wszystkich grzybkow jezeli sg w wiek-
sze] masie w ptynie fermentujagcym nie dopuszcza rozwoju liczbowo
stabszej odmiany, grzybkow znajdujacych sie -tamze, 1 zawsze
grzybki silniejsze pokonujg stabsze; to samo sie ma 2z rasami
Saccharomyces miedzy soba.

Jeden gram drozdzy moze w 24 godzinach 70 gramow cukru
roztozyC¢, przy czeni waga drozdzy podwaja sie juz po 18 godzi-
nach. Jeden kilogram cukru trzcinowego, daje 0.51 kilogr. alko-
holu, przy czem wytwarza sie 146.6 jednostek wolnego cieplika.
Reakcya jaka posiada ptyn fermentujacy wywiera wielki wptyw
na drozdze; w kwasnej reakcyi wegetujg pomyslnie wszystkie
grzybki mnozgce sie przez paczkowanie, podczas gdy inne grzybki
rozmnazajgce sie przez dzielenie w reakcyi kwasnej tracg swg dzia-
talnosC¢ rozktadowg. Z tej okolicznosci gorzelnictwo robi od da-
wna uzytek uprowadzajgc umyslnie ferment kwasu mlekowego
w role pozywcza dla drozdzy, ktorg jest hotowica.

Drozdze sa w stanie rosC jezeli maja dostep tlenu tak jak
kazda inna rosSlina takze i w rozczynach niestodkich, dla tego
tez mozna jnz z jednej komorki w zelatynie wyprowadzi¢ od-
nbsng rase drozdzy; rowniez mogg one wegetowac bez przystepu
powietrza w ptynach pozywczych, zawierajgcych rozczyny cu-
krowe, przy czem nastepujag objawy fermentacyi. Wolny kwa-
sorod pomaga rozrostowi 1 dziatalnosci fermentacyjnej drozdzy.
Wzrost drozdzy predzej ustaje jak sita rozktadowa tychze, przeto
jest rzeczg wazng by juz w pierwszych stadyach fermentacyi,
da¢ drozdzom moznosS¢ nalezytego rozmnozenia sie, bo wtedy
tern skuteczniej opanujg pole, rozwijajgc sie w catej petni.

Drozdze tak jak inne rosliny potrzebujg do swego pozywie-
nia oprocz cukru takze potaczen azotowych 1 ciat mineralnych.
Do pozywien azotowych nalezg: peptony, amidy, sole amonowe
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do potrzebnych zas ciat mineralnych nalezg fosfaty, sole alka-
liczne i inne.

Wzrost drozdzy popiera: temperatura od 22—230 R., pewna
koncentracya cukru 10—15%, w rozczynach rzadszych odbywa
sie fermentacj a trudniej, zas ptyny gesSciejsze sfermentowujg sil -
nemi tylko drozdzami.

Na fermentacye wptywa niepomysinie: temperatura nizej
8° R., ktora ja bardzo opaznia, chociaz moze sie ona odbywac
takze przy 2¥4' R.; przy 0" jakotez przy 40~ R. wustaje wszelka
fermentacya drozdzy. Drozdze obumieraja dopiero przy tempe-
raturze Sciecia biatka 150" R.) Fermentacya tamuje nizsze orga-
nizmy z szeregu kwasow tluszczowych jak kwas mrowkowy,
mastowy, kopronowy 1 inne z tego szeregu, takze kwas weglowy
ogranicza intenzywnos¢c fermentacyi. RoOwniez szkodliwemi fer-
mentacyi sg organiczne antiseptyki 1 takze sole ciezkich metali.
Alkohol etylowy (spirytus) tamuje rowniez dziatalnos¢ rozktadowa
drozdzy, jezeli sie go w ptynie 15—16°/] znajduje, a szkodzi roz-
wojowli drozdzy gdy sie go juz 5n0 znajduje.

II. Teorya sporzadzania drozdzy sztucznych.

jak wiadomo, dzielimy sporzadzanie drozdzy sztucznych na
trzy operacye, ktoremi sg: i) przygotowanie piynu pozywczego
zawierajacego cukier 1 wszystkie ciata potrzebne do pozywienia
| rozwoju drozdzy zwanego hotowicg, 2) wprowadzenie kwasu
mlekowego celem rozpuszczenia ciat biatkowatych 1 utatwienia
komorkom drozdzowym silnego r”zro”tu, i 3) posiew i rozmno-
zenie fermentu alkoholowego w tak przygotowanej roli.

1) Zacieknie hotoiricy

Hotowica nie jest czem innem jak lepszym zacierem posia-
dajacym wiecej ciat biatkowatych, azotowych 1 mineralnych, dla
tego tez dajemy do niej oprocz cukru, w formie zacieru wiekszg
ilos¢ stodu zielonego 1 cze$S¢ surowcu w ktorych to surogatach
znajduja sie powyzsze pierwiastki. Stosunek uzytego stodu do
hotowicy, powinien byC o tyle dostateczny, zeby drozdzom za-
pewniat nalezyty rozwdj, a wszelka oszczednosC stodu tutaj nie
jest na miejscu. Oprocz tego rozchodzi sie tu jeszcze o to azeby
owa hotowice otrzymac czysta, wolng od wszelkich obcych fer-
mentow, by kwas mlekowy, ktory w niej mamy wyprodukowac,
mogt sie nalezycie i tylko czysty rozwingC. Cel ten osiggniemy

**
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przez wyzszy temperature zacierowa, ktora jezeli jest wystarcza-
jaca w zacierze gtownym 48° R., w zacier/e hotowicy musi bycC
zachowana do 520—540 R. W prawdzie takga wysokg temperaturg
jak wiadomo, ostabia sie dyastatyczne dziatanie stodu, lecz — co
w naszym wypadku jest gtdOwnag rzecza — zabija sie nig zarodniki
obcych fermentow. Ta wysokg temperature nie wprowradza sie
naturalnie zaraz w zaciorek, zaciera sie bowiem najpierw mase
w temp. 40°—42UR , i by roztworzyc¢ i rozklei¢c w niej wszystkie
pierwiastki, po czem dopiero ogrzewa sie ja do temperatury
520—540 R. Zeby powyzszy cel osiagna¢ i nie sprowadzi¢ miej-
scowego przeparzenia, potrzebne jest owo energiczne mieszanie
wiostami znane kazdemu gorzelnikowi.

Wedtug powyzszych wskazéwek nalezycie sporzadzona ho-
lowica moze mieC rowniez pewng koncentracye. Holowica rzadka
nie jest tak odporng na zakazenie obcemi bakteryami; kwas
mlekowy nie wytworzy sie tak czysty, a wegetujagce w niegj
drozdze wyczerpawszy przed czasem pozywienie, nie rozmnoza
sie nalezycie i nie beda dosC silne, przy czem odebrane z nich
na przechowanie drozdze zarodowe jako mniej odporne, narazone
bedg na zakazenie. Z tych powodow koncentracya zacierku
drozdzowego, powinna wynosi¢ 200/M—22%, cukru.

Cukrowanie Swiezo zatartej hotowicy, powinno trwac¢ dosc
dtugo, bo oprdécz samego scukrzenia skrobii, musi sie jeszcze tam
odby¢ doktadna przemiania dekstryn w maltoze i nale/yte roz-
tworzenie wszystkich ty h ciat ktore nastepnie majg zaspakajac
wszelkie potrzeby 2zy<ia grzybka drozdzowego. Cukrowanie hu-
towi y z tych poroddow powinno trwa¢ 3 a nawet 4 godzin, to
znaczy, zatarta hotowica powinna tyle godzin sta¢ w spokoju
pod nakryciem.

2) Kwaskowanie hotowicy.

Po skonczonym procesie cukrowania mamy przed sobg za-
ciorek zawierajagcy maltoze, pewien procent dekstryn 1 silnie
ostabionej dyastazy, lecz jeszcze bardzo mata iloS¢ rozpuszczonych
ciat biatkowatych By wiec te rozpusci¢, poddajemy zaciorek
kwaskowaniu; wazniejszym jednak celem te] operacyi, to jest
wprowadzeniem fermentu kwasu mlekowego, jest, ze nie dopuszcza
on rozwoju szkodliwych dla fermentacyi 1 wegetacyi drozdzy
mikroorganizmoéw, cel wiec kwagskowania polega gtownie na czy-
stej hodowli fermentu kwasu mlekowego. Czysta hodowla fer-
mentu kwasu mlekowego udaje sie najlepiej w temperaturze
40° R , nalezy przeto stara¢ sie przebieg kwaskowania w takiej
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temperaturze pfzeprowadzi¢, gdyz tylko w takim zaciorku dro-
zdzowym posiany ferment alkoholowy, moze pomysSinie wegeto-
wac 1 czystg normalng fermentacye wzbudzac.

Gorzelnik znajagc waznosSC tego wszystkiego co sie wyzej
powiedziato, ma dos¢ trudne przed sobg zadanie bo musi utrzy-
mac przez Kkilkanascie godzin zaciorek drozdzy w owej dla czy-
stej kultury fermentu kwasu mlekowego niezbednej temperaturze.
Trudnos¢ ta polega gtéwnie na tern, Ze w gorzelniach po wiekszej
czesci nie ma ani odpowiednich przyrzadow, ani nawet bardzo
czesto lokalu na przeprowadzenie racyonalnego kwaskowania
nie idzie jednak za tern, by gorzelnik przez to miat zaniedbac
przeprowadzenia racyonalnego kwaskowaniae musi on umieC za-
stosowac sie do miejscowych warunkéw 1 stara¢ sie wszelkie
trudnosci przetamac by cel osiggnac.

Badania Maercker'a dowiodty dostatecznie, ze t. z. kwasy
ttluszczowa w zadziwiajacy sposob fermentacye alkoholiczng ta-
mujg, a sg to wtasnie te, ktore sie wytwarzajg w czasie kwasko-
wania, gdy nie zostata zachowang odpowiednia temperatura.
Z owych to zarodkow, ktore sie przez to wkradty w zacierek,
drozdzowy rozwijajg sie okok fermentacyi alkoholicznej, fermenty
uboczne, tak dla tej pierwszej zabogjcze.

Maercker znalazt, ze wystarczy n. p. juz 100 gramow kwasu
mastowego, azeby przeszkodzi¢ w 100 kilogramach zacieru roz-
wojowi fermentacyi alkoholicznej w najwyzszym stopniu. Kwas
ten szkodzi takze i rozmnozaniu sie drozdzy, bo w zaciorze ktory
zawiera™kwasu mastowego 0*00°/0 posiane drozdze rozmnazaja
sie w stosunku jak 1 : 10*3; gdy sie zas tego kwasu juz o*oi°/,
znajduje, wowczas stosunek rozmnazania sie bedzie tylko jak
1 . 8%7%? a przy obecnosci o 0O5°|0 procent rozmnazania ma sie
w stosunku jak 1 : 1*5,

Kwas mlekowy jezeli sie zanadto rozwinie w zaciorku, szko-
dzi réwniez rozwojowi drozdzy; dla tego tez gorzelnik musi po-
siada¢ znajomosC¢ fachowag, ugodzenia potrzebnego mu stopnia
kwasu, z drugiej strony ma ferment kwasu mlekowego tg wta-
snos¢, ze w miernej ilosci wyhodowany w zaciorku pobudza roz-
mnazanie sie drozdzy, a przepisaC to trzeba tej okolicznosci,
ze witasnie w kwasnych ptynach nie mogg sie rozwijac grzybKi
fermentow obcych.

Posiane w zaciorku drozdze rozmnazajg sie najmocniej, gdy
w nim sie znajduje o 50°|0 kwasu mlekowego, bo z 1°/0 na 13*3%
ztad wynika, ze najodpowiedniejszy stopien kwasnego zaciorku
drozdzowegD, powinien wynosi¢c okoto 5 gramow na litr 1 ze na
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zneutralizowanie 20 ccm, wzietego do proby kwasnego zaciorku
potrzeba uzy¢ od 1*5—2*0 ccm. normalnego tugu sodowego, ktore
to kubiczne centymetry nazywamy stopniami kwasu.

Ukwaszony zaciorek nalezy jak najszybciej schiodzi¢, do
temperatury zadania go drozdzami, a to dlatego ze przy wolnem
chtodzeniu dalibysmy znowu moznos$c silnego rozwiniecia sie
kwasu mastowego, gdyz temperatura sprzyjajaca temu fermentowi
lezy miedzy 32° a 28° R .; powolnem wiec chtodzeniem moznaby
naraziC sie na to, czego tak staranie chcemy uniknac.

%

3. Posiew czyli zadanie drozdzy.

Celem zadawania ukwaszonej | wychtodzonej liotowicy droz-
dzami zarodowemi, umys$inie do tego z poprzedniej fermentacyi
przeohowanemi, jest znajdujacy sie w nich ferment alkoholowy
o ile to mozliwe — rozmnozy¢ i tym sposobem stworzyC drozdze
tak dalece rozwiniete, zeby miaty wszelkie warunki, doktadnego
sfermentowania zadanego niemi stodkiego zacieru.

Giowne warunki rozmnazania sie drozdzy — poparte wielu
badaniami — sa nastepujace:..

a) W fermentujacym zaciorku powieksza sie ciggle ilosc
komorek drozdzowych tak diugo, jak diugo gtowna fermentacya
jest w petnym rozwoju, i czem wiecej zadaliSmy matki (nasienia)
tern wczesniej sie ukonczy rozmnazanie sie drozdzy. A

b) Czem wyzszg byta temperatuni przy zadaniu matki, tern
szybciej skonczy sie rozmnazanie drozdzy; temperatura zadania
14.0—150 R. jest jeszcze taka, ze rozmnazanie sie drozdz” trwa
jeszcze przez pewien czas po rozpoczeciu najsilniejszej fermentacyi.

c) Przy racyonalnem postepowaniu z drozdzami 1 odpowie-
dnio zastosowanej temperaturze zadania, rozmnazajg sie drozdze
cztero- do pieciokrotnie, t. j. ze kazda wprowadzona w ptyn ko-
morka macierzysta, powoduje powstanie trzech do czterech ko-
morek.

d) Czem krotszy czas wyznaczymy drozdzom sztucznym od
rozwoju komorek, tern wyzszg temperature musimy zastosowac,
bo przy niej zywszy rozwdéj sie odbywa i tern bardziej, ze jak
wiadomo, podnosi sie cieptota zadanych drozdzy sama z siebie,
przez co z tern wieksza szybkoscig rozmnazajg sie one, co jednak
w praktyce korzystnem nie jest.

e) Zaciorki zadane drozdzami, majace nizsza koncentracye
(o 8—1i0°/0 Sacch) wymagaja nizszej temperatury zadania, by
sie w nich drozdze jak najwiecej rozmnozyC mogty, i wymagajg
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dla otrzymania czystych drozdzy wyzszego stopnia kwasu, jak
zaciorki o wyzszej koncentracyi.

J-) Odpowiednio, do koncentracyi, potrzebuja drozdze takze
| r6znego czasu do swego dojrzenia, i gdy w zaeiorkach o niskiej
koncentracyi potrzeba o wiele wiecej czasu do najwyzszego roz-
mnozenia sie drozdzy, to zaciorki gestsze beda zrate juz zwykle
w Kkrotszym czasie, jezeli — jak to w prakt}rce sie dzieje — nad-
biera sie drozdze w punkcie kulminacyjnym ich rozwoju, ktory
przypada wtedy, gdy pierwotny stopien cukru zniknie nizej po-
towy lub jednej trzeciej.

Powyzsze wskazowki teoretyczne powinne wystarczyC prak-
tykowi jako punkta wytyczne, wedtug Kktorych ma sie starac
produkowa¢ silne 1 zdrowe drozdze, mimo tego, by artykut
niniejszy tworzyt zaokraglong catosSc, przejdziemy jeszcze w przy-
ktadzie.

I11. Praktyczne p stepowanie pozy wyrobie sztucznych drozdzy.

Na 200 Itr. zaciorku drozdzowego, daje sie do czyste] kadKki
wody na 550=58° R. goracej 25 litrow, do Kktdrej wsypuje sie
50 klgr. bardzo dobrze zwalcowanego stodu jeczmiennego i rozbija
sie doktadnie wiostami mase; robi sie to zwykle w czasie robienia
gtdbwnego zacieru po potudniu. Gdy zacier gtdwny skonczony,
daje sie do teize kadki 100 - 120 Itr. Swiezego zacieru, cedzac go
przez umyslnie na to sporzadzone blaszane sito, i zndbw wyrabia
catag mase wiostami ; temperatura zaciorku bedzie teraz okoto
400 R., — potrzeba jg pr/eto doprowadzi¢ za pomocag pary, mie-
szajac energicznie wiostami, do 520—54° R., boki kadki optukac
4 Itr. wody goracej wymieszaCc i nakry¢ do cukrowania na trzy
do czterech godzin.

Po scukrzeniu, a bedzie to okoto 6-tej godziny wieczor, roz-
poczyna sie kwaskowanie i w tym celu- musi zaciorek az do na-
stepnego dnia rano tak by¢ utrzymany, by temperatura jego nie
obnizyta sie po za 40* R. Rano zaciorek bedzie juz okazywat
kwasng reakcye; rozchodzi sie teraz o to, by az do czasu ukwa-
szenia go do potrzebnego stopnia (okoto 20 kwasu, temperaturze
rowniez obnizy¢ sie nie dac. W trakcie kwaskowania nalezy od
czasu do czasu zaciorek przemieszaC w celu zachowania wyz
wspomnianej] temperatury w catej masie to jest od spodu, po
bokach 1 na wierzchu ptynu, jak niemniej w celu wystawiania
co raz innej powierzchni zaciorku na stykanie sie z kwasorodem
powietrza. Po uptywie 20—24-ech godzin od czasu zrobienia za-
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ciorku, w ktorym juz pozadany ferment kwasu mlekowego dosta-
tecznie sie rozwinat, trzeba przystgpi¢ do szybkiego ochtodzenia
£0 do temperatury zadania drozdzami. Poniewaz ranniejszy zacior
gtowny chtodzi sie okoto godziny 9-tej rano, i na ten czas s3a
drozdze potrzebne, uwzgledniajac czas fermentacyi drozdzy ktory
trwa okoto 12 do 14 godzin, powinno sie zada¢c wychtodzonag ho-
towice drozdzami okoto 7-mej a wzglednie 9-tej wieczor.

llosC potrzebnej matki do zadania dwu hektolitrow hotowicy
powinna wynosi¢ 60—70 Litrow. Temperatura S$Swiezo zadanej
hotowicy najodpowiedniejsza jest 140 R .; stopien cukru 16% Bali;
stopien kwasu 20; temperatura lokalu 16° R.

Rano beda drozdze zZratlo gdy wskaza temperature zofl—22°
R, cukru 5% Bali, kwasu 293 — 2.50 W tem startyum drozdzy
odbiera sie ich na matke, te sama ilosS¢ jaka zadang byta : matke
ochtadza sie szybko do 120 R., i1 pozostawia w wannie z woda
0 temperaturze studziennej az do nastepnego uzytku, do pozosta-
ltych zas drozdzy dodaje sie stodkiego =zacieru, okoto 100 litrow
0 takiej temperaturze, by po wymieszaniu podmtoda miata 22" R.
Podmtoda je&t zratg gdy 15—P/2° R. ogrzeje, grzejac jeden sto-
pien na godzine. Z tg chwilg mamy gotowe drozdze. Z czasem
trzeba sie tak urzadzié, zeby z ta chwilg zacier gtowny zadacC sie
majacy temi drozdzami, schtodzony juz byt do temp. 18°—21° R.
by zadane drozdze mogty tam zaraz, w czasie dalszego chtodzenia
zacieru rozpoczaC swe rozwijanie sie.

By matke catg kampanie mozna w petnej sile utrzymac do-
brze jest od czasu do czasu n. p. raz w tydzien, podegrza¢ przed
chtodzeniem ukwaszong hotowice do 54° R , poczem jg zaraz
ochtadza¢ do zadania. Tym sposdébem sterelizuje sie jg nijako,
niszczac ta temperaturg, uboczne fermentu i czyszczac z chwastow
owg role w Kktorej matke catg kampanig hodujemy.

Poda gc ten artykut Koledzy Kolegom do uzytku, mieliSmy
intencye przyjs¢ z dobrg radg w pomoc i odswiezyC im w pamieci
catg rzecz o drozdzach, lecz ze nie ma reguty bez wyjatku, wiec
1 tutaj nie;h kazdy z Kolegbw wybiera co uwaza za lepsze i za-
stosuje do warunkéw miejscowych:

...Bo co Wicka uzdrawia,

Wackowi zaszkodzi...

Niech wiec Wacek probuje troche mniej podmitodzi;
Cieplej matke ustawia.

Mniej lub wiecej kwasu ..

Niech sie limie stosowaC do miejsca i czasu:
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Bo w miejscowe warunki mosg szablon gotowy

Tylko ci co majg:

S p i1s C

Towarzystwa.

ktorzy uiscili wkiadki za 6smy r»k 1893 4.

Hordynski Kazimierz,
Imiela Henryk,

Imiela Kwiryn,

Osinski Adolf,
Morawski Stanistaw,
Osuchowski Jozef,
Dubiel Wojciech,
Butrymowicz Wincenty,
Stanczykiewicz Jan,
Hnatiuk Jakob,
Ostrowski Wtiadystaw, inzynier
Czajkowski Tadeusz,
Kaminski Edward,
Orzechowski Piotr,
Grodzicki Michat,
Rzeszotarski Michat,
Nussbaum Jozef,
Nussbaum Dawid,
Stanczykiewicz Dominik,
Jaworski Bolestaw,
Rybczynski Maksymilian,
Klimek Franciszek,
Tokarski Stefan,
Korosadowicz Joézef,
Ktyszynski Grzegorz,
Marcinowicz Szymon,

Syniewski Wiktor, inzynier technol.

Trznadel Stanistaw,
Gozdziewski Jan,
Stojanski Karol,
Dzierzwinski Jan,
Chmura Franciszek
Borkowski Ludwik,
Grabinski Henryk,
Grzywinski Wtadystaw,
Siedlecki Franciszek,
Rychter Stefan,
Niezabitowski Ludwik,

Z to n

»,d0 poztoty gtowy.“

Sichieczow
Pawtosiow
Poburzany

Bienkowa Wisnia (4 potrocze)

Bilinka
Krukienicc
Rozndow
Jurowce
Chorzeléw
Trzcinica
Przemysl
Dublany
Przyborow
Cieszanow
Ryszkowa wola
Wierzbowcz>k
Ponikwa wielka
Dytkowce
Mikulince
Boraty u
Zyrakow
tosznidw
Waniéw
Wysoka
Rosy a

Litwa

Zotkiew (I1. potrocze)

Andryanow

Pilzno (I. potrocze)

Ulicko Seredk. (I. podtrocze)
Margonya Wegry
Ernsdorf (l. poOtrocze)

Sokole (czesc)
Tyczyn

Niebocko (I. potrocze)

Poturzyca
Woiica komar.
Giteboka (czesc)

3s:0OTXT7"

B.

Gorzelnikow polskich
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Huss Franciszek,
Gnypowicz Piotr,
Orzechowski Seb&styan,
Fitowski Edward,

Szulc Marceli,

Latawiec Franciszek I1I.
Prosolowicz W#tadystaw,

Cukrowski Konstanty,
Koczaj Jozef,
Kisielinski Eugeniusz,
Muszczynski Leon,
Domanski Jan,
Nieczajewski Roman,
Miko Michat,
Machnicki Roman,
Koenig Mieczystaw,
Janiga Karol.
Ihnatuwicz Jan, chemik
Bilicz Albin,
Ignatowicz Jan
Kowalewski Wtadystaw,
Lamel Hipolit,

Lamel Wtiadystaw,
Pawikowski Rudolf,
Pawtowski Jozef,
Wojtun Teofil,

Jenik Antoni,
Kulpioski Maciej,
Horodynski Kazimierz,
Herman August,
Dabrowicki Michat,
Yogelgesang Piotr,
Nazimek Karol,

Szulc Edward,
Strzelbicki Eugeniusz,
W. Mikiewicz Konstanty, petnomoc.
Michalewicz Wincenty,
Hubczenko Jozef,

Cholewinski Andrzej,
Czecbanowski Franciszek,
Geneja Fraaciszek,
Siedlecki Tytus,

W . Bogdanowicz Maryan,
W. Sekowski Stefan,
Czechowski Ludwik,
Nikodemski Roman,
Schein Adolf,

Kornhauser Aleksander,

Skomorochy
Uszkowice
towcza
Basznia
Wymystow
Zamek
Surochow

na rok 1894/5
Putiatynce
Koscieljuiki
Muzytow
Kotodziejowka
Chlebowice
Nowosiotki
Ztoczow
Krowica
Malinie
Mizyniec
Lwow i
Szarpance
Przytbice
Sorocko
pLekary (czesc)
Zatubincze
Czudec (czesc)
Radyniec
SanocCzek
Jlotszowce
Liwcze
Laszki
Baglano wice
Bucniow (czesc)
Byszow
Zawada
Markuszowa
Kierniczki
Wysocko (I. potrocze)
Lwow
Brzezie

I na rok 1894/5 (czesc)
Zgtobien (I, potrocze)
Biaty kamien
Radomysl (1. potrocze)
Wasylow
Ryszkowa Wola
Woystaw
Biaty kamien (czesc)
Chorobrow
Szalenik
Zassow

potrocze)
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JW. Julian br. Bruuicki, Strzatkow 6*—
Filipowicz Mieczystaw, Drohobycz (I. poétrocze) 3‘—
Tomaszewski Stanistaw, Rakotupy, Krol. Pol.(TI. pélr.) 3*—

Poler Stanistaw, Boratyn 6*—
Pietscn Ferdynand, Lwow (l. potrocze) 3t—
Isakiewicz Zenon Cborostkow 6*—
Guniewicz Franciszek, Podhorce 6 —
Kaczkowski Witadystaw, Nowosiotki 6*—
Sobolewski Kazimierz, Rogozno 6 ~
Petka Jan, Cieszyna 6*—
Lacinski Karol, [loszany (I. potrocze) 3 —
Panek Jozef Potoniczna 6* —
Ignatowicz Mikotaj Gliniany 6*—
Opacki Wincenty Zadarow 6*—

JW. Hr. Jadwiga Wtodek, jako cztonek wspierajacy, wktadka roczna 5°'—

Uprasza sie Szanownych Czionkow, Kktorzy w tym spisie nie sg
wymienieni, by zechcieli przed wydaniem nastepnego numeru ponadsylac
zalegajgce whkiadki.

Wszyscy ktorzy nadeszlg nalezyto$S¢ do tego czasu, bedg podani w przy-
sztym numerze gorzelnika. Zarzqd.

Do wszystkich Cztonkow Towarzystwa gorzelnikow polskich.

Poniewaz na odezwe naszg w poprzednim numerze Gorzelnika umie-
szczong. tylko mata czes¢ Kolegow raczyta potrzebne daty do sporzadzenia
Szematyzmu gorzelh nadestac, przeto przypominamy sie niniejszem wszystkim
tym Kolegom, ktorzy tej naszej prosbie dotad zadoSC jeszcze nie uczynili.

W celu utatwienia Kolegom tego zadania, jakotez i dla dokladnosci
Szematyzmu, zmieniliSmy nasz Kwestyonarz i upraszamy o podanie odno-
snych dat, na razie tylko za dwie ubiegte kampanie, t. j. za rok 1891,2
I 1892/3 a to:

1) MiejscowosSC gdzie jest gorzelnia (choCby takowa nie byta
w ruchu)?

2) Rok zatozenia tejze (o ile podanie to jest mozebnem) ?

3) Wiasciciel?

4) Na czyj rachunek prowadzong byta gorzelnia (w r. 1891/2
I 1892/3)?

5) Gorzelnik? (choCby nie byt cztonkiem Towarzystwa)

6) Poczta?

7) Okreg powiatowej Pyrekcyi Skarbu ?

8) Kontygent z ostatniego podziatu (1891/2)?

9) Wyréb okowity dzienny (2, od 2—4, od 4 —7, nad 7 HIl.)?

10) Jak diugo gorzelnia byta Wruchu (w r. 1891/2 i 1892/3}?

11) Jaki jest motor? (parowy, konny lub wodny)
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12) Jaki jest aparat odpedowy (kolumnowy lub zwykty)?

13) Wyréb okowity (na 100% w kampanii 1891/2 i 1892/3)?

14) Stopniowoso okowity? (przecietna)

15) 1los¢ wyrobionych surowych ptodow, t. j. Kkartofli, zboza,
kukurudzy, melasy w centnarach metrycznych ?

16) Ilos¢ spotrzebowanego opatu, a to: wegla, drzewa, torfu?

Daty te za rok obecny — o ile takowe zmianom podlegaja — pozo-
stawiamy Kolegom do uzupetnienia po ukonczeniu biezacej kampanii.
Zwracajagc uwage Szan. Kolegéw ze tylko od wspotudziatu jako tez od
dokladnosci i wyczerpujacego podania Waszego zalezeC bedzie zestawienie
doktadnego Szematyzmu — ktorego jako tak waznego dla nas podrecznika,
jest nam dotagd brak, upraszamy przesyta¢c takowe rowniez o ile moznosci
I z sasiednich gorzeln, pod adresem A. Jenik w Botszowcach.
Zarzad.

Odpowiedz liedakeyil.

Panu A. Zaleskiemu w Loziskach. burs w Szkole gorzelniczej w Du-
blanach pode Lwowem trwa szesS¢ miesiecy od 1. pazdziernika do konca
marca kazdego roku. O warunki przyjecia zechce sie Pan poinformowac
listownie z dyrekcya tej szkoty. Adres: Wny Roman Wawnikiewicz, dyrektor
Szkoty gorzelniczej w Dublanach, p. w miegjscu.

Panu Zurawskiemu w Czystopolu, Rosya. Zyczeniu Panskiemu stato
sie zadoS¢ w tym numerze ,,Gorzelnikaw.

Panu A. Z. w t. ,Gorzelnika* najlepiej prenumerowaé wprost ze
Lwowa adresujgc: Lwuw, plac Bernardynski 1 7. Drukarnia ludowa.

Na cele Wystawy krajowej ztozyli za posrednictwem Zarzadu na rece
Wgo Dra Wawnikiewicza, Cztonkowie:

Horodynski Kazimierz Laszki 1 zt.
Grodzicki Michat Ryszkowa Wola 2
Szulc Marceli Wymystow

Rzeszotarski Michat Wierzbowczyk 5
Pawtowski Jozef Radyniec

Ztozyli bezposrednio na tenze cel na rece Wgo Dra R. Wawnikie
wicza:

Michat Dabrowicki Bucnidow 2 zt.
Adolf Wurzel Tropie 2 n
Mikotaj lIgnatowicz Gliniany 2
Jozef Osuchowski Kruldenice 5
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Rozporzadzenia urzedowe.

Dziennik rozporzadzen Ministerstwa skarbu z dnia 22. listopada
1893 Nr. 52, ogtasza nastepujgce rozporzadzenie do 1 45.1SO o po*
yrzcdniem tarowaniu beczek stuzacych na uwdke, ktora podtug wagi do
Wwywozu sie oznajmia.

W porozumieniu sie z e. k. weg. Minist. skarbu dozwala sie, ze
w wypadkach, w ktorych ilos¢ alkoholu wywiez¢ sie majacej wodki
wedtug postanowienia 8 26 1 I. 5 woddczanego przepisu wykonaw-
czego dz p p Nr. 133’ ex 1888 (dz. r. Nr. 33 ex 1888) podiug wagi
sie sprawdza, tarowanie beczek woflcznnych na zadanie przedsiebiorcy
ma hyc przedsiebrane jeszcze przed podaniem oznajmiania na wywo0z
wodki, jednakowoz nie wcze$niej, jak na 24 gedzin przed zameldo-
waniem wywozu. Tara ta bedzie przy nastepnem obliczaniu oznajmionej
wagi czyste] uwzgledniong. Organa skarbowe przy tarowaniu beczek
interweniujgce majg sie przekonac: czy beczki te sg zupetnie prozne,
| po zwazeniu takowych wage kazdej proznej beczki jakotez numer
I znak cymentniczy, wciagna¢ do zapisku, ktory sie ina w tym celu
prowadzic.

Jezeli czynnosS¢ urzedowa na podstawie ozuajmienia takiej prze-
sytki wodezanej sie odbywa, ma sie tozsamosSC beczek z dotyczacym
zapiskiem skonstatowac¢ a przy wszelakiej niezgodnosci opis czynu
sporzadzic.

Jezeliby organa skarbowe za potrzebne uznaty, to wolno im jest
wtedy na kazdy wypadek dalsze znaki tozsamosci na beczkach umiescic.

li ozniaitosol

Zdarza sie U nas czesto, ze przy nieurodzaju kartofli zmuszeni S3
przedsiebiorcy gorzeln przerabia¢c kukurudze sprowadzang z Wegier lub Ru-
munii. 1'rzy obliczaniu wydatkow przyjmuje sie zgodnie z Maerckerem, ze
kukurudza zawiera przecietnie 62% skrobii  Wiemy ze, jakkolwiek sktad
procentowy czesci suchych w kukurudzy jest dosSC statym, zawarto$¢ wody
jednak jest doS¢ rozmaita ; zalezy ona od gatunku kukurudzy, najwiecej
jednak od pory roku i stanu wilgoci w powietrzu. Zrozumiatem jest przeto,
ze im wiekszg bedzie zawartos¢ wody w kukurudzy, tern mniejszg bedzie
zawartos¢ skrobii  Celem zapobiezenia wigekszym omytkom co do ilosci za-
tartej skrobii, a w duzych gorzelniach wegierskich #tatwo nieregularnosc
w ruchu sprowadzi¢ mogacym, wypracowano tam tablice zawartosci wody
w kukurudzy w pojedynczych miesigcach roku; tablicy tejl uzywaja przy
oznaczaniu procentu skrobii w zatrzeC sie majacej kukurudzy. Okazato sie
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j ednaK, ze i ta tablica nie wielkg posiada wartos¢, co tatwo bedzie zrozu -
miatem, jezeli uwzglednimy, ze iloSC pary wodnej w powietrzu nie koniecznie
scisle do pory roku sie stosuje i ze wrozmaitych okolicach wjednym czasie
stan pogody jest rozny.

Juliusz Szilagyi wykazat (Chem. Ztg. 1892, str. 863) niewtasciwosc
uzywania wspomnianych tablic, podajagc analize 22 probek kukurudzy we-
gierskiej z rozmaitych okolic Wegier zebranych. Z analiz tych okazuje sie
ze zawarto$¢ wody w ziarnie kukurydzy waha sie pomiedzy 12*2 a 23 03 ',,
zawartosC zas skrobii pomiedzy 53*07 a 64*76%. Dowodzi to ze przyjmujac
w kukurydzy 62% skrobii, mozemy nieraz znaczny btad popetnic Biad taki
bedzie powodem fatszywego obliczania wydatkow z klgr. skrobii. a gorzelnik
wprowadzony w btad ziemi na pozor wydatkami naprézno bedzie* szukat
przyczyne ztego, przedsiebiorca za$ przypisze pozorne zto nieumiejetnosci
gorzelnika. Chcac zapobiedz temu, potrzeba oznacza¢ ilosci skrobii w ku-
kurydzy przy wprowadzeniu jej do gorzelni.

H. Buchner 1 F. Minek robili doSwiadczenia nad dzialaniom Swiatta
na rozwoj bakteryj. *Centralbl. f. Bakt. 1892 tom 11 i 12). Doswiadczenia te
okazaty, jak niszczacym jest wpltyw Swiatta stonecznego na rozwdj wielu
gatunkow bakteryj. W Wodzie n. p., ktora zawierata w 1 cc. 100.000 za-
rodkow' bakteryj; nie byto mozna {sprawdzi¢ istnienia tychze zarodkéw' po
jednogodzinnem dziataniu na nig Swiatta stonecznego. Pouczajgco wykazali
wptyw Swiatta powyzsi badacze w sposOb nastepujacy: W warstwie zelatyny,
rozmieszczonej na ptytce szklanej, pozaszczepiali oni zarodki bakteryj, poczem
umiescili na wierzchu wycinek z czarnego papieru w postaci krzyza i ptyte
te wystawili na dziatanie Swiatta. Po 24 godzinach okazata sie po zdjeciu
papierowego krzyza z ptytki, na tern miejscu kultura bakteryj w postaci
krzyza, podczas gdy nieprzykryte czesSci zelatyny od bakteryj zupetnie wol-
nemi byty.

W tym samym czasie ogtosit Th. Geissler (Centralbl. f. Bakteriolog!
1892) dosSwiadczenia swe nad dziataniem rozmaitych promieni stonecznych
na rozwoj bakteryj. Okazato sie, ze czerwone promienie wcale na wynik
rozwoju nio wptywaty i ze szkodliwy wptyw Swiatta na rozw0j bakteryj
wzmagat sie od promieni ultraczerwonych do ultrafioletowych. Wptyw w ba-
danym kierunku Swiatta elektrycznego byt podobny lecz stabszy jak Swiatta
stonecznego. il

Wyrob wodki w tialicyi. W miesigcu pazdzierniku 1893 roku,
byto w ruchu 223 gorzelh i wyprodukowano 2,744.433 do wyrobu oznaj-
mionych stopni alkoholu. Najwiecej gorzeln byto w ruchu w powiecie
skarbowym brodzkim 32 i wyrobiono 398.540 stopni, nastepnie tarnopol-
skim 32 (500.025), rzeszowskim 26 '388.150), zotkiewskim 25 (311.750),
krakowskim 16 (98.895), przemyskim 16 (172.710), czortkowskim 15
(214.780), brzezanskim 14 (210 060), Iwowskim *12 (63.820), Samborskim
10 (103.290), kotomyjskim 9 (137.200), tarnowskim 9 (46.105), stanista-
wowskim 6 (96.608), sanockim 1 (2.500).
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W miesigcu listopadzie 1893 byto w ruchu 434 gorzeln i wyprodukowa-
wano 5,055.583 do wyrobu oznajmionych stopni alkoholu. Najwiecej go-
rzeln byto w ruchu w powiecie skarbowym tarnopolskim 51 i wyrobiono
817 720, nastepnie brodzkim 50 (631.335), zotkiewskim 49 (647.670),
przemyskim 41 (319.596), brzezanskiin 38 (424.050), rzeszowskim 38
(435.500 , czortkowskim 37 (575 600), krakowskim 27 (226.81 5), kolo*
myjskim 21 (2-5.0.845), tarnowskim 21 (158 134)\ Iwowskim 16 (106.950),
stanistawowskim 15 (169.570), sanockim 14 (129,728), Samborskim 13
(119.670), nowosadeckim 3 (12.400).
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Poszukuje sio Praktykanta

do nowopowstate] gorzelni na Bukowinie.

(StAcyft kolei na miejscu).

Cprasza sie o azystanie kopii Swiadectw pod a Ireseni: Zarzad dobr
Balice, ost. poczta Medyka.
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Patent dla Austro-Wegier. Nr. g
»o0ciete Generale de 3laltoseu w Brukseli.
co ma zaszczyt zawiadomi¢ W lascicieli gorzeln, ze wszelkie
zlecenia o zaprowadzenie, sprawozdania lubproBy majg by¢
co zgtaszane do:
fcsp  Chemiczne) Fabryki Dcnaufeld-Florisdorf r.e
. Karola R iga
. arola Rosenzweiga
Bioro, Wieden 1, Getreidemarkl 1i
Powyzsze Towarzystwo ,,Soeiete Generale de Maltose i
zawiadamia rowniez, ze wszystkie te gorzelnie bedzie
sciga¢ sadowmie, ktoreby zastosowywaty powyzszy sposob
postepowania, chociazby tylko na probe z obejSciem praw
cO patentowych.

VExEE

Niektdore gorzelnie _A/ustro-A\ cygier
cO klore nabyly patent na powyzsze postepywanie:

Julian Br. Brunicki, Strzatkow*Stryj,
Jan de Tutora, Repuzyniec,
cc3  Jozef Skolimowski, Magdalenka Uhnow,
Jozef Bernstein, Kobytowtoki, Janéw koto Trembowli.
Ksigze Eszterliazy, KapfWar,
Hrabia Curt Zedtwitz, Morawan,
Hrabia Zeno Czaky, Wellbacli,
Baron Stuminer, Tovarnok,
Bracia Thonet, N. Ugrocz,
03 S. Pollak, Synowie, N. Belicz,
Zarzad dobr, Pischely obok Pragi,
Zarzad dobr, Dragandowka,
o33 J. L. Daubek, Lithen,
%?é H. Kobn, Tiirocz-Divek,
Albert Micbler, Buchsdorf-Barzdorf etc. etc. etc. M—/3l



Jedyne drozdze czyste 't

Codzien swieze. — taskawe zamowienia odwrotng poczta.
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Zgtoszenia przyjmuje |l
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INTiezToecine ¢lla. gorzeln.!

Z fabryki Ad. Ig. Mautnera | Syna

(ilowny sktad w liandlu

Karola Balabana we Lwowie

fi

' 1ZELITE ROLNICE

przyrzady do rektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary zelazne na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
| zelazne kotty do warzenia prw.a, pompy piwne
| chtodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzady do chtodzenia piwa | maszyny parowe

urzadza | dostarcza sumiennie | po najnizszych cenach

fabryka wyrobow metalowych

JANA OCHSN ERA

w Biatej koto Bielska (Oalicya).

Poszukuje sio pomocnika do gorzelni,

A\ ymuganem jest od])is Swiadectw.
Nieuwzglednione zgtoszenia zostang bez odpowiedzi.

ez domieszki krochmalu

Stanezykicwiez w Mikuliticacli.

EC



LEJARNIA ZELAZA

w Poznaniu

polecajg
jako gtowna swa specyalnosc

URZADZENIE GORZELNI PAROWYCH.

Kotlty parowe wszelkiego rodzaju.
Machiny parowe.

Ptuczki do ziemniakdéw z przyrzadem do oddzie-
lania kamieni.

Aparaty Henzego do gotowania 1 rozdrabniania
ziemniakow.

Kadzie zacierne z przyrzadem rurkowym do chto-
dzenia zacieru 1 exhaustorem.

Gniotownik do zielonego 1 suszonego stodu.

Pompy do zacieru.

Pompy parowe do zasilania aparatu destyla-
cyjnego.

Pompy do zimnej wody.

Przewody ruchu, jakoto: waty przewodowe, to-
zyska, pasowe kregi, kota zebate 1 t. d.

3Polecen.i e.

Gorzelnia moja w Lackiej Woli juz jest w ruchu, Kkadz
zacierua z chtodnicg i mieszadtem 1 parnik na kartofle, dosta-
wione z fabryki Urbanowski, Romocki 1 Ska w Poznaniu,
funguja Ku memu zupetnemu zadowoleniu.

Przemysl duia 12. stycznia 1893.
Dr. Franciszek Sas Dolinski

adwokat krajowy. N

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem fct Baylego.
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