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Orp Towarzystwa GorzBIniMw Polskicl.

Wychodzi raz na miesigc w objetosSci jednego arkusza.

Prenum erata wraz z przesytka poczt, wynosi:
W Panstwie Atistryaekiem rocznio 3 ztr., pol-

rocznic i ztr. go ct.

YW CoKMr.stwic K(»»syjsklecm rocznie 3 rs. 50 k.

pélrocznio 1 rs. 80 kop.

W W, lis ™ /nunskieui rocznio G marek, pél-

rocznie 3 marek.
Nalezytoc® przesyta¢ najdogodniej za przekazem
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej.

Ilcdnkcya: we Lwowie, plac Bernardyéak
liczba 7.

Administracya | Ekapetlycya w Dru-
kurni Lodowej we Lwowie, plac Bemurdyn-
ski I. 7.

Insenity zamieszcza sie za optata 10 ct. za

wiersz drobnym drukiom.

Rekopisy zwraca sie tylko na wyraZzne zgdanie,

Numer pojedyrezy kosztuje w miejscu 26 ct.

WYDAWCA | ZA EIODAKOYIO ODPOWIKDZIAL.NY : ST. BaYl,l.

0 destylacji 1 aparatach destylacyjnych.

Pogadanka naukowa przez K. Hordyniskiego.

Wszystkie ptyny ktére przebyty fermentacye zawierajg alkohol
w stanie rozcienczonym, wydzielenie tego alkoholu zowiemy destylacya

czyli przekraplaniem.

Czynnos$¢ ta polega na tern, zc ptyn zawierajgcy alkohol ogrzewa
sie w odpowiednich naczyniach zamknietych az do zawrzenia, przezco

czeSci lotne, a w pierwszej linii

alkohol przechodza w pare, ktéra

znow przez ochtodzenie zostaje skroplong — ptyn ten skroplony na-
zywamy destylatem. Wyraz destylacya pochodzi od tacinskiego *de-

stillare/' (ciec, skraplac).

Do ciatl, ktére z alkoholem zwanym chemicznie alkoholem etylo-

wym ulatniajg podczas destylacyi,

nalezy woda, niektére gatnnki in-

nych alkoholéw jak, propylowy, butylowy, amilowy iinne wziete razem
pod jedna nazwe fuzli, dalej aldehidy i lotne kwasy jak kwas octowy

i inne.

Jezeli poddamy pojedynczej
ning ztozong z 10 cze$ci alkoholu,

destylacyi zupetnie czystag miesza-
1 czesci alkoholu amilowego (fuzlu),

0.2 czesci kwasu octowego, 2 czesci cukru i 86.2 czesci wody (= 100),
tak dtugo az wszystek alkohol etylowy przejdzie w destylat, to ten
nie bedzie sie sktadat z czystego alkoholu etylowego, lecz bedzie za-
wierat zawsze, zaleznie od okolicznos$ci, mniejszg lub wiekszg ilos¢
alkoholu amilowego (fuzlu), kwasu octowego i wody, podczas gdy
w pozostatosci znajdowac¢ sie bedzie cata ilos¢ cukru, jako ciata

nielotnego, cze$¢ fuzlu i woda.
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Tak destylat jak i wywar odczyniajg kwasno farbujac papierek
lakmusowy na czerwono, oba ptyny czu¢ fuzlem.

Doswiadczenie takie poucza, iz niema zadnej trudnos$ci oddzieli¢
przez destylacye alkohol etylowy z cieczy zawierajacej czeSci state
nie lotue, jak u.p. zaciér gorzelniany — ze jednak oddzielenie alko-
holu od lotnych cze$ci, nie nastapi tak zaraz przez jednorazowg de-
stylacye, mimo ze wszystkie bitne ciata jakie si¢ moga znajdowad
w zacierze majg odmienny punkt wrzenia.

| tak, przechodzi w pare przy normalnym cis$nieniu powietrza
(760 m. m. barom.)

Acet aldeeit przy 20.8n Cel. = 16.6° Eeanm.
Alkohol etylowy 7,84° ,, = 62.7°
Woda 100.0° , = 80.0°
Kwas octowy 118.1" ,, = .94.5°
Alkohol amilowy w fuzlach 131.6" -- 105.2"

Zdawatoby sie przeto, ze w zacierze ogrzanym do 40" Cel. po-
winien sie ulotni¢ tylko wszystek aldehid, ze przy 80° Cel. ulotni sie
pewnie wszystek alkohol etylowy i nastepnie po ulotnieniu sie alkoholu
ulatnia¢ sie bedzie woda, gdy ptyn sie dogrzeje do 100° Cel. i ze,
poniewaz zaciory poddane do destylacyi nigdy sie pow'yzej 100" Cel.
niezagrzewaja, wszystek kwas octowy i wszystkie powyzej 100" Cel.
ulatniajace sie fuzle pozostang w wywarze, tymczasem, ze tak nie
jest, poucza powyzej postawiony przyktad.

Przyczyna tego zjawiska lezy w tatwej iréwnej rozpuszczalnosci
wszystkich cigt lotnych w ptynie destylacyjnym miedzy soba.

Chociaz przez jednorazowg destylacye zacioru, mimo nizszego
punktu wrzenia alkoholu, nieda sie on sam jeden wydzieb¢, lecz za-
wsze z przymieszkg wody, fuzlu, kwasu octowego i t. p., to przez
rektyfikacye, to jest powtdrng destylacye da sie to coraz lepiej osig-
gna¢ i wydzieli¢ owe przymieszki od czystego alkoholu i otrzymac
przezto produkt wysoko procentowy o delikatnym smaku i zapachu.

Jezeli wezmiemy n. p. zacioru w ktéorym jest 10% alkoholu
i ztysigca liter odpedzimy czterysta to jest tyle by wszystek alkohol
odciggna¢, to w tym destylacie mamy 100 litr alkoholu zmieszanego
z fuzlem i woda. Aby z takiej cieczy mlecznego koloru, takze nazy-
wanej witka, znéw wszystek alkohol odebraé¢, musimy okoto 105 litr.
oddestylowa¢, a destylat taki zawierajagcy wszystek alkohol z po-
wyzszych tysigca litrow zacioru bedzie wskazywat 51.3 stopni, bo:
100X100:195=51.3. Przez takag ponowng destylacye czyli rektyfi-
kacye otrzymuje sie produkt zawierajgcy 5 razy wiecej alkoholu jak
pierwotny zacior. Podczas gdy punkt wrzenia zacioru przy pierwszej
destylacyi nie wiele wyzej byl nad 80" 1L iw miare zmniejszania sie



— 127 —

ilosci wody skutkiem destylacyi coraz wyzej sie podnosit, wynosi punkt
wrzenia witki o 25%, juz tylko 70° R. i dopiero z odciggnieciem
wszystkiego alkoholu podnosi sie wyzej, nigdy jednak nad 80° R.

Jest wiec zrozumiatem, ze chociaz juz wywar pierwszej desty-
lacyi czu¢ byto silnie fuzlem, mimo ze punkt wrzenia wyzei byt jak
80° R., to po powtdrnej destylacyi i nizszym punkcie wrzenia, znowu
nowa znaczna ilos¢ fuzlu w lutrynku sie znajduje, a wddka bedzie
juz czy$ciejsza i zdatna do picia.

Jeszcze i to jest powodem, ze fuzel pozostaje w wywarze, ze
zbija sie on w oczka podobnie jak ttuszcz mleka i w tym stanie o wiele
trudniej sie ulatnia.

Jezeli powyzsze 195 litr. wédki na 51.3% poddamy znow desty-
lacyi, tak, ze wszystek alkohol sie odpedzi, to bedziemy mie¢ juz
140 litr. okowity o sile 71.4%. Za czwartg destylacyg czyli trzeciag
rektyfikacyg otrzymamy juz 125 litr. okowity na 80%, a rektyfikujac
tak jeszcze wiecej razy, dostaniemy ostatecznie spirytus o sile 95 do
96%, lecz mocniejszego juz nie dostaniemy mimo, ze punKt wrzenia
destylatu zeszedt juz do 63.2 R.

Z tego powodu zaktady rektyfikacyjne nigdy mocniejszego spi-
rytusu nad 95—96% otrzymaé¢ nie moga, a absolutny, bezwodny al-
kohol na 100%, mozna tylko otrzymaé¢ w pracowni chemicznej za po-
mocg cial przyciagajacych wode, jakiemi sag, chlorek wapna, wapno
niegaszone, witryol miedzi i t. p., odciggajac przytem podczas de-
stylacyi pierwszy wyskok i ostatni destylat osobno.

Z powyzszego wynika ze jednorazowg destylacyg i nastepng
rektyfikacyg mozna otrzymaé z ptynu fuzlowego dopiero zwykia wddke

ze az za szOsta destylacyg spirytus na 95—96°/0 mocny.

Teoryag mechanicznego cieplika nie jest tak pojedynczg i wy-
czerpujaca, a ktoby chciat doktadniej ja studyowaé, musi sie postuzy¢
specyatnemi dzietami traktujagcemi o tym przedmiocie.

Najdawniejszym przyrzagdem odpedowym uzywanym od wiek6w
do przekraplania ptynow alkohol zawierajgcych jest kociot, hetm i we-
zownica.

Jeszcze i dzisiaj postuguja sie mate gorzelnie kociotkowe takim
przyrzadem pojedynczym, do odpedzania gorzatki i wyttoczyn winnych,
owocoéw, korzeni i t. p.

Pierwszy produkt destylacyjny na takim przyrzadzie jest piyn
sinawy staby, z tego ptynu po powtdrnej destylacyi otrzymuje sie
szumoéwke, t. j. wodke w ktorej jeszcze duzo fuzlu a po trzeciej de-
stylacyi, odciggajac osobno pierwszy wyskok i koncowy stabszy de-

stylat, otrzymaé¢ mozna okowite.
*
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Sposéb takiego pedzenia byt nadzwyczaj niedogodny i kosztowny
ze wzgledu na materyiit opalowy, a ze przy takim urzadzeniu i pro-
dukcja byta bardzo mata, byto wiec dawniej duzo kocéiotkow i nie-
mal w kazdej karczmie byt taki przyrzad do pedzenia gorzatki. Z ro-
zwojem gorzclnictwa i zaprowadzeniem pary do destylacji zmienity
sie stosunki zupetnie.

Zastosowanie pary umozliwito powiekszenie kotta a tern samem
i tanszg fabrykacye, dato mozno$¢ lepszego zuzycia ciepta i usuneto
wiele niedogodnosci.

Jaka byta i jest jeszcze strata przy pojedynezym przyrzadzie
odpedowym na opale wykazuje nastepujace zestawienie.

W chemii Mnspratta obliczone jest przyktadem, zc do otrzymania
okowity na 81"/0 mocnej zc 100 litrow zacieru o o$miu proeentach
alkoholu za pomocg trzykrotnej dcstylacyi na pojedynczym przyrzadzie
odpedowym, potrzeba 3S.21G kaloryi (jednostek ciepta) i li2l litr wody
na 8° li. gdy tymczasem wedtug prob Dclbrttcka przy aparacie od-
pedowym Siemensa potrzeba na odpedzenie 100 litr. zacieru o jedynastu
procentach alkoholu otrzymujgc spirytus na Sh®, tyiko 23,585 kal.
i 267.7 litr. wody zimnej na 7Uli.,, a llges obliczyt Zze na aparacie
odpedowym Chi-istopba potrzeba tylko 15.622 kal. i tylko 5 <8 litr.
wody zimnej do chtodzenia na kazde 100 litr. zacieru.

Jezeli sie przyjmie z Musprattcm, ze jeden kilogr. wegla Sredniej
dobroci przy najlepszym wyzyskaniu daje 3.500 kal., to wypada na-
stepujgcy stosunek zuzycia wegla przy odpedzie 100 litr. zacioru:

przy najdawniejszym aparacie dcstylacyi . . . . 10,8 kg.
» AQPATACIE S T8 M BN S @ i 6,75
Christopha A7 »
” I 10 B S @t e 4.55

Cyfry te sg wprawdzie teoretyczne, i rzeczywista potizeba opatu
jest o tyte wieksza, ze nie jest tu uwzgledniona utrata ciepta przez
promieniowanie, ktdre sie nieda wzig¢ w rachube.

Z powyzszycli cyfr wida¢, jak ogromny postep w ulepszeniu apa-
tatéw juz zrobiono gtownie:

1. przez wprowadzenie pary z kotta w ktoérym sie juz zacier gotuje,
do drugiego takiego naczynia, napeitnionego zacierem, ktéry
przezto znébw w gotowanie sie wprowadza,

2. przez uzyskanie z tego naczynia pary o wiele bogatszej w alko-
hol, wreszcie

3. przez pedzenie na aparacie o dwoéch kottach lub o kolumnie ro-
boczej o wiciu kondygnacyach i przeprowadzenia pary alkoholo-
wej z naczynia do naczynia oszczedzanie bardzo wiele na czasie,
a tem samem i na opale.
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Pinrwsze takie zmiany odnoszace sie do powyzszych korzysci
porobit Pistoryusz, aparat jego skiadal sie pierwotnie z dwéeh kottédw
odpedowych, wygrzewacza, rektyfika ora, deflegmatora czyli talerzy
i chtodnicy.

Podobne aparaty z niektéorcmi odmiRami budowat takze Gall,
Rosciszewski, Schwarz i wielu innych, aparat Pistoryusza pozostatje-
dnak typem wszystkich aparatow ktdre sie ogdlnie rozpowszechnity.

Aparaty z typem Pistoryusza, zostaly juz takze przesScigniete

aparatami ciggtej destylacyi kolumnowe/ni, i wyszty juz z uzycia
piawie ogo6lnie w Niemczech i innych krajach i prowincyach Sa-
siednich.

W naszym Kkraju z aparatami odpedowemi pozostaliSmy w tyle
i z matlemi wyjatkami dzisiejsze aparaty odpedowe w gorzelniach na-
szych sag ogolnie typu Pistoryusza lub nie wiele sie od niego réznigce
aparaty Galla.

Taki aparat odpedowy sktada sie tedy z dwoch kottow odpedo-
wycti umieszczonych obok siebie albo na jednym poziomie, lub tez
stopniowo, lub tez zjednego naczynia stozkowatego przedzielonego dnem
poziomym i tworzacego dwa kotty, dolny i gorny, dalej z rektyfiatoia
zwanago u nas alemhikiem, deflegmatora zwanego talerzami i weza
umieszczonego w cylindrze zelaznym czyli chtodnicy (trubnika) pota-
czonego z aparatem mierniczym.

Kotty odpedowe. Cel takich naczyn jest zagotowaé zacior wy-
fermentowany za pomocag pary, przezco lzejszy alkohol przechodzi
w stan lotny i w formie pary dostaje sie jako mieszanina alkoholu,
wody i fuzléow oraz aldchidu i kwasu weglowego, w dalsze czesci
aparatu gdzie stopnie oddzielenia wody i fuzli nastepuje. Najprakty-
czniejsze sa jeszcze kotty podwodjne, gdyz zajmujagc mniej miejsca sa
tatwiejsze do obstugi. Zacior w dolnym przedziale raz juz przegoto-
wany, zagrzewa sie parg albo wprost z kotta lub tez parag powrotng
gdzie jest maszyna parowa, wywigzujgca sie para przechodzi rurg do
gérnego przedziatu, gdzie sie znajduje Swiezo z kadzi fermentacyjnej
napuszczony zacier zraly i zagotowujb go.

Nasuwaja sie tu nastepujgce uwagi

Zagotowanie czyli jak w praktyce moéwimy wygrzewanie kottdw
niepowiuno nigdy odbywaé sie nagle lecz wolno, by sie temperatura
stopniowo i jednakowo w catym plynie podnosita, inaczej oprécz tego
Ze wstrzgsanie kottami zwtaszcza drzewianymi jest dla nich szkodliwa
spirytus przyptynie stabszy i destylaeya nie bedzie regularna.

Pojemnos¢ kottdw powinna by¢ taka, by tylko do potowy napet-
niane by¢ mogty i taka by jedna petng Zrata kadz pomiesci¢ mozna
catkowicie nie dzielgc na cze$ci ,kotty.“
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Jest wiec daleko korzystniej ze wzgledu Da czas, opat, ilos¢
i jako$¢ produktu oraz na czysto$¢ w kadkarni, by nie przedzielac
jedne! Zralej kadzi, leez catg pomieszczaé¢ w kociot.

Alembilc. Wtasciwie rektyfikator jest takze kottem. Pierwsze pary
alkoholowe, ktére przychodza rurg z kotta roboczego skraplajg sie
z poczatku o Sciany jego, ktdére sg zimniejsze i zbierajg sie na dnie.
Skoro jednak $ciany sie rozgrzejg, skraplanie juz jest tylko ezeSciowe,
a cze$¢ pary przechodzi do deflegmacyi, nastepnie rozpoczyna sie go-
towanie skroplonego i skraplajacego sie pitynu w alembiku, ktdérego
rura parowa jest w tym celu nad dnem jego umieszczona, skraplanie
to trwa ciggle a przy koncu destylacyi jest najmocniejsze.

W alembiku wiec gotuje sie ptyn juz raz skroplony, odbywa sie
rektyfikacya.

Pojemno$¢ alembika musi byé taka, aby lutrynek moégt swobo-
dnie sie zbiera¢ i juz z koncem destylacyi nie nagromadzit sie wyzej
potowy tego naczynia. Kozumie sie samo przez sie, ze alembik powi-
nien sta¢ na wolnem miejscu nieomurowany skoro w nim skraplac sie
majg pary alkoholowe.

Defleymator. We wszystkich naszych aparatach o typie Pistoryusza
zastepujg tg cze$¢ sktadowg kazdego aparatu ,talerze Pistoryusza.*
Zasada deflegmacyi polega na tem, ze pary alkoholowe przeprowa-
dzane zostajg w przestrzenie otoczone catkowicie lub cze$ciowo woda,
przezco pary alkoholowe stykaé sie musza ze $cianami oziebionemi
i skraplajg sie czeSciowo, a ze pary te sg mieszaning alkoholu, wody
i fuzléw, skraplajg sie wiec woda i fuzle pierwej jako ciala cigzsze.
Fuzel, jako ttuszcz zbija sie w oczka i tak skroplony ptyn spada na-
powrdt do alembika lub zbiornika lutrynkéw gdzie powtdrnie wygo-
towanym zostaje.

Talerze Pistoryusza spetniajg te samg funkcye a skraplanie na-
stepuje tutaj woda, ktédra na wierzchnich dnach krazy.

Obecnie deflgmacye za pomoca talerzy zastgpiono wszedzie przy
nowszych aparatach deflegmacya rurowa, gdzie powierzchnia chtodzaca
jest daleko lepsza a zuzycie wody daleko mniejsze, destylacya odbywa
sie pod mniejszym ci$nieniem i daleko skuteczniej, przezco produkt
jest mocniejszy i czysty.

Chtodnica Pistoryusza jest to zwykty waz miedziany 6 10 do 12
skretach umieszczony w cylindrze napetnionym wodg zimnag ktora od
spodu do gory przeptywa i ztad na talerze juz troche ogrzana przy-
chodzi. Chtodnica stuzy do oziebienia na nizszy stopien skroplonego
gorgcego ptynu alkoholowego jaki z deflegmacyi przychodzi.

Wszystkie aparaty Pistoryusza i ich odmiany w obec nowych
aparatow kolumnowych dla ciggtej destylacyi, maja nastepujace wady :
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1. Potrzebujg duzo wiecej materyatu opatowego.

Stosownie do innych aparatow wiecej wody.

Destylacya odbywa sie za diugo, bo podczas gdy na niewielkim

aparacie kolumnowym odpedzi¢ mozna w godzinie 12 hektolitrow

zacieru, wiec w czterech godzinach 2 kadzie po 24 hektolitry, to
takie same dwie kadzie na aparacie Pistoryusza zabawig czasu

7 do 8 godzin przy najlepszych talerzach.

4. Deflegmacya nie jest tak doktadna na talerzach, do tego tez spi-
rytus jest o wiele stabszy i wiecej zanieczyszczony fuzlem jak

z aparatu kolumnowego.

5. Przy tych wszystkich wadach aparat Pistoryusza nie jest nic
tanszy jak kolumnowy 1z ta jeszcze réznica, ze Kkotty, talerze

i alembik predko sie niszczg i potrzebujg czestych reperaeyi, eo

przy aparatach kolumnowych o wiele w mniejszym stopniu ma

miejsce.

Nowszemi czasy usuniete zostaty po czesSci wadliwosci aparatu
Pistoryusza, przez ztozenie aparatu skombinowanego to jest potgczenie
podwojnego kotta odpedowego Pistoryusza z francuzka kolumng re-
ktyfikacyjna. deflegmatorem rurowym i ulepszonego systemu chlodnieg.

Aparaty takie wyrabiajg fabryki kotlarskie prawie wszedzie.

Kociét podwoéjny ma armature takg sama, tylko belm z wierz-
chniego dna podwoOjnego kotta dajg wiekszych rozmiaréw z ktorego
przechodzg pary alkoholowe do kolumny rektyfikacyjnej z dnami si-

towemi i rurkami pizeptywoweini, z kolumny przechodzg pary juz
znacznie odwodnione do deflegmatora., ktory sie sktada z wielkiej li-
czby rurek umieszczonych w skrzyni i osadzonych pionowo w jej

dnach, przez ktore w kierunku z dotu do go6ry ogrzana woda z chto-
dnicy przechodzi. Wzmocnione pary w deflegmatorze przechodzg naste-
pnie do chtodnicy rurg spirytusows.

Pionowe ustawienie rurek deflegmatora utatwia bardzo ieh czy-
szczenie.

Pod kolumng rektyfikacyjng umieszczony jest podwojny alembik
do zupeitnego wygotowania zbierajgcych sie tam lutrynkéw. Alembik
jest przedzielony na 2 czesci, zupeine prawie wygotowanie odbywa
sie w gdrnym przedziale parg przychodzacg z kotta roboczogo. Do
dolnego oddziatu, upuszcza sie od czasu do czasu] nagromadzony lu-
trynek z gérnego oddziatu i tu zostaje on wygotowany parg osobno
wprowadzong, a nastepnie odprowadzony w kanat.

Najlepsze takie aparaty wyrabiajg firmy kotlarskie: Bracia Kokl-
baupt w Ustroniu, J. Ochsner w Biaty, J. Plischke w Opawie, F. Drii-
ding w Krakowie, F. Schramm we Lwowie, oraz fabryka Novak i Jahn
w Pradze.
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Jeden z takich aparatéw wyzej opisanych jest patentowany. Pa-
tent ma firma J. Plischke w Opawie.

Nowem w tym aparacie jest osobny cylinder chtodzacy (Zwischen-
kiihter). Pary alkoholowe wychodzac z kotta roboczego zostajg zaraz
skraplane, ptyn skroplony majacy okoto 25 —30% alkoholu po czesci
oziebiony, wptywa do alembika i tu sie wygotowuje. Takg przerywang
frakcyonowang destylacyg otrzymuje sie mocniejszy i czystszy spi-
rytus. Ow cylinder chtodzacy umieszczony bywa albo obok alembika
lub na ziemi.

Z zakonczeniem odpedu i zamknieciem przyptywu pary, zamyka
sie kurek u rury taczacej cyliuder chtodzacy z alcmbikiera, wprowa-
dza pare do alembika dla wygotowania lutrynku ktéry nastepnie od-
ptywa w kanat.

Rektyfikacya odbywa sie w kolumnie i deflegmatorze.

Taki aparat ma wydawaé czysty i mocny spirytus, i ma takie
urzgdzenie ze mozna ,Zwischenkuhler* wytgczy¢ i bez niego pedzi¢,
jednakowoz jest za nadto skomplikowany, przytem gdy sie rozwazy,
ze takie schtodzanic pary zaraz z kotta potgczone jest z wiekszg po-
trzebg opalu, ze w kottach wytwarza sie wieksze cisnienie, a przytem
i na czasie sie traci, to ktoby miat sprawia¢ tak skomplikowany apa-
rat z tyloma rurkami i kurkami, raczej moze nawet muiejszym nakta-
dem sprawi¢ sobie aparat ciagty.

O aparatach ciaggtej destylacyi pomoéwimy w przysztym numerze,

Nowe gatunki kartofel.

Stynny chodowca kartofli W. Paulsen z Nassengruudu w Niem-
czech podat w pisn.ie Zeitschr. f. Spiritus lud. N. 7. 1891 obszerne
sprawozdanie o nowych gatunkach kartofli.

Paulsen utrzymuje stanowczo, ze przyczyng ztego plonu na ja-
kos¢ i ilos¢ jest gtéwnie ta, ze bywajg uprawiane za diugo jedne ite
same gatunki stare, ktore juz wyrodzity i sktonne sg przezto do za-
razy-, w roku suchym dajag maty plon, w rokn mokrym za$ zaraza sie
wczesnie i plon chybia zupetnie.

Tymczasem jest mnéstwo nowych gatunkéw Kkartofel wyhodo-
wanych z nasienia," juz wyprébowanych i wytrzymatych na sucho i mokro.

Choéby stare gatunki niektore przewaznie do jedzenia uprawiane
nawet lepiej ptacone z powodu, ze sie konsumenci do nich przyzwy-
czaili, to nigdy sie nieoptaci dtuzej je uprawiaé, bo ta wyzsza eena
nie wyréwna straty w plouie. Ze 46 gatunkéw kartofli ktére Paulsen
w r. 1890 uprawiat poleca nastepujace gatunki wyprébowane: niebie-
skie olbrzymie, simsen, lippe, athenc, aspania i frigga.
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Najwyzszym plonem z pomiedzy tych odznaczajg sig:

Niebieskie olbrzymie (Blanc Riesen), ktére .jnz zesztego rokn wy-
Smienicie sie odznaczyty; zawarto$¢ skrobii z razu stéosnnkowo niska
bo 17.4'70 podniosta sie w nastepnym roku na 19%, wszystkie do-
niesienia nabywcéw tego gatunku sa bardzo pomys$ine, gatunek ten
udaje sie rdwniez w piaskach, bulwy maja tadng forme i sg bardzo
smaczne.

Simson odznaczyty sie plonem, jakosciowo i ilosciowo bardzo
dobrym. Jest to gatunek nowy ktéry tgczy w sobie wszystkie zalety,
tak, ze Paulsen osgdza je za najlepszy gatunek kartofli dla gorzelh
i krochmalarn, ktoren zastgpi juz og6lnie wyrodzone Dabcry. O plonie
i wydatno$ci nowych gatunkéw kartofel miat takze wyktad na posie-
dzaniu krochmalarzy w Berlinie dyrektor stacyi dla uprawy kartofli
Dr. v. Eckenbrecber, i zaznaczyt rowniez, ze stare gatunki jak dabcry
i t. p. nalezy zniszczy¢ i zastgpi¢ nowerni, ktére przewyzszyty plonem
i jakoscig tamte.

Z przeciecia 17 préb wydaty w r. 1890 z jednego hektara:

bulw skrobii 0got skrobii
Niebieskie olbrzymie 30.439 kg. po 18,02 5.498
JUN O 21.903 . 19,76 4.364
Imperatory . 23.516 » n 17,72 4.204
SHIM SONY s 22.189 ., ., 22,73 5.059

W pojedynczych wypadkach wydaty nastepujgce gatunki w je-
dnym majatku w ciezkiej ziemi. Sprzet w r. 1890. Plon z hektara:

bulw skrobii 0g6t skrobii
1 D.ibery e 28.000 Kkg. 21,4%, 5.992 kg.
2, Biate r0Z.iiieee 34.520 19,1 6.593
3. ZOHE TOZ .o 30.840 19,7 6.073 ,,
4 Richtera diugie biate 29.280 20,2 5.915
5. AChilles e, 26.670 19,8 5.281
B. S €€ 0 s 32.770 17,9 5865 |
7. Richtera imperatory 26.350 20,1 5.290
8. Magnum bonuin 28.690 18,7 5.365 ,,
9. Kancler s 23.630 23,2 5.482
10, JUNO s 34.510 21,5 7.420 ,
11. Amarmorth . . . . 24.510 23,2 5.685 ,,
12. Saskie ceb. zo6tte mies. . 34.320 20,1 6.898
13. Niebieskie olbrzymie 48.320 18,0 8.158 ,,
14, SIiMSON e 25.430 31,6 6.510 ,,

Obszerniejsze sprawozdanie o tych gatunkach Kkartofli podamy
po6zniej.
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Zmiana drozdzy.

Wielu praktykow jest (ego zapatrywania podzielonego pierwej
po czeSci przez teorewkow, ze matke czyli drozdze zarodowej nalezy
czesto zmienia¢ aby nasienie sie nie wyrodzilo, albo przynajmniej od
czasu do czasu zasilaé¢ Swiezemi drozdzami, gdyz inaczej matka sie
degeneruje.

Zapatrywanie to nie jest jednak zupetnie stuszne, doSwiadczenie
uczy, ze jest o wiele korzystniej wcale nie zmienia¢ matki, ani jej
nie odSwiezaé¢ innemi drozdzami a przeciw mozliwej degeneracji uzy¢
innych $rodkéw. Jak wiadomo drozdze majg swoje rasy, odmianj',
ktére sie wyrabiajg wedtug warunkéw pozywienia, uprawy ich w pe
wnych temperatuiach i w ogéle aklimatyzujg sie do warunkéw miej-
scowych.

Nie tatwo jest wyhodowac¢ sobie wtasng rase drozdzy oswojong
z wszystkieini warunkami; przekonuje nas o tein zawsze poczatek
kampanii. Zaktadajagc nowg 'matke prasowanemi drozdzami widzimy
zawsze ze ta diuzszy czas nie inozc przyjs¢ do sity, a wiadomem
i przyjetem juz jest, ze poczatek kampanii nic jest zaraz dobry, dla
tego, ze nastepuje przemiana warunkéw drozdze musza sie oswoicé
z niemi i zaaklimatyzowaé, wyrabia sie wtasna rasa drozdzy.

Zmiang drozdzy w czasie kampanii narazamy sie na te same
straty co$Smy mieli z rozpoczeciem, bo musimy czeka¢ na zaaklimaty-
zowanie sie drozdzy, przytem wszystkiem eeln, to jest wzmocnienia
sity rozktadowej nie osiggamy, bo ostatecznie przyjdziemy do takiej
samej matki jakg$émj' zarzucili.

Gtowng rzecza jest odpowiednie pozywienie drozdzy, rasa raz
wyrobiona jest zawsze dobrg a czas jednej kampanii jest za kroétki
na wyrodzenie sie nasienia, a jezeli matka zrobi sie mdtg, ostabnie,
to nie jest degeueracya rasy, lecz zle pozywienie Ilub brak odpo-
wiednich materyi w medyum odzywczym, ktére spowodowato stabosc
matki.

Badania Dra Hajducka en do warunkow pozywienia drozdzy
daja praktykowi wy$mienite wskazowki jakie sktadniki ma mie¢ to
medyum pozywcze, nasza hotowiea, o ile mieszanina pewnych ciat
azotowych i nieazotowych na ich sile rozktadowg lub na ich zdolnos$¢
rozmnazania sie, wptyw swoéj wywiera. Nie nasienie drozdzy lecz
spos6b odzywienia ieh nalezy czesto zmieniac.

Potrzeba przeto dosy¢ czesto, a w kazdym razie gdy matka
ostabcie zmieni¢ medyum pozywcze, a tym jest holowica, zmiana ta
moze byé w gatunku i jako$ci stodn zielonego, w ujmie lub dodaniu
stodkiego zacieru, braby i t. p.
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Wedtug Hayducka otrzymuje sie drozdze ubozsze w ciata azo-
towe, jezeli medyum odzywcze wigecej bedzie zawiera¢ cukru a mniej
czeSci sktadowych azotowych i jezeli przytem dziatanie rozktadowe
w wyzszych temperaturach rozwijaé se bedzie, przeciwnie drozdze
beda obfitsze w ciata azotowa jezeli medyum odzywcze zawieraé be-
dzie dostateczng ilos¢ cial azotowych i dziatanie rozktadowe przy niz-
szych temperaturach rozwija¢ sie bedzie.

Bogate w pokarmy azotowe drozdze okazujg wielka site fermen-
tacyjng, nie sg jednak zdolne do silnego krzewienia sie, rozmnazanie
sie komorek jest wolniejsze, co w niektéorych wypadkach wptywa nie-
korzystnie na rezultaty. Od czasu do czasu jest wiee zmiana pozy-
wienia drozdzy potrzebng, lecz zmiana nasienia, zmiana matki prawie
nigdy, bo chyba tylko w razie zupetnego przejscia jej w kwasny fer-
ment co przy racyonalnem prowadzeniu drozdzy jest niemozliwem.

Z powyzszego wynika, ze i cze$ciowe dodawanie drozdzy pra-
sowanych do matki jakoby do zasilania jej jest zbyteczne i niema celu.

jest to tylko chwilowe wywotanie zywszej fermentacyi przez
wprowadzenie wiecej nasienia drozdzy, po ktdrej nastepuje wysilenie,
matki jednak to nie poprawi. H.

Ogtoszenie.

Zawiadamiam szanownych cztonkow kolegéw, ze rozpo-
czatem rokowania z firmg Societe Gencrale de Maltose w Bru-
kselii o nabycie dla Towarzystwa metody postepowania z kwa-
sem fluorowodorowym, jako S$rodkiem antiseptycznym przeciw
bakteryom fermentacyjnym.

Jezeli rokowania pomys$inie sie zatatwig, natedy wyszle
Tow. Societe Goénerale de Maltose swego inzyniera do gorzelni
w Siebieczowie dla wprowadzenia metody i skonstatowania re-
zultatow, poczem bede mégt w mysl uktadu z Tow. Socicte
Generale de Maltose udziela¢ metody kazdemu cztonkowi za
takim wynagrodzeniem jakie bedzie uméwione. Gzem wiecej
cztonkdw zgtosi sie o metode, tern taniej na kazdego wypadnie.

Z metodg kwasu florowodorowego mozna uzyskac:

1. lepsze zcukrzenie zaciorow,

2. lepszg fermentacya bo zupeinie czystg i

8. w rezultacie wyzszy wydatek spirytusu, zaleznie od
gorszego lub lepszego urzadzenia gorzelh, od 1 do 3 odsetkow
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litrowych z kazdego kilograma skrob', niepodlesza juz Zzadnej
watpliwosci. Prof. Dr. Maercker na posiedzeniu Walnego Zgro-
madzenia wiascicieli gorzeln w Berlinie dnia 20 i 21 lutego
b. r. odbytem, wyrazit sie ze metoda kwasu fluorowodorowego
ma wielkie znaczenie w gorzelni. Na podstawie prob laborato-
ryjnych i w gorzelniach robionych okazato sie ze, prawie wsze-
dzie wydatek sie podniést a czem mniej korzystne sg warunki
w goizelni tem leps/.y skutek z metody.

Sg lzac, ze lepiej zrobimy jezeli sami postaramy sie o0 na-
bycie metody zastosowania kwasu fluorodorowego w gorzel-
niach w ktérych pracujemy i bedziemy jg mie¢ w rekach,
jakzeby ja wprowadzali wedrowni szarlatani za drogie pie-
nigdze; upraszam wszystkich sandwnych cztonkéw aby zechcieli
swe zyczenie oSwiadczy¢ koiespondentka, adresujgc do Zarzadu
Tow. gurz. p. w Siebieczowie p. Ostréw o ile mozna jak naj-
rychlej K, Horclynski.

przewodniczacy.

RozmaitosSci

Potwierdzenie odbioru bonifikacyi. Ministerstwo finanséw pole-
cito w drodze rozporzadzenia, dla wprowadzenia jednostajnego postepowania,
aby kwity odbiorcza na te kwoty, ktére, na mocy §. 8 ustawy o podatku
gorzatki z dnia 20 czerwca 1888 r przy wywozie wddki za odpisaniem po-
datku, ktéry na niej ciezy, jako bonifikacya wywozowa wyptacane zostaja,
podlegaty tej samej nalezyto$ci stemplowej wediug skali IL co kwity na wy-
ptate bonifikacyi gorzeln rolniczych.

Frodukcya wisniaku w Nzwajcaryi. Szwajcarya posiada szereg
drobnego przemystu domowego, Kktdry tam niejako jest uprzywilejowanym,
i stanowi wazny czynnik w bilansie handlowym tego kraju. Takim przemy-
stem jest takze wyrdb wisniaku, o ktérym amerykanski konzul w Lucernie
w obszernym sprawozdaniu do swego rzadu tak sie wyrazit:

Wyrobem wisniaku trudnig sie nastepujace kantony:

Bazel, Bern, Aargau, Fryburg, Graubiimlten, Set. Galion, Luzerna, Un-
terwalden, Solothurn, Szwyz, Wallis, Waadt, Zug, Zurichflgdzie sie najlepsze
wisnie udaja.

Pierwsze i najgtéwniejsze destylacye znajdujg sie w Bazel (2\ Lucernie
(2), Szwyzu (3), Zugu (3), inne sg mniejsze tylko z jednym, dwoma lub
trzema najwiecej aparatami do destylacyi.

Rowniez wieSniacy znaczng ilo$§¢ wisniaku produkuja.

Na wyréb wisniaku dobre sg tak czerwone jak i czarne wisnie, cho-
ciaz czarne sa wiecej cenione dla ich wiekszej wydajnosci i lepszego smaku
wodki.
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Ogrodéw wisniowych spccyalnie niema nigdzie, a drzewa wiSmowe ro-
sng w sadach pomiedzy jabtoniami i gruszami, jednakze wieéniacy pielegnuja
je staranie, bo wiénie jako owoc wczesny przynosi im tadny grosz.

Spos6b wyrobu wisniaku jest nastepnjacy:

Wisnie zostaja najpierw bardzo starannie oczyszone co jest bardzo wa-
znem, potem ogonki oberwaé i tak przygotowane przychodza do beczek dla
fermentacyi, ktéra trwa stosownie do powietrza pie¢ do o$m tygodni, poczem
przychodza do destylacyi.

Wi ielkie destylarnie majg retorty pojemnos$ci 10 lub 12 hektl. za to
w matych pojemno$é tych aparacikéw zchodzi az do 1., likit.

W wielkich przedsigbiorstwach zastésowang jest wszedzie para, retorty
sag z podwdjnemi dnami pomiedzy ktéremi krazy para, w innych destylacyach
odbywa sie gotowanie jeszcze na wolnym ogniu.

Jako materyat opatowy stuzy torf albo odpadki z destylacyi, ktére su-
szg i w foimie cegietek pod kocidt uzywaja.

Wismak przychodzi w handel albo we flaszkach litrowych, albo w ba-
lonach po 10— 50 litr. zawierajacych, lub tez w beczkach.

Cena targowa wisniaku waha sie bardzo, gdyz zalezy ona przewaznie
od zbioru i cen wiéni.

Po dobrym zbiorze wiéni, ptacg litre Swiezego czystego wisniaku po
2 franki, lecz w roku gdzie niema urodzaju podnosi sie cena do 4 franki,
Srednio przyjaé mozna 4 franki jako cene litry wisniaku. Obecna cena jest
2.8 do 3 franki.

Utrzymuja ze wszystkie destylarnie nawet najlepsze z wyjatkiem jednej,
fatszujg wisniak przez dodanie spirytusu kartoflanego importowanego z Nie-
miec, tak ze tansze sorty zawierajg ledwie czwartg cze$¢ wisniaku, trzy
czedci zastepuje spirytus.

Jednakowoz wszyscy destylatorzy za zaptatg realnej ceny sprzedadza
czystego wisniaku pod gwarancya.

Co do rocznej produkcyi nie mozna zebrac $ci$lejszych dat, jednakowoz
z réznycn wykazéw mozna razem zestawi¢ cyfre produkcyi na 300.000 do
500.000 q.

Wykazy statystyczne urzedowe z roku 1889 do wywozu wisSniaku nie-
daja zadnej wzmianki, gdyz artykut ten wywozowy wziety jest w rubryke
»hapoje spirytusowe.l Jednakze wywé6z jest znaczny, a gtdwneini krajami
na zbyt sg: Ameryka péinocna i potudniowa i angielskie Indye.

Irancya importuje takze wisniak lecz producenci twierdza, ze cto do-
chodowe jest tak wysokie, ze nie majg tam zadnego interesu.

»Kxeelsior“ przyrzad do nitrowania zacieru dla préb eukromierzem.
Patent na ten przyrzad wynalazku Zimmermana otrzymata fabryka A. Schmidt
w Osterode w Prusach zachodnich.

Aparat skitada sie z miedzianego cylindra wysokosci okoto 125 cm.
w gbérze i w dole otwartego, ktérego S$rednica 5 cm. wynosi i ma 5 wzglednie
8 rzedéw dziurek czworobocznych na catlym obwodzie. Na catg diugos¢ cy-
lindra nacigga si¢ bawetniany worek w gorze i w dole zaciggniety. W dolny
otwér wsuwa sie cylinder miedziany, wezszy, gérny otw6r zamyka sie den-
kiem, oprécz tego u géry jest hak , aby aparat mozna na krawedzi kadzi
zaczepi¢. Cylinder wsuniety ze spodu ma okoto */3 catej wysokosci.

Uzycie aparatu jest bardzo pojedynoze, bo rure te zaczepia sie hakiem
na krawedzi kadzi czyto $wiezej czy odfermentowauej i zostawia na pare
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minut. Cylinder wewnatrz wstawiony, ktéry umocowany jest zamknieciem
bagnetowym, napetni sie filtratem, ktéry ze wszystkich warstw zacioru na-
ptywa do niej. Potem otwiera sie wieczko i spnszcza na drucie baraszéwke
ktéra sie ptynem cedzonym napetni i wycigga ja do wzigcia proby.

Zaletg tego przyrzadu jest, ze préba wzieta jest z wszystkich warstw
kadzi, wiec bardzo doktadna i ta, ze sam dziata. Na razie cena tego apa-
ratu jest wysoka bo 25 marek jako przedmiotu patentowanego, lecz pézniej
zapewne obnizy sie do potowy a wtedy kazda gorzelnia taki wydatek odza-
towaé¢ bedzie mogta.

Wyrob wadki w Ghalicyi. w miesigcu grudniu 1890 rokn byto
w ruchu 544 gorzelh i wyrobiono 7,766.935 oznajmionych stopni alkoholu.
Najwiecej gorzeln bytlo w ruchu w powiecie skarbowym tarnopolskim 112
i wyrobiono 2,414.675 stopni alkoholu, nastepnie w brodzkim 88 (1,590.919),
przemyskiem 63 (785.136), kotoinyjskiem 49 (620.330), rzeszowskim 47
(419.100), tarnowskim 45 (354.634), sanockim 36 (350.880), stanistawow-
skim 34 (492.865), Iwowskim 23 (292 078), krakowskim 21 (171.680),
Samborskim 19 (235.908) nowosgdeckim 7 (38.730).

W miesigcu styczniu 1891 roku byto w ruchu 547 gorzeld i wyro-
biono 7,651.236 stopni alkoholu. Najwiecej gorzelrn byto w ruchu w powiecie
skarbowym tarnopolskim 105 i wyrobiono 2,246.996 stopni alkoholu, naste-
pnie w brodzkim 101 (1 558.198), przemyskim 60 (691.820), kolomyjskim
46 (740.252), tarnowskim 45 (370.102), rzeszowskim 43 (474.460) stani-
stawowskim 36 (486.439), sanockim 35 (314.620), Iwowskim 25 (260.700),
krakowskim 24 (229.798), Samborskim 19 (211.071), nowosagdeckim 8
(46.780).

OCXX XX XXX XXX XXX XXX XXX XXX X2\
Odznaczone na wystawie wiedenskiej srebrnym medalem A

KARTOFRLE

wyhodowane w Kruju z nas enia sztucznie zapiodznnego

plenne, zdrowe i bogate w skrobie.
I% Piast (czerwony) 14.500 kigr. /, morga : skrob
5 Ziemowit (biaty) 16.000 » T 1'/° n
o 6 Mazur (biaty) 14.200 T T 19"; "
. Zadora (czerwony) 11.000 n T a
-?—Blo Chochlik (czerwony) 11.500 n » .
hre Smakosz (oiaty) 14.000 n T 227; ,
> g Korczak (czerwony) 11.400 g D) i??: .
£ % Karmazyn (czerwony) 12.800 1 J) 20: "
é 9 Leliwa (czerwony) 11.200 T 19-;; "
514 bij Dotega (czerwony) 13.000 » 20;; "
Krakus (czerwony) 16.000 J) .
-8 Leszyc (biaty) 9.000 T 21,
o, Szaraczek biaty 15.500 T 20n IT)

w woreczkach pocztowych na 5 kigr, po 3 zir., do nabycia u hodowcy

H enryka D otkow skiego
w Nowejwsi p. Kety, powiat Biata.
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L. ZIELENIEWSKI.

w Krakowie

urzadza kompletne, GORZELNIE poditug najnowszych syste-

mow z aparatami odpedoweini ciggtymi albo Pistoryusza,

z gwarancja oszczedna#! paliwa i obstugi przy wiekszych
wydatkach okowity, poleca kotly szwgjsowaiic

Urzadzn lez

lkrochmalamie 3

£3 1—11 podiug najnowszego systemu W. Il. Uhlanda.
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INowe nrzadzenla

jakotez

REKONSIRUKCYE GORZELN ROLNICZYCH

i poszczeg6lnych przyrzadéw do tychze
jak :
kolumny (‘talerzy), wozy do chtodzenia, elewatory do
kartofel, ptuczki, parniki systemu Henzego, kadzie
zacienie, chtodniki, kotly parowe, rezerwoary na
wode i spirytus, wedtug konstrukcyi zg najlepsze
uznanych, dostarcza pod gwarancja

Fabryka wyrobow metalowych

OtMUt KU ttLnRUNUtt W UdINUHtU

Szlgsk austr. stacya kolei i telegrafu,

Kosztorysy przesyta sie na zadanie bezptatnie. 6—11

JANA OCHMEKA

kotlamia i lejarnia kruszcow i Zelaza

w Biate]j isolk© ZBielstsa ((G-alicya)

urzagdza catkowite gorzelnie, tak rolnicze, jakotez fa-
bryczne, przyrzady do rektyfikowania spirytusu i przyj-
muje do rckonstrukcyi na spos6b najnowszy stare
przyrzady. Dostarcza kotty parowe, parniki, kadzie
zacierne, przyrzady do chtodzenia, rezerwoary na
spirytus i przyrzgdy do parzenia karmy dla bydta.

Za sumienne wykonanie robot reczy sie, posiadajac

nadto listy prywatne o0s6b wiarygodnych i wystaw

rolniczych. U—&

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. Baylego,

th
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