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Formaldehydu gorzelnictwie. ze ten sam Srodek przy samo przez sig
(Dokonczenie). dobrych warunkach praktyki jeszcze pod-

- . niesie odfermentowanie i wydatek
3 szereg doswiadczen.

Zaciery kukurudziane zachowujg sie
zatem przeciwnie jak stodowe zaciery;
odfermentowuja, jak wiadomo, i bez anti- w o.statnich badamy $rodki, anti§eptyczne
septykéw dosyé dobrze. Maercker mowi w niekorzystnych warunkach, w pierwszych
catkiem stusznie : Jezeli jaki Srodek jest zas w korzystnych. Jezeli jaki 'érodek moze
w stanie podniesé wydatki alkoholu z za- W tak korzystnych warunkach, jak w kuku-
cieréw kukurudzianych, to nie nalezy przy rudzianych zacierach, zdziata¢ jeszcze co$
pisywac tego antiseptyeznej wiasnosci tego dobrego, to bedzie on W zwyktych w.arun-
srodka, lecz temu, Ze podnieca on sile fer- kach bardzo przydatny i godny uwagi.
mentacyjng drozdzy. Jezeli antiseptyk, Do kukurudzianych zacieré6w dodano
wzglednie fizyologiczny odczynnik na droz- 25, 10 i 5 gr. formolu wzglednie 30, 20
dze zdota w zacierach kukurudzianych sa- i 10 gr. fluorku glinowego. Otrzymane re-
mo przez sie¢ dobry wydatek alkoholu zultaty sa zestawione w nastepujacej ta-
jeszcze polepszyé, to mozemy miec nadzieje, belce :

Doswiadczenia te wykonano z zacie-
rem kukurudzianym. Zaciery kukurudziane

. X zacier stodki Na 1 litr « ; o _ zacier odfermentowany
Zacier S powstato cO, = Z°© & S
stodowy. [ . w gramach %;o s 3 S Uwaga co do
Dodano ° e stopni po godzinach £ 8 5282 ¢ m2% S diastazu
formolu ) 585388 Z i =
S sach. Kwasu 24 | 48 O3S ©¢ PUo =
bez dodatku 3 17,0 0,25 38 54 55 1,4 2,00 1,75 —
25 gr. formolu . 170 025 19 36 39 46 260 235
10 . n 17,0 0,25 36 52 55 1.8 2,30 2,(5 —
s n 170 025 37 55 58 14 210 18 —
30 ,, Al Flc A 17,0 0,25 44 65 71 1,0 0,75 0,50 —
20 . . . n 170 025 .39 62 67 08 085 060 —
» N o» n 17,0 0.25 39 63 64 0,1 1,00 0,75 —

Rezultat byt o tyle niespodziewany, Ze dzity wprawdzie fermentacyi, lecz nie daty
formol byt tu tak skuteczny, jak w zacie- lepszego odfermentowania anizeli zaciery
rach stodowych ; okazato sie, ze kukurudzia- bez antiseptyku.
ne zaciery sg znacznie wrazliwsze na wiel- Zupetnie inaczej zachowat sig¢ tu fluo-
ko$é¢ dawki, gdyz 25 gr. na hektolitr zacieru rek glinowy. Odfermentowanie, ktére w za-
fermentacyi tak szkodzily, ze zacier odfer- cierze bez antiseptyku wynosito 1.4° sach,
mentowat tylko do 4'6° sach, podczas gdy znacznie sie polepszyto w zacierze, zadanym
bez dodatku formolu odfermentowat on do fluorkiem glinowym, wynosito bowiem
1'4° sach. 10 gr. i 5 gr. formolu nie szko- —1'0° sach, —O0-8° sach., wzglednie —0-1
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sach. 1lo$¢ kwasu wynosito 075, 085,
wzglednie TOU podczas gdy w zacierach
z formolem wynosito 2-5°. Fluorek glinowy
zatem, spowodowat w zacierze kukurudzia-
nym, o 2" sach. lepsze odfermentowanie.

4 szereg doswiadczen.

Poprzednie doswiadczenia byty tylko

Formaldehyd w gorzelnictwie.
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oryentacyjne, wskutek czego nie oznaczono
w tych probkach alkoholu. Oznaczanie takie
miato jednak miejsce przy prébach niniej-
szego szeregu doswiadczen i okazato sie, ze
potwierdzity one zupetnie to, oczemdovl\ie-
dzieliSmy sie z poprzednich doswiadczen.

Zacier L) zacier stodki c,i\:::ul :)i\tl\;‘sztz: g ;8 zacier odferm‘gntowany
kukurudz. p E « E
8 u to C02wgrm 2o ¢ 3 e3> S
Dodano " stopni grm- oz L2, @ =2 e Uwaga
f X po godzinach =~ & & 2. ¢ g <
ormolu @ 8 95 3Tc < 5_3 M
%) [} —
gr. =< sach. lkwasu 12 | 48 28 E._ = <
bez dodatku 14,0 0,25 22 53 55 +0-60 1,45 1,20 7,0 martwy
50 gr. formolu 14,0 0,25 nie fer- men- to- wat
25 " 14,0 0,25 13 57 63 -0,80 1,00 0,75 7,9 stabo utrzymany
20 ,, 14,0 0,25 17 57 60 -0,40 1,25 1,00 7,7 y .
10 " 14,0 0,25 21 57 60 -0,10 1,30 1,05 7,5 martwy
. R 14,0 0,25 23 55 59 + 0,25 1,40 1,15 7,3 o
30 ,, AljFh 14,0 0,25 22 63 65 -1,15 0,65 0,40 9,0 silnie utrzymany
20 . 14,0 [0,25 24 61 65 —1,15 0,75 0,50 8,9
10 . 14,0 0,25 22 59 63 -0,90 % ° 0,65 8,3 stabo utrzymany
14,0 0,25 12 60 62 -0,10 1,05 0,50 .0

Dziatanie formolu okazato sie przy tych
doswiadczeniach do$S¢ miernem. Znacznie
lepszem byto dziatanie soli iluorowej, mozna
by je tu nawet nazwaé znakomitem.

5 szereg dosSwiadczen,
Do tych dosSwiadczen uzyto zacieru ku-
kurudzianego, do ktérego dodano znaczng
|ilos¢ normalnie ukwaszonych drozdzy gorz.

Zacipr 0 zacier stodki Na 1litr za- zacier odfermentowany
cieru powsta-5 j o 1 1 —
kukurudz. o . - ! .ocd 3 Q
mDodano 83 1O stopni to CO, w grin. gig 338'(' 7 & AP‘>§‘1 9] Uwaga
fnrmnin fg% po godzinach 5 'ng G £ > £
gr- sach !'kwasu 24 48 i1t ° a E‘u'k 1 =3
bezdodat. N(If) 206 0,25 66 73 75 1,60 0,90 0,65 -
&
20gr. form cd 20,6 0,25 60 69 72 1,90 0,90 0,65
NrC
® 500
10, c 20.6 0,25 65 71 74 1,85 0,85 0,60 10,9
n N
20,,A12Flo a 20,6 0,25 63 69 71 2,00 0,85 0,60 —
10,, 20,6 0,25 65 69 73 1,90 0,80 0,55 10,9
bez dodat. (N; 206 0,25 63 74 78 1,3 090 0,65 10,6
20gr. form " @« 206 0,25 60 73 77 1,5 080 955 10,7
8 0B
0, . c w206 0,25 62 74 77 15 080 055 10,7
H
O N
20,,A12F16 N>_* 20,6 0,25 65 74 78 15 0,85 0,60 10,7
5AT3
10, ° 20,6 0,25 63 74 80 1,3 080 055 108
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Z powyzszych danych okazuje sie, ze
w zacierach, ktore fermentowaty przy po-
mocynormalnie ukwaszonych droz-
dzy gorzelnianych, dodanych w zna-
cznej ilosci, S$rodki antiseptyczne. tak for-
mol jak i sol fluorowa, nie daty znacz-
nego polepszeni a“.

Z powyzszych doswiadczen labora-
toryjnych Chtssa i Felbera zdaje sie wy-
nika¢, ze Srodek antiseptyczny formol jest
bardzo dobrym, nie ustepujacym soli fluo-
rowej Srodkiem do uregulowania fermen-
tacyi w tych wypadkach, gdy fermentacya
ta wskutek jakich$ wadliwos$ci nie moze by¢
prawidtowo prowadzong, jednak w zacie-
rach, odfermentowanych zdrowemi i odpo-
wiednio przygotowywanemi drozdzami, $rod-
ki te na zwigkszenie wydatku alkoholu nie
wptywajg, albo tez powodujg bardzo nie-
znacznie tylko zwiekszenie sie wydatkow.

Z podroty do Czech,

Opisywano juz gorzelnie na Wegrzech,
w Krdlestwie, a nawet gtebokiej Rossyi,
lecz o gorzelniach tak nam blizkich, jakie-

mi sg czeskie, mato styszymy, przynajmniej
od czasu, gdy zaprzestano wydawac nie-
mieckie, w Pradze wychodzace pismo

,Oesterr.-Brennerei Zeilung". A przeciez
wartoby nawigza¢ stosunki z gorzelnikami,
naszymi pobratymcami i nawzajem sie po-
zna¢, co nam zresztg nie przysztoby tru-
dno zwtlaszcza dlatego, ze czeska mowa
jost dosy¢ zblizong do naszej, a czeskie
techniczne wyrazenia gorzelnicze sg prawie
te same co u nas. Kierujgc sie tg mysla,
ze z poznaniem tern nalezy nam zrobic
poczatek, skorzystatem z pobytu mego
w Pradze w lecie ubiegtego roku i za po-
leceniem czeskiej powagi na polu gorzel-
nictwa, prof. K. Kruisa postanowitem zwie-
dzi¢ kilka czeskich gorzeln

Wielce Szanowny profesor przyjat mnie
bardzo uprzejmie, (za co niech mi wolno
bedzie ztozy¢ Mu moje publiczne podzie-
kowanie), pokazat rachunki w gorzelni J.O.
Ks. Karola Szwarzenberga, przygotowane
dla wyktadow w Nowym Uniwersytecie
w Brukseli i zalecit mi obejrze¢ te wiasnie
gorzelnie. Jest wprawdzie blizej Pragi go-

Z podrdzy do Czech.
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rzelnia Br. Ringhoffera w Ropowicach
w ktorej odbywajg sie praktyczne Kkursa
czeskiej szkotly gorzelniczej, lecz podczas

mej bytnoSci w Pradze, usuwano z nigj
dos$¢ prymitywne dawne urzadzenie i za-
ktadano nowe, wskutek czego zwiedzenie
tej gorzelni nie przedstawiato zadnej ko-
rzysci. Prof. Kruis zalecit m: zwiedzi¢ takze
olbrzymia fabryke Ringhoffera na Smicho-
wie pod Pragg. O zwiedzeniu tej fabryki
napisze w nastepnym numerze.

Wedtug wskazéwek prof. Kruisa wy-

jechatem z Pragi do miasteczka Cimilic,
oddalonego od Pragi o 6 godzin jazdy ko-
leja, skad z biura ,Vielmiho riditelstvi“

udatem sie powozem z ,,Vielmim spravcem*
panem Augustem Bolidaneckym na
folwark Bizingrow. Tam zapoznatem sie
znow ze ,Spravcem hospodarstvi®, i ,,Ridi-
cim lihovaru“ w jednej osobie, ktory mnie
oprowadzal po gorzelni i rachunki gorzel-
niane okazal. (Dla wyjasnienia musze do-
da¢, ze bytem tam w sierpniu 1897 r., tra-
fitem zatem na czas, gdy gorzelnia byta
nieczynna).

Gorzelnia w Bizingrow miesci sie wbu-
dynku parterowym, przerobionym z wiel-
kiej stodoty, do ktérej dodano mate przy-
budéwki. Wszystkie ubikacye gorzelniane
byty jasne i przestronne, bez tych zaka-
kamarkow, w jakich lubujg sie u nas ; roz-
ktad lokalow jest bez zarzutu. Wszediszy

do sali aparatowej ma Kierownik, ze sie
tak wyraze, wszystko w rekach.
Aparat odpedowy ciaglty, oraz inne

'czesSci urzadzenia dostarczyta fabryka Rjng-

hoffera. Kociot parowy,
wierzchni ogrzewalnej, jest umieszczony
w osobnej przybudowce, ktorej wnetrze
mozna obserwowa¢ z sali aparatowej przez
oszklong nyze. Maszyna parowa posiada
16 koni sity. Zaciernia bardzo dobrze zbu-
dowana ma podwdjng wezownice. Osobny
aparacik stuzy do zacierania hotowicy. Jest
on umieszczony na podmurowaniu tak, aby
mozna byto pod niego podjecha¢ z droz-
dzarka, zaopatrzong w trzy koétka u spodu,
do ktorej spuszcza sie hotowice scukrzong
i ochtodzong, do 42° R. Hotowice odwozg
do cieptej komorki, gdzie przy temperaturze
40° R. odpowiedniej iloSci kwasu nabiera

majgcy 64 m3 po-
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(osobnych hotowiczanek nie ma). Pompy gnio-
townik, a raczej rozcieracz stodu, parnik
Henzego, ptuczka i krotki elewator sg nad-
zwyczaj trwale zbudowane, jednak tak, ze
uie sg pozbawione przyjemnego wejrzenia
Kadkarnia jest obliczona na 72 godzinng
fermentacye, stodownia, zaopatrzona w wen-
tylatory, jest obszerna i jasna, magazyn
wodczany miesci dwa rezerwoary po 250 hl.
pojemnosci. Jeden biad jednak zauwazytem
w urzadzeniu, a mianowicie urzgdzenie wo-
dnych rezerwoaréw. Rezerwoary te umie-
szczone nad salg aparatowg, sg jakby na
urggowisko dla hutniczych zaktadéw czes-
kich zbudowane =z drzewa, co$ na ksztatt
znajdujacych sie u nas na Podolu czworo-
bocznych kadzi fermentacyjnych. Rezerwo-
ary te sg zrobione z drzewa miekkiego
i przepuszczaja wode, wskutek czego poro-
biono blaszane podstawki na wode i tern
usitujg ochroni¢ izbe aparatowg od zalewa-
nia. Gdy sie nalezycie obliczy koszti amor-
tyzacye takiego nrzadzcnia to okaze sie ze
najdrozsze nawet rezerwoary zelazne byty-
by znacznie od drewnianych tansze.

Gorzelnia moze wyrabiaé 7 hl. spiry-
tusu, jednakowoz wyrabia tylko 4 hl., gdyz
jest niedawno zbudowana i nie ma odpo-
wiednego kontyngentu. Rachunek gorzelnia-
ny przedstawia si¢ tam jak nastepuje: .

Na 2 zaciery dziennie uzywa sie 32—
34 ctnm. kartofli o 17% skrobii i 250 Kligr.
zielonego stodu.

Za 33 ctnm. Kartofli a 2 zkr. 66 zir. - ct
» 175 Klgr. jeczmienia
a 8 zir. 14 .
Za 14 ctnm. wegla bru-
natnego a 057 zir. 7 98 .
Za robocizne : 3 robotni-
kéw a 0'50 ztr. 1 ro-
botnik a 0'70 zir. 2 ,, 20,
Kierownikowi gorzelni 3 h o
Inne wydatki — = 85
Rozchod 93 zkr. 53
Za 880 1 spirytusu 100%
po 15 zir. za he-
ktolitr . 57 zkr. — ct.
Bonifikacya od tej ilosci
spirytusu a 4 zkr. 5 ,, 20 .
Za 505 hl. wywardw a
0'60 ztr. 3° , 80,
Dochéd 102 zir. 50 ct.

Z podrézy do Czech.
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Pozostaje na ODrocentowanie i amor-
tyzacye kapitatu dziennie 8 zir. 97 ct.
co wedtug rachunku tamtejszego zarzadu

czyni przeszto 2000 zir. w ciggu kampanii,
z czego zresztg sa zadowoleni. Nieco go-
rzej przedstawia sie techniczny rachunek,
gdyz, pomingwszy to, ze biorg tam przeszio
5% jeczmienia i mase wegla spalajal, ta-
two mozna wyliczy¢, ze otrzymujg tam
tylko 57 odsetkéw litrowych z kilograma
skrobii, ktéra to ilos¢ w tak znakomicie
urzgdzonej gorzelni jest, mojem zdaniem, za
mata. Wyzsze procenta zjada tu niewatpli-
wie za wielka ilo$¢ stodu.

Z tego, co powiedziatem, Szanowni czy-
telnicy przekonujg sie, ze nasze gorzelnie,
a mianowicie lepiej anizeli przecietnie do-
brze urzadzone gorzelnie, kierowane przez

odpowiednie sity fachowe dajg lepsze re-
zultaty.
Na obrone czeskich kierownikéw rol-

niczych gorzelii musze tu jednak przytoczyé
to, ze chociaz kazdy z nich musi mie¢
studya szkoty gorzelniczej (nierzadko mozna
miedzy nimi znalez¢ absolwowanego tech-
nika) to jednak jest on zmuszony traktowac
gorzelnictwo jako uboczne zajecie, bo w
pierwszym rzedzie jest on gospodarzem,
do ktérego zajecia ma jeszcze przydzielong
gorzelnie. Nie moze przeto taki gorzelnik
catkowicie poswieci¢ sie technice gorzelni-
czej i ciggtej obserwacyi oraz S$ledzeniu za
postepem, lecz prowadzi gorzelnie wediug
nabytego dawniej podczas nauki szablonu.
Wiemy za$, ze szablon niejednemu gorzel-
nikowi sptatat grubego figla i tego tez prze-
konania sg tamtejsi gorzelnicy, z ktorymi
0 tern moéwitem.

Widzimy z tego, ze nasze gorzelnictwo
mogtoby sie znacznie wyzej podnie$¢, ani-
zeli dzi$ stoi, gdyby tylko nasi gospodarze
gorzeld czesto po maco-
szemu.

A. Cholewinski.

J To sie tem tlumaczy, ze kociot o 64
m1l powierzchni ogrzewalnej jest nawet dla
7-mio hektolitrowej gorzelni za wielki.
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Inowu Srodek antiseptyczny,

Wiadomga jest rzeczg, ze nie mamy do-
tad pewnego, praktycznego $rodka antisep-
tycznego dla gorzelni, $rodka, ktéryby byt
niekosztownym. Tak bardzo zalecany kwas
fluorowodorowy jest Srodkiem drogim i obo-
siecznym; to samo moznaby powiedzie¢
0 innych poleconych lecz w praktyce Sle
sie dajagcych zastosowac antiseptykach.

P. W. Christek, techniczny kierownik
jednej z wiekszych gorzeln rolniczych w Cze-
chach zalecat juz od przesztego roku wréz-
nych niemieckich pismach fachowych swdj
nowy S$rodek antiseptyczny, a w ostatnich
czasach wydat broszurke, traktujgcg o no-
wych doswiadczeniach i wynikach préb ze
Srodkiem, ktérym jest chinina.

Chinina jest znang w sztuce lekarskiej
jako $rodek przeciw febrze. Pochodzi zdrze-
wa, nalezgcego do rodzsju chinchona L,
ktorych kora i pieA zawierajg chinine.

Chinina jest alkoloidem kory chiny,
(ktéra zawiera 2% chininy.) bezbarwnym
1 bezwonnym, o smaku gorzkim. Te wiec chi-
nine jako preparat chemiczny zastosowuje
p. Christek jako $rodek antiseptyczny w go-
rzelni.

Christek, uzasadniajgc skuteczne dziata-
nie chininy, wychodzi z zapatrywania, ze
chinina w procesie fermentacyjnym odgry-
wa te samg role co w. procesie trawienia
zotadka ludzkiego, ze wiec wedtug prawa
natury musi by¢ skuteczng i w gorzel-
nictwie.

Ciata gorzkie znane sg oddawna jako
wys$mienite Srodki antiseptyczne zupetnie
nieszkodliwe dla samych drozdzy. Odwar
chmielu n. p. uzywany byt juz oa dawna
w gorzelni,jak réwniez w piwowarstwie, gdzie
chmiel nietylko dlatego dodajg do brzeczki
piwnej, azeby jej nada¢ smak, jak to myl-
nie sadzono, lecz dlatego, aby piwo uczynic
trwatem, gdyz odwar chmielu zabija wszel-
kie obce fermenty bakteryj.

Jak skutecznie dziata odwar chmielu,
w przygotowanych zacierach drozdzowych
mozna z tego wnosi¢, ze dawka odwaru
125 gr. chmielu na 100 1 drozdzy jest
w stanie ostabi¢ wszystkie uboczne fermen-
ta tak, ze w zacierku wytworzy sie tylko

Znowu $rodek antiseptyczny.
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czysty kwas mlekowy, jezeli inne czynniki
nie wptyna w czasie ukwaszania szkodli-
wie. Stenglein doswiadczyt to wielokrotnie
i to bez rdéznicy, czy uzyt chmielu dzikiego
czy tez najprzedniejszego zateckiego.

Na podstawie tych wszystkich danych
rozpoczat Christek préby z chining, a dwu-
letnie jego doswiadczenia przekonaty go,
ze chinina posiada w wysokim stopniu zdol-
Ino$¢ antiseptyczng, przyczem uzycie jej
jest, jak sie Chr stek wyraza, eleganckie,
gdyz chinine odwaza sie jako biaty proszek
na matej waz w torebki papierowe po
5 centgr. i po jednym decygramie i nosi sie
w kieszeni, a gdy sie ma zaciera¢ hotowice
sypie sie do wody odwazong doze — za-
daje sie wiec chinine, jak choremu lekar-
stwo.

Proszek chininy jest preparatem che-
micznym i ma specyalne znaczenie w far-
macyi, cena jego jest przeto wysoka. Je-
dnakowoz ilo$¢ jej, potrzebna do zastoso-
sowania przy wyrobie drozdzy sztucznych
jest tak matg, ze koszta sg minimalne.

Chinine naby¢ mozna w kazdej drogu-
eryi. 100 graméw chininum sulfur. puriss.
kosztuje 4 zlr Jezeli sie dziennie robi 400
litrow zacierku na drozdze i zadaje na
kazde 100 litréw 5 decimgramdw chininy
to kosztujg one 2 centy, przeto dziennie
8 centow dla 7 hektolitrowej gorzelni.

Dawke 5 decigraméw na 100 litrow
zacierku wyposrodkowat Christek jako wy-
starczajgcq przy normalnych warunkach, je-
zeli jednak rozchodzi sie o poprawienie
w gorzelni wydatkéw przez zanieczyszczo-
ne drozdze mozna dawke podwoic.

Co do rezultatéw to utrzymuje Christek,
ze jego metoda nie zamierza na reklame,
osigga on tatwo 60 litrowych odsetek z ki-
lograma skrobii. Z kukurudzy otrzymuje
35.6 litra, a z jeczmienia, uzytego na stdd,
32 litréw alkoholu.

Christek twierdzi, ze braha przy uzyciu
chininy jest lepsza, bydio smaczniej jg za-
jada, a mlecznos¢ krow jest znacznie wieksza.

Praktykom uzycie chininy zapewne le-
piej trafi do przekonania, jak inne anti-
septyki, gdyz wiedzg oni juz, ze goryczka
w drozdzach jest pozadang i ze chmielny
odwar dobry skutek wywiera na utrzyma-
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nie zdrowej matki. Chinina jest rowniez po- Imian, dla nader ubogiej nomenklatury w na-

dobnym
role pod drozdze, podobnie jak gorycz od-
waru chmielowego. Proby, jakie robitem
z chining, daty mi te same rezultaty co panu
Christkowi.

Nie mozna sie spodziewa¢ po metodzie
Christka czego$ nadzwyczajnego, lecz mozna
ja szanownym kolegom dobrze poleci¢. Me-
toda ta jest jeszcze w stadyum préb, gdyz
zaleznie od miejscowych warunkéw trzeba
dawki regulowaé¢; mozna zadawac chinine
do matki, do podmlodzi. nawet do zacieru
wprost, ilo$¢ jednak nie da sie jeszcze ozna-
czy¢ — potrzeba probowac.

Gtowne zalety tej metody sg: stosun-
kowa tanio$¢, gdyz chocby przyszto nawet
podwoi¢, lub potroi¢ dawki, to koszta chi-
niny wyniosg 16 do 24 centéw dziennie,
wiec wobec korzysci wcale nie wielkie.

Drugg zaletg jest rzeczywiscie wygodne
uzycie chininy, niepotrzebujgce zachodu, gdyz
odwazywszy sobie Kkilkadziesigt proszkéw
po 5 decigramo6w, mozna je koto siebie no-
si¢igdy potrzeba wsypac proszek do naczy-
nia z letniag woda by sie rozpuscit, a potem
wla¢ to do zacieranego piynu drozdzo-
wego.

Dalsze rezultaty moich prob podam
pdzniej, obecnie zyczycby nalezato zeby pa-
nowie koledzy takze préby robili, abysmy
tym sposobem mogli pozna¢ cyfrowag war-
tos$¢ tego S$rodka. Hordt/nsld.

Pogadanki z praktyki.

Ze wszystkich nieprawidtowych, obja-
wow w manipulacyi gorzelnianej, najnie-
znos$niejszym jest dla gorzelnika ferment
pienisty. Zjawia sie on bowiem zwykle zu-
petnie niespodziewanie, a czesto okazuje
sie on tak upartym, ze pozbycie sie tako-
wego z kadkarni, nie mato sprawia gorzel-
nikowi trudu.

Tak, jak wielorakie sa przyczyny
takiego fermentu, tak tez i liczne sg od-
miany takowego ktorych to atoli od-

Fcrmentaeya pienista.

Srodkiem, jej goryczka oczyszcza Iszym stowniku, doktadnie nazwaé nie umie-

my. Ferment pienisty mozemy jednak w ogéle
wedtug jego objawéw na dwie gtéwne
grupy podzieli¢ — a mianowicie: ferment
falujgco pienisty, ktory sie tem zaznacza, ze

'w okresie gtownej fermentacyi przy zywem

i energicznem falowaniu zacieru, tworzy sie
to po bokach, to po S$rodku kadzi mniej
lub wiecej silna, ale lekka piana, ktora
przy konhcu gtéwnej fermentacyi coraz bar-
dziej znika, i ostatecznie zadnego nawet
$ladu po sobie nie zostawia.

Ferment taki, nie tylko ze nie nalezy
do grupy fermentow szkodliwych, ale owszem
Iprzeciwnie, jest on najlepszym z fermen-
Itow. O takim to fermencie wyrazit sie¢ swe-
Igo czasu stynny i dla gorzelnictwa bardzo
zastuzony dyrektor szkoly gorzelniczej
w Berlinie Dr. H. Huss temi stony ,Die,
ist die beste Gilhrung, welche in Schaum-
giihrung ubergehen will, aber sich dazu niclit
ausbildet.

Lecz jeszcze jeden krok dalej od tego
najlepszego fermentu, a mamy prawdziwy
ferment pienisty, ktéryby nazwa¢ mozna
pienisto-burzliwym". Tu juz fermentacya
nie odbywa sie spokojnie — gdyz catg po-
wierzchnie zacieru pokrywa mniej wiecej
ciezka (stosownie do stopnia tego rodzaju
fermentui i kleista piana, pod ktdérg fer-
ment odbywa sie tak gwattownie, ze’ po-
woduje ciggte wznoszenie sie zacieru,
a wiec przelewanie sie tegoz przez brzeg
kadzi, czemu zadne nawet $rodki, jak thu-
szcze etc. nie pomagaja.

Ferment taki, o ile on sie w najwyz-
szem stadyum tego rodzaju fermentdéw znaj-
duje, jest najniekorzystniejszym dla pro-
dukcyi wédki — tu bowiem nie tylko iz
znaczna cze$¢ zacieru wybiegta sobie do ka-
natu, ale ponadto, pozostato$¢ jest mocno
zakwaszong, a ferment mastowy, i inni go-
rzelnika nieprzyjaciele zaczynajg tu swe
panowanie.

Aby médz temu gwaltownemu wybu-
chowi naszego nieprzyjaciela przeciwdziata¢,
potrzeba nam poznaé przyczyny, ktére go
spowodowaty — zestawimy je w trzech
gtéwnych grupach, a to:
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1) Niedojrzate, Zle przechowane, a wiec za-
parzone, zmarzniete lub mniej wiecej
zgnite, a takze zle wyptukane albo nie-
dogotowane Kkartofle.

2) Niezdrowy, w stertach zaparzony lub wy-
rosniety jeczmien, a tak samo za mato
wyros$niety, splesniaty lub zgnity st6d:

3) Za rzadkie lub zle scukrzone zaciery, za
duzo, lub za mato drozdzy, za du/o,
lub za mato kwasu w drozdzach, nie-
czystos¢ w gorzelni, a takze nieczysta,
bagnista woda.

W tych trzech grupach naliczyliSmy
kilkanascie przyczyn fermentu pienistego,
a juz z tego samego wytwarza nam sie tu
niezrozumiaty chaos, gdyz przyczyny te sg
czestokro¢ sprzeczne z soba, a gorzelnik
musi sie tu na poczekaniu oryentowaé
aby zte usung¢, lub w razie jezeli wina nie
jest po jego stronie, takowe o ile mozndsci
zmniejszyc.

By sobie utatwié¢ zadanie, musimy sie
tu oprze¢ na praktyce, dowodzacej ze w naj-
wiekszej iloSci wypadkéw przyczyng takiego
fermentu jestnadmiar obcych kwaséw, czy
to w drozdzach, czy tez w zacierze. W tym
to kierunku winien gorzelnik zwrocie calg
swg uwage - a mianowicie zaparke o wy-
sokiej koncentracyi cukru przysposabiac,
podczas kwaszenia nie dozwoli¢ jej ponizej
40° R. sie ochtodzi¢, a przed chtodzeniem
sterylizowac ja, t. j. na 64“ R. dla zabicia
obcych grzybkéw podegrza¢, drozdzom daé
catkiem nizko odrobi¢ — nieszkodzi nawet
do 5% S, podmiody zadnej nie przygoto-
wywac zaciery rowniez geste robic,

a kartolle az do cokolwiek brunatnego ko-1

loru gotowaé, stdéd za$, jezeli splesniaty,
przed uzyciem dobrze wyptukaé itp., a zresz-
tg ogolny purzadek w gorzelni, zachowac
a z pewnos$cia ten nieproszony gos$¢ wkrdtce
sie stamtad wyniesie.

Ktéz z nas nie wie, jak doniostym
aktem dla gorzelnika jest rozpoczecie ruchu
gorzelni — jakie sie to przygotowania czy-
nig? Naprzdd wszelka reperacya, a naste-
pnie bielenie, mycie, szurowanie, malowa-
nie itp. itp. niby to na gody weselne — a

Rozpoczecie rueliu gorzelni.

Pogadankii z praktyki.
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gorzelnik wyglada wdwczas zazwyczaj na
wielkiego dowddzce i to z tern lepsza ming,
0 ile mniej ciezy na nim odpowiedzialnosci.

Lecz jakze raptem zrzednie mu mina
przy faktycznem rozpoczeciu ruchu ? tu mu
stod nie dobrze rod$nie, tu otrzymuje jaki$
pasztet z Dyrekcyi Skarbu w postaci nakazu
dla przeistoczenia tego lub owego, w celu
chronienia Wys. Skarbu od strat przez wrze-
komo mozliwg malwersacye, dostaje tu kar-
tofle, zazwyczaj zbiorki z pola niedorodne,
niedojrzate, a moze nawet i nadpsute, tu
drozdze nie chcg wyrabia¢, pompa funkeyo-
nowaé, a parobcy, umeczeni nieustanng pra-
cag w nieuregulowanym jeszcze ruchu, ucie-
kajg z gorzelni, no i wiele, wiele innych
rzeczy sktada sie na to, ze i gorzelnik zne-
kany, zbiedzony niewyspany, dobywaé musi
ostatka swych sit dla zwalczenia tych prze-
ciwnosci.

Az nareszcie przeforsowawszy prze-
szkody, i zrobiwszy juz kilka zacieréw, ja-
kotez odpowiednig ilos¢ zaparek i drozdzy,
rozpoczyna odpedy — z ktéremi swojg dro-
gg spieszy¢ sie musi, bo bydto w stajni
gtodne i ryczy, wyczekujagc na tak zwang
brahe! Lecz znowu S$wiezy klopot, bo kadz
nie wyrobita i wodki mato. Dalejze manipu-
lowaé zdrozdzami - a ze one w tym okresie
sg jeszcze za stabe, wiec zaczyna je wzma-
cnia¢, kwasi¢ itp. azi: o horrendum ! fer-
ment zacieru okazuje sie teraz tak zywy
1 tak mocny, ze nawet przez brzegi ka-
dzi sie przelewa! a wydatki, nawet tym
z pierwszych ani czestokro¢ nie doréwnuja.

Oto jest obraz manipulacyi, jaki, choéby
uczony, ale goragczkujac sie gorzelnik zwy-
kle przy rozpoczeciu ruchu gorzelni przed-
stawia — nie wykluczajac kiedys$ i pod-
pisanego, na co dzi$ moge tylko powiedzie¢
»,mea culpa“

Przy rozpoczeciu ruchu nie powinien
zatem gorzelnik goraczkowo, ale z celg
zimng Kkrwig i zastanowieniem dziataé
przedewszystkiem winien zwréci¢ calg swa
uwage na wyrob stodu, a réwniez na droz-
dze — ktére jak ro$lina wegetujaca potrze-
buja opieki i starania koto ich hodowania
i nie mozna whbrew naturze z takowemi
manipulowac.
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Drozdze bowiem, muszg sie w natu-
ralny spos6b rozwing¢ i wzmocni¢, i w go-
rzelni odpowiednio do danych warunkow
zaaklimatyzowaé — a wszystko to wymaga
zwykle kilku, a nieraz i kilkunastu dni czasu.

To tez w poczatkach, Kiedy to zaparka
dla braku kwasu mlekowego, a tem samem
wskutek nadmiaru obcych kwaséw przecho-
dzi w ferment dziki i ,przewraca" sie lepiej
jest takg zaparke — poprostu powiedziawszy
wyrzuci¢, a inng natomiast zrobi¢ i w
krotkiej drodze jg ukwasi¢ (o czem juz w
Gorzelniku byta mowa) aby tylko drozdzy
nie zepsué, lecz da¢ im nalezyte i odpo-
wiedne pozywienie, a to nawet i wowczas,
gdyby porzadek zacierania i wydajnos¢ z
zacier6w, miaty na tem ucierpiec.

W czasie mej praktyki, zdarzyto mi
sie, ze drozdze, zadane do zaparki po 12to
godzinnem jej kwaszeniu, robity leniwo i
stabo — a tu zrobiona jednocze$nie druga
zaparka, przewrdcita sie —zacier zrobiony,
a drozdzy do niego nie ma dojrzatych!
Spuszczam wiec ten zacier do kadzi, a w
pare dopiero godzin po6zZniej, dodaje do nie-
go wyrobione juz woéwczas drozdze pod-
mitodzone tg przewrdcong zaparka — no,
i skutek byt taki, ze zacier ten pierwszy
odfermentowat ledwie na 6% S. W zamian
za te drugg przewrdcong zaparke, zrobitem
inng i w krotkiej drodze jg ukwasitem, do
ktérej to juz mniej wiecej prawidtowo wy-
ksztatcone drozdze dodatem — a z tych to
drugich drozdzy, drugi zacier, okazat juz
3°/0 S., Z nastepnych za$, juz prawidtowo
ukwaszonych zaparek, odfermentowany za-
cier okazywatl 08 do 1'2% S., to tez procz
nieznacznej straty z pierwszych dwoch za-
cierébw, wydatki, przy tych nawet niesprzy-
jajacych okoliczno$ciach, okazaly sie od
razu catkiem zadowolriiajgcemi.

Dla zapobiezenia dzikiemi
zaparki, a wprowadzenia odrazu kwasu
mlekowego, uzywajg gorzelnicy badZz to
kwasnego mleka, badz tez kwasnego ciasta
do wysmarowania $cian hotowiczanek —
lecz Srodek ten nie zawsze dopisuje. Naj-
lepiej by byto, uzywaé¢ na poczatek goto-
wego kwasu mlekowego, ktéry to obecnie
w Niemczech, znalazt bardzo obszerne za-
stosowanie. A. Jenik.

fermentowi

Rozmaitosci.
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Czes¢ ekonomiczna.

* Zbior kukurudzy w Austryi w r.
1897. Wedtug urzedowych danych, zebrano
w roku 1897. w Austryi (Przedlitawii)
z 355,777 hektaréw 3,802,487 ctnm. kukuru-
dzy. Zbiér tegoroczny wydat 700,000 ctnm.
mniej, anizeli zbiér z r. 1886.

*Wyrdb spirytusu w Galicyi. Wedtug
dat urzedowych wyprodukowano w Galicyi
spirytusu w listopadzie 1897.

Okreg 1lo§¢ gorzeln wyprodukowano
w ruchu stopni lioktol.
Z6tkiew 46 627.860
Brody . 67 988.390
Brzez&ny . 56 624.028
Tarnopol . 55 825.164
Czortkéw . 46 743.800
. Jarostaw . 21 209.270
Rzeszéw 30 225.657
Kotomyja . 27 403.974
Przemysl . 15 148.770
Wadowice 11 41.460
Sambor 19 192.480
Tarnéw . 23 142.288
Stanistawow . 22 279.728
Sanok . 19 178.765
Lwoéw . ., . 16 184.450
Krakow . 8 86.359
Nowy Sacz —
Razem ul77 5,992.831

Rozmaitosci.

* Mianowania w technicznej kon-
troli skarbowej. Nadinspektorzy W. Bischof
i K. Rottersmann zostali' mianowani nadin-
spektorami w VI. kl. rangi. Nadkontrolowie
A. Adelmann, Ajdukiewicz, B. Hotf, Kieb-
kowski i A. Swigtkowski zostali mianowani
inspektorami w VII. kl. rangi. Kontrolor S.
Czarnowski zostat mianowany nadkontrolorem
w VIII. kl. rangi.

Zarzad dobr Okna poszukuje
rutynowanego gorzelmka

z ukonczong szkotg gorzelniczg
w DUBLANACH.
Nadseta¢ nalezy odpisy Swiadectw
Zarzed dobr Okna p. 1 na Bukowinie.



