Rocznik XI. Lwoéw 15

maja }1898.

GORZELNIK

Organ Towarzystwa Gorzelnikow Polskicli.

Odpowiedzialny redaktor:

Stikrzanie 1 fermentacya zacierow

w gorzelni w Seclin (we Franeyi) za po-
moca grzybka pleSniowego amylomyccs-
Rouxii.

Uczestnicy kongresu technikow cukro-
wnianych i gorzelnianych w Douai zwiedzili
1 kwietnia b. r. fabryke spirytusu w Seclin,
w ktérej zaprowadzono na wielkg skale
nowy sposéb scukrzania i fermentacyi za-
cierbw za pomocg grzybka amylomyces
Rouxii. E. Leger opisuje w ,Sucrerie indi-
gene* postepowanie techniczne w tej go-
rzelni w spos6b nastepujacy: ,,Urzadzenie
do fermentacyi zacieréw skiada sie z pieciu
kuf fermentacyjnych, kazda o pojemnosci
1000 hektolitrow; ilos¢ tych kuf ma by¢
zwigkszona do dziesieciu.

Kukurudze lub zboze gotujgjak zwykle,
a masa ugotowana, wprowadzona do kadzi,
zawiera 12 klg. skrobii w hektolitrze.

W miare postepu tego nowego sposobu
koncentracya powyzsza zostanie zwiekszona.
Gdy masa zostata pod cisnieniem 2 do
3 atmosfer ugotowana, wprowadza jg sie
jeszcze gorgcg do kuf fermentacyjnych. Tem-
peratura tej masy, wynoszgca okoto 100°,
wystarcza do zabicia w kufie wszelkich or-
ganizméw, mogacych wywotaé uboczne fer-
mentacye. Ochtadzajg nastepnie zacier zimng
wodg, sptywajgcg po zewnetrznych $cianach
kuf, a gdy temperatura opadta do 70° C.
dodajg '/« do 1% zielonego stodu, aby masa
stata sie ptynna.

Teraz wpedzajg do kufy sterylizowane
powietrze i ochtadzajg zacier do 38° C. Do
catej kadzi dodajg taraz kilka kubicznyeh
centirnetréw czystej hodowli grzybka amy-
lomyces i mieszaja zacier dalej za pomoca
pionowego mieszadta, ktére utrzymuje ptyn-
ng mase w ciggtym ruchu. Po 24 godzinach
scukrzenie jest zupetnie ukonczone dzieki
diastazowi, wydzielanemu przez amylomyces.

Wiktor Symewski,

asystent Szkoty Politechn.

Fermentacye rozpoczyna powyzszy grzybek
plesniowy sam. Gdy jednakowoz fermen-
tacya za pomocg tego grzybka trwalaby
do$¢ dlugo, dodaje sie drugiego dnia po roz-
poczeciu niewielkg ilo$¢ drozdzy czystej
hodowli (z balonu Pasteura), ktore wytwa-
rzajag tylko minimalng ilos¢ alkoholu amy-
loweg¢ (fuzlu). Fermentacya staje sie bardzo
energiczng, gdyz ptyn fermentujacy zawiera
tylko slady kwasu; zacier odrabia okoto
p6t stopnia Ballinga na godzine przy tem-
peraturze 34° C. Podczas fermentacyi tem-
peratura nie podnosi sie.

Obydwa grzybki zyjg bardzo dobrze-
obok siebie, lecz drozdze wkoncu uzyskujg
przewage. Po czterech dniach fermentacya
jest ukonczona. Kwas weglowy wydobywa
sie rurg przez zamkniecie wodne, tak, ze
w kufie panuje zawsze cisnienie 70 mili-
metrow wody.

Wydatek wynosi 40—41 litrow alko-
holu bezwodnego ze IuO Klgr. kukurudzy.

Wskutek przerabiania zacierow o sta-
bej koncentracyi zuzywa sie na sterylizacye
zacierOw nieco wiecej wegla, mianowicie
zuzywajg w Seclin okoto 1200—1500 Kligr.
wiecej dziennie. Surdwka, otrzymywana
z tego zacieru, jest bardzo czysta i posiada
przyjemny, specyalny zapach. Wywary sg
bardzo dobre”.

Zuzycie drozdzy odpadkowych
z grorzelri, "browaréw, etc.

Robert Wahl i Max Henius opatento-
wali w Stanach-Zjednoczonych sposob prze-
mystowego przyrzadzania z drozdzy skia-
dnikéw pozywnych.

Gdy drozdze rozwijajg sie w ptynie,
ktory fermentuje, odzywiajg sie one przy
pomocy pewnych ciat, ktére sie znajdujg
w tym plynie, a mianowicie ciat azotowych,
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weglowodanéw i ciat mineralnych (fosfora-
néw i soli potasowych). Przy braku pozy-
wienia nie moga drozdze rozktadaé¢ cukru
na alkohol i kwas weglowy, tak, ze fermen
tacya ustaje. W pewnych ptynach, takich
jak n. p. brzeczki piwne oraz zaciery
gorzelniane, sporzgdzone przy pomocy sto
du, znajdujg drozdze ciata pozywne pep
tony i fosforany w dostatecznej ilosci. W tym
wypadku odbywa sie fermentacya szybko;
drozdze osadzajg sie w kadzi rychto. Lo
zlaniu ptynu mozna drozdze zebra¢ i uzy¢

Zuzycie drozdzy odpadkowych.
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trzania ptynu, co korzystnie wptywa na roz-
woj drozdzy, oraz do uzycia antiseptykow,
ktore wstrzymuja rozwéj bakteryj; te osta
tnie, jak wiadomo, tern szybciej sie rozwi-
jaja, im fermentacya jest mniej intenzywna.

Wynalazcy mniemajg, ze posiadajg bar-
dziej doskonaty Srodek odzywczy dla droz-
dzy i tanszy, anizeli wszystkie te, ktére do
dzi$§ uzywano; otrzymujg go oni przez wy-
cigganie z samych drozdzy ciat pozywnych.
Uzywajg oni do tego odpadkéw drozdzo-
wych, jakie znachodza sie w nadmiarze

je do wzbudzenia nowej fermentacyi. Jezeli jw browarach, gorzelniach i winnicach, a to

jednakowoz zamiast stodu uzyjemy w prze
mysle fermentacyjnym niestodowanego zboza,
drozdze nie znajdujg odpowiedniej ilosci
peptondw i fosforan6w, a w tych warunkach
wyradzajg sie one stopniowo Fermentacya
staje sie powolng, a gdy komorki sg mniej
wyksztatcone, nie osadzajg sie one nalezy-
cie. Azeby takim objawom zapobiedz, mu-
simy drozdzom dostarczy¢ S$rodkéw pozy-
wnych, ktorych im potrzeba.

Do tego celu uzywamy zwykle soli
kwasu fosforowego, peptondéw i soli amo-
nowych, ktére domieszywamy do drozdzy
przed wprowadzeniem ich do fermentowaé
majacego piynu.

Czesto tez uciekamy sie de przewie-

Mia ,yedond” po@ re (diojjdde Racte
czyli
stuchaj rad starszych.

Nie znatem Ualicyi do oSmnastego roku
zycia mego, rodzitem sie bowiem i wycho-
wywatem pod dzikim Uralem. Rozmaite po
wody ztozyly sie na to, ze wyjechatlem do
Polski i tu wreszcie zostatem gorzelnikiem.
Jakie koleje w praktyce przechodzitem, jak
nabieratem znajomosci tego, jak sie nalezy ob-
chodzi¢ ze starszymi i czesto ,,zyczliwymill
kolegami, aby wysiedzie¢ bodaj rok na po-
sadzie, tego tu opisywa¢ nie bede, zajetoby
Ci to, mity czytelniku, troche drogiego czasu
a co gorsza, mogloby moze wywota¢ nie-
mite Tobie wspomnienia z Twoich pierwszych
lat praktyki zyciowej. Przystapie odrazu
do wygtoszenia tej czesSci wielkiej epopei
gorzelniczej, ktérej nadatem powyzszy na-
gtowek.

tak zebrane z powierzchni ptynu fermen-
tacyjnego, jak tez ze spodu kadzi. Po
stepujg wynalazcy przytem w sposéb naste
pujacy:

Drozdze zagotowywa sie i utrzymuje
przy tej temperaturze przez pét godziny. Ten
przecigg czasu wystarcza do zniszczenia ko-
moérek drozdzowych i do rozpuszczenia sie
zawartosci ich w wodzie, ktorg sie przed-
tem w dostatecznej ilosci dodato. Po za-
gotowaniu oddziela sie ptyn od czesci sta-
tych przez odcedzanie lub filtrowanie Tak
otrzymany roztwdr moze by¢ dodany do
drozdzy zarodowych przy nastawianiu no-
wych kadzi. Jednakowoz w celu przyrzg-
dzenia z takiego odwaru artykutu handlo-

By¢ gorzelnikiem miodym jeszcze, a bo-
daj nie zajrze¢ do jakiej szkoty gorzelniczej
wydato mi sie w dzisiejszych czasach uta-
twien komunikacyjnych zbrodnig, popetniong
na sobie samym. Dlaczegéz nie ukofczyé
takiej szkoty, jezeli sie sposobno$¢ nadaje?
A sposobnos$¢ zestang mi zostata w postaci
bezdzietnego wuja, ktéry byt wyrodkiem
swego rodzaju, bo lubiat czytywa¢ madre
ksigzki.

On to wyttumaczyt mi potrzebe wyksztat
cenig fachowego, i ttumaczenie swoje popart
bardzo dzielnym argumentem, przyrzekt bo
wiem tozy¢ na moje utrzymanie podczas
studyow.

Wyjazd moj na studya gorzelnicze zo-
stat wiec zadecydowany, rozchodzito sie
tylko o wybdr szkoty. Namoéwiony przez
jednego z moich sgsiadow, Poznanczyka,
nabratem ochoty wyjazdu do DelbruckUj
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wego, odparowywa sie ten wycigg w prozni
do konsystencyi syropu.

W takiej postaci dodaje sie ten pre-
parat do drozdzy tak samo, jak wszelkie
inne powyzej wymienione Srodki.

Inny sposéb zuzycia drozdzy polega na
przyrzadzaniu z nich artykutu, podobnego
do ekstraktu miesnego. Extrakt taki przed-
stawia zdaniem wynalazcéw znakomity $ro -
dek pozywny dla ludzi.

Rezerwoary
na sDirytus i kadzie fermentacyjne z cementn

Od dos$¢ dawna juz usitowano uzywac
w gorzelniach cementowych kadzi fermen-
tacyjnych, a nawet rezerwoardéw na spirytus,
zbudowanych z cementu.

Za budowaniem takich kadzi i rezer-
woaréw przemawiato wiele argumentow;
urzadzenie to zajmowaloby stosunkowo
bardzo mato miejsca, wskutek czego koszt
budynku maégthy by¢ mniejszy, wytrzyma-
tos¢ kadzi i rererwoar6w bytaby nieporéw-
nanie wieksza od takichze drewnianych
urzgdzen, i wskutek tego koszt amortyzacyi
bytby mniejszy, a co najwazniejsze, rezer-
woary na spirytus mogtyby by¢ absolutnie
ogniotrwate, co w wielu wypadkach odgry-

chociaz z moim niemieckim jezykiem nie
tego stato, lecz i tu rozstrzygnagt mdj wuj
»dziwak". Ciekawg on mi wtedy wyczytat
reprymende o polskich szkotach wogodle,
a o polskiej gorzelniczej szkole w Dublanach
w szczegole ; bytem po tej konferencyi skon-
fundowany i sam siebie tajatem, za to, iz
ze mnie juz w tak mtodym wieku polska du-
sza uleci¢ chciata.

Do Poznanczyka nie pojechatem juz
nawet na pozegnanie, obawiatem sie — nie-
wiem czego — i w kilka dni po ostatniem wi-
dzeniu sie z wujem bytem w Dublanach

Nauka szta raznie, kutem tam jak w
sztubie i nieraz, gdy mi nad czem$ tru-
dniejszem pomysle¢ wypadato, przechodzity
mie ciarki na mysl, ze chciatem jecha¢ do
Berlina i uczy¢ sie tych rzeczy w nieznanym
mi prawie niemieckim jezyku.

Szto mi w szkole bardzo dobrze.

Rezerwoary na spirytus i kadzie fermentacyjne z cementu.
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watoby przy projektowaniu gorzelni lub
wiekszego skitadu wielkg role.

Dotychczasowe dos¢ liczne proby z ce-
mentowemi kadziami i takiemi rezerwoara-
mi nie daly jednak zadowalajgcych rezul-
tatow. Kadzie fermentacyjne, jakkolwiek
wogole znakomite, nie dlugo byly wytrzy-
mate na gryzaca dziatanie kwasow fermen-
tujacego zacieru, wskutek' czego po Kilko-
miesiecznem uzyciu ich stawaty sie wewne-
trzne Sciany kadzi chropowate, petne mniej
lub wiecej gtebokich szczelin, w ktérych
osiadaty szkodliwe mikroorganizmy i zaka-
zaly zaciery. Rezerwoary za$ na spirytus
okazywatly po pewnym czasie wskutek nie-
rébwnomiernego osiadania fundamentéw, de-
likatnych wstrzg$nie¢ budynku gorzelnia-
nego lub tern podobnych przyczyn, dro-
bniutkie, nieraz przez powiekszajgce szkio
tylko dajgce sie spostrzedz pekniecia, kto-
remi spirytus z rezerwoaru na zewnatrz
sie wydobywat.

Pomiedzy innemi posiadata dawniej go-
rzelnia w Szamotutach (w W. Ks. Poznan -
skiem) taki bez zarzutu wykonany cemen-
towy rezerwoar na spirytus, ktéry jedna-
kowoz po pewnym czasie stat sie wiasnie
wskutek takich delikatnych peknie¢ nieprzy-
datnym do uzycia.

Podpisuje sie tylko pseudonimem przeto
moge bez narazenia sie na zarzut samo-
chwalstwa wyjawi¢, ze dostatem w koncu
Swiadectwo z celujgcym postepem.

Tak sie tern ucieszytem, ze wuja te-
legraficznie zawiadomitem o takim wyniku
moich studyow.

Telegraficznie tez dostalem za to na-
grode w formie przekazu pienieznego i po-
lecenie wybrania sie w podréz naukowg
njprzéd po Galicyi, a potem, gdy zechce, do
Wegier i do Niemiec

W to mi graj, pomys$latem i dalej pa-
kowa¢ manatki. Zaczatem sie radzi¢ star-
szych, w ktorg strone G-alicyi wyjezdzac;
wszyscy mi radzili okolice Sokala, lecz ja
jak Napoleon wszystkich sie poradziwszy
siebie ustuchatem i postanowitem pojechac
w zupetnie przeciwnym Kkierunku, bo na ga-
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Kwestya wiec cementowych kadzi i re-
zerwoarow zdawata sie by¢ rozstrzygnieta
na niekorzy$¢ tych wurzadzen; przestano
przeto o nich moéwi¢. Jednakowoz niedawno
zaczely takie urzadzenia znowu nabierac
rozgtosu, wskutek akcyi firmy Borsari
i Ska., Zollikon (Szwajcarya) w budowa-
niu takich rezerwoardw.

Firma ta, zajeta od dawna w tym fachu,
wprowadzita od kilku lat, nowy sposéb bu-
dowania takich rezerwoarow. Azeby mia-
nowicie kadzie takie uczyni¢ nieczutemi

licyjskie Podole. Ze sprawozdan ,Gorzel-
nika“ o ruchu gorzeln w Galicyi wiedziatem,
ze w Tarnopolskiem, Brzezanskiem, Czort-
kowskiem it. d. najwiecej jest gorzeld i to
produkujacych  najwiekszg dopuszczalng
w rolniczej gorzelni ilo$¢ spirytusu. — Tam
przeciez technika gorzelnicza najwyzej stac
musi, sadzitem, w takich gorzelniach bo-
wiem najbardziej postep sie optaca.

W Kkilka dni bylem juz zaopatrzony
w rozmaite pisma polecajace, a wkrotce
ujrzatem sie w Tarnopolu, stolicy pétnoc-
nego Podola. Rychto sie tu zdecydowatem
w ktorg strone jechaé; pojechatem do tej
gorzelni, do ktérej kierownika miatem naj-
bardziej gorgcy list polecajacy.

Dzien byt przeSliczny, a jazda wspa-
niata... po drodze niewysypywanej kamie-
niami, a pomimo to do$¢ gtadkiej. Rozgla-

datem sie to w tg, to w owa strone podzi-izatrzymat,

fermantacyjne w gorzelni Nr. 9.

na wplyw kwasnych odczynnikéw, a przy-
tem tak kadzie, jak i rezerwoary nalezycie
uszczelni¢, wyktada Borsari kadzie te i re-
zerwoary piytami szklannemi, uszczelnia-
jac przytem doktadnie fugi pomiedzy poje-
dynczemi takimi ptytami. Mozemy by¢ pewni,
ze szkiem wytozona wewnatrz kadZ fermen-
tacyjna da sie idealnie czysto utrzymag,

wskutek czego dobrze odstawiony zacier
moze nalez ,-cie bez przeszkdéd odfermentowac

Na zataczonej rycinie przedstawione jest
wnetrze takiego <lbrzymiego skiadu wina

wiajagc ogromne obszary, na ktérych takie
obfite urodzaje ludzie maja,

Pogoda, wygodna jazda, wiosenny za-
pach pdl, $piew ptakéw i rozleglty widok
na milami oddalone wioski, laski, pagorki,
pomiedzy ktorymi wita sie rzekajak srebrna
w stoficu migocaca sie wstega, usposobity
mnie rézowo, widziatem i czutem na okoto
siebie tylko raj.

Nagle skrecit woZnica w lewo, droga po-
dazyta w dot ku wiosce, roztozonej nad rzeka.
Jeszcze kilka skretow, jeszcze kilkanascie
wstrzgsnien o kamienie, wyrastajgce z ziemi
w postaci czerwonego i szarego jakiego$
piaskowca, a uirzatem sie przed - - fa-
bryka spirytusu.

Mo6j zmyst wzroku, ktéremu na pomoc
przyszto rozumowanie, nie chciat przyznac,
ze budynek, przed ktérym méj woznica sie
przedstawia fabryke spirytusu,
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Rezerwoary umieszczone sg na okoto, a fron-
towa ich $ciana wyrobiona tak, ze imituje
wyglad przodu kuf drewnianych. Ptynuwska-
zy, kurki, whazy i t. p. czeSci armatury
wprawia sie juz podczas budowania.
Obecnie rozszerzyta ta firma swojg dzia-
talnos¢ takze na gorzelnie, fabryki likierow
i sktady spirytusu, w ktorych wedtug od-
nosnych sprawozdan majg te rezerwoary
jak dotychczas bardzo dobrze funkcyonowac.

Stodownie elektryczne,

W Niemczech opatentowat niedawno
M. J. Jungbluth z Kolonii sposéb elek-
trycznego stodowania zboza.

Urzad/.enie elektrycznej stodowni jest
nastepujgce: Plyty posadzki sg zaopatrzone
w kanaly powietrzne, ktérymi krazy prad
zimnego powietrza, otrzymanego za pomocg
stosownej maszyny oziebiajgcej. Posadzka
jest przykryta zelazng ptyta, zaopatrzong
w mate otworki. Na te plyte wysypuje sie
namoczony jeczmien. Plyte zelazng #gczy
sie z urzadzeniem wytwarzajgcem prad ele-
ktryczny, tak, ze plyta ta tworzy biegun
dodatni; ziarno przykrywa sie druciang
siatkg zelazng, ktora tworzy biegun ujemny.

a jednak przeczucie moje, a co lepsze zmyst
powonienia stanowczo twierdzity, ze to go-
rzelnia.

Zapytany jeszcze dla pewnosci woznica,
czy rzeczywiscie przywidézt mnie do wymie-
nionej mu przezemnie gorzelni i czy sie
przypadkiem nie pomylit, o co nie trudno
przy takiej obfitosci w okolicy gorzeln, obra-
zit sie nieco, bo. ,wun juz tu nieraz byt iz
panamy komisarzy iz dyrekcyi“, i bardzo
dobrze zna okolice.

Humor ruzowy mdéj znikl na takie
oswiadczenie fiakra, teraz bowiem nie ule-
gato juz watpliwosci, zem dobrze trafit
i jeszcze lepiej sie ubrat. A wiec to ma by¢
ta postepowa gorzelnia, ta z blaszang rurg
na ogromnie szeroko rozsiadtym kominie,
z ktérego co chwila czarny i smrodliwy dym
buchat, scielagc sie po btotnistym dziedzincu,
wida¢ czujac, ze jest tu potrzebny do po-

Stodownie elektryczne.
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Podczas trwania stodowania przepuszcza
sie przez warstwe stodu prad elektryczny.

Azeby ziarno nie wysechalo zanadto,
znajduje Sie w stodwni przyrzad, przy ktoé-
rego pomocy rozpyla sie w powietrzu wode
w postaci delikatnych kropelek i te osiadajg
na stodzie.

Wynalazca donosi, ze proby, robione
z takim urzadzeniem w obecnosci specya-
listow wydatly bardzo dobre rezultaty.

Po 48 godzinach od wyrzucenig jecz-
mienia na stodownie zaczety ziarnka bardzo
pieknie i regularnie kietkowa¢. Po 4'/,
dniach kietkowanie ziarna byto zupetnie
ukonczone, a stéd mogt by¢ brany do dal-
szej roboty.

Wskutek utrzymywania w stodowni
temperatury 7° R. nie podnosita sie tem-
peratura stodu ponad 14° R. podczas pro-

cesu stodowania.
Analiza chemiczna stodu wykazata 74%

ekstraktu z takiego stodu, podczas gdy stod,
otrzymany z tego samego jeczmienia w spo-
s6b zwyczajny, dat tylko 71% ekstraktu.

Celem dalszych préb ustawiajg w bro-
warze W. Feltena w Kolonii aparat 0 21 m1,
powierzchni.

wierzchownej bodaj dezynfekcyi btota, w ktd-
rem zapewne najrozmaitsze kokki i bakcyl©
pyskowe i racicowe w najlepsze sie gnie-
zdzity 7 — Bylem przybity. Zaczety mnie
ogarnia¢ wcale nie napoleoniskie uczucia :
przystowiowe nasze ,stuchaj rad starszych"
przedstawito mi sie teraz jako absolutna
prawda, niemal taka, jak dwa razy dwa
jest cztery.

Niewiem, cobym byt postanowit, moze
nawet kazat zawraca¢ nie zajrzawszy do
wnetrza tej cuchngcej budy, gdyby sie
nie byty otwarty podwoje tego przybytku
techniki i w nich nie ukazata w batog za-
opatrzona posta¢ cztowiecza, ktdra mnie

zaciekawita. Z otworzonych drzwi, a ra-
czej bramy, buchnety na mnie wyziewy
konskie, co tern milsze sprawito na mnie

vrazenie, ze przed chwilg jeszcze oddecha-
iem powietrzem S$wiezych pdl; jegomosé



Cze$¢ ekono miczna.

Poswigcenie nowych gmachow

instytutu dla przem. fermentacyjnych
i dla krochmalnictwa w Berlinie.

Nie che¢ chwalenia wszystkiego, co obce,
dlatego, ze obce, kierowata nami przy pi-
saniu niniejszego sprawozdania, nie che¢ wy-
wyzszania pracy i umiejetnosci obcych, a po-
nizania swojskich urzadzen kaze nam daé
czytelnikom naszym poznac to, co Niemcy ro-
big na polu popierania techniki fermenta-
cyjnej wogble, a gorzelniczej w szczeg6l-
nosci, piszemy niniejszy artykut w tym celu,
aby da¢ otuche tym, ktorzy, widzac jak
przed 20 laty jeszcze rzucone przez §. p. prof.
G-unsberga ziarno zaledwie u nas wykietko-
wato i nedznie sie rozwija, zniechecajg sie
do wszystkiego, co nasze.

Chcemy da¢ bodZca wszystkim, ktérych
gorzelnictwo nasze bodaj troche interesuje,
aby w pracy nie ustawali pomimo nieuda-
wania sie wszelkich dotychczasowych na-
szych usitowan.

Niemieckie gorzelnictwo przed 20 laty
nie stalo wyzej od naszego, wiedzg o tem
wszyscy bardzo dobrze, dzi$ jednak stoi
ono wyzej dzieki zainteresowaniu sie niem
sfer bardzo szerokich i wptywowych, ktére
przestaty uwazaé¢ gorzelnie jako co$, czem

z batogiem zdjat baranig czapke i unizenie
mnie przywital, jakby mnie juz znat od
dawna.

»,Czy to gorzelnia?" zapytatem, bom
znowu zaczal watpi¢ wobec wyraznych za-
pachow stajennych.

.Ta Wwzesz proszu pana szpektora",
brzmiata lakoniczna odpowiedz

LA €6z to taki smrdéd z gorzelni wy-
chodzi ?

,Ta dez tu smrid,
a ja kiratowyj ; studyt
zatyr".

Teraz bytem juz zupetnie poinformo-
wany i pewny, ze trafitem na gorzelnie.

precifn tu je Kkirati
sia teper perszyj

(D. c. nastapi.)
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nie bardzo mozna sie chwali¢, lecz przeko -
naty sie, ze jest ona podporg racyonalnego
rolnictwa, tak samo, jak kazda inna z tak
zwanych fabryk rolniczych

Najpiekniejszym dowodem zaintereso-
wania sie niemieckiem gorzelnictwem jest
powodzenie i rozw6j niemieckiego towarzy-
stwa fabrykantow spirytusu w Berlinie Po-
czatki tego towarzystwa byty bardzo skromne-
a dzis? Licza sie z niem najbardziej wpty-
wowe o0soby w rzadzie, ministrowie, ktdrzy
na posiedzenia towarzystwa wysetajg dele-
gatow rzadowych, aby cijaknajszybciej rzad
mogli informowaé o potrzebach gorzelnictwa
(nie czekaja wiec podan oficyalnych, aby
sie dopiero namysla¢ latami, czy warto co$
uczyni¢), na posiedzenia za$ wazniejsze, na
ktorych omawiaja sie kwest,ye wiekszego
znaczenia, przybywajg sami ministrowie
i w dyskusyi zabierajg gtos. Jak wplywo
wem stato sie teraz to towarzystwo, dowo-
dzi chociazby fakt najnowszy, ze sam cesarz
niemiecki Wilhelm uwazal za stosowne na-
da¢ wieksze znaczenie aktowi poswiecenia
nowych gmachéw zaktadowych przez swojg
obecno$¢ na tej uroczystosci.

Okoto instytutu dla przemystu fermen-
tacyjnego i krochmalnictwa w Berlinie gru-
puja sie ,,Tow. niemieckich fabrykantéw spi-
rytusu”, ,Towarzystwo piwowarskiell ,, To-
warzystwo interesentéw krochinalniczych
w Niemczech", ,Towarzystwo wiascicieli
gorzelh zbozowych i fabryk drozdzy praso-
wanych" oraz ,Zjednoczenie niemieckich
fabrykantéw octu". Wszystkie te towarzy-
stwa utrzymujg dzi$ wspoOlnie powyzszy in-
stytut przyczyniajac sie stosownemi kwota
mi. Kazde z towarzystw ma swoje specyalne,
do danych celéw zastosowane, laboratorya
i pracownie, a na czele kazdego z tych od-
dziatobw stoi sita naukowa Na czele cate-
go instytutu za$ stoi dyrektor, znany nam
dobrze prof. Delbruck, uczehn Maerckera.

Jakie wyniki daly prace w powyzszym
instytucie, wiemy az nadto dobrze, gdyz
stamtad wyszty w ostatnich czasach naj-
rozmaitsze ulepszenia w gorzelnictwie, dzi$
powszechnie uznawane i stosowane. Prace
laborateryjne jednakowoz byly niewystar-
czajace, gdyz wyniki ich musiaty by¢ za-
wsze wprzéd wyprébowane praktycznie,
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a tego uskuteczni¢ nie bylo mozna na miej-
scu, gdyz fabryk na miejscu instytut nie
miat. Niedogodno$é te odczut najbardziej
oddziat piwowarski i ten tez najpredzej po-
starat sie o browar doswiadczalny. Po zbu-
dowaniu tego browaru, przyszta kolej na

fabryke krochmalu, a w ubiegtym roku po- 132 wspdtpracownikéw naukowych,

stawiono wreszcie kompletnie nowe zabu-
dowania laborateryjne i inne oraz doswiad-
czalng gorzelnie i fabryke prasowanych
drozdzy.

Ten to caly kompleks zabudowan zo-
stat uroczysce poswiecony d. 23 marca br.

Na uroczystos¢ przybyli pomiedzy in-
nymi minister rolnictwa baron von Ha m-
merstein — Loxten z podsekretarzem
stanu Sternbergem, minister skarbu
Ekscellencya v. Miquel, szef kabinetu woj-
skowego jeneratvon Hahnke, tajny radca

Lucanus, dyrektor ministeryalny Dr
Thiel, tajny radca Dr. Muller, z mi-
nisteryum rolnictwa, oraz prorektor aka-

demii rolniczej w Berlinie prof. Dr. Frank-

W kornicu przybyt sam cesarz Wilhelm
w Towarzystwie admirata von Sen den —
Bibrana

Cesarza przyjeli uroczyScie prezesowie
powyzszych towarzystw oraz dyrektor za-
ktadu prof. Delbruck, poczem rozpoczat ce-
sarz zwidzanie zaktadu pod przewodnictwem
prof. Delbrucka. Wszystkie oddzialy byly
w ruchu; fabrykowano krochmal, pedzono
spirytus, robiono drozdze, w laboratoryach
pracowali praktykanci pod przewodnictwem
asystentow, a w browarze wybijano witasnie
warke na chtodnik.

Wszystko to ogladat cesarz doktadnie,
informowat sie szczeg6towo i robit uwagi,
wida¢ byto, ze interesowat sie naprawde.

W jednej z sal zaktadu wygtosit prof.
Lindner krotki wykitad o mikroorganizmach

okazat za pomocag scioptykonu kilka mi-
kroskopowych obrazéw réznych gatunkéw
drozdzy.

W sali zaktadu piwowarskiego podano
cesarzowi w srebrnym Kkielichu piwo, wyro-
bione w zakladzie. Cesarz wznidst toast na
powodzenie zaktadu i podat kielich dalejt
ktory krazyt z reki do reki, przyczem cesarz
baczyt, aby Kielich zawsze szczerze wypro-
zniano.

Korespondencya.
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Po odjezdzie cesarza pozostali uczest-
nicy uroczystosci zasiedli do $niadania.

Toasty posypaty sie teraz jak z rogu
obfitosci. Po przemowieniu wstepnem prze-
wodniczacego — przemoéwieniu Delbrucka,
ktory wspominat o wynikach pracy swoich
zabrat
gtos minister skarbu v. Miguel. W dziesiecio-
minutowem przemdwieniu wykazat on przy-
czyny, dla ktérych przemyst rolniczy
ma prawo domagania sie od pah-
stwa wydatnego poparcia. Toast
wzniést minister na rolnictwo i te galezie
przemystu, ktdre przerabiajg ptody rolnicze,
a w szczegdlnosci na powodzenie przemystu
gorzelniczego,

Przemawiat jeszcze minister rolnictwa
i inni, a z wszystkich przemdéwien wynikato,
Ze panstwo uznato wazno$¢ przemystu rol-
niczego dla dobra kraju, i ze wskutek tego
przemyst ten na dalsze poparcie rzadu li-
czy¢ moze.

Korespondencya.

Iwaszkéw. gub. Charkowska
w kwietniu 1898' r.

Wi ielu kolegéw podaje opisy gorzelni. kré-
remi kieruja, jak réwniez i rezultaty, otrzy-
mywane ze swej pracy. Ot6z idac za ich przy-
ktadem pozwole sobie poda¢ w tamach ,Go-
rzelnika“, opis gorzelni iwaszkowieckiej, ktéra
od 2 lat zostaje pod mojem Kkierownictwem.

Zaznacze tu najpierw, ze tak gorzelnia,
jak tez majatek iwaszkowiecki przeszto 25 lat
istniaty w reku izraelitbw i dopiero w roku
1896 nabyt go z licytacyi p. Michat £azynski,
Polak, dyrektor Kkilku fabryk cukrowych
w Rossyi, czlowiek dosy¢é zamozny i ener-
giczny, technik niepospolity, swoich popiera
wszelkiemi sitami, za co jest powazany i ce-
niony wysoko przez swoich rodakow.

lwaszkéw posiada ziemi okoto 21/z ty-
sigca morgéw, bardzo zyznej, réwnej i uro-
dzajnej, a co gtéwne, w jednym kawatku le-
zacej. lasu jest 200 morgéw. Las w tutejszej
okolicy jest nadzwyczaj drogi, za morg ptacg
od 500 do 700 rubli. Zabudowania bardzo
nedzne, wszystkie drewniane i stomg Kkryte,
opuszczone prawdziwie po starozakonnemu,
z wyjatkiem gorzelni, ktéra jest blachg po-
kryta.

Przy gorzelni jest duzy staw. giteboki na
7 stoép, a woda dosy¢ czysta i rybna.
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Sita gorzelni jest dosy¢ wielka,
biamy do 12,000,000 stopni spirytusu, potowe
tego spirytusu produkujemy z melasy, a potowe
z kartofli i zboza

Po zalatwieniu sie z kupnem majatku,
wiasciciel wnet kazat bra¢ sie do rekonstrukcyi
gorzelni. Po rozebraniu tejze (zostaty tylko
Sciany) i po zrobieniu kosztorysu; ktory wy-
niést 32700 rubli, razno wzigtem sie do pracy
i za 4 miesigce puScitem w ruch gorzelnie.

Wszystkie aparaty i maszyny dostarczyta
jedna z firm mechanicznych w Charkowie
z wyjatkiem kadzi zacierno chtodzacej, ktdra
na miejscu zostata zrobiong i kosztowata
1300 rs. Pojemnos$¢ jej wynosi 1800 wiader;
funkcyonuje bardzo dobrze.

Gorzelnia sktada sie z parteru i dwoch
pieter; w parterze pomieszczono lokal fermen-
tacyjny, a w nim 9 kadzi po 1607 wiader,
drozdzowy, posiadajacy 8 drozdzarek po 154
wiader i 3 metalowe mateczniki po 37 wia-
der. Studzenie zacierow odbywa sie mecha-
nicznie; waz miedziany, poruszany jest z trans-
misyi. Dalej idzie oddziat aparatowy, w ktd
rym miesci sie aparat odpedowym Blumenthala,
dajacy na godzine 2500 stopni spirytusu, mo-
tor gtéwny, maszyna parowa o sile 24 koni,
poruszajgca catg gorzelnie i maszyny dynamo,
kadz zacierno chtodzaca, pompy wodne, pompa
ttoczaca zacier do kadzi fermentacyjnych, pom-
pa spirytusowa, specyalna pompa dla zacier-
kéw, pompa wywarowa i dolna armaturatrzech
parnikbw Henzego, ktdre sg umieszczone na 2
pigtrze ale w tym samym oddziale. Dalej
mamy miyn parowy o 2-ch postawach i kotto.-
wnia z 2-ma kottami, jeden duzy o 140 mJ
powierzchni ogrzewalnej a drugi o 70 m2 po-
wierzchni ogrzewalnej, dwa inzektéry i dwie
pompy, zasilajgce kotty.

Na drugiem pietrze stoja zbiorniki dla cie-
ptej wody, gniotownik, zacierna kadz droz-
dzowa .i pudio dla kartofli, mieszczace 1200
pudéw kartofli.

Parniki Henzego zawierajg po 309 pu-
déw kartofli, ktorych dzierfnie na 3 zaciery
biezemy przeszto 1800 puddw nie liczagc zboza
300 pudow, kazdodziennie przerabianego.

Ptuczka i elewator dla kartofli sg pomie-
szczone obok aparatowni w osobnyna na ten
cel zbudowanym lokalu.

Na trzeciem pietrze ustawiono deflegma-
tory, analizatory, a wyzej nad niemi rezerwo
ary dla wody.

Rektyfikacya przerabia¢ moze do 60,000
stopni surowego spirytusu na dobe. Zbudowa-
najest wedtug systemu Savalla, kolumna kaps-
lowa, pojemno$¢ kotta 1500 wiader.

Stodownia znajduje sie w osobnym dwu-
pietrowym budynku, blizko gorzelni. Urzadzo-
na jest wygodnie i jest dosy¢ obszerna, gdyz
ma 1620D arszynow powierzchni. Stdd biore

Korespondencya.
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Ido uzycia 14-go dnia. Jeczmien mam w tym
Iroku nieszczegélny, uzywam wiec dwusiarczynu
wapniowego, tak w stodowni, jak i w gorzelni.
W magazynie spirytusowym stojg trzy zelazne
cysterny kazda po 800 wiader pojemnosci.
W biezacej kampanii z zacierami gtéwnymi
i przycierkami postepowalem w sposéb naste-
pujacy: Na zacier bratem kartofli 618 pudéw,
zboza 100 pudéw i stodu zielonego wraz
z drozdzami 54 puddéw, (na drozdze 9 puddéw
stodu zielonego, a reszte zacieru filtrowanego).
Po ugotowaniu kartofli spuszczatem odrazu
wszystek stéd do kadzi zaciernej i wyciska-
tem 1-szy parnik kartofli, potem 2-gi parnik
ze zbozem i pod koniec 3-ci parnik Kkartofli.
Temperatura zacieru waha sie miedzy 44-48w
przez caly czas, pod koniec podnosze do 51" R.
i cukruje 1godzine, poczem szybko sie studzi,
bo 45 minut (spuszczam golowe drozdza przy
22° R.)do 11*R i pompuje do kadzi fermen-
tacyjnej. Kadzie ogrzewajg sieo 11 do 13 sto-
pni; odfermentowanie mam do 0.8° Ballinga,
czasami bywa 1—12°. Po skoniczeniu zacieru
gtéwnego, pompuje 100 wiader zacieru do za-
cierni drozdzowej, gdzie juz przygotowano
zgnieciony stoéd zielony, puszczam mieszadto,
a gdy sie dobrze rozmiesza, podgotowuje do

52° R. i spuszczam to do drozdzarki, gdzie
cukruje sie 1Va godziny, ostudza sie potem
do 42° R. i przy takiej temperaturze trzymam

20 godzin, gdy nabierze 2,2 kwasu wedtug D el-
briieka podgrzewam do 60°R. i studze do 14° R.
Przy takiej temperaturze zlewam matke i po
ustawieniu majagc poczatkowo 19° Ballinga
cukru, daje przez 14 godzin odfermentowywac
do 6° Ballg. odejmuje matke, ktorg studze do
14° R. a kiedy odrobi do 4,/2°JB, to albo zle-
wam matke, albo studze jg do 8° R. Do droz-
dzy za$ dodaje podmiody tyle, ile odbieram
na zarodowe drozdze i po 2-ch godzinach pu-
szczam da zacieru gtdéwnego. Po zadaniu pod-
miody grzeja drozdze 1°/2—2 stopni przy od-
jeciu matki majg 23° R.

Drozdzom zarodowym daje podmiode
co drugi tydzien. Przy przer6bce melasy robie
drozdze z suchego stodu, maki zytnej i zie-
lonego stodu. Kwasu mam wtedy w zacier-
kach do 3° wedtug Delbriicka, a koncentracya
zacierkow waha sie miedzy 20—24° Ballinga;
przy odjeciu matki saccharometr okazuje 8° Bil'
Grzejg sie drozdze o 10 stopni, wtedy spusz-
czam do gotowego zacieru.

Melase gotuje pod cisnieniem godzine,
potem rozcieAiczam wodg do 10° Beaumsgo,
dodaje kwasu siarkowego do stabej kwasnej
reakcyi na biekitnym lakmusie i zaraz neu-
tralizuje nadmierny kwas kredg, poczem daje
drozdze i pompuje zacier do fermentacyjnych
kadzi. Fermentacja trwa dwie doby. Z puda
melassy mam 38° przecietnie, melassa ma 48¢/(,
cukru wedtug polaryzacyi.
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Kartofle w tym roku miatam rézne; cza- *K>nsumcya spirytusu w Turcyi wy-
sem zawieraty 15°, najwyzej 20°,. Przero- nosi rocznie przeszto 8,500,000 klgr. alkoholu,
bitem 241,000 puddw, a z puda otrzymatem 7 czego przypada na sam Konstantynopol okoto
16.71°, zboza przerobitem 57.000 pudow, zkt6- 4 milionéw klgr. Prawie catkowita te ilo§¢
rych miatem przecigciowo 43° z puda. dowoza z zagranicy, a tylko mata czes¢ pro-

Obecnie przerabiam melase, dostawiong, dukuja w samej Turcyi, mianowicie wjedynej
z nowej fabryki; melasa ta jest tak alkaliczna, fabryce spirytusu nad Bosforem koto Bujuk-
ze mam ogromny z nig klopot; raz ze nie kon- dere. Dawniej sprowadzano spirytus gtownie
czy fermentu na czas, a powtdre pieni sie tak 1z Rossyi, obecnie atoli dowozag go takze z Nie-

jak zac.ery zbozowe, a ze kadzie z zacierami
melasowymi napetniajg sie prawie po same
brzegi, przeto czesto zacier bywa i pod kadzig,
przy najmniejszej nieostroznosci.

Melasowe zaciery ustawiam na 18° R
ogrzewajg sie do 30° R: temperatura ta jest
co prawda za wysoka, nizsza za$ nie jestmo-
zebna, bo za dwie doby nie koAcza kadzie
fermentacyi.

Spirytus z iwaszkowieckiej gorzelni, zbo-
zowo kartoflany, prawie wszystek sprzedany
do monopolu skarbowego po 74 kop. za 40°
surowego, za rektyfikacye za$ phaci skarb 13
kop. za 40°

Opalamy gorzelnie weglem (kosztuje 15
kopijek pud) wychodzi go 300 pudéw na dobe.

Tadeusz Perkowicz.

Czes¢ ekonomiczna.

*Wyrob spirytusu w Galicyi. Wedtug
dat urzedowych wyprodukowano w Galicyi
spirytusu w marcu 1898.

Okreg Ilo$¢ gorzeld wyprodukowano

w ruchu stopni hektol.

Z6tkiew 63 747.416
Brody . 73 1,029.606
Brzezany . 59 706.846
Tarnopol . 63 947.415
Czortkéw . 51 824.545
Jarostaw 26 273.130
Rzeszow 30 297.360
Kotomyja . 28 441.345
Przemysl . 19 166.055
Wadowice 17 117.070
Sambor 19 194.250
Tarnow 26 181 930
Stanistawow . 27 372.058
Sanok . 26 213.868
Lwéw . . , . 21 221.335
Krakow . 8 88.700
Nowy Sacz . 6 33.000
Razem 560 6,855,929

miec, Austro-Wegier i Rumunii.

Rozmaitos$ci.

*0ptaty konsiimcyjne od napojow
alkoholowych we Francyi- Dochdd podatku
od spirytusu wynosit we Francyi w pierw-
szym kwartale b. r. 73,872.000 frankow
(33,242,400 zkr.) dochod za$ podatku od wina,
win owocowych oraz miodu wynosit w tym
samym kwartale b. r. 40,272,000 frankéw
(18.122,400 zkr).

Roczny dochdd z tych podatkéw wynosi
okoto 457,000,000 fr. (czyli 205,500,000 zir.

Dochéd Austryi z tego podatku wynosi
rocznie okoto 65,000,000 zir. Nie dziwimy
sie przeto, ze rzagd nasz widzagc ogromne do-
chody innych panstw z tego Zrddia chciatby
i u nas podatek mozliwie wysoko wysrubowac.
Dziwimy sie jednak, Ze zapomina nasz rzad,
jaka sitg konsumcyjng odznacza sie mieszka-
niec Francyi w poréwnaniu z naszym nedza-
rzem. We Francyi przemystjest ogromnie rozwi-
niety idzieki madrej pieczotowito$ci odnosnych
czynnikéw, i przemyst ten stwarza tak ogromng
site  konsumcyjng, z ktérej rzad olbrzymie
czerpie dochody. U nas rzad tylko przyciska
Srube, o inne rzeczy, mianowicie o tem, skad
wziaé¢, aby zlozy¢é na ottarzu ojczyzn}, musi
obywatel austryacki sam sie troszczy¢, a i
w tych usitowaniach spotyka las rozmaitych
trudnos$ci, paragrafow, forszryftéw itp. rzeczy’
ktore razem tworzg staro-austryacki ,,Zopf"

*Aby wodke szybko zrobi¢ stara,
radzi jaki$ wesoly pan w ,Dresdener landw.
Presse* dodawa¢ do jednego litra ,mtodej"
waddki 5 do 6 kropli amoniaku i dobrze wy-
miesza¢. Po kilku dniach ma woédka traci¢
swojg ,,miodosé* i by¢ tak dobrg jak ,stara".
Zdaje nam sie, Ze po zastosowaniu w praktyce
tego i innych podobnych ,wynalazkéw" tatwo
dostanie sie 6w jegomos$é ,iu die Ziege".

*Organizacya producentéw w celu

wspdlnej sprzedazy spirytusu w Niemczech
jest, jak wiadomo, w toku i robi olbrzymie
postepy. Obecnie zaczynajg takze Francuzi
stawia¢ pierwsze kroki w celu utworzenia

takiej organizacyi.
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Austrya nizsza
” wyzsza
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Pobrzeze

Salzburg

Tyrol i Vorarlberg

Kraina
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*Piekna dywidenda. Towarzystwo go- lin der Brauerei. Wydanie drugie 8° (53 str.

rzelni i sktadéw wodki wdowy M. A Popowa
w Moskwie miato w 1897 roku 632,565 rubl.
czystego docliodu, co stanowi 106 % °d- ka-
pitatu zaktadowego, wynoszacego 500.000 rbl.
W roku powyzszym towarzystwo otrzymato
za swoje wyroby 10.543.524 rubl.; zaptacono
za$ za spirytus, akcyze i banderole 7,172,922
rubli, za patenty prawa handlu etc. 2,738,037
rubli. Na dywidende przeinaczono 500,000
rubli, czyli 100°/0 od kapitatu.

"'Niemcy zaczynajg nywozi¢ znacz-
niejsze ilosci spirytusu do Japonii.

Szczepanik wynalazcg na polu go-
rzelnie!wa. Panowie Niemcy, lubigcy ucho-
dzi¢ za madrych i zawsze najlepiej poinfor
mowanych, rozpuscili senzacyjng pogtoske
0 wrzekomym gorzelniczym wynalazku Szcze-
panika. Oto co pisze o tern jedno z niemiec-
kich pism gorzelniczych;

»Niejaki pan Jan Szczepanik, ktory jako
elektrotechnik zazywa wielkiej stawy, odkryt
nowg site, ktérg nazwatl tymczasowo ,elektro-
idem“, a o ktérej dotychczas zadnej dalszej
publikacyi nie byto, Elektroid ma te znamie-
nita wiasnosé, ze na wszelkie gnilne bakterye
dziata niszczaco, tak, ze na $rodki pozywne
dziata konserwujgco. Fluidum to uchodzi zu-
petnie wolno z aparatu, w ktérym go sie wy-
twarza i daje sie przeprowadza¢ na odlegtosc.
Wytwarza sie te nowg site za pomocg elek-
trycznosci i chemikalibw. O tym wynalazku
podamy niebawem blizsze szczegdty, a dzi$
ogtaszamy te krotkg notatke, azeby sobie za-
strzedz pierwszenstwo w ogtoszeniu tej no-
wosci “

Cata powyzsza wiadomos¢ jest wielkiem
batamuctwem, gdyz Szczepanikowi ani przez
mys$l nie przeszto co$ podobnego wynacho-
dzi¢. Niemcy styszeli, ze gdzie$ dzwoniono,
lecz nie wiedzg w ktérym kosciele.

Podczas swego pobytu wo Lwowie byt
Szczepanik u inzyniera Bychnowskiego, ktory
witasnie odkryt ,,co$“, czego okresli¢ niemozna,
a co dziata na mieso konserwujgco. Czy to
,c08"“ zabija bakterye, nikt na pewno nie wie, bo
nikt prob w tym kierunku nie robit. Naprézno
przeto bajg juz Niemcy o zastosowaniu ,elek-
troidu* w gorzelnictwie drozdzowem i chwalg
sie tem, ze pierwsi podali o tym wynalazku
wiadomos$¢, gdzie bowiem préb nie zrobiono,
tam nie mozna jeszcze moéwi¢ o zadnym wy-
nalazku.

Literatura.

Jacquemim M. Cr. La leimre pure en
distillerie. Paris.

Stellwaag A., Anleituny zur lleferein-
zucht und zu mikroskopischen Untersuchunyen

i 1 tabl.) Freising Z#r. 1°20.

Annales de la brasserie et de la distillerie,
czasopismo poswiecone przemystowi fermenta-
cyjnemu, zaczeto wychodzi¢ w Paryzu pod re-
dakcyg Dra M. A. Fernbacha, kierownika
laboratoryum chemicznego w instytucie Pas-
teura w Paryzu. Prenumerata roczna 18 frank.

Bucheler Max Dr. Leitfaden fiir den
landwirthschaftlichen Brennereibetrieb. 8° (str.
302 i 100 drzeworytdw). Brunswik. naktad
Friedr. Vieweg i Syn. Cena zir. 2 40.

Dr. Max Bucheler, kierownik gorzelniczej
szkoly i stacyi doswiadczalnej w Weihenstephan
w Bawaryi, jeden z najznakomitszych znaw-
cow gorzelnictwa, opracowat w r. 1895 obszerne
dzieto $. p. Stammera ,,Branntwein-Industrie"”,
tak, ze dzieto w niektorych kierunkach prze-
wyzszato nawet dzieto prof. Maerckera. Gdy
jednak obszerne takie dzieto z natury rzeczy
powinno by¢, stosownie do wymagan dzisiej-
szego stanu wiedzy gorzelniczej, prawie ency-
klopedya dla wszystkich, zajmujacych sie go-
rzelnictwem, musiato ono uwzgledni¢ w zna-
cznej mierze teorytyczng strone nauki gorzel-
niczej, bez ktérej gruntowne wyksztatcenie go-
rzelnicze w dzisiejszych czasach obej$¢ sie nie
moze.

Z powodu swej obszernos$ci musiato dzieto
to by¢ nieco kosztowniejszem, co niejednego
praktyka odstraszato od zakupienia go.

Azeby wiec da¢ mozno$¢ wszystkim prak-
tykom zaznajomienia sie z dzisiejszem poste-
powem gorzelnictwem, wydat Dr. Biicheler
gorzelnictwo, przeznaczone specyalnie dla prak-
tykéw, w ktérem przy catkowitem uwzgled
nieniu najnowszych postepéw techniki, go-
rzelnictwo wylozone jest przystepnie i pra-
ktycznie, przyczem nie omieszkat takze naj-
gtéwniejsze wyniki badan teorytycznych przy-
stepnie przedstawi¢. Ksigzka wskutek takiego
obrobienia stracita na objetosci, lecz zyskata
za to o tyle, ze jest bardzo tania, kosztuje
bowiem tylko 4 marki czyli 2 zir. 40 ct. (2 rs.).
Ksigzke swag koriczy autor przedstawieniem
gtownych btedéw, jakie popetnia sie w praktyce ;
daje wskutek tego gorzelnikowi sposobnos$é¢
natychmiastowego oryentowania sie w razie
wypadku lub niepowodzenia w gorzelni.

Nie potrzebujemy dodawaé, ze zewnetrzny
wyglad ksigzki przedstawia sie bardzo po-
waznie; juz to firma Vieweg i Syn znanajest
z tego, ze z jej oficyn wyszte dzieta moga
pod powyzszym wzgledem innym firmom stu-
zy¢ za wzor. Ksiazke te mozemy czytelnikom
poleci¢.



