Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 6. Warszawa, 4 luteco 1928 roku. Ng 6.
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DO PIWA, PORTERU

SZKtA DRANZOWEGO.

| WOD MINERALNYCH.

Adres telegr.: FENIKS—P10TRKOW TRYB.

Prof. P. PETIT.

Nowe metody.0

(Odczyt, wygtoszony w Nancy dnia 16 listopada 1927 r. przez
prof. P. Petit na Ogdélnem Zebraniu b. Wychowancéw srkoty pi-
wowarskiej w Nancy).

Od lat trzydziestu rozpatrywaliSmy tutaj, w for-
mie tradycyjnych pogadanek, caly szereg zagadnien
technicznych o surowcach, tacznie z woda, 0 sposo-
bach zacierania, o odfermentowaniu, o0 przechowywa-
niu i chrobach piwa, a materjat ten dawat nam nieraz
sposobnos¢  stwierdzenia dokonanych udoskonalen
w naszym przemysle, a czasem nawet nasuwat ich
mozliwosé. Udoskonalenia te byly ogromne.

W latach 1890— 1895 wydawato sie nieprawdo-
podobnem poréwnywanie piw francuskich z piwami
krajow sasiednich, cieszacych sie niezachwiang opinja.
Obecnie nasza produkcja doréwnywa najlepszej
w Swiecie 3.

Gtowny wysitek winien, logicznie biorgc, iS¢
w kierunku ujednostajnienia produkcji i zapewnié
wytwarzanie piw zadawalniajgcego typu handlowego,
przez co nalezy rozumie¢, ze nie chodzi tu o wprowa-
dzenie postepu w kilku browarach lecz w catosci pro-
dukcji. Nalezato wprowadzi¢ naraz duzo ulepszen
nietylko w urzadzeniach i w sposobie produkcji, ale
réwniez i w stanie umystow. Niezbednem bylo szerze-
nie wiedzy technicznej, zwyczaju kontroli produkcji
i rozwijanie zmystu obserwacji. W tym kierunku szko-
fa i jej wychowancy, w tych przeobrazeniach jakich
dokonano w ciggu tych lat trzydziestu, odegrali decy-
dujaca role.

Naturalnie, ze usitujgc stworzy¢ typ piwa odpo-

*)  Thlumaczenie z upowaznienia autora.

2) Mowa o piwowarstwie francuskiem. W artykule po-
mieszczonym w ..Allegemeine Brauer u. Hopfenzeitung” Nr. 15
str. 78 z dnia 17.1.28 pod tytutem ,,Piwa niemieckie we Francji”
podpisanym literg J. czytamy miedzy innemi: ,.Z drugiej strony
inusimy przyzna¢, ze piwa francuskie znacznie sie poprawity,
w szczeg6lnosci w czasach powojennych, gdy chodzi o smak
i wyglad". (Przyp. red.).

wiadajacy handlowym wymogom w Owczesnym nie-
zbyt zadawalniajgcym stanie rzeczy, zmuszeni byli-
$my postugiwaé sie srodkami takiemi, jakie mieliSmy
do dyspozycji i nie mogliSmy sie silic na rozwigzywa-
nie zagadnien bardziej gtebokich.

Dlatego tez kontrola produkcji, a nawet badania
naukowe, ktore bezwzglednie poprzedzajg wszelki
postep, opieraty sie wylacznie na bakterjologji i roz-
biorze chemicznym, to jest na drobnowidzu i na wa-
dze, ktére i nadal beda regulatorami naszej produkcji.

Ale sposdb, w jaki traktowano wowczas zagad-
nienie doskonalenia, doprowadzit do przyblizonego,
doswiadczalnego rozwigzania problematow o duzej
wadze praktycznej, takich jak sprawa klarowania
brzeczki i piwa, wahan gtéwnego i wtornego odfer-
mentowania, konserwacji, gtadkosci, pienistosci i t. d.
Te zagadnienia teraz, kiedy pierwsze zamierzenia zo-
staty osiggniete i sposob fabrykacji jak i urzadzenia
doszly, ze sie tak wyraze, do jednego poziomu—z po-
wrotem zajmujg naszg uwage. Z pewnoscig ulegac
one beda jeszcze dalszemu udoskonaleniu, lecz uwa-
zam za mato prawdopodobne, azebysmy byli kiedy$
Swiadkami tak waznych pod wzgledem doniostosci
przeobrazen, jakie zaszty w ciggu ostatnich trzydzie-
stu czy czterdziestu lat. Piwowarstwo i stodownictwo
po bardzo dtugim okresie, w ktérym byty przemysta-
mi czysto empirycznemi, przeobrazity sie dzi§ w wy-
tworczo$¢ rozumowang, kontrolowang tak przez do-
Swiadczenia praktyczne, jak i przez wiedze technicz-
ng; doszty one dzi§ do stanu, ktory stopniowo o0sigg-
nety wszystkie inne gatezie przemystu.

Chcac nadal iS¢ naprzod, musimy coraz bardziej
k#as¢ nacisk na badania metodyczne i postugiwaé sie
metodami majacemi na celu jaknajdrobiazgowsze za-
poznanie sie ze skfadem brzeczki i piwa. Po wpro-
wadzeniu do codziennego uzytku wagi i drobnowidza,
nalezy sie zwréci¢ do nieskonczenie glebszych
badan w stosunku do koloidéw i koncentracji jonow
wodorowych, to jest zjawisk fizyko - chemicznych.

Chce tu poruszy¢ kilka pytan, na ktore te nowe
metody rzucajg promien Swiatta i majg ogromne prak-
tyczne znaczenie.
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Wszystkim Wam sa znane koloidy, chociaz ter-
min moze jest mniej rozpowszechniony. Patrzycie na
nie obserwujac brzeczke i piwo zmetnione, lub o nie-
wiasciwym odcieniu. Bardzo juz dawno starzy prakty-
cy, majac do czynienia z brzeczka o podwdjnym od-
cieniu czerwonawym lub zielonkawym, oswietlali od
dotu szklanke, zawierajgcg ptyn, a obserwujac jg z bo-
ku dostrzegali brzeczke zamglong, nieskonczenie
drobnemi szaremi czasteczkami; sg to koloidy. Od-
najdujecie koloidy w brzeczce i w piwie niemal
wszedzie tam, gdzie produkty te nie odpowiadajg wy-
mogom.

Co nalezy rozumie¢ pod wyrazeniem koloid,
a Scislej biorgc pod okresleniem ciata w stanie ko-
loidalnym i jakie ciata znajdowac sie mogg w tym sta-
nie w naszej produkcji? W brzeczce i w piwie znajdu-
jemy normalnie w stanie koloidalnym ciata biatkowe
i zywice, a. dodatkowo i dekstryny. Pozatem komor-
ki drozdzowe i rozne bakterje zachowujg sie w brzecz-
ce i w piwie tak jakgdyby byty réwniez koloidami.

Stan koloidalny jest wtedy, gdy ciato jest rozdro-
bnione na nadzwyczaj malenkie czasteczki, tworzace
w plynie zawiesine. Srednica takiej czasteczki, waha
sie zazwyczaj w granicach od 2 do 20 miljonowych
czesci milimetra. Przez najdoskonalszy drobnowidz
dostrzegamy czasteczki majace wielko$¢ conajmniej
25 miljonowych czesci milimetra i dlatego koloidy sg
dla nas niedostrzegalne nawet przy postugiwaniu sie
najsilniejszemi powiekszeniami.

Z punktu widzenia praktycznego czgsteczki ko-
loidalne pozostajg w zawiesinie wiecznie i nigdy nie
osiadajg. Doswiadczenie wykazuje, ze zawiesina
proszku szklanego, $rednica czasteczek ktérego wy-
nosi jedng miljonowg cze$¢ milimetra, azeby opas¢
w czystej wodzie w Kierunku pionowym na wysokos$¢
1 ctm. potrzebuje okresu lat szesnastu. Nic dziwnego
wiec, ze piwo moze pozostaé stale metne w ciggu ty-
godni i miesiecy.

Azeby czasteczki mogty sie odddzieli¢ od ptynu
musiatyby sie wzajemnie taczyé po kilka i tworzy¢
grupki wieksze i ciezsze. taczenie takie jest uniemoz-
liwione, gdyz kazda czasteczka jednego i tego same-
go ciala posiada mniejszy lub wiekszy tadunek elek-
tryczny tego samego znaku, ktore sie wzajemnie od-
pychaja.

Dla kazdego jednak ciata, znajdujgcego sie w sta-
nie koloidalnym, istnieje pewna stata, okreslona wol-
na kwasowos¢ (PH) ptynu, w ktorej tadunki elektrycz-
ne znikajg, czasteczki koloidalne tgczg sie miedzy so-
ba, tworzg grupki, oddzielajg sie od ptynu i wreszcie
osiadajg. Jest to tak zwany punkt izoelektryczny.

Poniewaz jedne koloidy jednego ciata mogg miec
tadunek dodatni, innego za$ ujemny, a takie dwa od-
mienne fadunki wzajemnie sie neutralizujg, wiec do-

danie koloidu o tadunku ujemnym do ptynu, ktory
juz zawiera inny koloid o fadunku dodatnim, powodu-
je tworzenie sie grupek mieszanych, ktore sie straca-
ja i opadaja, a ptyn przez to robi sie przejrzysty
i czysty.

Koloidy, znajdujgc sie w roztworze w bardzo wy-
sokim stopniu rozdrobnienia, posiadajg ogromng po-
wierzchnie kontaktu, a przez to dzieki mechanizmo-
wi tadunkdéw elektrycznych, moga wigzaé lub jak sie
moéwi, odcigga¢ (odsorbowaé) nietylko inne koloidy,
ale réwniez rozpuszczone lub stragcone sole mine-
ralne.

To krotkie streszczenie nie obejmuje, naturalnie,
wszystkich wiasnosci koloidéw, wystarcza jednak,
azeby zwrdci¢ naszg'uwage na przyczynowsg zalez-
no$¢ miedzy temi wiasnoSciami i tern, co spostrzega-
my w praktyce przy klarowaniu, tamaniu i t. d. Po-
wrécimy zresztg jeszcze do tych zjawisk i ich stosun-
ku do stanu koloidalnego.

Poniewaz czgsteczki koloidalne sg niewidoczne
pod mikroskopem, nalezy tu wspomnie¢ w jaki spo-
s6b mozna je dostrzedz.

Wiemy z calg pewnoscig, ze w btaczajgcem nas
powietrzu znajduje sie w stalem zawieszeniu kurz,
ktorego jednak nie widzimy, gdyz czasteczki jego s
zbyt male.

Dostrzegamy go jednak w postaci mgty szarej lub
lekko niebieskawej w promieniu stonecznym, przeni-
kajagcym do stabo o$wietlonego pomieszczenia.

Stare doSwiadczenie Van Laer'a (ojca) w taki
sam sposéb ukazuje nam koloidy zawarte w piwie
i wyjasnia nam jedng z rél jakie w niem odgrywaja.

Van Laer przepuszczat snop Swiatta bardzo silne-
go pochodzacego z elektrycznego luku poprzez rézne
piwa kolejno. Obserwujac je w kierunku pionowym
do Kkierunku snopa $wietlnego zauwazyt, w wigkszo-
$ci prébek, mgietke, jakby z pytku szarawego z lek-
kim odcieniem niebieskawym lub zielonkawym.

Byly to piwa normalne. Przy badaniu niektorych
piw nie otrzymywat tego samego zjawiska i VVan Laer
nazwat je ,optycznie préznemi"”. Doswiadczenie
wykazato, ze te wihasnie piwa nie miaty ani pienisto-
éci, ani gtadkosci, a byty catkowicie podobne do za-
barwionej wody z dodatkiem alkoholu.

To doswiadczenie wihasnie jest dowodem istnie-
nia koloiddw, jak i tego, ze ich obecno$¢ jest niezbed-
nym warunkiem gtadkosci i powstawania piany.

Rozumiemy teraz spostrzezenie uczynione przy
filtrowaniu piwa przez tak zwane $wiece Cham-
berlanda, gdzie piwo przechodzito poprzez ciata sta-
te mato przenikliwe i niezwykle drobno porowate.

Piwa, w ten sposob przefiltrowane, tez byty tyl-
ko woda zabarwiong, gdyz cata zawarto$¢ koloidow
zostata w porach $wiecy.
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Doswiadczenie Van Laera (ojca) wskazuje nam
droge, na jakiej mamy szukaé przyczyn powodujacych
zkg pienistos¢. Wiemy, ze, gdy chodzi o pienistos¢,
wymiary czgsteczek koloidalnych odgrywajg wazng
role; zbyt mate — dajg pianke bardzo delikatng, kt6-
ra jednak nie kryje, t. j. po pewnej chwili tworzy tylko
matg obraczke przy brzegu naczynia; zbyt duze —
dajg piane o duzych pecherzykach, nietrwata.

Wiadomo tez, ze intensywnos$¢ Swiatla, jakag od-
czuwamy, patrzgc pionowo na snop promieni przy do-
konywaniu doswiadczenia Van Laera, jest w pewnej
zaleznosci od rozmiaréw czasteczek koloidalnych,
znajdujacych sie w badanem piwie. Biorgc do do-
Swiadczen rézne piwa dajace doskonata piane, co mo-
zemy zawsze sprawdzi¢ praktycznie, i okreslajac in-
tensywnos¢ tego Swiatta, mozemy oznaczy¢ granice
wahan tej intensywnosci, a tem samem i wymiary ko-
loidow, ktére sg podstawa doskonatej wiasnie pieni-
stosci. Idagc dalej musimy juz tylko stworzy¢é warunki
praktyczne, ktéreby pozwalaty otrzymywac takie,
a nie inne rozmiary czasteczek koloidalnych.

(Ciag dalszy nastapi.)

PIWOWARSTWO W ROSJI W DOBIE OBECNEJ

W czasopi$mie czeskiem ,,Kvas“ z 7-go grudnia
opublikowano korespondencje jednego z piwowarow,
pracujacych dzi$ w Leningradzie. Oto co pisze kores-
pondent o piwowarstwie w dzisiejszej Rosji.

»Jezeli wezmiemy do reki, my ruscy piwowarzy,
jakiekolwiek pismo zawodowe, nie bez zazdrosci Sle-
dzimy, z jaka u obcych troskliwoscig dokonywa sie
doboru piwowarskich surowcow i jak gorliwg pomoc
radg lub czynem niosg naszym obcym kolegom sta-
cje doswiadczalne. Przerabia sie w browarach li tyl-
ko doskonaty jeczmien, chmiel dobrze zebrany i sor-
towany, woda jest dokfadnie zbadana, a gdzie trzeba
nalezycie doprawiona. Browary sg zaopatrzone w naj-
nowsze maszyny i aparaty, aby tylko modz wyprodu-
kowac towar tani i jaknajdoskonalszy.

Potrzebny od zaraz lub od 1-go kwietnia
dzielny energiczny

Piwowar-Kierownik Browaru

do mniejszego browaru i slodowni. Samot-
nym pierwszenstwo. Umiejetno$¢ prowadze-
nia ksigg akcyzowych, znajomo$¢ polskiego
i niemieckiego jezyka konieczne.
Oferty z odpisami $wiadectw i zgdanem wynagrodze-

niem nadsyta¢ do redakcji ,,Przemystu Piwowar-
skiego", pod ,,A. B. 100”.
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Inaczej jest u nas w Rosji. Piwowarzy majg tu
znacznie trudniejsze zadanie. Otrzymujemy do prze-
robu jeczmien jaknajgorszy, bowiem nie robi sie¢ tu
nic w kierunku hodowli dobrego browarnianego jecz-
mienia. Najgorsze jest to, ze otrzymuje sie mieszanine
najrozniejszych gatunkow ziarna, niemal ze wszystkich
krancow Rosji. Dwu—, cztero— i sze$ciorzedowy
jeczmien, petne i cienkie ziarna, jasny i ciemny, o za-
wartosci biatka 11i 17% wszystko miesza sie razem do
jednego worka w dodatku wraz z wotkami. | z tej to
mieszaniny mamy wyprodukowac¢ dobry stdd i dosko-
nate piwo. W tym celu trzeba sie uzbroi¢ w caly za-
pas praktycznego doswiadczenia oraz wiadomosci
teoretycznych i postepowac z wielka ostroznoscia,
chociazby miato to kosztowa wiele nieprzespanych
nocy. Czy jest to mozliwe?

Rozpoczyna sie prace od czyszczenia i sorto-
wania jeczmienia, jezeli to jest mozliwe, ze wzgle-
du na zrujnowane urzgdzenia i maszyny- Przy
tem odpada zazwyczaj od 20 do 25%. Jest tu regulg
powolne, zimne prowadzenie gromady, aby da¢ moz-
nos$¢ i czas na zakietkowanie roznym odmianom ziar-
na. M.imo to, zazwyczaj otrzymujemy 15 — 30% ziarn
niewykietkowanych. Na suszarni naktadamy stdd tyl-
ko w cienkich warstwach i podwyzszamy cieptote
bardzo powoli. Z suszarni puszczamy stod na odkiet-
kownice, ktére tez pamietajg ubiegte wieki. Stod
oczywiscie jest oczyszczony niedostatecznie, co
przynosi duze straty, gdyz optacamy tu akcyze
od wagi stodu, a zanim przejdzie na gniotowik stdd
musi przejs¢ przez panstwowg wage ,,Chronos".

Warzelnie takze nie nalezg do typu nowoczes-
nych a urzadzone sg w znakomitej czeSci bardzo
prymitywnie. Azeby otrzyma¢ jako tako trwate piwo
trzeba pracowa¢ przy wyzszych cieptotach w celu
stracenia nadmiaru ciat biatkowych. Wydajnos¢, jaka
osiggamy, wynosi 64 do 66%. W wiekszych browarach
warzy sie piwa 11 — 12° Bali., a na prowincji naogoét
stabsze.

Jezeli dotad poszto dobrze, to dalsza praca jest
juz fatwiejsza, Naogot tatwiej jest tu pracowa¢ w du-
zych browarach, gdyz majg nieco lepsze urzadzenia.
Drozdze bywajg dobre i osigga sie stopien odfermen-
towania 60—67%. Pienistos¢ normalna. Gdzie jeszcze
sg zimne piwnice i jakie takie beczki sktadowe otrzy-
mac¢ mozna piwo bez zarzutu. Sprzedaz piwa odbywa
sie wytacznie w butelkach. Wieksze browary majg po
wiekszych miastach swoje sktady dokad wysylajg pi-
wo z drozdzami wprost z piwnic browarnych. Dobrze
odfermentowane piwo zlewa sie¢ do beczek transpor-
towych o pojemnosci 2,5 — 3,5 Htl. i wysyta je do
sktadéw, gdzie, po dwudziestoczterogodzinnem odle-
zeniu, zostaje rozlane do butelek bez filtrowania. Je-
zeli sktad posiada dobre piwnice, a sktadnik obezna-
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ny jest ze swoim zawodem, dba o czystos¢, to ze skia-
déw wychodzi zupetnie dobry towar.

Zanik od warzelni do wydania piwa z browaru
wynosi 18 — 25°/0 zaleznie od urzadzen przedsigbior-
stwa.

Naogdt szynkujgcy nie umiejg sie z piwem obcho-
dzi¢, co jest powodem, ze bardzo duzo piwa psuje sie
w piwiarniach. W lecie butelki stojg nieraz cate godzi-
ny na storicu, a w zimie podaje sie piwo tak zimne, ze
czesto ptywajg w szklance igty lodu. Wine oczywiscie
zwala sie zawsze na piwowara. Niejeden dzielny za-
wodowiec, nie przez swoje winy, stracit dobrg
opinje".

Jak wynika z powyzszego praca piwowaréw
w Rosji nie jest rajem, a brak pomocy naukowej do-
kucza tym zawodowcom, ktorzy byli do niej przyzwy-
czajeni.

Pomimo to, sgdzac po ostatnio ogtoszonych
w prasie warszawskiej datach statystycznych, spozy-
cie piwa w Rosji silnie wzrasta. W latach ostatnich
spozyto w 1924 — 2.150.000 Htl., w 1925 — 2.575.000
Htl., w 1926 — 3.875.000 Htl. i w 1927 — 4.000000
Htl. Cyfry powyzsze podaje za prasg moskiewsks
,EXpress poranny!’. Dzienniki rosyjskie, podajac réw-
niez daty, dotyczgce niestychanego wzrostu spozycia
wodki, bijg na alarm z powodu szerzacego sie alkoho-
lizmu. Dlatego tez i daty, dotyczace spozycia piwa,
wydajg nam sie tendencyjnie wygorowane.

Z RYNKU CHMIELU.

Na rynku chmielu panuje obecnie cisza, spowodo-
wana jak zwykle miesigcami zimowemi. Wieksze bro-
wary zaopatrzyty sie juz w chmiel w jesieni i maja
znaczne zapasy, ktére powinny wystarczy¢ do wiosny.
Obecnie poczynajg sie zaopatrywac stopniowo w chmiel
browary mniejsze. Chmielu najlepszych gatunkéw
braknie, oczywiscie jak zawsze o tej porze, gdyz gros
tych gatunkéw oddawna poszto na eksport wzglednie
na uzytek wewnetrzny kraju. Prima chmielu zresztg
nie posiadajg juz plantatorzy zupetnie, kupcy za$ ma-
ja na sktadach tylko nieznaczne ilosci, nie przekracza-
jace facznie 500 czy 600 centnaréw. Cena za te gatun-
ki najlepsze wynosi obecnie mniej wiecej 60 doi, za
50 Kkg., cena gatunkow gorszych na Wotyniu zaczyna
sie od 30 doi. za 50 kg. W Niemczech za dobry chmiel
zadajg dzi$ przecietnie od 150 do 320 mk. za centnar.

Sprawy chmielarskie zaczynajg znajdowaé u nas
coraz wieksze zrozumienie, szczegdlniej ze wzgledu
na potrzebe uszlachetnienia rodzimych gatunkéw
i walki z chorobami zakaznemi plantacyj. W tym celu
wiasnie powstato przed niedawnym czasem przy Lu-
belskiem Towarzystwie Rolniczem — Towarzystwo
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Chmielarskie z siedzibg w Lublinie i dziatalnoscia,
rozciggajaca sie na wojewddztwa centralne i wschod-
nie. Towarzystwo ma na celu wylacznie poprawe ho-
dowli chmielu i zwalczania zarazliwych szkodnikdw.
Wybory wiadz towarzystwa zostaty juz dokonane
i na czele zarzadu stangt wytrawny fachowiec p. Prze-
mystaw Kleniewski. Dziatalno$¢ rozpoczeto od zaan-
gazowania specjalnego instruktora objazdowego, kto-
ry bedzie odpowiednio poucza¢ plantatorow. Nalezy
zaznaczy¢, ze podobne placOwki istniejg juz oddawna
na Wotyniu i w Wielkopolsce, a szeroki udziat w nich
plantatoréw jest ze wszechmiar pozgdany ze wzgledu
na mozliwo$¢ dalszego zawleczenia do nas zarazy pe-
renospory, ktéra poczynita spustoszenia na planta-
cjach niemieckich, a dotkneta réwniez i nasze.

PIWO HASLEM WYBORCZEM.

Miami (Floryda). Przewodniczacy amerykariskiej
federacji pracy Green o$wiadczyt, iz zorganizowane
stronnictwo pracy domaga¢ sie bedzie od dwoch gtow-
nych stronnictw politycznych wigczenia do programu
kampanji wyborczej zadania fabrykacji piwa, zawie-
rajagcego 2,75 procent alkoholu.

22.500 LAT WIEZIENIA.

Amerykanska prohibicja dostarcza skarbowi Sta-
noéw Zjednoczonych wecale pokaznych dochodéw. Od
czasu jej istnienia, t. j. od stycznia 1920 roku trybu-
naty Stanow skazaty przemytnikdw alkoholu na tgczng
sume 1 miljarda 470 miljondéw frankéw. Do sumy tej
dotaczy¢ trzeba kary, wynoszace ogétem 22.500 lat
wiezienia.

Poznan 192 9.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Podatek przemystowy. W sprawie podatku przemy-

Cto

stowego i mocy dowodowej ksigg handlowych
Najwyzszy Trybunat Administracyjny wydat
ostatnio donioste orzeczenie. W wypadku, w kto-
rym wiadze skarbowe nie uznaty mocy dowodo-
wej ksigg handlowych i ustality wyzszy podatek
przemystowy, nie podajac motywow i faktéw
uzasadniajgcych takie opodatkowanie, Trybunat
orzeka: ,,Patnikowi musi by¢ dana moznos¢ ob-
rony, musi wiec platnik zna¢ motywy i fakty,
ktére uzasadniajg stanowisko wiadzy podatko-
wej".

Wyrok ten ma znaczenie zasadnicze, gdyz
ustala obowigzek wiadz podatkowych nietylko
mechanicznego ustalenia wysokosci podatku na
mocy okrytych tajemnicg informacji wywiadow-
cOw i rzeczoznawcow, lecz wspétdziatania z opo-
datkowanym, wystuchania jego zarzutéw, do-
puszczenia jego dowoddw i dania mu moznosci
obrony i zajecia stanowiska wobec zebranego
przez wiadze materjatu faktycznego.

na jeczmien. Rozporzadzenie w sprawie cet przy-
wozowych maksymalnych, t. j. cel stosowanych
do towarow pochodzacych z krajéw nie majacych
z Polskg uregulowanych stosunkéw handlowych,

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 25/1. 41 — 41.50 zi.

26/1. 41.85 zt.

27/1. 41 — 41.50 zt.
28/1. 40 zt.

31/1. 41 — 41.50 zt.

Bydgoszcz 26/1. 40 — 41 zi.

Katowice. 25/1.

28/1. 40 — 41 zt

48 — 52 zt.
27/1. 48— 52 zt.
30/1. 48— 52zt
31/1. 49 — 52 zt.

Poznan. 25/1. 39.50 — 41 zi.

27/1. 39.50 — 41 zk.
28/1. 39.50 — 41 zi.
30/1. 39.50 — 41 zt

Wilno. 27/1. 43 zt.

Ber

31/1. 43 zt

lin. 25/1. 220 -- 270 mk.
26/1 220 -- 270 mk.
27/1. 220 -- 270 mk.
28/1. 220 -- 270 mk.
30/1. 220 -- 270 mk.
31/1. 220 -- 270 mk. n.

CEEEE

Hamburg 25/1. 12.15 fili. Dun. Ros.

26/1. 12.15 flh. Dun. Ros.

Rewizja koncesji.

niezmieniona.
jakosci 25 do 50 doi. za 50 kg.

obowigzujgce od dnia 111.1928 r. ustanawia
stawke celng za 100 kg, jeczmienia zi. 6.00.

Termin wykonania Rozporzadze-
nia Prezydenta Rzeczypospolitej z dna 27 grudnia
1924 r. w przedmiocie rewizji uprawnien (kon-
cesji) na sprzedaz przedmiotéw objetych mono-
polem skarbowym (Dz. U. R. P. Nr. 114, poz.
1022 z 1924 r.) przedtuzony do dnia 1 lipca 1928
roku rozporzadzeniem Prezydenta Rzeczypospo-
litej z dnia 10 grudnia 1926 r. (Dz. U. R. P. Nr.
121, poz. 696 z 1926 r.) przedtuzony =zostat do
dnia 31 grudnia r. b. (Dz. U. R. P. Nr. 8, poz. 55
z dnia 28.1.1928 r. ).

Dodatek komunalny. Wobec orzeczenia Ministerstwa

Skarbu, stwierdzajgcego, ze stuprocentowy do-
datek komunalny nie obcigza podatku od wyro-
bu piwa, ustalonego w art. 2 i 3 ustawy 0 opo-
datkowaniu piwa, a dotyczy dawnych optat pa-
tentowych, zniesionych na mocy art. 34 tejze
ustawy, C. Z. P. P. i S. wystapit z prosbg do De-
partamentu Akcyz i Monopoléw o zaniechanie
pobierania stuprocentowego dodatku komunal-
nego do nieobowigzujacych dzi§ optat skarbo-

wych.

28/1. 14.15 flh. Dun. Ros.
31/1. 12.15 flh. Dun. Ros.
25/1. 12.07| flh. La Plata
26/1. 12.05 flh. La Plata
28/1. 12.05 flh. La Plata
31/1. 12 flh. La Plata

26/1. 11.80 flh. Marokko
28/1. 11.80 flh. Marokko
31/1. 11.80 flh. Marokko

Chicago. 24/1. Malting 85 — 96 cts. za bushel

25/1. Malting 83 — 85 cts. za bushel
26/1. Malting 85 — 96 cts. za bushel
27/1. Malting 85 — 96 cts. za bushel
28/1. Malting 85 — 95 cts. za bushel

Nowy York. 24/1. Malting 101 cts. za bushel

25/1. Malting 101 cts. za bushel
26/1. Malting 101 cts. za bushel
27/1. Malting 101 cts. za bushel
28/1. Malting 101 cts. za bushel
30/1. Malting 101 cts. za bushel

CENY CHMIELU.

Lwow 24/1. Sytuacja na rynku chmielu w dalszym ciggu

Tendencja spokojna. Ceny chmielu zaleznie od
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KAROL HESSEN MU LLER, Bydgoszcz, tel.3-79.

Specjalny skiad artykutéw piwowarskich.
Maszyny i aparaty po cenach fabrycznych.

Ocena browarow, nadzor. Projektowanie, przebudowy.

NO2ISX2"WW'W'9E"S)(2"9®"

> Maszyna do

£ (STUR

Qrzewracama kuf

MASCHINE

dla naczyn do 100 htl. w stanie catkowicie
> do uzytku przydatnym, bez silnika

DO SPRZEDANIA DO SPRZEDANIA

Wiadomo$¢: Warszawa, Grzybowska 65, ,Browar
Zwigzkowy!l — od godz. 10 — 2 pp., tel. 42-69.

Zgtoszenia do administracji pisma pod ,Browar
Matopolski*.

RO 3PP PD PSP PP PP PP

Thtooraria b JAN COTTY-
Egzystuje od 1859 roku

Wiasciciele: KAROL SZTEINBOK | WITOLD BOGUSEAWSKI
WARSZAWA KAPUCYNSKA 7 TEL. 12-29, 136-49

"\
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