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REDAKCJA i ADMINISTRACJA — Warszawa, Wiejska 17. — Telefon 5-96. Otwarta od ! do 3 po pot.

IHUTA SZKLANA

,»"JABLONNA”

SPOLKA AKCYJNA

WYRABIA | SPRZEDAIJE
NA ZAMOWIENIA | ZE
SKEADU BUTELKI ZE SZKLEA
OKANGE | POLBIALEGO
DO PIWA, PORTERU, WIN,
WODEK, LEMONIAD | WOD
MINERALNYCH.

SPECJALNOSC BUTELKI
DO PASTEUR YZACJ1
| NA WYSOKIE CISNIENIE.

ADRES:
ZARZAD: WARSZAWA,
AL. UJAZDOWSKIE 22 m. 2.

Telefon 226-01.

Adres telegr.:

WA R S ZAWA
JABLONHUTA
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HuTtt szkbakA ., FENTKS” weiomeowe trve

DEMIONOW~BALONOW
Specjalnosé:

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111

Prof. T. CHRZASZCZ.

»Przewodnik Mtodego Piwowara.”

TADEUSZ LAMPE. Przewodnik Mitodego
Piwowara. Str. 241. Forma 16-ka. Naktadem
Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskiego
i Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskigj,
Warszawa 19213,

(Dokonczenie).

Dalej 2 wiersze od dotu pisze Autor: ,,pekawka,
czyli okres, w ktorym zaczynajg ukazywac sie czub-
ki korzonka".

Ziarno, napeczniate przez odpowiednie namocze-
nie, rozpoczyna dalej juz wyrazne kietkowanie. Od
dotu ziarna wychyla sie hetm korzonkowy, jako bia-
ta nar6s¢ zwana ,,oczkiem". Hetm ten zostaje rychto
rozdarty i wychylajg sie z niego 5— 7 korzonkdw,
biatych niteczek, uzbrojonych na koncach jasno-zot-
temi czapeczkami. Proces ten zwiemy ,,oczkowa-
niem". Przyjecie tutaj terminu pekawka, jak widzi-
my, nie ma odpowiedniego uzasadnienia.

Na str. 41 zapytuje Autor: ,Co nazywamy
w grzedach huzarami? — kotami?" Odpowiada: ,,Hu-
zarami nazywamy ziarna jeczmienia, w ktérych kie-
tek przerdst dtugos¢ ziarna i jest widoczny na ze-
wnatrz". | dalej wiersz 8-my od dolu zapytuje:
Z ktérego konca wyrastajg korzonki? — kietki?

Kietkowanie jest procesem, podczas ktorego na-
stepuje ogdlny rozwdj zarodka roslinnego. Zmiany
botaniczne wyrazajg sie najsampierw wspomnianym
procesem oczkowania, w nastepstwie ktérego ukazu-
ja sie korzonki, zatem ,Kietki korzonkowe". W prze-
ciwnym kierunku do Kietka korzonkowego, sunie do
goéry ,.kietek listkowy", czyli pidérko. Skoro kietek
listkowy wychyli sie na zewnatrz ziarna, nazywamy
go w technice ,huzarem". Huzar moze sie pokazac
niedoréstszy dtugosci ziarna u zbdz (takze u jeczmie-
nia) nieoplewionych, oraz w wypadkach uszkodze-
nia plewy od strony zarodka przy zbozach oplewio-
nych. Kietek listkowy przebija wowczas tupe ziarna
i wychyla sie z jego boku, jako huzar, cho¢ diugosci
ziarna nie doszedt.

ZE SZKEA ORANZOUIEGD.

BUTELKI DO PIWA, PORTERU

| WOD MINERALNYCH.

Adres telegr.: FENIKS—P10TRKOW TRYB

Jezeli ziarna zachwycg sie korzonkami, wzgled-
nie korzonkami i huzarami, przez wzajemne splece-
nie, to stadjum takie nazywamy ,przerastaniem
stodu w kieby" lub krotko ,kieby". Uzycie na to
stadjum okre$lenia ,,koty" nie uwazam za tadne ani
celowe. W gorzelnictwie mamy jeszcze okre$lenie
,stod pilsniowy" na oznaczenie stodu silnie zro$nie-
tego.

Na str. 43 i dalszych nazywa Autor stod dojrza-
ty ,,stodem zielonym™ i powiada: ,,Jeczmien wykiet-
kowany, stodowanie ktérego jest ukoriczone, nazywa-
my stodem zielonym".

Jezeli stodowanie zboza jest juz ukonczone, to
jedynie odpowiedniem okre$leniem takiego stadjum
jest jego dojrzatos¢, zatem bedziemy mieli ,,st6d doj-
rzaty". Terminy ,stéd zielony" lub ,stod Swiezy" sg
przeciwstawieniem pojecia stodu suchego lub starego,
natomiast zupetnie nie okre$lajg stadjum w jakiem
ten stdd sie najduje. ,,Stéd dojrzaty" jest okresleniem,
ktére kazdemu wskazuje, ze jego proces rozwojowy
jest ukonczony, a dalsze stodowanie zbyteczne, ze
mozna i trzeba przystgpi¢ do jego suszenia wzglednie
innych proceséw technicznych. Natomiast uwazam
za stuszne, wprowadzenie okre$lenia ,,stod dojrzaty
Swiezy lub stéd dojrzaty zielony”, jako przeciwsta-
wienie ,stodu suszonego Swiezego lub starego™.

Na str. 44 okresla Autor stadjum dojrzatosci sto-
du i powiada: ,jezeli zawarto$¢ ziarna tatwo rozciera
sie miedzy palcami, przyczem nie wyczuwa Sie ani
krupkowatosci, ani tez nadmiaru wilgoci, to takie
ziarno uwaza sie za dobrze wystodowane i nazywa go
»Ziarnem o dobrem rozigczeniu".

Najpierw chciatbym zaznaczy¢, ze woda w $wie-
zym stodzie moze waha¢ sie od 40°0 do zwyz 60°/,
lecz nawet tak znacznej roznicy nie jesteSmy w sta-
nie stwierdzi¢ przy rozcieraniu bielma w palcach.
Bielmo, wycisniete z ziarna, zwija sie w wiekszg lub
mniejszg kluske, albo tez rozciera sie na pulchng ma-
ke. To ostatnie stadjum charakteryzuje dobry stéd doj-
rzaty, a powstaje ono pod dziataniem enzymow cytazy
i przedewszystkiem diastazy. Rozlgczenia niema tu
zadnego, jakto mowilisSmy wyzej, zatem i nazywanie



A 10

tego stadjum ,,roztgczeniem” nie ma podstawy. Nato-
miast mozna go nazwac, ,,rozpuszczeniem" skrobi,
gdyz istotnie skrobia nabiera wiasnosci tatwiej roz-
puszczalnej, albo tez ,spytkowanie”, co stwierdza-
my przy rozcieraniu bielma dojrzatego stodu.

Na str. 46 dzieli Autor stodownie na: a) reczne
na Kklepisku i b) mechaniczne w skrzyniach, bebnach
i systemu Kropfa.

Terminy tego podziatu sg niewtasciwe, gdyz sto-
downie nalezy dzieli¢ wedtug miejsca, gdzie stodowa-
nie zostaje wykonane, a stosownie do tego mamy sto-
downie: 1) posadzkowe, 2) skrzyniowe, 3) jedno lub
dwu potkowe i 4) bebnowe. Nastepnie stodowanie
mozna wykon/wac pracag reczng albo maszynowo
(mechaniczniet. wreszcie mozemy te czynnosci kom-
binowa¢, zatem prace reczng czeSciowo zmechanizo-
waé. System Kropfa nie charakteryzuje sie specjalne-
mi aparatami i maszynami, a tylko sposobem pracy.

Na str. 51 czytamy, ze najczesciej uzywang jest
»suszarnia dwusiatkowa".

Dzielenie suszarni na jedno lub dwu - siatkowe
uwazam za niewtasciwe, gdyz termin ten nie oddaje
rzeczy nalezycie. Suszarnie sg o jednym, dwuch,
a nawet trzech poziomach, wzglednie pietrach. Na
kazdym poziomie mamy dno suszarni z siatki lub
ptyty z blachy dziurkowanej. Z.tego wynika, ze nazy-
wanie suszarn siatkowemi jest nieodpowiednie, a lep-
szem jest przyjecie terminu ,suszarni jedno, dwu lub
trojpietrowej"”.

Dalej czytamy na str. 52, ze do regulowania
przeptywu powietrza stuzy t. zw. ,,parasol”. Regula-
tor zamykajacy wyptyw kominowy nazywany, ,,dzwo-
nem", a samo urzadzenie ,,zamknieciem dzwonowem".

Na tejze stronicy 8 wiersz od go6ry powiada
Autor: ,,znajdujemy na linji kanatu dymowego za-
suwy (szybry)". Zdaniem naszem nalezy tu przyjac tyl-
ko termin ,,zasuwa", a nie z niemieckiego ,,szyber".

Str. 54, wiersz 11 pisze Autor: ,,...piwa takie na-
zywamy piwami Kkiajstrowatemi".

Uwazamy termin ,,zmacenie skrobiowe" jako
lepsze. Skrobia surowa rozgotowana daje koloidalny
ptyn, ktéry nazywamy kleikiem skrobiowym. Jezeli
skrobia dziataniem odpowiednich czynnikéw zostanie
przeprowadzona do rozczynu, to nazywamy ptyn ta-
ki rozczynem skrobi. Zmacenie skrobiowe piwa na-
stepuje pod wptywem skrobi przedewszystkiem znaj-
dujacej sie w formie kleiku, lecz takze i w formie sta-
bo - rozpuszczonej, a nawet dobrze rozpuszczonej,
lecz wytrgconej dziataniem procesu retrogradaciji.

Str. 57, wiersz 4 od dotu znajdujemy: Przewraca-
nie stodu... przy pomocy odpowiednich ,,obracaczy".

Zamiast terminu obracacz mamy tutaj stuszniej-
szy termin ,mieszadlo”. Stéd jest bowiem wiecej
mieszany niz obracany, a raczej odwracany. Dla tego
celu uzywa sie wtasnie mieszadto topatkowe.
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Str. 59, wiersz 1. ,,Przyrzady do odkietkowania".
Odkietkowanie jest pojeciem dziatania odwrotnego
kietkowaniu. Powyzszy termin jest jeszcze i z tego
powodu tutaj nie na miejscu, Zze na str. 41 nazywa
Autor kietkiem piorko, zas w tym wypadku rzecz ty-
czy sie korzonkdéw, ktére majg by¢ odtamane i osta-
tecznie usuniete.

Str. 62, wiersz 14 od dotu czytamy: Stod zgnie-
ciony zostaje na ,,$rot" czyli t. zw. make.

Autor podaje najsampierw co rozumie przez srot
i Srétowanie, a nastepnie nazywa go maka. To wywo-
tuje batamuctwo, do ktérego niema podstaw. Gtosuje
za terminem ,$rot". Moze on by¢ dowolnie gruby.
Zaleznie od nastawienia walcy gniotagcych, mozna
otrzyma¢ $rot o dobrem ziarnie i duzej ilosci maki,
przy innem nastawieniu — grube ziarno i mato ma-
ki. Niema zatem zadnej podstawy do nazywania $ro-
ta — maka.

Str. 65, wiersz 12 od dotu. Kadz zacierng nazywa
Autor ,,zaciernicg".

Lepszym terminem
og6lnie w gorzelnictwie.

Na str. 66, podaje Autor, ze w warzelni znajdujg
sie: 1) zaciernica, 2) panew, czyli kociot zacierowy, 3)
kadzZ filtracyjna, 4) panew lub kociot brzeczkowy, 5)
chmielnik lub kosz chmielowy, cedzak.

O terminie zaciernicy piszemy wyzej. Panew
wzglednie kociot zacierowy sg terminami dobiemi.
Zamiast kadz filtracyjna, uwazalibySmy za lepsze
uzy¢ terminu kadzi saczacej. Réwniez zamiast pan-
wi, wzglednie kotta brzeczkowego lepszy termin byit-
by ,.kociot wzglednie panew warzelna".

Chmielnikiem nazywamy ogréd chmielowy.
W browarze mamy natomiast skrzynie, wzglednie
kosz chmielowy, ktéry nazywamy ,,odchmielaczem".
Wreszcie ,,cedzak! jest jako termin dla odchmielacza
rowniez nieodpowiedni, bo cedzakiem mozemy nazywaé
kazdy przyrzad saczacy. A zwiaszcza worki sgczace.

Na str. 67, wiersz 3 od dotu nazywa Autor pozo-
statosci stodowe po odciagnieciu brzeczki piwnej: sto-
dzinami lub miotem. Oba te terminy nalezy uwazaé
za réwnoznaczne i dobre. Miotu daje pierwszenstwo,
jako terminowi specyficznemu okre$lajacemu mater-
jat z browaru. Stodziny stanowig termin, Ktory uzy-
wa sie w innych przemystach np. w cukrownictwie
i przeto nie jest tak charakterystyczny jak mioto.

Na str. 98, pisze Autor: ,,Jak wyglada chtodnica?"

Chtodnicg nazywamy kazdy aparat chtodzacy,
jest wiec pojeciem szerokiem. W ujeciu Autora cho-
dzi o specjalny aparat a mianowicie ,,£.0dZ chtodzacy”.

Na str. 106, czytamy ,,0 fermentowaniu dolnem
i gérnem". Terminami wihasciwemi sg tu: Fermentacja
typu gérnego lub dolnego, wzglednie drozdze typu
dolnego lub gérnego, albo krotko: ,,fermentacja gérna
lub dolna".

jest ,,Zaciernia”, uzywana
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Zamiast terminu ,,drozdze nasienne" str. 111,
wiersz 15, lepszym jest — ,,drozdze wysiewne".

»Attenuacja™ str. 121 —termin bez znaczenia
i zbyteczny. W miejsce jego nalezato wprowadzic,
wyjasnienie zmian zachodzgcych w brzeczce podczas
fermentacji.

Na str. 125, czytamy: ,,Piwnica lezakowa". Lep-
sze okre$lenie ,,piwnica sktadowa".

Na str. 157, okresla Autor smak, jaki wystepuje
przy gotowaniu jako ,,,smak chlebowy". Jakkolwiek
nie mozna zaprzeczy¢, ze smak ten przypomina tro-
che chleb, jednak smakiem chlebowym trudno go
okreslic.

Na tem konczylibySmy uwagi nasze tyczace sie
terminologji, co do ktdérej wnosimy powyzsze zastrze-
zenia wzglednie propozycje poprawek.

Dalsze rozdziaty ksigzki a mianowicie obliczenia
i tablice sg celowe dobrane.

Cato$¢ ksigzki robi dobre wrazenie. Stosunkowo
maty format ksigzki jest korzystny, gdyz pozwala na
wsuniecie jej do kieszeni, zatem zatrzymanie i pod-
czas pracy.

Ksigzka jest napisana gtadko z duzg swadg, je-
zykiem poprawnym i starannym. Podrecznik ,,Prze-
wodnik Miodego Piwowara" jest bardzo cennym na-
bytkiem naszej literatury technicznej. Znalez¢ sie on
powinien w reku wszystkich mtodszych piwowardw
i by¢ im wskazaniem w wykonaniu prac codziennych.
Przystepna jego forma czyni ten podrecznik jeszcze
tem cenny, ze moze stuzy¢ dla ludzi o elementarnem
wyksztatceniu, jako samouczek.

CELE | ZADANIA STACJI DOSWIADCZALNEJ.

Sprawa zalozenia stacji doSwiadczalnej prze-
mystu piwowarskiego, poruszona w Nr. 8 naszego ty-
godnika, budzi powazne refleksje. W pierwszym rze-
dzie nasuwa sie pytanie jakie korzysci osiagng¢é moga
nasze browary z jej pracy i opieki i czy korzysci te
zrownowazg wydatki potgczone z utrzymaniem
i ufundowaniem tej placowki. Jestem przekonany, ze
niema dzi§ w kraju ani jednego browaru, w ktérym
praca odbywataby sie wzorowo tak pod wzgledem
technicznym jak i pod wzgledem najekonomiczniej-
szego wyzyskania urzadzen i ktéryby pod temi wzgle-
dami nie potrzebowat rad i wskazéwek. Wielkie na-
sze browary w tyci: wypadkach korzystajg z wiedzy
drogich zagranicznych rzeczoznawcéw, ze stacji do-
Swiadczalnych Berlina, Wiednia, Pragi lub Weihen-
stephan, na co jednak nie moze sobie pozwoli¢ bez
powaznego uszczerbku znakomita wiekszo$¢ przed-
siebiorstw.

Pomijajac wiec juz prace SciSle naukowa, ktorej
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owoce spozywac bedziemy mogli dopiero w dalszej
nieco przysztosci, stacja doswiadczalna juz od chwili
zatozenia bedzie niewyczerpanem zrodiem korzysci
dla browaréw wspotpracujac z nimi na polu technicz-
nem i przy koniecznej, a nieuniknionej moder-
nizacji naszych warsztatow pracy, o ktérych mniej lub
wiecej zaniedbanym stanie nie bede sie rozpisywat.

Przez staty naukowy dozér pracy w browarach
przez sity wysoce uzdolnione podniesiemy jako$¢ piwa
i unikniemy tych strat jakie dzi§ ponosi nasz prze-
myst, zazwyczaj poomacku szukajgcy przyczyn nie-
powodzenia, w przebiega produkcji. Przemyst taki jak
piwowarstwo, wyzyskujgcy prace fizjologiczng istot
zywych, t. j. drozdzy i produkujacy napoj ,,zywy", nie
moze i nie powinien istnie¢ w w. XX bez $cistego tro-
skliwego dozoru naukowego, inaczej bedzie karygod-
nem marnorawstwem.

Czyz warzenie matowartosciowego piwa nie jest
niszczeniem surowcOw, zaprzepaszczaniem urucho-
mionego Kkapitatu i nie przyczynia si¢ do obnizenia
spozycia? Zapobiedz temu moze tylko stacja dosSwiad-
czalna przez dozor produkcji i ciggte doksztatcanie
naszych piwowarow.

Piwowar, ktory skonczyt szkote piwowarska, daj-
my na to, przed dziesieciu laty, pracujgc w browarze
i nie majac zalnego kontaktu ze $rodowiskami nauko-
wemi, nie jest w moznosci przyswaja¢ sobie nowych
zdobyczy wiedzy piwowarskiej, do ktorej praca nauko-
wa dorzuca bezustanku nowe obserwacje niejednokrot-
nie doszczetnie burzace dotychczasowe metody i teorje
a wnoszace zawsze co$ nowego. Stacja doswiadczalna,
przez urzadzanie corocznych kurséw dla piwowa-
row, dwu czy czterotygodniowych, zaradzitaby temu,
dopetniajgc stan wyksztatcenia naszych zawodow-
cOw do wspotczesnego poziomu nauki piwowarstwa.
Dzisiaj nie mozemy sie dziwi¢, ze piwowar, ktéry
ukonczyt szkote piwowarskg przed wojng, o tem co
za zmiany w piwowarstwie od tego czasu zaszty, ma
nieco mgliste pojecie. Pochtoniety catkowicie pracg
w browarze, pozbawiony wszelkiej pomocy nauko-
wej, pomimo najszczerszych checi i nieraz duzych
zdolnosci nic nie wie, albo bardzo mato o nowych
pradach i zdobyczach przemystu piwowarskiego, kto-
re zawdzieczamy pracy zagranicznych stacji do$wiad-
czalnych.

| nasza placéwka tutaj miataby réwniez wielkie
zadanie do wypetnienia.

Zasadniczem jednak zadaniem stacji doswiad-
czalnej, oczywiscie, bytaby praca czysto naukowa, ba-
danie metod i probleméw piwowarstwa i szukanie no-
wych drég do usprawnienia naszej gatezi przemystu.

Sa to tylko gtéwne korzysci, jakie odniesie nasz
przemyst, decydujac sie na podniesienie pewnych ko-
sztbw zwigzanych z zatozeniem i utrzymaniem nie-
zbednej dla siebie placowki.
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Podkresli¢ tu musze, ze zatozenie stacji doSwiad-
czalnej nie bedzie ani filantropig ani reprezentacjg
ale czynem spowodowanym przez dobrze zrozumia-
ny interes wiasny tych przemystowcow, ktorzy pra-
cujg nietylko dla chwili obecnej, ale i dla jutra.
Rozwdj catego piwowarstwa w Polsce jak i rozwoj
poszczegblnych browaréw jest w wysokim stopniu od
tego zalezny, a interes wiasny nakazuje spraw tych
nie odktadac do lepszego jutra, ktGre samo sie nie po-
lepszy. Pomagajmy sobie sami a Bég nam pomoze.

Z-et.

owmMl W SPRAWIE USTAWY
ANTIALKOHOLOWE.J.

Obroncy ustawy antialkoholowej pomimo, ze zy-
cie wykazato jej nierealno$¢ i koniecznos¢ wielu
zmian, ogtosili w prasie warszawskiej nastepujaca
odezwe:

»Precz z alkoholizmem.

Wielka kleska spoteczna, jakg jest pijanstwo—
alkoholizm, szerzy si¢ w wolnej Polsce w sposéb co-
raz bardziej zastraszajacy.

Nieprzeliczone ofiary natogu tracg zdrowie i zy-
cie, zdolno$¢ do pracy, zarobki swoje i majatek, gu-
big uczciwos¢ i dusze, a co najgorsze powodujg zwy-
rodnienie potomstwa.
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Zto pogtebia sie przez to, ze coraz czesciej spoty-
kamy sie z pijanstwem wsrod kobiet i dzieci, wobec
czego fatalne skutki zwyczajow pijackich zagrazajg
juz catemu narodowi.

W celu zwalczania alkoholizmu wydana zostata
w roku 1920-ym ustawa przeciwalkoholowa, ale, nie-
wykonywana nalezycie, nie moze speti¢ swego do-
niostego zadania otrzeZwienia narodu.

Jednocze$nie sfery zainteresowane, szynkarze
i wielki kapitat alkoholowy dgzg do zniesienia tej
zbawiennej ustawy, liczac, ze dokona tego nowy
Sejm,

Czy mozna do tego dopusci¢? Czy mozna pozwo-
lic, aby w Polsce wolnej i demokratycznej bezkar-
nie i bez ograniczen rozpajano ogdt ludnosci, aby
ofiary pijanstwa w niestychanej liczbie zapetniaty na-
dal szpitale, przytutki, zaktady dla nieuleczalnych,
wiezienia i zaktady psychjatryczne?...

Do tego nikt kochajacy Ojczyzne dopusci¢ nie
moze.

Wzywamy zatem spoteczenstwo, aby przy nad-
chodzgcych wyborach zgdato od stronnictw politycz-
nych, od kandydatéw na postow i senatoréw, jasnego
i stanowczego os$wiadczenia sie za utrzymaniem
Ustawy Przeciwalkoholowej bez zmian, w catej petni
oraz za Scistem i energicznem jej wykonaniem, a to
w imie dobra publicznego i najzywotniejszych inte-
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resow Najjasniejszej
podpisy".

Jak widzimy, sfery domagajgce sie utrzymania
Ustawy Przeciwalkoholowej, zajmujg fanatycznie nie-
przejednane stanowisko, niedopuszczajgce zadnych
zmian. Czas nie wszystkich uczy.

Rzeczypospolitej. Nastepujg

Z RYNKU CHMIELU.

Na rynku chmielu panuje narazie cisza. Plan-
tacje posiadajg jeszcze pewne zapasy, jednakze moga
w obecnej chwili, z powodu zaopatrzenia sie wszyst-
kich browaréw, sprzedawa¢ wytgcznie na eksport.
Lepszych gatunkéw chmielu nie posiadaja juz planta-
torzy zupetnie. Sa natomiast gatunki posledniejsze.
Brak tranzakcji tak na rynku chmielowym jak i na
eksport utrudnia orientacje co do cen. Nalezy je jed-
nak okresla¢ w granicach od kilkunastu do dwudzie-
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stu kilku dolaréw za cetnar (50 kg.). Wedtug obli-
czen statystycznych potrzeby naszego rynku nie prze-
kraczajg 12.000 cetnaréw rocznie. Krajowa produk-
cja oczywiscie winna pokry¢ je ze znaczng nadwyz-
ka przeznaczong na eksport. Nie baczac na to, daje
sie zauwazyC znaczny import chmielu zagranicznego,
ktorego ilos¢ oficjalna statystyka urzedowa za rok
ubiegly wykazata 5.130 ctn. Ttumaczy sie to znacz-
nemi utatwieniami kredytowemi, jakie dajg importe-
rzy zagraniczni, jak rowniez niskiemi ctami, ktére
wynoszac obecnie 170 ziotych za 100 kg. towaru,
sg 0 wiele nizsze od cet niemieckich i czeskich. W ce-
lu ochrony plantacji od szkodnikéw, jak réwniez po-
prawy gatunku polskiego chmielu, zawigzato sie nie-
dawno w Lublinie Towarzystwo chmielarskie, do kto-
rego zgtosita akces znaczna ilos¢ plantatoréw. Nale-
zy przypuszczac, ze liczba czionkéw tej pozytecznej
organizacji bedzie wzrastata z kazdym rokiem.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Sprzedaz piwa na peronach kolejowych. Otrzyma-
liSmy od Ministerstwa Komunikacji pismo
Nr. S. 68/28 nastepujacej tresci: ,,W odpowiedzi
na pismo z dnia 7 lutego 1928 roku Minister-
stwo Komunikacji zawiadamia, ze wydany w po-
rozumieniu z Ministerstwem Spraw Wewnetrz-
nych okonik Ministerstwa Komunikacji z dnia 2
listopada 1927 roku Nr. S. 1013/27 w sprawie za-
pewnienia nalezytej czystosci produktéw spo-
zywczych podawanych podréznym na dworcach
kolejowych, nie moze ulec zmianie; w szczegdl-
nosci piwo, podobnie jak wszelkie napoje gazo-
we, nie moze by¢ dopuszczone do sprzedazy na
peronie w szklankach, gdyz nie sprzedane przy
pociggu wietrzeje i nie powinno juz by¢ podawane
podréznym, co sie jednak usuwa z pod kontroli.
Natomiast podawania na peronie piwa z syfonow
przeno$nych okolnik nie ogranicza".

Naczelnik Wydz. Sanitarnego

CENY JECZMIENIA

22'11. 4150 — 42 zk.
23 11 41 50 — 41.75 zt.
24/11. 4150 — 42 zk.
25/11 4150 — 42 zk.
2711 42 7

28/11 4150 — 42 zk.
23/11. 40 — 41 z4
25/11. 40 — 41 zh.
22/H 51 — 54 zh
23111 51 — 54 7t
25/11 51 — 54 zt
28/11. 51 — 54 zk

17/11. 43 zh.

Warszawa.

Bydgoszcz

Katowice.

Wilno.

22/11.
24/11.

41 zt.
41 zh.
¢+ 2511. 39.50 41 zh

27/11. 39.50 41 zh

22/11. 221 —1 275 mk. n
23/11. 221 — 278 mk. n.
24/11 221 — 280 mk. n.
n.
n

39 50
39.50

Poznan.

| 1T

Berlin.

25/11. 221 —- 280 mk.
27/11 221 —i1 280 mk. n.
28/11. 221 — 280 mk. n.

22/11. 12.-5 flh Dun. Ros.
23 1. 12 40 flh. Dun Ros.
25/11. 12.40 flh Dun. Ros.
27/11.  12.40 flh. Dun. Ros.
28/11. 12.50 flh. Dun. Ros.

2 /lIl. 12.30 flh. La Plata
23/11. 12,50 flh. La Plata
2 /Il 1245 flh La Plata
27/11. 12 45 flh La Plata
28/11. 12 45 flh. La Plata

22/11. 12 flh. Marokko
23/11 12 flh. Marokko
25 11. 11 flh. Marokko
27/11. 11 90 flh. Marokko

21/11. Malting 91— 100 cts.
23/11. Malting 89— 101 cts.
24/11. M.ilting 89— lol cts. za bushel
25/11. Malting 93— 102 cts. za bushel
27/11. Malting 90— 102 cts. za bushel

Nowy York. 22/11. Malting 103 cts. za bushel
24/11. Malting 103 cts. za bushel
20/1l. Malting 101 cts za bushel
27/11 Malting lo.3| cts. za bushel
28/11. Malting 104 cts. za bushel

Hamburg

za bushel

Chicago.
za bushel

CENY CHMIELU.

Lwow 16/11.  Sytuacja na rynku chmielu w dalszym ciggu
nie zmieniona _Tendencja staba przy zupetnvm braku obrotow.
Notowano w doi. za 50 kg. Chmiel lubelski prima 50 doi, chmiel
wotynski i nizsze gatunki 35 — 40 doi.



*00

Ns 10 PRZEMYStL PIWOWARSKI 81

| KAROL HESSEN MU LLER, Bydgoszcz, tel. 3-79.

| Specjalny skiad artykutéw piwowarskich.
Maszyny i aparaty po cenach fabrycznych.

Ocena browarow, nadzor. Projektowanie, przebudowy.

UMMM UM UL UL LU PG

W e ¢ Tow. Akc. Przemystu Korkowego ¢
ika wiiow Mo iyharorego l WICANDER i S-ka |
DO SPRZEDANIA f ¢ Warszawa, ul. Nowosenatorska 9. — Tel. 11-28. 2

- * Adres telegr. ,,WW1CANDERS” $

Dostawa moze by¢é uskuteczniona natych- i KORK', LINOLEUM t

miast lub z terminem pdzniejszym.

Browar i Stodownia KAROLA WEIGTA, Kalisz. < X I WYROBY KORKOWE
000000000000 0000000000000000000000000]
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