Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 6. Warszawa, 2 czerwca 1928 roku. Ng 23.
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sf* JAN GUSTAW KEILICH

W dniu 14 maja rozstat sie z tym Swiatem $. p. Jan Gustaw Keilich, wielce zastuzony pionier

przemystu piwowarskiego w todzi.
3u

Urodzony dnia 21 czerwca 1854 r., doczekat sedziwego wieku,
dtugi i pracowity zywot poswiecit rozwojowi naszego przemystu. Odziedziczywszy po rodzicach

fabryke octu w todzi w roku 1880 rozszerzyt swa dziatalnos¢, zaktadajac do dzi§ Swietnie rozwijajacy

sie browar p. f. ,Gustaw Keilich”.

Wysokie zalety charakteru, zywe wspo6tczucie niedoli bliznich i prawos¢ drdg zycia, pozyskaty
Mu serca wszystkich, ktorzy Go znali, a cze$€ i szacunek szerokich sfer przemystowych.
W zmartym tracimy jednego z najczynniejszych ongi$ pionierdw nowoczesnego piwowarstwa.

Cze$¢ Jego pamieci!

J. RAUX

Czynniki trwatosci piwa.”

Przed przystapieniem do badan nad trwatoscig
piwa nalezy przedtem doktadnie okres$li¢, co rozumie-
my pod wyrazeniem piwo trwate. Piwem trwatem na-
zywamy takie piwo, ktore pozostaje klarowne przez
okres czasu niezbedny do przewozu, sprzedazy i spo-
zycia. W zwyktych warunkach okres ten trwa okoto
miesigca.

Przyczyny pOzniejszego zmetnienia piwa, ktore
byto przy obciagu klarowne dadzg sie sprowadzi¢ do
trzech typow:

a) Wszelkiego rodzaju drozdzaki;

b) Bakterje;

c) Zwigzki nieuorganizowane a przedewszyst-
kiem zwigzki azotowe.

Przyczyny trwatosci piwa majg swe zrodio w je-
go skiadzie chemicznym i chemiczno - fizycznym. Za-
mierzam wiec tu rozpatrze¢ gtdwne skitadniki piwa
i rozwazy¢, w jaki sposdb wplywajg na powstawanie
wszystkich trzech typoéw zmetnien, o ktérych wyzej
wspomniatem.

Z posrod sktadnikéw zbadamy maltoze i alko-
hol, z ktéremi sie wigZe zagadnienie stopnia odfermen'
towania i kwas weglowy, zwiazki azotowe i' wreszcie
kwasowos$¢, ktora we wiasciwem znaczeniu skiadni-
kiem piwa nie jest, lecz jest wynikiem obecnosci pew-
nej ilosci ciat mineralnych lub organicznych o odczy-
nie kwasnym.

Przedtem jednak nalezy pozna¢ mechanizm zmet-
nien, ktore moga w piwie powstawaé. Gdy chodzi
0 drozdze i bakterje, bez trudnosci mozemy sobie wy-
obrazi¢ w jaki sposob niszczg przezroczystos¢ piwa,
lecz majgc do czynienia ze zmetnieniem spowodowa-
nem przez zwiazki nieuorganizowane—musimy stwier-
dzi¢, ze powstaja one przez mechanizm dos$¢ ztozony,
ktory znéw ze swej strony ulega wptywom wielora-
kim. Oto w jaki spos6b mozemy sobie to wyjasnic.

) Tilumaczenie z upowaznienia autora. Artykut niniejszy
ukazat sie w Nr. 4 z r. b. ,,Brasserie et Malterie".

Z pozostatg Rodzing tgczymy sie w glebokim zalu i smutku.

Obok ciat rozpuszczalnych, takich jak maltoza,
sole mineralne i pewne zwigzki azotowe proste, piwo
zawiera ciata, ktdre nie sg wiasciwie rozpuszczone,
lecz znadujg sie w stanie czagsteczek w zawiesinie, tak
matych rozmiaréw, ze sg zupetnie niewidoczne i dla-
tego nie naruszajg przezroczystosci piwa. Ciata te
znajdujg sie w tak zwanym ,stanie koloidalnym' i im
gtéwnie piwo zawdziecza swoje najistotniejsze wias-
nosci, to jest gtadkos¢, jak réwniez trwatos¢ i pieni-
stos¢. Gtownemi sktadnikami piwa, znajdujgcemi sie
w stanie koloidalnym sa: dekstryny, karmel, wieksza
cze$¢ zwigzkoéw azotowych i zywice chmielowe.

Doswiadczenia a w szczegolnosci prace naukowe
znakomitego uczonego jakim jest August Lumiere, po-
uczyly nas, ze koloidy znajdujg sie w statym ruchu, to
znaczy, ze ich czasteczki, o wymiarach nie przekra-
czajacych z reguty 2 miljonowych czeSci  milimetra,
znajdujg sie w stanie wiecznej wibracji i maja skton-
no$¢ do wzajemnego zblizenia sie i tworzenia mas co-
raz to wiekszych. Z chwilg kiedy te zgrupowania sg
dostatecznie duze i dosieglty wymiaréw 4 do 5 miljo-
nowych czesci milimetra, staja sie widoczne pod ultra-
mikroskopem, piwo jednak pozostaje nadal przezroczy-
stem. Zmetnienie piwa zaczynamy spostrzega¢ dopie-
ro wowczas, gdy Srednica czasteczek koloidalnych
osiaggnie okoto 1 do 2 dziesieciotysiecznych czesci mi-
limetra. W tym momencie ciata rozpuszczone nie sg
juz w stanie koloidalnym w wiasciwem znaczeniu tego
okreslenia. Sa juz Scislej biorgc strgcone, mimo, Ze
przy dzisiejszym stanie wiedzy niepodobna jest okre-
$lic, w ktéorym mianowicie momencie ciato przestaje
znajdowac sie w stanie koloidalnym.

Widzimy wiec, ze piwo jest ptynem zgory skaza-
nym predzej czy pOzniej na zmetnienie, a wszystko
zalezy tylko od szybkosci z jakg czasteczki koloidalne
bedg sie tgczyty jedne z drugiemi.

Rozpatrzymy teraz gtéwniejsze czynniki, majace
wptyw na te szybko$¢. Dodajmy tu, ze sktonno$¢ do
wzajemnego taczenia sie, jaka cechuje czasteczki ciat
koloidalnych, jest wynikiem wstrzagsow spowodowa-
nych ruchem wibracyjnym, w jakim sie bezustannie
znajdujg,a przedewszystkiem napieciem elektrycz-
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nem, ktérem sg natadowane, a ktére w pewnych oko-
licznoSciach jest przyczyng wzajemnego przyciggania
lub eonajmniej niweczy wzajemne odpychanie.

Rozpatrzymy teraz wyliczone juz powyzej skiad-
niki piwa i ich role jakg moga odgrywac przy powsta-
waniu zmetnienia.

Maltoza, jak nam wiadomo, nie jest nigdy prze-
fermentowana catkowicie i zawsze w pewnej ilosci
znajdujemy jg w piwie, nie powinna jednak by¢
w nadmiarze, gdyz stanowi doskonatg pozywke dla
wszelkiego rodzaju drozdzy i bakterji. Jezeli wiec nie
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mozemy maltozy zalicza¢ do sktadnikow najbardziej |

szkodliwych dla trwatosci piwa, musimy jednak
stwierdzi¢, ze wptywa korzystnie na rozwoj bakteriji,
a przedewszystkiem drozdzy.

Jest zatem pozadanem, azeby piwo zawierato
jaknajmniej maltozy. Zaznaczy¢ trzeba, ze takie
twierdzenie odnosi sie tylko do piw dolnej fermenta-
cji i piw goérnej fermentacji, ale tylko filtrowanych.
Dla piw gornej fermentacji w fasach mniej nalezy
obawia¢ sie zmetniert spowodowanych przez drozdza-
ki, a wazng rzeczg jest, azeby piwo utrzymac w stanie
zywym w czasie calego trwania obciggu fasy. Ko-
niecznem wiec jest zachowanie pewnej ilosci maltozy
dostatecznej do zasilania tego okresu fermentacji.
Zreszty, o ile fermentacja jest dostatecznie powolna,
drozdZaki pozostajg w osadzie i nie powracajg do sta-
nu zawiesiny. Woreszcie biorgc pod uwage, ze proces
fermentacji nie dopuszcza rozwoju bakterji musimy
maltoze, w tym wyjatkowym wypadku piwa goérnego
w fasach, uwaza¢ jako czynnik trwatosci.

Alkohol ma powszechnie znane wiasnosci odka-
zajace i jest jasnem, ze czem wieksze jest jego steze-
nie, tern trudniejszy jest rozw¢j drozdZzakéw i bak-
terji.

Kwas weglowy wykonuje rowniez dziatanie lek-
ko odkazajace, gtdwnie przez to, ze wspdidziata
w podwyzszeniu ogblnej kwasowosci, a przeciwdziata
rozpuszczaniu sie w piwie tlenu, znajdujgcego sie
w powietrzu. Wiadomo, Zze piwo dobrze nasycone
kwasem weglowym jest trwalsze od zwietrzalego.
Tlen odgrywa bardzo wazng role, gdy chodzi o trwa-
tos¢ piwa. Nieznaczne ilosci tego gazu nader silnie
pomagajg do rozwoju drozdzy. Nie nalezy zapominac,
ze komorka drozdzowa jest istotg Zyjaca i potrzebuje
do oddychania i rozwoju pewnej ilosci wolnego tlenu.
Dzigki temu, ze wtdérna fermentacja odbywa sie
w zamknigetych naczyniach, piwo staje sie Srodowi-
skiem niemal zupetnie pozbawionem powietrza, a wiec
jest Srodowiskiem niepomysinem dla rozmnazania sie
drozdZakéw; jezeli jednak umozliwimy dostep cho-
ciazby tylko matej ilosci tlenu, rozwdj drozdzakow
rozpoczyna sie natychmiast, gdyz ptyn zawiera stale
inne niezbedne do ich rozwoju pozywki, jak maltoze
i zwigzki azotowe.
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Nawietrzenie piwa w chwili obciggu moze by¢
powazng przyczyng zmetnieri i dlatego zaleca sie za-
stepowaé przy obcigganiu piwa cisnienie powietrzne,
ciSnieniem kwasu weglowego i czuwanie nad tern, aze-
by beczki, a przedewszystkiem butelki, napetniane
byty mozliwie catkowicie. Gdy chodzi o butelki z catg
stanowczoscig twierdzi¢ mozna, ze trwato$¢ piwa bu-
telkowego jest tem mniejsza im wiecej powietrza znaj-
duje sie nad piwem. Waznem jest zatem uzywanie
butelek o waskich szyjkach i mozliwie catkowite ich
napetnianie.

Jezeli w piwie o krancowym stopniu odfermento-
wania pozostaje osad drozdzowy, co nieraz daje sie
zaobserwowac, dzieje sie to czeSciowo wskutek dzia-
fania tlenu.

Niezaprzeczenie gtdwng role, gdy chodzi o trwa-
tos¢ piwa, odgrywajg zwigzki azotowe niezaleznie od
rodzaju powstatego zmetnienia.

Przy powstaniu zmetnien drozdzowych czynne sa
zwigzki azotowe najprostsze, najtatwiej przyswajal-
ne, amino - kwasy. Ciala te nie znajdujg sie w stanie
koloidalnym, lecz sg rzeczywiscie rozpuszczone i sta-
nowig wyborowg pozywke dla drozdZakéw. Jezeli nie
byly zuzytkowane w catoSci w biegu fermentacji
i przedostaty sie jeszcze do piwa, to pod wplywem
znikomych ilosci tlenu powodujg rozmnazanie komor-
ki, gdyz moga zastgpic¢ catkowicie pozywki do jej roz-
woju niezbedne.

Przeciwprez-
namaszynado
napetniania
»SIN PLEX"
oraz wszelkie
nowoczesne

AGREGATY
do napetnia-
nia, korkowa-
nia i mycia
butelek, dla
przemystu pi-
wowarskiego,
jakotez dla
wyrobu waod
mineralnych,
dostarcza
najwieksza
skandynaw-
ska fabryka

Anders
A Pindsiofte

w Kopenhadze.

CHLODNIE
dla browarow
wyrobu fabry-
ki ,,ATLAS',
w Kopenhadze.

JENERALNA REPREZENTACJA:

VRGN bDMHODT", " 2 e ®



176 PRZEMYSt PIWOWARSKI

WEZE GUMOWE DO PIWA, SPIRYTUSU,
kwaséw, parciane do hydrantéw, parowe, spiralne i t. p.

Wszelkie techniczne CZESCI GUMOWE,
USZCZELNIENIA, PAKUNKI DO MASZYN.

BIURO TECHNICZNE

MINC i UIYGANOUISKI

Warszawa, BRACKA 12, tel. 128-08 i 92-04.
Przedstawiciele Fabryki Wyrobéw Gumowych

.SATELIT”, Sp.zo. 0., £tODZ.

~

Te same amino-kwasy sg réwniez doskonatym
pokarmem dla bakterji, w szczegdélnosci dla bakterji
cukrowych, a jezeli piwo zawiera ich nadmiar, zau-
wazyé mozemy bardzo ostre zakazenie fermentem.
Zaobserwowac to mozna byto zaraz po wojnie, kiedy
w piwowarstwie stosowano duzo stodu amerykan-
skiego, wyjatkowo bogatego w amino-kwasy.

Rozwoj sarcyn jest nie tak utatwiony, gdyz ten
rodzaj bakterji przektada zwigzki azotowe bardziej
ztozone, jak np. te, ktére drogg dyfuzji wydziela ko-
morka drozdzowa w piwie jezeli cieptota fermentacji
jest zbyt wysoka. Naog6ét mozemy Smiato powiedziec,
ze piwo jest tem silniej narazone na choroby bakter-
iologiczne, im wiecej zawiera zwigzkéw azotowych
niezaleznie od ich charakteru. Dlatego tez zawsze
w piwowarstwie starano sie usung¢ z brzeczki jak-
najwiecej azotu. Ongi$ usitowano stosowaé jeczmiona
0 matej zawartosci glutenéw i kietkowanie prowadzo-
no na zimno i niezbyt dtugo. Obecnie postepujemy tak
samo z tg rdznicg, ze kietkowanie prowadzimy dhuzej,
azeby mdc tatwiej scukrowaé ziarna surowe, a dzieki
tym brzeczka zawiera zawsze mniej azotu anizeli
brzeczka z samego stodu.

Gdy chodzi o zmetnienia spowodowane przez cia-
ta nieuorganizowane, to jest ciata koloidalne strgco-
ne, to mamy niemal wytacznie do czynienia ze zwigz-
kami azotowemi, ale tylko najbardziej zlozonemi,
gdyz te posiadajg czasteczki koloidalne najwiekszych
wymiardéw, a te wskutek tego silng tendencje do ia-
czenia sie.

Z drugiej strony juz znikome ilosci tych zwigz-
kéw wystarczajg azeby zmetni¢ piwo. Niepodobien-
stwem jest okresli¢ doktadnie ilosci jaka wywotuje
zmetnienie, zdaje sie jednak, ze na jeden hektolitr
wystarcza nie wiecej jak Kilka miligramow. Zagadnie-
nie wiec ilosci w tym wypadku nie istnieje, a chodzi
przedewszystkiem o jako$¢ tych zwigzkéw a w szcze-
golnosci o rozmiary czasteczek jakie tworzg w roztwo-

rze kOIOIdaInXm' (Cigg dalszy nastapij.
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CENY PIWA.

Niepokojacy wzrost cen jeczmienia i uzasadnio-
na obawa, ze po zniwach, wobec miedzynarodowej
konjunktury, ceny tego podstawowego w piwowar-
stwie surowca nie obnizg sie i ze w nowej kampanji
stodowniczej mozemy sie znalez¢ w duzych trudno-
Sciach w gromadzeniu zapaséw ziarna na rok 1929/30
— nakazat naszym organizacjom rewizje cen piwa.
Przyczynit sie rowniez do tego wzrost kosztdw pro-
dukcji, robocizny, zapowiedziana zwyzka taryf kole-
jowych, zwyzka cen wegla i t. d.

Nie ulega zadnej watpliwosci, ze kazda zwyzka
cen odbija sie ujemnie na spozyciu, gdyz maty wzrost
ceny hurtowej powaznie odbija sie na cenach detalicz-
nych. Pieciogroszowa podwyzka ceny piwa w browa-
rze—w sktadach hurtowych juz sie poteguje, a w wy-
szynku przybiera rozmiary wielokrotne.

Nie baczac jednak na to, po przeprowadzeniu do-
ktadnych kalkulacji $redniego browaru stwierdzono,
ze podwyzka cen piwa na terenie b. Kongresowki
i Kresbw Wschodnich jest koniecznoscia.

Od pierwszego zatem czerwca wprowadzono na
tym terenie ceny wyzsze o 10 groszy na litrze i 6 gr.
na potlitrowej butelce.

Niestety, sg jednak browary, ktére nietylko li-
czy¢ nie umieja, ale walkg konkurencyjng doprowa-
dzajg ceny rynkowe do poziomu znacznie nizszego,
od kosztéw produkcji.

Dla browaréw powaznych niema w tem zadnego
bezposredniego niebezpieczeristwa. Sprzedaz piwa po-
nizej cen kosztu nie moze trwac¢ dtugo i przedsiebior-
ca, prowadzacy samobojczg polityke, predzej czy pdz-
niej, wyczerpany finansowo, ku rozpaczy swoich licz-
nych wierzycieli, zawiesi produkcje i wyptaty. Jest
to, jak widzimy zto przemijajace, ktore nalezy prze-
trwac¢, aby pozby¢ sie ztosliwego konkurenta. Ostat-
nie lata przysporzylty nam duzo podobnych wypad-
kow.

Zto lezy gdzieindziej. Browar, nieumiejacy ob-
liczy¢ swoich kosztéw produkcji, i przez zaslepienie
walka, sprzedajacy piwo nizej cen rynkowych, chcac
sie utrzymaé na powierzchni z koniecznosci musi szu-
ka¢ rekompensaty tam, gdzie tylko jg znalez¢ moze.
Zakupuje wiec jaknajgorsze surowce, nie wprowadza
zadnych inwestycyj, ba, nawet nie remontuje warsz-
tatu pracy, produkcje prowadzi rabunkowo, bez nale-
zytego technicznego dozoru, nao$lep, byle sprzedac
jaknajwiecej piwa, nie zwracajgc najmniejszej uwagi
na jego jakosc.

Zakomunikowano nam niedawno, ze jeden z bro-
waréw sprzedaje butelke 0,4 litra po 22 grosze. Nie
potrzeba by¢é wytrawnym fachowcem, a tylko mniej-
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wiecej by¢ obeznanym z piwowarstwem, by sie zorjen-
towac, ze za te cene nie mozna dostarczy¢ dobrego to-
waru nawet bez grosza zysku.

Piwa takiego pochodzenia budzg wstret wsrdd
spozywcow. Nieszczesny konsument tego ,,nektaru”
uogOlniajagc  swoje wrazenie Smakowe raz na za-
wsze gotéw sie wyrzec jakiegokolwiek piwa i ura-
bia mu odpowiednig opinje. Tu wiadnie lezy
szkodliwo$¢ tego rodzaju przedsiebiorstw, ze nietylko
prowadzg dokuczliwg dla calego piwowarstwa kon-
kurencje, dazac do samobdjstwa, ale obnizajg spozy-
cie, podkopujac opinje piwa, jako smacznego i orzez-
wiajgcego napoju.

Zdawacby sie mogto, ze bardzo niska cena wycho-
dzi na korzy$¢ spozywcy. Bynajmniej jednak tak nie
jest, gdyz to, co wzamian za niskg cene otrzymuje na-
wet tego nie jest warte.

Znany byt proces w Warszawie jednego pseu-
do - kupca warszawskiego, ktoéry za 15 ziotych wysy-
tat naiwnym odbiorcom 200 r6znych przedmiotéw,
miedzy ktéremi znajdowat sie nawet zegarek. Niewat-
pliwie jest to tanio — a jednak reka sprawiedliwosci
przerwata ten proceder. Bylo tanio i niedobrze. To
samo mozna powiedzie¢ o piwach tanich a podiych.
Krzywdzg spozywce i szkodzg interesom piwowar-
stwa, obnizajgc spozycie.

Kazda podwyzke cen, ktérg wbrew zyczeniu je-
steSmy zmuszeni wprowadzi¢, browary, o ktérych mo-
wa, wyzyskujg na swoj sposéb nie stosujac sie do wa-
runkow podyktowanych i narzuconych przez zdrowa
kalkulacje. Wprowadzaja przez to niestychane zamie-
szanie na naszych rynkach zbytu bez najmniejszego
pozytku dla rozwoju swoich przedsigbiorstw.

Wiasciwie bioragc nalezatoby im nie przeszka-
dza¢ w ich zacietrzewieniu, gdyz czem wiecej sprze-
dajg piwa po rujnujacej cenie, tem wczesniej zawie-
szg produkcje, jednakze posrednio przynoszg takie
szkody i tak dyskredytujg piwo, jako napdj smaczny
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i orzezwiajacy, ze trudno przejs¢ nad tem do porzad-
ku dziennego. —y

UDZIAL POLSKI W SWIATOWEJ PRODUKCJI
JECZMIENIA,

W Swiatowej produkcji jeczmienia, jak podaje
»Rolnik Ekonomista", Polska zajmuje szoste miejsce,
gdy chodzi za$ o Europe zajmujemy miejsce czwarte.
Swiatowa wytworczo$é wynosita w  1926/27 roku
316.605.000 g przy powierzchni obsiewu 29.199.000
ha. Wedtug danych tymczasowych w r. 1927/28 obsia-
no 29.101.000 ha, a przewiduje sie zbior 324.170.000 g.

Najwazniejszymi producentami s3:

Powierzchnia

- Zbidr ogolny %% w produkcji

WO%'&”T]& w 1000 q $wiatowej
1926/27 1927/28 1926/27 1927/28 1926/27 1927/28

Stany Zjednoczone 3318 3841 41624 57821 131 178
ROSja.....ccccoovrrrenn . 7313 7074 56644 47000 17,9 145
Niemcy. - - - - - 1486 1478 24625 27379 78 84
Kanada.............cc........ 1472 1419 21703 21105 69 6,5
Hiszpanja..........cc....... 1810 1802 20964 20079 66 6,2
POLSKA 1234 1239 15546 16342 49 50
Japonja........... 984 948 19176 15580 61 48
Rumunja 1552 1764 16850 12499 53 39
Czechostowacja. . . 709 710 11431 12849 3,6 4,0
Francja.........cccooevvevvne, 691 710 9984 12099 32 37

Jak zaznaczyliSmy dane dotyczace roku 1927/28
sg tymczasowe i dajg zaledwie przyblizone pojecie
0 zbiorach tegorocznych.

Poznan 192 9.

- KAROL HES SEN MU LLER, Bydgoszcz, tel. 3-79.

Specjalny skiad artykutow piwowarskich.
. Maszyny i aparaty po cenach fabrycznych.

Ocena browaréw, nadzor.

Projektowanie, przebudowy,
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Posiedzenie Zarzadu,

Rynek todzki.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

VJ dniu 22 ub. m. odbyto sie
w Warszawie posiedzenie Zarzadu C. Z. P. P.
iS.wR.P.

Zgodnie z uchwatg Zwigzku Wiascicieli Bro-
waréw w Polsce postanowiono podwyzszy¢ ceny
piwa na terenie b. Kongresowki i Kresow
Wschodnich o 10 groszy na litrze i 6 groszy na
butelce. W dtuzszej dyskusji nad ogolnem wy-
rownaniem cen, stwierdzono”™ ze na wielu rynkach
istnieje, co do wysokosci cen i zwyczajow han-
dlowych ogromny chaos, w ktérym niejednokrot-
nie zarzady browar6w nie mogg sie¢ zorjentowac
opierajac sie jedynie na informacjach otrzymy-
wanych od reprezentantow. W celu wyjasnienia
tych zawitych sytuacji postanowiono, ze w razie
skarg lub nieporozumien, na ktérymkolwiek ryn-
ku, na miejsce bedg wyjezdza¢ kierownicy zain-
teresowanych zwigzkow’, ktérych obowigzkiem
bedzie wszechstronne zbadanie potozenia i zapro-
jektowanie Srodkéw, zmierzajgcych do uzdrowie-
nia wzajemnych stosunkow.

Do Zarzadu grupy na Powszechnej Wysta-
wie Krajowej wybrano PP.: St. Foxa z Zywca,
A. Glowackiego z Poznania, S. Nozynskiego
z Krotoszyna, H. Oppenheima z Warszawy
i 1. Waberskiego z Gniezna.

W sprawach biezacych rozpatrywano zakaz
produkowania drozdzy prasowanych w browa-
rach, przemiar beczek i terminy subwencji dla
P. W. K.

Na mocy uchwaty Zarzadu C. Z. P. P.
i S. dr. T. Grzanowski i W. Adam udali sie do
todzi w celu wziecia udzialu w zebraniu browa-
row miejscowych i reprezentacji browaréw za-

miejscowych zainteresowanych na tamtejszym
rynku. Wspoélne zebranie browaréw  SS-row
K. Anstadta, G. Keilicha i B-ci Keilich z reprezen-
tantami Zjednoczonych Browaréw Warszawskich,
Okocimskiego i Chetminskiego przyczynito sie
znacznie do wyjasnienia sytuacji na rynku todz-
kim i zaprojektowania metod, zmierzajagcych do
naprawy panujacych stosunkow.

Okélniki. W Nr. 22 Przemystu Piwowarskiego w biule-

Cto

tynie C. Z. P. P. i S. w dziale pod tytutem ,,Poda-
tek obrotowy“ zapomniano poda¢ Nr. okodlnika
Ministerstwa Skarbu z dnia 18 listopada 1925 r.
Nagtowek okolnika brzmi: Ministerstwo Skarbu,
Departament Podatkow i Optat L. DOP-10691 IIlI.
Interpretacja art. V Ust. z dnia 15 lipca 1925 r.
(Dz. U. R. P. Nr. 79, poz. 550) Okdlnik Nr. 135.

To samo dotyczy okdlnika o detalicznych ce-
nach piwa, ktorego tytut brzmi:

Ministerstwo Spraw Wewnetrznych Nr. S. A,
2524. W sprawie cen piwa okélnik Nr. 75.

od piwa. Delegacja czeska, zabiegajgca o dewa-
loryzacje naszych stawek celnych od piwa spro-
wadzanego z Czechostowacji, wysuneta nowy
wniosek 0 zdewaloryzowanie stawki na piwo bu-
telkowe, wzamian za co zrzeka sie dewaloryzacji
piwa w beczkach wiekszych anizeli dwuhektolit-
rowe. Wyjasni¢ nalezy, ze zadanie dewaloryzacji
cet od piwa w beczkach mniejszych jest nadal
podtrzymywane i z naszego punktu widzenia
zrzeczenie sie dewaloryzacji cet od piwa w wiel-
kich naczyniach jest jedynie manewrem, nie ma-
jacym zadnego istotnego znaczenia. Stanowisko
nasze zakomunikowali$my Ministerstwu Przemy-
stu i Handlu.
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Szkota piwowarska. Do tej pory otrzymalismy zgto-
szenia tylko dwdch kandydatéw do szkoty piwo-

warskiej. Jeczmien browarniany, kujawski

oraz z najlepszych okolic jeczmiennych Pomorza,
ma stale do oddania:

CENY JECZMIENIA.

W arszawa. 22/V. 52 — 53 zt. STEFAN OKONIEWSKI
23/V. 52 — 53 zt.
24/V. 53 zt. Handel Ziemioptodéw, ich przetworéw i nasion.
25/V. 52 — 53 zk. i
29/V. 52 — 53 7t BYDGOSZCZ, ul. Gdanska 34,
Bydgoszcz 23/V. 48 50 zt. Tel. 248 i 1249. Adres telegr. Orgo, Bydgoszcz.

26,ly. 48 50 zk.

Katowice.  23/V. 53' — 56 zi.
24/V. 53 — 56 zi.
25/V. 53 — 56 zt.
29/V. 53 — 56 zt.

Lwow. 29/V. 43,50 — 44,50 zi. .
Poznan. 23/V. 48,50 — 50,50 zi. :
Wilno.  22V. 54 — 55 2 : DO SPRZEDANIA
Gdansk. 23/V. 14,75 fih. * po zlikwidowanym browarze:
25/V. 14------- 14,75 flh. :
. . - maszyna parowa wraz z kottem, kompresory do
Berlin. 5?2);\\; ggg _ ggg mll(( 2 - chtodzenia i wyrobu sztucznego lodu z formami,
25/\/' 252 _ 290 mkl n : baterje rurowe, kotly warzelniane, Kiihlaparat,
20/\V/. 252 — 290 mk. n. . Kiihlstock, 2 filtry 12 i 10 ramowe, druklager,
: aparat izobarometryczny, luftpompa, urzadzenie,
Hamburg 22/V. 12.75 flh. Dun. Ros. h4 warzelni z kottami, wozy i t. p.
22/V. 12.47‘/3 flh. Dun. Ros. :
29/V. 12 — 65 La Plata - ul. Grzybowska 65, tel. 42-69, od 10 do 2 p.p.
22/V. 11 — 75 7t Marokko :
29/V. 11—72 zt. Marokko G000 0000000000000000000000000000000000

Chicago. 21/V.'Malting 93 — 100 cts. za bushel
22/V. Malting 91 — 100 cts. za bushel
23/V. Malting 92 — 100 cts. za bushel
24/V. Malting 92 — 100cts. zabushel
25/V. Malting 92 102 cts. za bushel .
26/V. Maltirg 92 — 10Lcts. za bushel Poszukujemy

T i e 2 e 2 czeladnikow piwowardw

22/V. Malting 106 cts. za bushel
23/V. Malting 106 cts. za bushel
Zgtoszenia prosimy skierowa¢ do

24/V. Malting 106 cts. za bushel
25/V. Malting 106 cts. za bushel
26/V. Malting 105 cts. za bushel

Towarzystwa Akcyjnego Browaru Parowego
Sukcesorow K. Anstadta w todzi, ul. Pomor-
ska Nr. 34 36.

CENY CHMIELU.

Lwow 26.V. Na rynku chmielu w dalszym ciggu ceny
bez zmiany.

Lublin 26.V. Na rynku chmielu brak ozywienia, tran-
zakcyj od dtuzszego czasu nie byto, ceny orjentacyjne za 50 kg.
w dolarach: chmiel wotynski nieprzerabiany 15—35, chmiel Ilu-
belski przerobiony gat. wyborowy 50—55, prima A 40—45, pri-

— — P
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ma B 30—35. Tendencja wybitnie znizkowa. - *
$ TOWARZYSTWO WEGLOWE .
¢ J. J KAMIENIECCY *

: Sp. z ogr. odp.

: KATOWICE, Wita Stwosza 1,

Komunlkat : adr. telegr. Jotka, tel. 854. :
23 .
Zawodowy Zwigzek ChrzeScijanski pracownikéw handlo- ¢ . >
wych w Krakowie ul. Smolefiska 19, zawiadamia WW. Panéw § Prima WEG I EL :
Kupcow i Przemystowcdw, ze przy ZZCHPH utworzong zostata -
Sekcja Zastepcow i Agentow handl. przemyst. Sekcja prowadzi : . *
biuro posrednictwa prac: majac jako czionkoéw, sity zawodowo o | K O K S :
wyszkolone, dobrze wprowadzone. Zlecenia P. T. Firm wykonuje & .
odwrotnie. Adres. Sekcja zastepcow Krakow Skrytka poczt. 284. ¢ ; P 5 . *
Sekretarz urzeduje od 17 do 19.30. Smolenska 19. Plerwszorzedne zrodio zakupu —zadac ofert. ¢
* *
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SYNDYKAT

PLANTATOROW CHMIELU

Sp. _Alkc.

WARSZAWA, CZERNIAKOWSKA 217. TEL. 61-20.

Adres telegr.: ,,LUPULINA”,

Poleca chmiele polskie najlepszej jakosci.
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