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OWOC dawniej byt przysmakiem i piekng dekoracjg stotu obok kwia-
tébw, misternie rznietych szkiet i porcelany.

OWOC dzisiaj stat si¢ ponadto podstawowym artykutem zywnoscio -
wym, ktory karmi i leczy.

Mijaja te czasy, gdy sad we dworze byt ,,zabawg“ PANI DOMU, ledwo
tolerowana przez PANA, nastawionego dawniej tylko na ZBOZA, pOzniej
dopiero i na ZIEMNIAKI, dopuszczone do upraw polnych w drodze awansu
z klombu w ogrodzie, gdzie byty rosling ozdobng. Wprawdzie i BURAK CU-
KROWY przedart sie z warzywnika w pole, lecz, mimo krdolewskiej tam po-
zycji, nie wywalczyt honoréw dla WARZYW i OWOCOW.

To tez obok Swiattej PANI DOMU, ktéra nie mogta wyzebra¢ nawozu
dla gtodnego sadu, ani odrebnych czynnosci dla ogrodnika ,,do wszystkiego®,
sad zdobity narodowe stroje krajowych cudzoziemcéw, sad ten majacych
w arendzie, a drzewa jadto robactwo.

Tradycja tego stanu rzeczy w sadzie byta w POLSCE tak moznie bro-
niona przez areopag nietykalnych, ze trzeba byto heroicznych bojéw BRO-
NISEAWA GALCZYNSKIEGO, by epos krétkich lat kilku zamknat sie
tryumfem nauki nad swoistym badylarstwem.

SADOWNICTWO i WARZYWNICTWO stawac¢ sie w POLSCE zaczeto
zagadnieniem: naukowym, dos$wiadczalnym, ekonomicznym i spotecznym.

SADOWNICTWO i WARZYWNICTWO sta¢ si¢ musi w POLSCE za-
gadnieniem najwyzszych i powszechnych upraw rolniczych dla postawienia
przeludnionych gospodarstw wiejskich na poziomie rentownosci i dla za-
pewnienia sit i zdrowia najszerszych mas POLSKIEGO NARODU.
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To:tez,"'wychodzac z roli KOPCIUSZKA z za stodoty, zapuszczonego
i nekanego przez pasozyty, przemieni sie, jak KOPCIUSZEK w bajce,
w piekng KROLEWNE, otoczong chwatg NAUKI, radoscig zbogaconych
i wdziecznoscig zdrowych i sytych.

V.

Kt6z taki cud sprawi¢ moze?

Nikt inny, jak tylko w POLSCE — WSPOLCZESNI | CI — CO ODE-
SZLI, co byli nami z krwi i kosci, a cho¢ zywotéw znojnych w trudach do-
konali i zastug wielki dorobek zgromadzili, dziatajgc na ZIEMI POLSKIEJ]
lub posrod obcych,— NIEZNANYMI U SWOICH pozostali.

Ich zwotaé, jak zaczarowanych — us$pionych rycerzy z Tatr — prze-
budzi¢ i by przodowali zaszczytnie MYSLI POLSKIEJ zaprosié trzeba.

Niech-ze CHWALA ICH wsérod swoich DUMA NARODU sie stanie
i niech WIELKOSC ICH wspdlng bedzie DOSTOJNA GODNOSCIA. Bo
oni — to my! wszyscy my razem, jeden wielki w chwale NAROD POLSKI,
a ich dorobek, wspdlnym nam wszystkim jest dorobkiem NARODU POL-
SKIEGO.

.SAD | OWOCE", skiadajgc hotd WIELKOSCI POLSKIEJ TRADY-
CJI, podaje historie polskiej mysli ogrodniczej, tworzonej przez pionierow:
TWORCZOSCI, NAUKI, DOSWIADCZENIA, INICJATYWY i ORGANIZA-
CJl, a zblizajac ich do szarej naszej codziennosci, podaje ich wiedze i doro-
bek na praktyczny uzytek, stuzy rada, pomaga wiedzie¢ i umiec.

»SAD | OWOCE" pragnie utatwi¢ wspoélne porozumienie dla potacze-
nia sit i pomnozenia débr na korzy$¢ wspélng w POLSCE.

Dumni jesteSmy, ze obok tych, ktérych ze czciag wymieniamy i tych,
ktérzy z nami dzielg dorobek i doswiadczenie swego diugiego i ptodnego
zycia, stajga MEODZI pekni sit i zapatu, juz zasobni w wiedze, a bogaci w en-
tuzjazm i zacieta wole pokonania przeszkdéd dla zapewnienia panowania
ukochanych idei.

KOMITET REDAKCYJNY

Nr 6. T. I. 1958
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Dr Wiadystaw RogowskKi

Prof.

ADAM MAURIZIO urodzit sie 26 wrze-
$nia 1862 r. w Krakowie. Jako chtopiec
drobny, watty, stabego zdrowia, wycho-
wywat sie i ksztatcit w domu, a majac
staranng opieke, szybko rozwijat wyjat-
kowe zdolnoéci umystowe. Zywo intere-
sujgc sie zagadnieniami socjalnymi, juz
w osiemnastym roku zycia brat udziat w
ruchu politycznym, poprzedzajacym po-
wstanie POLSKIEJ ORGANIZACJI SO-
CJALISTYCZNEJ (P. P. S.) — (1880 —
1884). Tu zetknat sie bezposrednio z za-
gadnieniami zycia i pracy sfer robotni-
czych i ludowych w otaczajgcych go spo-
tecznych warunkach narodowosciowych i
panstwowych monarchii Austro-Wegier.

Porwany ideologiag wolnosciowag popadt
w kolizje z rezymem i, odsiedziawszy ka-
re wiezienng u Sw. Michata w Krakowie
(1883 — 1884), jako przestepca politycz-
ny, zostat skazany na wygnanie.

Zdobywszy mature szkoty realnej w
Chur (Szwajcaria), ADAM MAURIZIO
odbywa przyrodnicze studia uniwersytec-
kie w Zurychu, Genewie i Bernie, dokto-
ryzujgc sie tu w roku 1894.

W czasie tych studiow, w latach 1890
—1894, oderwany przymusowsg banicjg od
politycznego czynnego zycia spotecznego
w rodzinnym Krakowie, napisat Adam
MAURIZIO dwanascie rozpraw z zakresu
socjologii, zwigzanej z zagadnieniami
agrarnymi. Byt to okres przymusowej bez-
czynnosci politycznej, pozbawiajacy jego
czynng nature moznosci wyzycia sie. Jego
ptodno$¢ duchowa wyrazita sie w roz-
prawach politycznych, ktére zamknety,
jakby w testamencie, jego nastawienie my-
Slowe.

Od roku 1895 rozpoczyna sie w zyciu
ADAMA MAURIZIO dwunastoletni okres
prac asystenckich: na STACJI DLA SA-
DOWNICTWA, OGRODNICTWA | WIN-
NICTWA w Wadenswil pod Zurychem
(1895 — 1898), w AKADEMII ROLNI-

) Patrz wykaz prac bibliograficznych ADAMA
MAURIZIO w tym samym N. 6 miesiecznika ,,SAD
i OWOCE“ N.N. 27 — 38.
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Dr ADAM MAURIZIO

CZEJ (INSTYTUCIE BADAN DOSWIAD-
CZALNYCH ZWIAZKU MLYNARZY
NIEMIECKICH) w Berlinie (1898—1900),
na STACJI ROLNICZEJ w Zurychu (1900
— 1902) oraz w POLITECHNICE (ZA-
KEAD BOTANIKI OGOLNEJ) w Zury-
chu) (1902 — 1906), gdzie po habilitacji
zostat docentem.

Owocem przyrodniczych studiéw uni-
wersyteckich, opartych przede wszystkim
na gruntownych badaniach botanicznych
i poznaniu biologii grzybéw, przy réwno-
legtym opanowaniu techniki naukowej i
usprawnieniu sie w zakresie positkowania
sie bibliografig, byly studia samodzielne,
prowadzone obok czynnosci asystenckich,
w Szwajcarii i w Niemczech2). Studia te
dotyczyty tez biologii grzybéw wodnych,
rozwijajacych sie na rybach. Prace te,
majgce donioste znaczenie dla rybactwa,
gdyz pozwolity wnikngé w powstanie
choréb ryb oraz ich jaj, znalazty uznanie
u hodowcoéw ryb w Szwajcarii i w Niem-
czech. Wyrazem tego uznania byto przy-
znanie mu w roku 1899 przez DEU-
TSCHER FISCHEREI-VEREIN w Berli-
nie medalu i nagrody pienigznej.

Prace grzyboznawcze ADAMA MAU-
RIZIO uwaza¢ mozna nie tylko za owoc
jego studiow, usprawniajgcych go w tech-
nice botanicznej, ale tez za miare jego
niepospolitych zdolnosci, ktére nie zado-
wolnity sie zdobywaniem wiedzy i spraw-
nosci technicznej lecz musiaty znalez¢
osiggania realne w dziedzinie twdrczosci
oryginalnej.

Natomiast studia te uzbroity ADAMA
MAURIZIO w $rodki techniczne do ba-
dan umitowanych zagadnien z dziedziny
rolno-socjalnych, umozliwiajgc mu wnik-
niecie w paralele miedzy stopniem ob-
rébki roli, a postaciami pozywienia i na-
poji.

2) 11 rozpraw o grzybach wodnych i 3 rozprawy
o glonach, ktére ogtosit w latach 1894 — 1899 w jezy-
kach: niemieckim, francuskim i wiloskim. Patrz wykaz
prac bibliograficznych  ADAMA MAURIZIO w tym sa-

mym N. 6 miesigcznika ,,SAD i OWOCE:: N.N. 39—47,
50—53, 57, 61.
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MAURIZIO, dla znalezienia rozwigza-
nia nekajacej go zagadki socjalnego bytu
cztowieka, rzuca sie w otchtan przepastng
poszukiwan historycznych, jezykoznaw-
czych, etnologicznych, socjologicznych, i
wielu innych dziedzin, badajgc historie
zdobywania pozywienia przez cztowieka
od czasOw prehistorii, az do wspotczesnos-
ci. Bada znaleziska archeologiczne i ich
opisy; przeprowadza analizy zafalszowan
produktéw spozywczych i pochtania kro-
niki z tej dziedziny réznych czaséw i na-
rodow; poznaje wiasciwosci maki piekar-
skiej; magazynowanie surowcéw, ich
uprawy, zbioru i przerdbki; bada sposo-
by zywienia sie ludow w okresach gtodu
i buduje gmach wiedzy nowej o historii
zywienia sie cztowieka. Burzy przy tym
urojone legendy: o ewolucji form stosun-
ku cztowieka do daréw ziemi i jego go-
spodarki na niej, o prekomunistycznych
ustrojach rolnych, o wylacznosci prager-
manskiej w dziedzinie tworzenia jadia i
napojéw, — i pozbawia fundamentéw
gmachy nauk politycznych wspoétczesne-
go komunizmu oraz rasizmu, ktére wzno-
szono z tworzywa, urabianego pseudo-
naukowo na miare potrzeby czarowania
politycznego.

Pierwsza praca dr. ADAMA MAURI-
Z10 z dziedziny historii zywienia sie
cztowieka zostata ogtoszona w roku 1899,
w pie¢ lat po jego publikacjach socjolo-
gicznych, w roku ogtoszenia ostatniej pra-
cy z dziedziny grzyboznawstwa. Odtad
zaczyna sie nowy okres publicystycznej i
naukowej pracy dr. ADAMA MAURIZIO
w zakresie badan nad zywnoscig i napo-

jami catej ludzkosci.
* * *

Majac habilitowang docenture szwaj-
carska, niemiecki medal i nagrode nauko-
wa, a co najwazniejsze stawe botanika,
zastuzonego dla zycia praktycznego, zo-
stat ADAM MAURIZIO zaproszony w ro-
ku 1907 przez SENAT AKADEMICKI
POLITECHNIKI we Lwowie na katedry
BOTANIKI TECHNICZNEJ oraz TOWA-
ROZNAWSTWA ROSLINNEGO. Tu po-
zostat do roku 1911 w charakterze pro-
fesora nadzwyczajnego, a od roku 1911
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do roku 1926 w charakterze profesora
zwyczajnego. W roku 1926 przeszedt w
stan spoczynku na wilasng prosbe, w
zwigzku z chorobg oka. W tym samym
roku 1926 ADAM MAURIZIO  zostat
mianowany profesorem honorowym na
WYDZIALE FARMACIJI UNIWERSYTE-
TU WARSZAWSKIEGO. Od 1 pazdzier-
nika 1927 roku do 31 sierpnia 1935 roku
dr. ADAM MAURIZIO byt zastepcg pro-
fesora NAUKI O SRODKACH SPOZYW-
CZYCH UNIWERSYTETU JOZEFA PIL-
SUDSKIEGO w Warszawie.

Od jesieni roku 1935, ze wzgledu na
zdrowie, czasowo przebywa prof. dr
ADAM MAURIZIO pod Bernem szwaj-
carskim, opracowujgc nowe edycje swych
prac naukowych, z ktérych dwie sg w
druku w Warszawie. Jedng z nich, p. t.
LHISTORIA NAPOJOW FERMENTO-
WANYCH", wydaje KASA IM. MIA-
NOWSKIEGO, a druga, p. t. ,,SUROWCE
ROSLINNE®, przygotowuje mgr. farm.
FRANCISZEK HEROD, redaktor ,WIA-
DOMOSCI FARMACEUTYCZNYCH® Z
tej pracy dr. ADAMA MAURIZIO, za je-
go taskawym upowaznieniem, drukujemy
w niniejszym N. 6. miesiecznika ,,SAD
I OWOCE*" fragmenty pod zbiorowym
tytutem: ,SRODKI ODURZAJACE. —
NAPOJE WYSKOKOWE"

* * *

Wraz z prof. dr. MAURIZIO przebywa
pod Bernem jego corka, dr. ANNA MA-
URIZIO, znakomita specjalistka w zakre-
sie:  fitopatologii, a zwlaszcza choréb
pszczot, ich zycia i hodowli oraz rozpo-
znawania i oceny miodu.

Dla spraw pszczelarstwa nie posia-
damy w POLSCE sity tej miary
i z tego powodu nie mamy w POLSCE
standaryzacji  miodu, ustalonej  rasy
pszczot i zadnej w tym zakresie polityki

gospodarczej. . .

Ogrom prac prof. dr. ADAMA MAURI-
Z10, zawartych w licznych jego publika-
cjach, jego wszechstronna wiedza w za-
kresie historii pozywienia i napojow czio-
wieka znalazta wyraz w hotldzie, jaki
ztozyli mu w dniu jego siedemdzie-
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sieciolecia urodzin uczeni nie-
mieccy na uroczystym posiedzeniu w
Berlinie w dniu 28 wrzes$nia 1932 roku.
Stwierdzili oni wowczas publicznie, ze
jest on uznany we wszystkich
krajach za najwyzszy autory-
tet w tych dziedzinach nauki,
ktére uprawiat.j). .

Uczony polski, prof. dr. KAZIMIERZ
FUNK, wskazat jakie cechy mie¢ powin-
ny pokarmy, ktére spozywa NAROD
POLSKI i wszystkie narody Swiata.

Uczony polski, prof. dr. ADAM MAU-
RIZIO, wyjasnit dziejowg role pokarmoéw,
ktore spozywat NAROD POLSKI i wszy-
stkie narody ZIEMI.

NAROD POLSKI zmniejsza sie liczeb-
nie, w ogromnym odsetku ujawnia wat-
to$¢, schorzatos¢ i niezdolno$é¢ do uczest-
niczenia w zaszczytnej akcji obrony
KRAJU. Powodem tego w znacznej mie-
rze jest wadliwe zywienie.

NAROD POLSKI i dietetyka polska

3) ,,Mit Recht werden sie in allen Landern als er-
ste Autoritat auf diesen Gebieten anerkannt™. — Wy-
jatek z GLUCKWUNSCHSCHREIBEN AN HERRN
A. MAURIZIO ZU SEINEM GEBURTSTAGE®. (Be-
richte der Deutschen Botanischen Gesellschaft. Berlin.
1932. T. 50, str. 371—372).

4) Dajemy reprodukcje z fotografii, wykonanej w
listopadzie 1938 roku. Portret na okladce, rysunku art.
graf. BOGDANA NOWAKOWSKIEGO, jest wykonany
z fotografii, pochodzacej z roku 1934 i przechowywanej
z pietyzmem w ZAKEADZIE FARMAKOGNOZJI i BO-
TANIKI LEKARSKIEJ UNIWERSYTETU JOZEFA PIt-
SUDSKIEGO. Fotografii tej uzyczyt bardzo uczynnie
Pan Dziekan prof. dr ANTONI WEADYSLAW OS-
SOWSKI.

Prof. dr Adam Maurizio

Srodki odurzojgce.

Cztowiek spozywa liczne materiaty odu-
rzajgce w stanie surowym, suszonym lub le-
dwie zmienionym. Oddaja mu_swa ustuge
na niskim stopniu jego rozwoju, mogt je
uzywac w czasach, nim umiat rozEaIac ogien.
Niektorych sposrod pierwotnych upajajg-
cych srodkéw nie porzucit i na naszym sto-
[ﬁmu cywilizacji. Do pierwotnych narkoty-
ow nalezg: MUCHOMOR, Agaricus musca-
rius L., KONOPIE, Cannabis sativa L., (Can-
nabaceae) na haszysz Papaver somniférum
i i. Papaveraceae; caty szereg Psiankowa-
tych (Solanceae): BIELUN DZIEDZIERZA-
WA, Datura Stramonium L., spozywana w
dawnych czasach przez Indian, LULEK,
Hyoscyamus niger L. i H. muticus L.; PO-
KRZYK WILCZAJAGODA, Atropa Belladon-
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czekajg na prace naszych INSTYTUTOW,
UCZELNI i UCZONYCH. Wsréd nich nie
moze brakowa¢ OGRODNIKOW.

DR ADAM MAURIZIO, PROFESOR HONOROWY
UNIWERSYTETU JOZEFA PILSUDSKIEGO.4)

Napoje wyskokowe

na L., i inne gatunki Solanum. Moze stuzy-
ta do tego samego celu MIOTLICHA (ZAR-
NOWIEC MIOTLASTY) Sarothamnus sco-
parius (L.), Wimm., obok innych strgczko-
wych, np. tUBINU, a ze ztozonych Tanace-
tum 1 w ogole powazna ilos¢ do niedawna
uzywanych ,.korzeni“, ktérymi zaprawiali pi-
wo. Liczne rosliny tu wymienione naleza do
spisu prastarych trucizn, $rodkéw odurzaja-
cych 1 mamiacych zmys’fy, ktore (Atropa i
Hyoscyamus? jako przezytki odgrywaty swa
ztowroga role w czasach wiary w czarowni-
ce i wchodzity w skiad masci czarodziej-
skich. Kraje podzwrotnikowe wykazujg zna-
cznie wieksze bo%actwo roslin w tym zna-
czeniu skutecznych, — znanych przez tubyl-
cow od nlepamletnych czaséw. Sag to rosliny
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dziatajgce bez zadnego przygotowania. Spo-
$rod nich zastuguja na wymienienie: KOKA,
Erythroxylon Coca Lam., (Erythroxyla-
ceae); PEJOTL, Anhalonium Lewinii Thom-
pson, (Cacteae); KAWA-KAWA z Piper
methysticum Forster., (Piperaceae); BETEL
z Areca Catechu L., palmy, moze najniewin-
niejszy $rodek podniecajacy ne ; KAT z
Catha edulis Forsk., (Celastriaceae); PITU-
RI, mato zlepiona masa z Duboisia Hopwoo-
di, (Solanaceae); PARICA, proszek do wa-
chania z nasion Acacia Niopo Humboldt,
(Acacieae), wreszcie TYTON, rozne gatunki
Nicotiana, (Solanaceae). Jest do wyjasnie-
nia, jaka role posréd tych $rodkéw odgry-
Waqu: Cola acuminata Pers, i i. Cola, (Ster-
culiaceae); liscie z llex Cassine Walter i i.
llex (Aquifolidceas) i Banisteria Caapi,
(Malpighiaceae).

Na niskim stopniu rozwoju prawie wszyst-
kie tu wymienione $rodki odurzajace sg sie-
dliskiem ~ duchéw, rozstrzygajacych o losie
osobnika i spoteczenstwa. Cywilizacja zmniej-
szyta znaczenie boskie narkotykdéw, nie sg
juz posrednikami woli bogéw lub wrecz bo-
gami, nie sg juz wiecej zrodiem bozego na-
tchnienia, — staty sie symbolami mocy bo-
géw. Jednak narkotyki — cho¢ w zmniej-
szonym rozmiarze i jako przezytek — prze-
szty w stuzbe kultéw wiasciwych religii
Swiatowych. Kadzidto, wino ryzowe i na-
sze wino nie zatarty przez to cech swego
pierwotnego pochodzenia. Nie przestajg koi¢
troski, fagodziC cierpien. Tak wiec mamigcy
i ztudny- alkohol nalezy nadal do wielkiej
gromady w znacznej czesci przez cywiliza-
cje odrzuconych, wyzbytych swej roli, lecz
od niego starszych srodkow odurzajacych.

NAPOJE WYSKOKOWE
Z ROSLIN DZIKO ROSNACYCH

ROSLINY CUKROWE. Najprostszym na-
pojem wyskokowym jest sok wiosenny
roznych drzew, gtéwnie SOK BRZO-
ZY. Do dzi$ jest on dobrze znany na catym
Wschodzie, w POLSCE, w panstwach nad-
battyckich i w Rosji. Dla wszystkich tych
okolic mal!'_at wage stowa, ktore pisat B. STAN.
JUNDZILE w r. 1799 (Botanika stosowana,
Wilno): sok z brzozy ptynacy, zebrany i w
beczkach bez zadnef'( przymieszki fermento-
wany, daje wiesniakom naszym przyjemny
i zdrowy, do pdt lata trwaty, kwaskowaty
napdj. — Tak uzytkowujg z rodziny brzozo-
watych, (Betulaceae), BIALA BRZOZE,
Betula alba L., ktérej sok wykazuje 0,34 do
1%, a dosiega 1,9% cukru. Jedno drzewo da-
je do 30 1 soku. W Ameryce wiercg wpraw-
dzie takze B. nigra L. i B. lenta L., lecz ich
sok pijg na stodko lub robig z niego ocet.,

Mniejsze znaczenie posiada sok KLONOW
(Aceraceae). W ciggu wojny Swiatowej
Niemcy zwrdcili nan uwage, jakoby — po-
dobnie jak w Ameryce Potnocnej — z soku
zyskiwali syrop. Amerykanie cenig syrop
klonu jako ulubiony, drogo ptacony przy-
smak. W panstwach wschodnich ~Stanow
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Zjednoczonych klony w tym celu pielegno-
wane nalezg tu i owdzie wiasciwie do gospo-
darstwa lesnego. Nasze klony — Acer plata-
noides L. i A. pseudoplatanus L. posiadajg
1,15 do 3,5% cukru trzcinowego. Sposrod 10
do 12 gatunkow klonu, zawierajacych cukier,
posiada go najwiecej—5,6 a nawet do 10%—
KLON AMERYKANSKI A. saccharinum
Waugh., inne amerykanskie klony tylko 2 —
3%. Jedno drzewo moze wysgczy¢ do 10 |
soku. Zdaje sie, ze Europejczycy soku klonu
nie poddajg fermentacji. Pewnym jest nato-
miast, ze Indianie juz w czasach przeddzie-
jowych znali wino klonowe, tu i owdzie go
eszcze pijg a powszechnie uzywajg na ocet
lonowy.

Do tych dwodch najwazniejszych dostar-
czycieli wina drzew trzeba dotaczy¢ kilka
inn%/ch, powszechnego uzytkowania. Jedne z
nich posiadajg sok, zawieraja[;:y pentozy i
gume, inne manit i cukier, a obie grupy gli-
kozydKI, ktore, ulegajac hydrolizie, dajg cu-
kier. Nie o wszystkich posiadamy doktadne
dane. Wiesniacy Matopolski Wschodnigj
wiercg pien Prunus avium L., (Prunoideae):
wyraznie DZIKA TRZESNIE, nie z sadu, i
Boddajq sok fermentacji zupetnie jak sok

rzozy. Tak, samo — dostownie z WILD-
CHERRY — postepuje szereg lIrokezéw w
Ameryce Poétnocnej. Jakoby wiesniacy w
Czechostowacji i potudniowi Stowianie znali
rowniez ten uzytek. We Francji sok PNIA
GRUSZY—séve du poirier, a nie z DZIKIEJ
GRUSZY—Pirus communis L., (Pomaceae),
bywat tak samo uzytkowany. W Rosji, w
Anglii i we Francji oddawata te same ustu-

i LIPA, Tilia villosa Desf. i T. cordata Mill.,
Tiliaceae). Czesi i potudniowi Stowianie
zyskiwali o$wiezajacy napdj z BUKA, Fagus
silvatica L., (Fagaceae); nie jest pewnym,,
czy go fermentowali. Nie wiadomo, czy sok
tych drzew posiada dostateczng do wyrobu
napoju wyskokowego ilos¢ cukru. To samo
sie¢ tyczy soku z gatunku DEBU, Quercus
cerris L., (Cupuliferae); w Kurdystanie za-
geszczajg go na syrop. Jedynym wyjatkiem
miedzy nimi jest sok nam obcego Eucalyp-
tus Gunni Hk.., (Myrtaceae), zwanego drze-
wem wina owocowego (cider tree); dostar-
cza tubylcom Australii i Tasmanii pokaznej
ilosci orzezwiajagcego napoju, ktory, fermen-
towany, smakiem przypomina wino jabtko-
we i piwo. Inne gatunki EucaIiEtusa oddaja,
po nacieciu pnia i korzeni wielkg ilos¢ pty-
nu o niskiej zawartosci cukru. Sok réznych
Eukaliptuséw, jak i wielu naszych drzew
(Fraxinus, Salix, Quercus, Tamarix, La-
rix Pinus i i) zawiera manit. Z gatun-
kéw Eucaliptusa zyskujg manit do han-
dlu. Kraje podzwrotnikowe ﬁosiadajq Znacz-
nie wiecej roslin, ktérych soki, wyptywajace
pnia o wysokiej (do

z nacietego owocu lub i
bezposrednio fer-

20%2 _zawartoéci cukru,
mentuja.
Napoje wyskokowe z dziko rosngcych ja-
6d naszych laséw niewiele sie roznig od
ermentowanych sokéw drzew, S$rednia za-
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wartos$¢ cukru we wszelkich naszych dziko
rosngcych owocach nie przekracza 6 — 7%.
Woprawdzie juz w czasach przeddziejowych
cztowiek wyrabiat z nich stabe napoje wy-
skokowe, lecz one nie odpowiadajg dzisiej-
szym wymaganiom. W og0lnej dzisiejszej
praktyce wyrobu win jagodowych stodzg sok
dodatkiem — do 20% — cukru lub napgj
czynig mocniejszym dodajac do niego 5—8%
alkoholu.

Rownie pierwotny, lecz mniej rozpowsze-
chniony jest kwasny i alkoholowy napdj z
ARBUZA, Citrulus vulgaris Schrader, spo-
rzadzany w Rosji potudniowej. Nie mog}em
zebra¢ zadnych blizszych danych o sposo-
bach przyrzadzania tego napoju. Dobrze opi-
sane jest natomiast przygotowanie innego,
moze jeszcze bardziej pierwotnego napoju z
tego owocu, a mianowicie osobliwy sposob,
ktorym sie postugujg w Maroku, gdzie wy-
cinajg w tupinie arbuza nozem ma’ry czwo-
rokatny otwor, a obracajac w nim ostrzem
noza przecinajg tkanki az do potowy gtebo-
kosci owocu. Przez otwor wlewajg do wne-
trza kilka kropel miodu, otwoér zas zamyka-
ja wycietym kawatkiem tupiny, zatykajac
szczelnie przecigcia. Kladg potem caty arbuz
w $rodek wielkiej gromady pszenicy, jecz-
mienia lub Sorghum, a po uptywie 45 dni
cala miesista zawarto$¢ owocu jest rozpusz-
czona pod wpltywem fermentacji i zawiera
tylko ptyn. Twierdzg, iz uzyskany ta drogg
napoj jest bardzo upajajacy, lecz brak nam
danych, ile on zawiera alkoholu. Nasze AR-
BUZY i MELONY zawierajg zbyt mato cu-
kru, by mogly- by¢ materiatem na podobne
wino.

Materialem wazniejszym, niz takie soki do
uzyskania napoju wyskowego byt BARSZCZ,
Heracleum. Do sporzadzenia polewki uzy-
wano te%o materiatu na ogromnych prze-
strzeniach Starego Swiata i Ame podo-
bnie szeroko rozpowszechnione by o zastoso-
wanie go do wyrobu napoju stabo alkoholo-
wego. U nas_rosngca roslina nie wytwarza
dostatecznej ilosci cukru; widocznie na swych
péinocnych stanowiskach zawiera go Hera-
cleum znacznie wigcej. Inaczej fermentowa-
nie i otrzymywanie wina z Heracleum Sphon-
dylium L., z H. Panaces L. i z H. sibiricum
bytoby niemozliwe. Z soku, otrzymanego z
tych gatunkéw, robig mleszkancy Kamczat-
Ki rodzaj wina, a dopiero Rosjanie nauczyli
ich pedzi¢ z tego wodke. Do tego celu uzy-
wajg tez korzeni tej rosliny, a wedtug roz-
nych danych otrzymujg ze 100 funtéw ko-
rzeni 25 funtéw ,mocnej wodki“. Nalezy je-
dnak ze wzgledu na materiat powatplewac
by ta wodka zawierata duzo alkoholu. Na
Kamczatce spozytkowujg w ten sposob H.
flavescens Baumg., pedza wodke z catej ros-
Ilng nazywajak ja RAKA. Lecz tak zowigna

erii wszelkie samogonki (raka, araka

Itp'\?_ i i :

iepewne wiadomosci gtosza, ze z korze-
nia MARCHWI Daucus Carota L., destylo-
wano alkohol. Préby zyskiwania z niego cu-
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kru datujg sie z poczatku XIX w. Korzen
ZDZICZAELEJ MARCHWI posiada tylko $la-
dy cukru.

ROSLINY SKROBIOWE. Znacznie wiecej
wydatnym surowcem fermentacyjnym sg na-
sze OWOCE i KEACZA SKROBIOWE. Jed-
nak z owocéw dziko rosnacych traw, ktore
przeciez, réwne naszemu zbozu, zawierajgw
stanie dojrzatym 60 do 77% skrobl nigdy nie
sporzadzano napojéw Wyskokowych Jedy-
nym wyjatkiem sg ktgcza PERZU, Triticum
repens L. Sporzadzajg z tych k’fa,czy napoj
wyskokowy, lecz zdaje sie¢ tylko w czasach
nieurodzaju w braku zboza. Prawdopodob-
nie piwo z PERZU wtedy dopiero warzono,
gdy poczeto uprawiac ziemie. Zbierane owo-
ce dzikich traw nigdzie nie stuzyty do wyro-
bu napojéw wyskokowych. Nie mamy naj-
stabszego dowodu, by spoteczenstwo pier-
wotne uzywato w tym celu ciezkich ziarn
STOKLOSY, Bromus secalinus L. i B. arven-
sis L., OWSIKA, Avena fatua L,, OMELKU,
Lolium temulentum L. Glyceria, Zizania,
Psamma, Elymus, Carex i tylu innych traw
i prosowatych, wszystkie one byty uzywane
do przygotowywania posilnych pole-
wek, nie za$ hapojow upaj f(qcych
Zdawaioby sig, iz jedyny wyjatek stanowi
KAKOL, Agrostemma Githago L., chwast,
idacy wszedzie za zbozem, poza polaml u-
prawianymi nie znajdowany Jak sie rzecz
miata przed uprawag zboza, nie wiemy. Trud-
no wiec odgadnac, czy w zaraniu dziejow by-
to inaczej. Zreszta KAKOL nie jest rosling
swojska. Na S ber|| uprawiajag KAKOL w
guberniach zachodnich. Pedzg tam wodk™ z
KAKOLU, mieszajagc go z innym materlaJrem
F. SMOLIN widziat w'r. 1911 okoto Czeliabin-
ska wielkie obszary zasiane KAKOLEM, po6z-
niejsze, prace podajg dalsze szczegoty tgj fa-
brykacji i wiadomosci o hodowanych odmia-
nach KAKOLU. Wedtug sprawozdan dzien-
nikow jest mowa o wielkich gorzelniach, wy-
rabiajacych setkami tysiecy pudow alkohol
z KAKOLU. W tym wypadku jednak mamy
do czynienia z przemystem zupetnie nowo-
czesnym, ktérego pierwocin nie znamy. Na-
tomiast od bardzo dawna w Europie, w Azji
(Kamczatka) destylujag wodke z fermento-
wanych czesci LITWORU, Archangelica of-
ficinalis Hoffm., a w krajach alpejskich z
tych samych czesu GORYCZEK, Gentiana
spec., gorzka wodke. Kigcza zowia w handlu
,,Gentiana“, zbierajg je i sprzedajg catymi
wagonami. Z kigczy LILII WODNEJ (GRZY-
BIENIA BIALEGO), Nymphaea alba L.,
warzono dawniej we Francji, a zapewne i
gdzie indziej, piwo.

Na ogot powtarza sie stan stwierdzony w
stosunku do traw. Ogromnej masy bogatych
w skrobie nasion i czesci podziemnych dziko
rosnacych roslin, szczegélnie roslin wodnych,
eraW|e nie fermentowano i nie destylowano.

ie mozna przypuszczaC, by one wszystkie
bez roznicy byly na to niezdatne. To tez z
uporem nasuwa sig wniosek: zwyczajowe, w
wigkszej ilosci warzone napoje wysko-
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kowe pojawity sie dopiero w po-
czatkach rolnictwa w tzw. gospo-
darstwie okopowym. Za$ nieodzownym wa-
runkiem takiego warzenia byto odkrycie ko-
ta garncarskiego, wyréb wiekszych naczyn,
garncarstwo. Natura materialu uzywanego
do fermentacji dzieli dwie wielkie grupy na-
ﬂOjC')W wyskokowych: WINO z surowcow cu-
rowych i PIWO ze skrobiowych. Pobocz-
nym napojem wyskokowym jest KUMYS,
ale i ten mogt sie pojawic¢ dopiero w rozwi-
nietym rolnictwie, zwigzanym z chowem by-
dfa domowego.

NAPOJE WYSKOKOWE Z OWOCOW
CUKROWYCH ROSLIN HODOWANYCH
Z licznych przynaleznych tu napojow tyl-
ko WINO osiggneto to Swiatowe znaczenie,

ktore posiadat dawniej MIOD SYTNY, a dzi-
siaj obok WINA posiada nasze PIWO.

JABLECZNIK, GRUSZNIK lub GRUSZE-

CZNIK wyrabiajg wprawdzie w powaznych
iloSciach — na dos$¢ rozlegtych do tego sie
nadajacych szmatach lagdu — lecz zawierajg

one zbyt mato alkoholu i nie nadaqu sie do
przechowywania i wysytania w dalsze stro-
ny. Pijg Je wiec na miejscu jako domowy
napdj, sa one przedmiotem ograniczonego na
niewielkg odlegtos¢ handlu. WINA z naszych
jagoéd lesnych i ogrodowych sg pod tym
wzgledem jeszcze bardziej uposledzone, jesz-
cze wiecej zwigzane z domowym wyrobem i
konsumcja. Techniczne udoskonalenie wyro-
bu, utatwiona komunikacja nie zdotaty tego
stanu zmieni¢. Tylko WINO Z WINOGRON
nie psuje sie, lecz przechowywane dojrzewa
W piwnicy, Jest bowiem bogatsze od wszyst-
kich ,,WIN*“; zawiera wiece] od nich alkoho-
lu, kwasow organicznych i dajgcych aromat
potaczen” WINO mozna poréwna¢ z MIO-
DEM, ktéry z wiekiem rowniez zyskuje na
wartosci. Pod innymi wzgledami WINU nie
doréwnuje zaden napoj wysko-
kowy. Przeglad sktadnikéw jagod, wydaj-
nosci _ich sokow i zawartosci alkoholu w na-
pojach z nich uzyskanych dostatecznie rzecz
wyjasnia. Dla poréwnania dodane sa odnos-
ne liczby dla MIODU i SOKU PNI DRZEW,
zestawione sg wiec wszystkie nasze godne
wzmianki surowce cukrowe i wyskokowe.
Rodzaj Vitis rodziny Vitaceae, winoroslo-
watych, wykazuje 7 gatunkow, ktorych ja-
gody stuza do_wyrobu wina. Najwazniejszym
sposrod nich jest juz od czasu neolitu u nas
swojska WINOROSL, Vitis vinifera L.
Jest rosling bardzo dawnej hodowli, znacho-
dzi sie tu i owdzie w stanie zdziczatym,
lecz prawdopodobnie nigdzie w stanie dzi-
kim. Do dziko rosngcych gatun-
koéw, ktérych jagody w rdéznych stronach
Swiata biedniejsza ludno$¢ uzywa na WINA
i na OCET, nalezag m. in.: V. amurensis Rupr.,
V. labrusca var. fitifolia Bge. i V. flexuosa
Th. bg. Nie {'?st watpliwe, ze uprawa roli po-
przedzita zaktadanie sadéw i winnic, ze pi-
wowarstwo poprzedzito yvinnictwo
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SUROWCE CUKROWE DAJACE NAPOJE
WYSKOKOWE: WYDAJNOSC  SOKOW,
ZAWARTOSC CUKRU, ZAWARTOSC AL-
KOHOLU W NAPOJU — W POROWNANIU

Z MIODEM | Z SOKAMI DRZEW.
SUROWIEC NAPOI g o N 5%? 3
WYSKOKOWYCH 522 Zsgos i3
2 T3 - 'a
nwND Z ci
Miéd 70-85 3—14
Winogrona, Vitis vinifera,

(same jagody) 10—28 5-14  65-80
Gruszki, Pirus communis L. . 4-12 2-6 70
Jabtka, P. malus L. . 3,5—9 1.6-4 81
Agrest, Ribes Grossularia L. 7 3-4,8 78-90
Czere$nie (i wisnie) Prunus

avium Lo 3—7 1.2-3,6 6%
Porzeczki, Ribes rubrum L. 6.4 — v —
Poziomki, Fragaria vesca L. 3-6.3 2,83 70-85
Maliny, Rubus lIdaeus L. . 3.86 2-6,3 65—80
Ostreznice, Rubus fruticcsus L. 4-6 — 75—90
Boréwki, Vaccinium Muyrtil-

IUS L 35 7 1,3-3.38 80-90
Sok klonu i brzozy, Acer, Be-

tuda.. 0,4—4 do 2

Winnica maga pracownikoéw spostrze-

gawczych, p\ﬁ%ych i wyrobionych. Tej bar-
dzo ztozonej pracy nie dato sie przenies¢ na
poddanskie plecy. Wczesnie tworzyly sie —
w Europie $rodkowej — winniczne spoétdziel-
nie, wspomagane przez wiasciciela gruntu,
albo prawie od niego niezalezne. W obu ra-
zach ptacono panu daning w WINIE. Winni-
ctwo byto Zrédtem wolnosci.—WINO jest do-
tad silnie zwigzane z wiarg chrzescijanska i
zydowska; ﬁodobnq ustuge oddato w kultach
starozytnych. )

Do najwaznejszych po WINOROSLI roslin
dostarczajgcych nam w swych owocach fer-
mentujgcego soku, nalezg: JABEON, Malus
Silvestris Mill., GRUSZA, Pirus communis
L., PIGWA, Cydcnia vulgaris Pers., (Poma-
ceae), BRZOSKWINIA, Amygdalus Persica
L., MORELA, Prunus Armeniaca L., WE-
GIERKA, P. domestica L,, WISNIA, P. Ce-
rasus L., CZERESNIA, w stanie dzikim zwa-
na TRZESNIA, P. avium L., (Amygdaleae).
Role podrzedniejszg posiadaja AGREST, RiI-
bes Grossularia L., PORZECZKA ze swag bia-
ta i czerwong odmiang, R. rubrum L., PO-
RZECZKA CZARNA, czyli smrodynka, R.
nigrum L., (Saxifrageae). Wszystkie trzy ro-
dziny przynalezg do rzedu rézowatych, Ro-
saceae.

POROWNANIE WINA Z NAPOJAMI

Z OWOCOW | Z JAGOD

WINO JAGODOWE odréznia sie gruntow-
nie od JABLECZNIKA, GRUSZNIKA i od
WEASCIWEGO WINA. Najwyzsza zawartos$¢

¢) HEGI, G. Illustr. Flora von Mitteleuropa T. 5,
cz. I, 350 — 425 ; takze jako odbitka. Monachium 1925.
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cukru w jagodach—4 do 6 az do_blisko 7%—
rowng jest najnizszej gruszkl i jabtka. Row-
noczesnie jagody wykazujg wysoka zawar-
tos¢ kwasow. Jesli WINO JAGODOWE ma
jaki$ czas sige niezmienione przechowywac i
odpowiada¢ wymaganiom pijacego, musi byc
rozcieniczone a rownoczesnie cukrzone. Ina-
czej ma sie rzecz z WINEM GRONOWYM;
do SOKU WINOGRONOWEGO i do WINA
nie wolno dodawac¢ wody, WINA nie
wolno chrzci¢. Nieco tagodniej sie zapatruja
na dodatek cukru do WIN KWASNYCH lub
WIN MOCNYCH a StEODKICH. W NATU-
RALNYCH, niezmienionych zadnym dodat-
kiem, WINACH istnieje staty stosunek i za-
leznos¢ alkoholu i lotnych kwaséw. Nadzor
urzedo Przeplswe ze jesli WINO zawiera
7% alkoholu, to powinno posiadac 6,6 g w !
kwasow Iotnych jesli 13% alkoholu wtedy
3,6 9. Im wyzsza zawartos¢ alkoholu, tym po-
winna _by¢ mniejsza_lotnych kwasow. JA-
BLECZNIK i GRUSZNIK powinny zawierac
4 do 6 g (wszystkich) kwaséw w 1 1. Ponie-
waz w Jabtkach i w gruszkach zawarto$¢ cu-
kru_jest bardzo zmienna, nie istnieje
dajacy sie liczebnie uchwycic
stosunek miedzy alkoholem a
kwasem. Po ilosci kwaséw w JABLECZ-
NIKU i w GRUSZNIKU wnioskuje sie, czy
i w jakiej mierze dodano do nich wody. Nie
posiadamy dokfadnych danych o WINACH
JAGODOWYCH, jagody zawierajg bardzo
duzo kwasow.

Zwyczaj dodawania cukru i wody do WIN
JAGODOWYCH wyjasnia sie tym, ze sg bar-
dzo kwasne, a mato stodkie. Nasz smak
maga od wszelkich WIN obok alkoholu pew-
nej kwasowosci, lecz ta nie $Smie przekraczac
dopuszczalnych przez smak granic. W braku
danych o WINACH podaje zawarto$¢ wszy-
stkich kwaséw samych surowcéw. WINO-
GRONA posiadajg ich 0,77%, im doréwnujg
OSTREZNICE Rabus frutlcosus ktore mo-
ga by¢ tylko barwigcym dodatkiem do WIN
JAGODOWYCH, bo posiadaja réwniez tyle
kwasoéw 0,77% przy niskiej zawartosci cu-
kru. TRZESNIE same bez dodatkow nie fer-
mentuja, ich sok zawiera 0,72% kwaséw. In-
ne jagody sg jeszcze bard2|ej kwasne. PO-
ZIOMKA. AGREST, MALINA, BOROWKA
(CZARNA JAGODA) Vaccinium myrtillus
L. majg 1,37 do 1.45% kwasow, PORZECZ-
KA, 2,24, a BRUSZNICA, Vaccinium Vitis
Idaea L., 2,34%. Dla poréwnania niechaj stu-
zy zawarto$¢ wszystkich kwaséw POMA-
RANCZY 135% i CYTRYNY 54%. JABL-
KA posiadajq 0,2 do 0,7%, GRUSZKI 0,2%
kwaséw, do ich WIN doda qu wode,
lecz tylkjo w celac oszu-
kanczych, a matg ilos¢ wody
dlatego, by sok tatwiej z owocow
sie WyC|ska+ Zwyczajnie na 1 1 sokéw
JagodOW%ch dodajg 3 1 wody i 300 do 500 gr
cukru albo na 1 kg jagod przypada w takich
granicach 3 do 4 1 wody i 200 do 500 gr cu-
\5\r/l|JNXVINA JAGODOWE nigdy nie zastgpig
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WINA OWOCOWE i JAGODOWE w kulcie
nie zyskaly zadnego znaczenie. Nie starczyly
nawet na symbol, na godto obrazowe. Ominat
je ten zaszczyt, gdyz sg zbyt stabo upajaja-
ce i ich uzytek nie siega poza w. XVI. GRU-
SZNIK 1 JABLECZNIK — nawet we Fran-
cji — w tym czasie nie byt jeszcze napojem
ogolnie znanym. Uzywano go wprawdzie juz
w X1 do XII w. Jeszcze w koncu XVIII w.
w Wielkiej Encyklopedii wtoScianom francu-
skim doradzaja, by nie fermentowali CI-
DRE'U z dziczkow lecz zaktadali sady drzew
szczepionych. Europa $rodkowa KRZEWY
JAGODOWE poczeta hodowac¢ réwniez do-

ier;)(&j XVI w., a TRUSKAWKI na poczat-

u w.

MIOD SYTNY

Za siedlisko i rozprzestrzenienie pierwot-
ne PSZCzZOLY DOMOWEJ, Apis mellifica
L., sa uwazane: Europa, Afryka potnocna i
zachodnia Azja do Turkiestanu. Do Amery-
ki wprowadzili pszczote Europejczycy w cig-
gu XVIII w., do Australii dostata sie w ro-
ku 1840, na Wyspe Kube dopiero w_potowie
XIX w. U nas zbieraja miod takze TRZMIE-
LE — ZIEMNY i SKALNY, Bombus terre-
stris i B. lapidarius. Czynlq to w krajach
podzwrotnikowych rézne PSZCZOLY DZI-
KIE — wiele sposréd nich nie posiada za-
dta, = lecz tylko niektore dajg sie udomo-
wi¢. Wazniejszymi sa: A. dorsata i A. indica
Cejlonu i Sumatry, Melipona sp. Brasiliensis
potudniowej Ameryki. — Naszg PSZCZOLE
nazwano pierwszym zwierzeciem domowym.
Lud otacza ja nadz czajna
czcia, zowia ja ptakiem Swietym, a
pszczelne ztodziejstwo uwaza
z a Swietokradztwo, opowiada
PSZCZOLOM wydarzenia rodzinne.
Miarg wysokiego powazania PSZCZOLY
jest, ze byta znamieniem starego Egiptu, a
pozniej krolow frankonskich, od ktorych w
wielkim odstepie czasu zapozyczy+ go NA-
POLEON.

MIOD jest bardzo tanim surowcem, w
POLSCE ptacg za 1 kg dwa, jeden zioty, a
nawet mniej, na Zachodzie ceny sie wahaja.
Twierdza, ze w Niemczech za najwyzszg ce-
ne nie mozna kupi¢ niefatszowanego MIO-
DU. MIOD zawiera przeszto 70% bez
inwertowania fermentujacego cukru. Cze-
sto zupetnie nie posiada sacharozy, lub posia-
da jej bardzo mato; ilo$¢ sacharozy nie prze-
kracza 6, najwyzej 12%. Dojrzaty MIOD nie
powinien zawieraC ponad 20 do 22% wody.
Az do zagospodarowania si¢ w kuchni cukru
trzcinowego, a pozniej buraczane% niepo-
dzielnie w niej panowat MIOD; byt on stody-
czg w gotowaniu konfitur, owocow kandyzo-
wanych, wszelkich stodkich potraw. MIOD
sie syci w stanie rozcienczonym, dodaje
sie do niego wode w stosunku 1 do 5, 1:6 lub
1:8, jesli nie 1:12. Rozczyn sie gotUJe az sie
troche lepi w palcach. Fermentacja trwa
kilka dni, a koncowa fermentacja 6 do 8 ty-
godni. Taki MIOD $ciagaja do flaszek, w kto-
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rych zyskuje po 2 — 3 latach aromat. By-
wajg MIODY starsze: 10-letnie, 20 do 50-le-
tnich, ,ciezkie jak olej“. Wszystkie MIODY
sytne — szczegolnie z wyciskanego, a nie z
wirowanego MIODU — posiadaja smak wos-
ku. W MIODZIE STARYM ten smak jest ste-
piony, lecz dos¢ wyrazny takze w MIO-
DACH, ktére lezaty dlugi czas w piwnicy.
Lecz ta wada nie byta powodem wyrugowa-
nia MIODU jako trunku zwyczajowego.
Wiadomosci z lat 1830 — 40 moéwia, ze zyja
jeszcze POLACY, nie znajacy obok MIODU
innego napitku. To nieco przesadne twier-
dzenie daje pozna¢, ze wtedy istniaty jeszcze
Slady niegdy$ ogolnego panowania MIODU.
Dawniej MIOD wchodzit w rézne mieszanki,
dodawano go do KWASU, do PIWA, do WI-
NA, znanym byt OCET MIODOWY, desty-
lowano wodke z MIODU SYTNEGO,—
co wszystko skonczyto sie w Europie dopie-
ro w XIX wieku.

Jan Molski
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MIOD SYTNY przeszedt rozne koleje. Juz
dawno, przed w. XVI, dodawano do niego
owoce i korzenie oraz wycigg chmielu. Sy-
cono wreszcie i fermentowano mieszanine z
chmielem na drozdzach piwnych. Napoj sko-
rzystat za naszych dni z og6lnego postepu w
przemysle fermentacyjnym, z zastosowania
ras szlachetnych drozdzy, a nawet z zastoso-
wania czystych kultur tych ras. Czyste kul-
tury drozdzy do sycenia MIODU mozna
otrzyma¢ w zakladzie fermentacyjnym przy
Politechnice i przy Muzeum Przemystu i Rol-
nictwa w Warszawie. Twierdzg, ze dopie-
ro teraz uwolniono tg drogg MIOD od nie-
przyjemnego smaku substancji woskowych.
Ale mimo to znikt MIOD z powszechnego u-
zytku, a jesli miasta polskie, cho¢ nie wszy-
stkie, posiadajg jeszcze lezace gdzie$ na u-
stroniu miodosytnie, to bywajg one odwie-
dzane jako zabytek dawnych czaséw i usta-
pity miejsca gwarnym piwiarniom.

Niekontrolowane opaski na drzewach

Fotografia A. dokonana w pazdzierniku,
przedstawia odchylong opaske z papieru fa-
listego, ktorg zatozono w lecie na pniu jabto-
ni. Widoczne sg oprzedy i poczwarki OWO-
eOWKI, ktora skorzystata ze schronienia i
przeprowadzita w cienistych zwojach papie-
ru caty cykl przeobrazenia z gasienicy na
motyla. Motylki, przedziurawiwszy poczwar-
ki, co lepiej widoczne jest na fot. B., bedacej

tym samym zdjeciem w wiekszym powiek-
szeniu, wyfrunety, by zlozy¢ na owocach jaj-
ka i zniszczy¢ przez nastepne pokolenie po-
kazng ich 1los¢.
widoczna jest gasieniczka
OWOCO0oWKI drugiego pokolenia przygoto-
wujgca sie do przezimowania pod opaska.
Przy zaktadaniu opasek na pnie i niekon-
trolowaniu ich w ciggu miesiecy letnich,
cztowiek staje sie sprzymierzencem w roz-
woju i rozmnazaniu sie szkodliwych dla sa-

du owaddéw, ktore chetnie korzystajg z udo-
godnien w rozmnazaniu sie i schroniska przed
ptakami. Okazuje sie, ze jezeli brak jest cza-
su na systematyczne niszczenie ?romadzq-
cych sie pod opaskami owadéw, lepiej jest
opasek wecale nie zaktadac.

Praktyczni amerykanie stosujg na wielkg
skale opaski trujace, co w ostatnich latach
wprowadzono tez do sadéw rosyjskich. U

nas sg juz w sprzedazy opaski trujace, wy-
konane na wzdor amerykanskich, pod nazwg
»,ROCK*. Tego rodzaju opaski samoczynnie
niszcza gromadzace sie pod nimi owady w
czasie calego okresu letniego. Sg one ciemne
i przepojone specjalnym zwigzkiem chemicz-
nym, przywabiajgcym owady. Powioka na
wewnetrznej stronie opaski wolno dziatajg-
ceg' trucizny zabija schronione owady. Naj-
odpowiedniejsza porg do zaktadania opasek
trujgcych jest czerwiec.
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Inz. dr Jan Slaski
G. OCHRONA PLANTACJI PORZECZEK PRZED CHOROBAMI
| WALKA ZE SZKODNIKAMI S

Porzeczki podlegajg wielu chorobom, porazajgcym gatazki lub liscie, a niekie-
dy nawet i owoce.

Gatgzki atakowane bywajg przez grzybka Tubercularia vulgaris, po pojawie-
niu sie ktoérego najpierw liscie, a po tym cate galezie zasychajg. Grona owocowe za-
barwiaja sie przedwczesnie, po czym opadajg. Zasychajg niekiedy nawet cate krzaki.

Dla ochrony krzewéw przed tg choroba nalezy utrzymywaé plantacje w czy-
stym stanie i na czas usuwac zasychajgce gatazki.

Liscie bywajg atakowane przez 4 choroby, wywotujgce ich zasychanie i opada-
nie, oraz przez RDZE PORZECZKOWA Puccinia ribis i RDZE PORZECZKOWO-
TURZYCOWA — Puccinia ribesii carices.

CHOROBY, WYWOLUJACE OPADANIE | ZASYCHANIE LISCI, sg: 1) AN-
TRAKNOZA PORZECZEK, Gloeosporium ribis; 2) RDZA WEJMUTOWO-PORZECZ-
KOWA, Cronarium ribicola; 3) CHWOSCIK PORZECZKOWY, Cercospora ribicola;
4) PLAMISTOSC LISCI PORZECZEK, Septoria ribis.

ANTRAKNOZA PORZECZEK, Uloeosporium ribis (Rys. 12—14) jest najgrozniej-
szg, najczesciej wystepujaca choroba. Czesto widuje sie w sierpniu cale plantacje po-
rzeczek pozbawione lisci. Zniszczenie lisci, organu, za pomocg ktérego roslina za-
opatruje sie w materiaty plastyczne, niezbedne do budowy nowych gatazek, formo-
wania pagkéw kwiatowych i wytwarzania zapasow pokarmowych na rok nastepny,
pozbawia krzewy przyrostow i
plonéw. Choroba opanowuje lis-
cie w lipcu. Z poczagtku wystepu-
je w postaci okragtych brunat-
nych plamek, ciemniej obrzezo-
nych na brzegach lisci. Plamki te
stopniowo sie rozszerzaja, liscie
skrecaja, zo6tkng i opadaja.

Antraknoza przenosi sie na
miode pedy, na ktérych powstajg
ciemne punkty. Niekiedy grzy-
bek wegetuje i na owocach. Cho-
roba wystepuje w zaniebanych
nieuprawianych plantacjach, gdzie
liScie, pozostawiane na wierzchu
gleby, bywajg zrédtem infekcji.

Chorobe te' zwalcza sie

Krotnym opryskiwaniem Kkrze-
wow preparatami grzybobodjczy-
mi o stezeniu, uzywanym przy o-
pryskiwaniu drzew owocowych,
W nastepujgcych terminach: przed
kwitnieniem porzeczek, po okwi-
tnieciu, w 3 tygodnie pozniej, po
nastepnych trzech tygodniach.

Rownie dobre rezultaty da-
ja opryskiwania ciecza bordoska,
jak i ciecza kalifornijskg. Naj- STACI OCHRONY ROSLIN.
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Rys. 14. Antraknoza porzeczek. Mikroskopowe przekro.
je przez owocnie grzybka: 1) u goéry stadium konidial-
ne na lisciu porzeczki w lecie — (Gloeosporium ribis
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Rys. 13. Porzeczki ojianowa-
ne przez Antraknoze.

wazniejszymi sg Il i
111 opryskiwania,
Specjalnie wraz-
liwe na Antraknoze
sg odmiany porzeczek,
pochodzgce od RIBES
VULGARIS, jak Wer-
salska i Holenderska
biata, a odporne sg po-
rzeczki, pochodzgce od
RIBES RUBRUM, jak
porzeczka Holenderska

czerwona, najwiecej
rozpowszechniona  w
handlowych planta-

cjach, oraz pochodze-

nia angielskiego wyso-
kiej wartosci odmiana HOUGTON CAST-
LE, niemiecka ptodna odmiana HEROS i
cenna wielkoowocowa odmiana ERSTLING
AUS VIERLANDEN. W POLSCE antrak-
noza porzeczek, zwana tez opadzing lisci
porzeczek, zmniejsza plony prawie o poto-
we. Poza zabiegami higienicznymi i lecz-
niczymi dla ochrony plantacji przed ta
chorobg, zwilaszcza na terenach niskich,
zacienionych i zacisznych, nalezy wysadzac
odporniejsze na porazenie odmiany.

RDZA WEJMUTOWO - PORZECZ-
KOWA, Cronartium ribicola (Rys. 15) tak
samo powodujaca przedwczesne opadanie
lisci, wystepuje czesto razem z Antrakno-
za porzeczek. W potowie lata na lisciach
powstaja bragzowe plamki na ich stronie
goérnej. Na stronie spodniej, naprzeciwko
tych plamek, rozwijajg sie pomaranczowe
pietna. Z biegiem czasu zaraza sie grzyb-
kiem caty lis¢, ktérego dolna strona bywa
wowczas pokryta miejsce w miejsce wy-
stajgcymi  pomaranczowymi formacjami
grzybka. Cronartium, przed wystgpieniem
na porzeczkach, musi przejsc¢ przez

Mont et Desm.) ; 2) u dotu stadium workowe na opa- Stadium pierwsze na innym
dtym lisciu wczesng wiosng. Wdg. H. KLEBAHNA.
Rné6blbli°teki KRAKOWSKIEJ STACJI OCHRONY

e t_(1906), odhitk Un‘cri’ucbul7 ™ Ublgr ein‘ke Fun i t|mperfect' und _die zugehorl%%n Ascomtygeten(fzormen

rt (1 odhi anzenkran e| en al e

® LNQQ b%ﬁf— de abf)ﬁ té%\hsgt \NJ}\AW&S Ina P<>- eczekfeéprz< LK

az prof, dr WINCENTY SIEMASZKO w ksiazce p. t.
Putawy, 1929, str. 32 i Tabl. Il. rys. 6.

owocowych.

Choroby drzew i krzewow
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zywicielu, jak SOSNA WEIJMUTKA, Pinus strobus, LIMBA, Pinus Cembra i
inne dotad nieokreslone rosliny iglaste, skad dopiero w potowie lata
przenosi sie na porzeczki.

Dla ochrony krzewoéw porzeczkowych przed porazeniem przez tego grzybka, na-
lezy je w czerwcu i w lipcu w odstepach kilkunastodniowych opryskiwa¢ cieczami
grzybobdjczymi o normalnym rozcienczeniu.

Rys. 15. Rdza wejmutowo-porzeczkowa ( Cronartium ribicola) : 1. na gatgzce Sosny Wejmutki

(Pinus Strobus), jako R6za pecherzykowata (Periderinium Strobi); na lisciu porzeczki te-

leutospory; 3. czubek teleutosporowego stupka z kietkujacymi w bazidiospory teleutosporami.

Rysowat mgr. T. STACHYRA pod kierunkiem prof. dr KAZIMIERZA ROUPPERTA w KRA-
KOWSKIEJ STACJI OCHRONY ROSLIN.

CHWOSCIK PORZECZKOWY, Cercospora ribicola, krewniak, takie szkody
przynoszacego w plantacjach burakéw cukrowych, CHWOSCIKA BURACZANEGO,
zaraza liscie porzeczek w lecie. Zwykle w sierpniu powstajg na lisciach szaro-brgzo-
we plamki o nieprawidtowych konturach. Plamki te stopniowo rozszerzaja sie, po
czym liscie opadajg. By uchroni¢ plantacje porzeczek od tej choroby, nalezy usuwac
zrédto infekcji —- liscie, ktére mozna przy uprawach przyorywacé. Nalezy takze plan-
tacje opryskiwac¢ cieczami grzybobojczymi co kilkanascie dni od wiosny, w termi-'
nach podanych dla zwalczania Antraknozy. 1
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RDZA PORZECZKOWA, Puccinia ribis, tworzy okragte drobne
plamki na wierzchniej stronie lisci i na jagodach okrgzone jasniejsza
obwddka. W punktach tych mieszczg sie zimowe zarodniki rdzy t. z. te-

leutospory. Rdza ta
wystepuje w chtod-
ne i dzdzyste lata,
po wilgotnych wios-
nach w plantacjach,
nie  uprzatajgcych
lisci, bedacych zro-
diem zakazenia.
Sposob walki iden-
tyczny, jak z inny-
mi chorobami po-
rzeczek.

RDZA PORZECZ-
KOWO - TURZY-
COWA, Puccinia ri-
besii caricis wyste-
puje na obu stro-
nach liscia: na spo-
dniej twarzy duze

Rys. 16. Rdza porzczkowa (Puccinia ribis). Plamy teleutospor na lisciach i ja- wystajqce podusze-
godach porzeczki (wdg. Eriksona). U gory teleutospory (pod mikroskopem), _ R
Rysowat mgr. TADEUSZ STACHYRA pod kierunkiem prof. dr KAZIMIE- czki -barwy rdzawej,

RZA- ROUPPERTA w KRAKOWSKIE] A :
w STACJI OCHRONY ROSLIN. osypujace sie przy

dotknieciu, i geste, niekiedy pokrywajace
calg ptaszczyzne lisci, na goérnej stronie
liscia wystepujg ciemniejsze plamki. Po-
razeniu ulegajg tez owoce i szyputki li-
sciowe. Ta forma rdzy przenosi sie na po-
rzeczki z TURZYC (carex), kwasnych
traw i innych roslin, rosngcych na mo-
krych, bagnistych lgkach. Gloéwnie zara-
zaja sie porzeczki czarne. Najlepszym
Srodkiem zaradczym  jest zakladanie
plantacji porzeczek zdata od mokrych
tak i utrzymywanie ich, tak jak i sa-
siednich kultur, w stanie czystym, nisz-
czac czesto chwasty.

PLAMISTOSC LISCI, Septoria ribis.
wywotuje opadanie lisci w sierpniu, po ich
poprzednim zaschnieciu i skreceniu sie.
Wystepuje pod postacig szarych plamek
o nieprawidtowych ksztattach na lisciach.
Plamki te otoczone sg ciemniejsza ob-

o wodka.
Rys. 17. Rdza porzeczkowo-turzycowa (Puccinia ribesii- , . . )
o KLEBAHNA (1§§f)cidia) na lisciu porzeczki, Wdg Sposéb ochrony ros$lin i walki z tg
. rysowat mgr. T. - F H - _
pod kierunkiem prof. dr KAZIMIERZA ROUPPERTA chorobg jest identyczny, jak przy choro

w KRAKOWSKIEJ STACJI OCHRONY ROSLIN bach poprzednio opisanych.
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SZKODNIKI PORZECZKOWE. Naj-
gtéwniejszg role odgrywa maty motylek,
0 przezroczystych skrzydetkach, PRZE-
ZIERNIK PORZECZKOWY, Sesia tipuli-
formis. (Rys. 18). Samice w czerwcu skia-
daja jajka na korze miodych gatgzek w
poblizu pakéw. Wylegajace sie szare ga-
sieniczki, dtugosci 2 cm z ciemna linig
wzdtuz grzbietu, wgryzaja sie w ga-
tazki i zeruja w rdzeniu, dra-
zgc dtugie, niekiedy kilkuna-
sto cm kanaliki, w ktdrych po-
zostaja do nastepnej wiosny.
Wiosng przepoczwarzajg sie, a z poczwa-
rek, po pewnym przeciggu czasu, wylega
sie dorosty motyl, samica ktoérego skiada
na poczatku lata jajka na korze porzeczek.

Pedy, wewnatrz ktérych zyjg gasie-
nice, maja kore pomarszczong. Przy je-
siennym i zimowym wycinaniu gatezi z
krzakow pedy te nalezy usuwaé. Utrzy-
mywanie w czystosci i czeste opryskiwa-
nie plantacji, chroni takze krzewy od roz-
mnozenia sie tego szkodnika.

formis CI.).
dza przez przepoczwarczajaca sie gasienice;

rano.

Dr med. Jerzy Lypa.
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1. Gasienica w pustym kanale? 2. poczwarka,
3 i 4 dojrzaty motyl.
ziernik jablkowy (Sesia (Synanthedon) myopaeformis Dkn.).
ka na listek lub siedzg z uniesionymi skrzydetkami na lisciach porzeczek w czerwecu; ich lot trwa miedzy

P. jabtkowy lata w tych samych godzinach, w czerwcu,
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Rys. 18- Gatazki porzeczek wydrazone przez gasienice
Przeziernika porzeczkowego (Sesia (Trochilium) tipuli-

wsparta o brytke pomiotu i trocin, omotanych prze-
Dla poréwnania narysowany obok — 5. Przo-
Motylki P. porzeczkowego szybko przelatujg z list-
10—12
lipcu i sierpniu. Rys. BOGDAN NOWAKOWSKI.

KLEMENTYNKA

nowy owoc dietetyczny

W ostatnich tygodniach ukazat sie w obro-
cie handlowym w Warszawie nowy owoc,
znany zresztz juz od dwoch-trzech  lat nad
Morzem Srdédziemnym. Hodowcy nazywajg
go KLEMENTYNKA. Jest to umiejetne
skrzyzowanie MANDARYNKI, Citrus nobilis
i POMARANCZY, Citrus aurantium. Owo-
ce wielkosci MANDARYNKI, ksztattu PO-
MARANCZY, o bardzo przyjemnym kwa-
skowym smaku. Barwa skor i, tatwo zdej-
mujacej sie palcami, aczkolwiek szczelnie
przylegajacej do migzszu, jest jasniejsza, niz
u spotykanych u nas POMARANCZY.

O dziataniu swoistym antyszkorbu-
towym (witaminowym) owocéw POMA.-
RANCZOWYCH, Aurantiaceae, znajdujemy
wiadomosci jeszcze w traktacie RONSZEU-
SZA (B. RONSSEUS, 1585), oraz u innych
dawnych autorow, Jak DOMENICO PANA-
ROLI (1654), LOBB (w traktacie o

rozpuszczaniu kamieni
kowych z 1742 r.).

Otz ten nowy owoc, zawierajgcy zyciany
(witaminy) obu rodzicielskich gatunkow
owocowych, zwrécit na siebie uwage nie
tylko przyrodnikéw, ale i lekarzy.

Jak z otychczasowych badan wynika, sok
z dwoch KLEMENTYNEK, spozywany na
10—15 minut przed p03|+k|em 3, 4, 5 razy
dziennie, pobudza taknienie oraz sprowadza
w ustrOJu zmiany, jakie zachodzg przy po-
dawaniu wigkszych dawek witaminu C.

Wobec tego przede wszystkim zalecam
kuracje tym nowym owocem w ostabieniac
wszelkiego rodzaju oraz w rekonwalescencji.

Wprowadzmy w POLSCE i upowszechnia-

donicowg hodowle POMARANCZO-
WYCH: CYTRYN, MANDARYNEK i KLE-
MENTYNEK, dajgcych owoce tak bardzo
wazne dla zdrowia.

ner-
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Selekcja w sadownictwie

Selekcja stata sie powszechnym uszlachet-
nianiem w warzywnictwie, kwiaciarstwie i
produkcji roélin rolnych, a nic dotad nie sty-
szatem o0 tym w sadownictwie. Spotkatem
sie wprawdzie gdzie$ ze zdaniem, ze pedy
do uszlachetnienia nalezy bra¢ z potudnio-
wej strony korony, nie jest to jednak — sci-
$le  bioragc — selekcja, lecz dobieranie naj-
dojrzalszych oczek, by jak najmniej psuc
pedow. Przez selekqe rozumiemy dobor u-
szlachetniajacy dany osobnik, rozmnazany
przez nasiona lub Wegetatywnle Ze w razie
krzyzowania kwiatéw drzew owocowych jest
stosowana selekcja, to sie rozumie I nie o
tym zamierzam moéwi¢, ale o selekcji drzew,
rozmnazanych Wegetatywnle 1. sadzonko-
waniem, odktadami, oczkowaniem i szcze-
pieniem, by starych a dobrych odmian nie
ostabia¢ dalej na zdrowiu, w owocowaniu,
odpornosci na grzyby, mrozy itp. Na ten te-
mat zabieratem juz gtos w prasie fachowej
polskiej, ale bez echa, wiec Fo raz wtory za-
mierzam zwr6ci¢ uwage mito$nikow ogrod-
nictwa i fachowcow na selekcje, bo tg dro-
al mozna réwniez daleko zajs¢, jak zaszli
selekcjonisci na innych polach produkcji ro-
slinnej i zwierzecej.

Miedzy selekcjg ro$lin rolnych, Kkwiato-
wych i warzywnych a drzew jest jednak
roznica, bo tam, podobnie jak i przy dobo-
rze zwierzecym, dobiera sie osobniki po-
krewne miedzy soba, gdy drzew i krze-
wow selekcje mozemy wykonac
na tym, samym osobniku, ujawnia-
{ m do$é cz sto zmienno$¢ pqczkowa, czy-
i tak zwany SPORT.

W  okresie zaW|eruchy Swiatowej, gdy
krwawita niemal cata Europa, jeden z ame-
rykanskich uczonych udowodnit powstawa-
nie u roslin tkanek starczych (u winnej fo-
zy), ubozejacych w komérki oddechowe, co
je czyni wrazliwszymi na ataki Wp’fywow
zewnetrznych. Temu zubozeniu podlegajg
rosllny z reguty wegetatywnie rozmnazane,
jak n. p. nasze ziemniaki" przed Wprowadze—
niem Kkrzyzowania i siewu z nasienia ziem-
niakdbw u nas przez DOBKOWSKIEGO a
RICHTERA i PAULSENA w Niemczech, i
niezawodnie temu samemu prawu podlega—
ja, drzewa owocowe, tym wigcej, ze 25 od-

jabtek i 41 grusz, Wymlenlonych przez
PLINIUSZA (23 — 70 r. po Chr.) znane sg
w wiekszosci do dzi§ we Wioszech. Pézniej-

sze odmiany jak Bergamota de Serres Bera
Biela, Reneta Schmidtbergera, Poiteau, Bera
Llegela Reneta Oberdiecka i wiele mnych
réowniez nie nalezg do nowszych czasow,

raitosnik ogrodnictwa, OLIVIER DE
SERRES, zyt z gorg przed 300 laty, pomolog
“TG? urodzit sie w r. 1756, SCHMIDTBER-
GrER w 1773, P%ITEAU w 1766 (zatozyciel
,»Revue horticole”), ,LIEGEL w 1777, a su-

perintendent OBERDIECK w 1794, a zatem
wszyscy w XVIII w. i chociaz nie zawsze
oni byli twércami naprowadzonych odmian;
to w ich erze zostaty one wyprowadzone w
handel przez zwolennikéw.

Mutacje siewne tworzy natura w celu po-
wstania nowych odmian; takich mutacji nie
moze tworzyC drzewo, czy Kkrzew wegeta-

tywnie rozmnazany, dlatego natura
data im inny sposOb tworzenia
no ch odmian drogg zmiennosci pacz-

kowej. Na tej drodze niezawodnie powstata,
opisana przeze mnie w czasopiSmie ,,SAD i
OWOCE" w Nr 5, Bonkreta Williamsa, dwa
razy w roku kW|tnqca i rodza,ca czyli Jak ja
okreslitem ,,dwu torowa“. | na tej drodze
mozna wiele dalszych nowosci otrzymac, ob-
serwujac i notujac cechy poszczegd nych ga-
tezi korony, z ktérych bierzemy pedy do
szczepienia. Mam n. p. w swoim skromnym
ogrodzie dublety gatunkéw, z roznych szko-
tek pochodzace, i tak n. p. brzoskwinie Ams-
den, sasiadujgce, w tym samym roku zasat
dzone, dzi$ szescioletnie, stanowig dwa roz-
norodne drzewa: jedno o stozkowej koronie,
drugie o roztozystej. Stozkowe wydaje owo-
cu mniej, ale dwukrotnie wiekszy, bez nie-
dorodkow, gdy roztozyste rodzi zawsze owoc
drobnlejszy Inny przyktad, dwie jabtonie
Landsberskie, jedna, o 2 lata starsza, ze szko-
tek mlejSkICh m. Poznania, jeszcze nie rodzi-
ta, druga, piecioletnia z Puiaw rodzi co roku

Qi( ajgc sie pod ciezarem owocow. Mam
takze dwa Omanowe, z ktérych jedno trzy-
ma sie nedznie, atakowane stale przez mrow;
ki, a raczej przez mszyce, drugie jest dwa
razy wyzsze (oba krzaczaste), zarodzito w b.
r. po raz pierwszy i tylko niektérymi gate-
ziami, mocno obsadzonymi, inne pozostaty
bez Jednego owocu. Wreszcie mam 2 jabto-
nie W. Ks. Badenski, z ktérych jedna ro-
dzi f(Z drugi rok Wspanla’re owoce po % kg
Jab+ a, druga jeszcze nie kwitta i na przy-
szty rok kwitnienia nie zapowiada.

Mam zatem wrazenie, ze, bioragc materiat
do uszlachetnienia z drzew lub gatezi rodza-
cych poprawie plennos¢, a przez szczepienie
jatowych pogarsza sie owocowanie; inaczej
nie moge zrozumie¢ dwoch drzew tej samej
odmiany, w bezposrednim sasiedztwie rosna-
cych, z ktorych jedno rodzi, drugie nie, ale
pochodzacych z dwoch roznych zrodet, Z kto-
KCh jedno pod Poznaniem, drugie w Lubel-

Znang ogolnie jest rzecza, podnoszg to o-
golnie autorzy prac sadowniczych, ze Kal-
wila Grafsztyna jest stabo rodzgcym drze-
wem, ale znam sad na Pomorzu,
?dz ie plennosci Grafsztyny nachwa:
iC sie nie moga. Mogtem przed pét wie-
kiem obserwowac Grafsztyne stabo rodzacg
w  Krakowskim na dzisiejszy sposéb, ale
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wowczas miatem jeszcze bardzo zielono w
glowie i dzi§ mam przeswiadczenie, ze nie
klimat lub_potozenie wptywa na
zwiekszenie plennosci, lecz jest
to cecha zmiennosci pqczkowej, ktor
ktos bezwiednie wyzyskat i stg
powstata pododmiana plennej
Grafsztyny Pomorskiej.

Z Renetg Landsberska, a wiasciwiej mo-
wigc Miedzyrzecka, spotkatem sie blizej w
sgsiedztwie Miedzyrzecza (pozostatego za
kordonem) w powiecie Miedzychodzkim w
ogrodach wio$cianskich i tam nie miata ona
$ladu strupa (Fusicladium), gdy oba moje
egzemplarze, zaréwno z Naramowic, jak i z
Putaw, cierpig w W%SOklm stopniu od struB
Powiat Nowotomyski, obecna moja siedziba
graniczy od poinocy z powiatem Miedzy-
chodzkim i nie wierze, by réznice glebowe,
czy klimatyczne wywotywaty strupa, ale
jest to zmiennos¢ paczkowa uje-
mna w kierunku wrazliwosci na
strupa, wywotana blizej nieznanym po-
wodem.

i Jablon Omanowg nadestat mi é.
BRZEZINSKI ze Lwowa w kilku pedach do
oczkowania i widocznie oba moje egzempla-
rze pochodza z dwdch réznych gatezi, a mo-
ze z dwoch réznych drzew i dlatego jeden
egzemplarz rosnie wspaniale, drugi marnie,
bo jest znakomitym pastwiskiem dla mszyc,
gdy sok pierwszego im nie smakuje i dlate-
go pierwszy raz w b. r. zarodzito. Niestety,
nie mam miejsca, aby méc moje poglady
doswiadczalnie stwierdzi¢ na jabtoni Oma-
nowej, ale rzucam mysl pp. NAUKOWCOM
i ADEPTOM NAUK OGRODNICZYCH do
prac doktorskich, jest to bowiem
wolne pole pracy.

Obserwujac zatem drzewa nie ogdlnie, ale
kazde w poszczeg6lnych konarach, a nawet
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gatazkach, mozemy dowolnie wzma-
cnia¢ dane odmiany w réznorod-
nych kierunkach w pewnych gra-
nicach n. p. powigkszenia plennosci, po-
prawy smaku owocu, zwigkszenia jego wiel-
kosci. przesuniecia czasu dojrzewania w
przod lub tyt (na_ten temat mam pouczajg-
ce przyktady u $liw wegierek), a tym sa-
mym przesuniecia okresu kwit-
nienia Nie jest wykluczone, ze mozna
uzyskaC kwiat odporniejszy na mrozy, a lis¢
i owoc na strupa, a juz na pewno da
sie kor?/ gowac wzrost (stozkowy,,
rozplerzch y), wybrednos¢ na glebe
itd.

Co do ostatniego punktu, mam pouczajg-
ce doswiadczenia na jabtoni Krdélowa (The
Queen), ktorej jeden egzemplarz posadzi-
tem na glebie ,,jabtoniowej“, a dwa
obok siebie na lotnym piasku, ratujac
ich istnienie obornikiem, zasuelanym w za-
siegu niewielkiej korony Wszystkie egzem-
plarze sg krzaczaste, na dziczkach i rosngna
miejscach statych po 5 lat. Egzemplarz na
wiasciwej dla jabtoni glebie zaczat rodzi¢ w
ubiegtym roku i w tym roku powtérzyt, da-
jac 20 owocow przewaznie robac ch, (co,
zdaje sie, stoi w tacznosci z g baywydruglch
dwoch, rosngcych w bez osrednlm sgsiedz-
twie na piasku, jedno dato 23 owoce prawie
Lednakowej wielkosci 200 — 250 gr i bezro-
aczywszy. Przyrost w drewnie jest u obu
jednaki i jak mam sobie ttumaczy¢ plenno$¢
Jednego, a jatowosc drugiego, jak nie zmien-
noscig paczkowg?

Gdyby to byt wptyw podkiadki, datby sie
rozeznaC w roznicy wszrostu, jakosci lisci,
odcieniu zieleni, w pedach |tp Pedy do ocz-
kowania pochodzaz rowniez ze szkoty ogrod-
niczej we Lwowie, wzglednie od §. p. KA-
ZIMIERZA BRZEZINSKIEGO.

Wiele wskazowek i rad oraz wyjasnienie roznych
zagadnien sadowniczych znalez¢ mozna w ksigzeczkach

Idz. dr. JANA SLASKIEGO

PODSTAWOWE WYTYCZNE DLA ZAKLADAJACYCH I WEASCICIELI SADOW cena zt 0.60

PROJEKTOWANIE SADU
ZAKEADANIE SADU....................
PIELEGNOWANIE SADU ...

FORMOWANIE I PRZYCINANIE DRZEW OWOCOWYCH.......cccooviviiiiiiiiciiicieee zt
SADOWNICTWO KARLOWE........ccccoveee

zt 1,50

................................. ,z+ 0.60
...zt 0.75

1.05
zt 3.50

Ksigzeczki te mozna naby¢ w ksiegarniach oraz wysyta je firma:

BRONISEAW GALCZYNSKI i

JAN SLASKI

wiasc. JAN SLASKI
PIASECZNO k. Warszawy

i ADMINISTRACJA miesiecznika ,,SAD i
bez doliczania kosztéw przesyiki.

po otrzymaniu z gory naleznosci,

OWOCE"
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Esopus Spitzenburg

Odmiana rozpowszechniona u nas w oko-
licy Kut i Kosowa pod nazwg JONATHANA.
Jest tam wysoko ceniong za smaczne, dtugo
i tatwo przechowujace sie owoce. Bigd w na-
zwie diugo wprowadzat zamet w polskim sa-
downictwie. Dopiero w roku 1935 dyrektor
OGRODOW KURNICKICH, p. ANTONI

WROBLEWSKI, okreslit te odmiane, a dy-
rektor SZKOLY OGRODNICTWA w Pozna-
niu, p. inz. WACLAW ZEMBAL, dokonat a-
nalizy towarowej i przetwdrczej tej odmiany.
ESOPUS ro6zni sie od JONATHANA lis-
ciem, majacym zupetnie inn%/ ksztatt (Rys. 1).
Owoce z wygladu sg podobne (Rys. 2), nie
doréwnywuja  jednak
smakiem i aromatem o-
wocom JONATHANA,
ESOPUS dawniej byt
jedng z gtdéwnych od-
mian w sadach U.S.A.
Obecnie nie wysadzany
z powodu tego, ze drze-
wa rosng stabo, nie sg
dostatecznie zdrowe, sg
Wﬁmagaja,ce co do gleby
i klimatu, podczas gdy
drzewa prawdziwego
\_]ONATHANAa, zastepu-
cego te odmiang w
Joabegnyche nasadzer?iach
amerykanskich, sa wy-
trzymate, rosng silniej,
sg J‘bardzo urodzajne i
mato magajace co
do gleb\;/vyi kI?n%gtu.

Owoce ESOPUS SPIT-
ZENBURG sg deserowe
i przetworcze. Wedtug
HEDRICKa ,,dobrze sie
przeciwstawiajg ztemu
obchodzeniu sie z nimi
na rynku“. tatwo prze-
trzymujg sie do lipca i
dtuzej. W specjalnych
warunkach moga by¢
przechowywane do trze-
ciego sezonu. Owoce s3
Sredniej wielkosci lub
duze, wyréwnanej for-
my. Skorka silna, in-
tensywnej zotej bar-
wy, ~pokryta ciemnym
rumiencem prawie na
catej powierzchni z cie-
mnymi smuzkami. Miaz
706Ky, Scisty, aromatycz-
ny, smaczny.. Pora doj-
rzewania grudzien —
marzec. Odmiana znana
od 1800 r. Korona rzad-
ka, rozpierzchta. Gatgz-
ki cienkie, zwisajace.

Owoce z Kut sg wy-
tacznie deserowe. Do
celow przetwérczych
nie nadajg sie. Odmia-
na ta nosi tez nazwe
JANETKI Z KUT.
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POKAZ OWOCOW W SKIERNIEWICACH

7 — 14 listopada 1938 r.

Z inicjatywy dr WLODZIMIERZA
GORJACZKOWSKIEGO, profesora sadow-
nictwa SZKOLY GEOWNEJ GOSPODAR-
STWA WIEJSKIEGO, przy udziale
wszystkich 1ZB ROLNICZYCH i przy
poparciu MINISTERSTWA ROLNICTWA
I REFORM ROLNYCH od roku 1935 pro-
wadzone sg badania nad okreslonym dobo-
rem drzew owocowych na catym obszarze
RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ, celem
wyznaczenia rejonéw najlepszego owocowa-
nia poszczegolnych odmian jabtoni i grusz.

Od roku 1935 inspektorzy sadownictwa
1ZB ROLNICZYCH zbierajg rok rocznie pro-
by owocowania drzew okreslonego doboru,
w prywatnych sadach, organizujac owocowe
pokazy powiatowe i WOjeWOdeIe a nastep-
nie skupiajg eksponaty w SZKOLE GLOW-
NEJ, gdzie je ocenia komisja rzeczoznaw-
cow.

W dniach 7—14 listopada 1938 r. odbyt sie
w Skierniewicach czwarty centralny pokaz
owocOw z calego obszaru naszego PAN-
STWA.

Pokaz ten odwiedzita delegacja REDAK-
CJI miesiecznika SAD i OWOCE i, po sta-
rannym obejrzeniu eksponatow, po stu-
diowaniu map i wykresow z lat 1935, 1936
i 1937, na ktorych oznaczono punkty pobra-
nia prob owocow, dla kazdej odmiany i dla
kazdego roku odd2|eln|e po uwaznym przyj-
rzeniu sie wynikom pracy nad rozsegrego-
waniem materiatu na wybory, doszta do na-
stepujgcych przeswiadczen:

1? Owoce, wystawione w roku biezgcym,
wolne sg od zaplamien grzybkami
i uszkodzen, poczynionych przez
owady. SW|adczy to o postgpie w zakresie hi-
gieny sadoéw i pielegnacji owocow.

2). Punktacja na mapach, w zestawieniu
z tegoroczng iloscig zg}oszonych préb, swiad-
czy ¢ narastaniu skutecznosci docierania in-
spektoréw 1ZB ROLNICZYCH do witascicieli
sadow i wywieraniu przez nich pomysinego
wplywu na stan prowadzenia sadéw.

3). Uderzajaca przewaga towarowo do-
brych préb w obrebie kazdej odmiany $wiad-
czy o utrwalaniu sie rozumienia u wiascicie-
li sadoéw tego, ze o(froduktywnosu i ren-
townosci sadéw decyduje nie tylko ilos¢ plo-
nu, lecz przede wszystkim jego jakos¢ to-
warowa, a wiec standart.

4) Te spostrzezenla Swiadczace o wielkim
postepie w akcji, prowadzonej rok czwarty
na catym obszarze PANSTWA, pozwalajg
wyraziC nadzieje, ze w biegu lat dalszych
akcja ta bedzie rozwijac sie I pogtebiac oraz,
ze trafnie rzucona inicjatywa, jak bryta na
$niegi w gorach, toczac_sie, urasta¢ bedzie
w zywmiowa lawine, stajac sie wielka, twor-
cz% poteg

yczymy takich wynikéw, bardzo krajowi

potrzebnych, i wierzymy w to, ze akcja ta
Jest szczesliwg forma propagandy, inspiro-
wania i organizowania. Winszujac sukcesow
dotychczasowych i zyczac dalszych, stwier-
dzamy, ze prof. dr WLODZIMIERZ GOR-
JACZKOWSKI pod{?} dobrg sprawe i ocze-
kiwa¢ moze jej pieknych owocow.

DR WLODZIMIERZ GORJACZKOWSKI, PROFESOR
SZKOLY GELOWNEJ GOSPODARSTWA WIEJSKIEGO.

Natomiast przejrzany materiat i jego po-
chodzenie, pozwalaja watpi¢ w moznosc¢ sta-
wiania WnlOSkOW co do ustalenia stref upra-
wy poszczegolnych odmian Duzo juz dzi$
mowi¢ mozna o wynikach pracy poszcze-
golnych plantatoréw oraz sadowniczych in-
spektoréw 1ZB ROLNICZYCH, mniej nato-
miast powiedzie¢ mozna o geografll sadow-
niczej.

Tu nasuwajg sie¢ nastepujace uwagi: na
Swiadectwach pochodzenia owocéw w po-
szczegblnych eksponatach pozadane fest po-
danie: 1) ilos¢ drzew w sadzie, a w t¢j licz-
bie — drzew, danej odmiany; 2) przecietny
plon z drzewa; 3) czy macierzyste drzewo
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{'est pienne, czy tez kartowe. Nadto naleza-
oby oddzielnie ocenia¢ owoce z kartdw, a
oddzielnie z drzew piennych (szczepionych
na dzikach). Owoce z drzew piennych po-
winny by¢ przysytane tylko z wyboru pierw-
szego, a w zadnym razie nie z wyboru extra.

Przy takim ujeciu doroczne ogolno krajo-
we pokazy owocow przyczynityby sie do nor-
malizacji towaru sadowniczego I podwyzsze-
nia jego klasy, a zatem do zwigkszenia do-
chodowosci sadow handlowych I wzmocnie-
nia podazy produkcji krajowej na rynku
wewnetrznym, zmniejszajagc w ten sposéb
potrzebe importu.

Obok tej linii polityki sadowniczej, akcja
prof, dr WELODZIMIERZA GORJACZKOW-
SKIEGO, organizujagc konkursy zdpre—
miami dla plantatoréw kartowych drzew
owocowych, zarowno w sadach in-
tensywnych, jak i w matych o-
grodkach amatorskich, przyczynifa-
by sie wybitnie do usprawnienia placowek,
ktére, mobilizowane i celowo inspirowane,
mogtyby sie staC ogniwami sieci akcji do-
Swiadczalnej, badawczej i pionierskiej.

Ten kierunek tworzenia ,,REZERW SA-
DOWNICZEGO POSPOLITEGO RUSZE-
NIA“ w akcji prof, dr GORJACZKOWSKIE-
GO byitby realizacjg i planowg organizacjg
tej akcji, ktdra w ciggu siedmiu lat
pogtebit i utrwalit swietnag pro-
pagandag prof, dr JOZEF TOMKIEWICZ,
Jako redaktor ,,KURYERA OGRODNICZO-
HODOWLANEGO", stanowigcego dodatek do
JLUSTROWANEGO KURYERA CODZIEN-
NEGO"

Skupienie obu poczynan zaréwno prof, dr
WLODZIMIERZA GORJACZKOWSKIEGO
i prof, dr JOZEFA TOMKIEWICZA, w opar-
ciu o techniczne i kredytowe (BANK ROL-
NY) mozliwosci 1ZB ROLNICZYCH oraz
MINISTERSTWA ROLNICTWA | REFORM
ROLNYCH, wciagniecie do tej akcji szkot
agrotechniczngch Ws%stkich kierunkow, pod-
legtych MINISTERS U WYZNAN RELI-
GIUNYCH i OSWIECENIA PUBLICZNEGO,
jak o tym pisat prof, dr GORJACZKOW-
SKI1), oraz poparcie tej SADOWNICZE]
POLSKIEJ SOLIDARNOSCI NARODOWE]J]
przez wszystkie czasopisma rolnicze i ogrod-
nicze, stworzytoby wielkg robote gospodar-
cza, bedac rownoczesnie wspaniatym przed-
polem naukowym.

Urzeczywistnityby sie w tej formie
wezwania §. ?( BRONISEAWA GALCZYN-
SKIEGO, proklamowane w innych od obec-
nych warunkach myslenia zbiorowego, uro-
bienia terenu oraz obsad personalnych w in-
stytucjach miarodajnych: powstataby o0gol-
nopolska akcja pomologiczna, jako dziat

' 1) W artykule p. t. ,Szkolg rolnicza, jako nie-
zbedne ogniwo w ogdlno-panstwowej pracy nad roz-
wojem handlowego sadownictwa polskiego*, drukowa-
nym w Nr. 6—7 za miesiac czerwiec i lipiec 1938 r
czasopisma Agronomia Spoteczna i szkolnictwo Rolnicze
w Warszawie.
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PLANOWANIA SPOLECZNO - PANSTWO-
WEGO, ktora GALCZYNSKI i my z nim,
wowczas i nie dawno jeszcze, wyobrazaliSmy
sobie w formie TOWARZYSTWA POMOLO-
GICZNEGO. Nowe czasy tworzg nowe for-
my, zbiorowa wspotczesnos$¢ szersza piersig
oddycha, — nie zamknietych organizacy]
spofecznych, lecz POWSZECHNEJ ORGA-
NIZACJI NARODOWO-PANSTWOWEJ nam.
potrzeba i taka dzi$ juz istnie¢ moze.

Na marginesie uwag o czwartym dorocz-
nym ogolnopolskim pokazie owocéw w
SZKOLE GLOWNEJ GOSPODARSTWA
WIEJSKIEGO uwazamy za niezbedne poru-
szy¢ nieomawiane jeszcze w POLSCE za-
gadnienie duzej wagi, a dotyczace zachowa-
nia bez zmian wartoéci biochemicznych, a
zatem, i spozywczych, i towarowych, JA-
BLEK i GRUSZEK w PRZECHOWANIU.

StwierdziliSmy w Skierniewicach, ze ha
owocach réznych WYSTAWCOW z terenéw
réZnﬁch 1ZB ROLNICZYCH wystgpity kro-
peczki i wieksze szaro-brgzowe plamki w
formie zapadlinek o nieregularnym zarysie.
Znieksztatcenia te, pieknych, dobrze ufor-
mowanych i wybarwionych owocéw, wysta-
Eiiy tez na eksponatach takich plantatoréw,

torzy higiene swoich sadéw doprowadzili
do wzorowosci. Przy tym, znieksztatcenia te.
bardzo charakterystyczne, wystapity wytgcz-
nie na owocach odmian po6zno dojrzewaja-
cych.

Nie wykluczajac mozliwosci pojawu tutaj
ktorego$ grzybka, wystepujacego na owo-
cach w przechowalniach, wyrazamy przy-
puszczenie, ze mamy tu do czynienia z ro-
dzajem przechowalnianej choroby owocéw
nie infekcyjnej, lecz organicznej, powstajag-
cej na owocach odmian pézniej dojrzewaja-
cych pod wptywem wyziewéw odmian doj-
rzewajacych wczesniej.

Celem wyijasnienia tej sprawy podajemy
na str. 256, tegoz Nr 6 miesiecznika ,,SAD
i OWOCE" referat, streszczajagcy prace
FRANKLINA KIDD'a i CYRILA WEST,
»Plamy i inne uszkodzenia na jabtkach, pow-
state w przechowalni, a spowodowane przez
zwigzki lotne, wydzielajace sie¢ z owocéw doj-
rzewajagcych weczesniej, razem przechowy-
wanych®. Zwracamy nadto uwage na refe-
rat, streszczajacy prace M. SURZIN'a, ,,Wza-
jemne oddziatywanie na siebie roslin“, po-
dany przez nas na stronie 127 w Nr 3 mie-
siecznika ,,SAD i OWOCE"

Oba te referaty méwig o potrzebie
zastosowania specjalnej techni-
ki pakowania owocow, przesyta-
nych, jako eksponaty, oraz roz-
?rupowywarjia w oddzielnych sa-

ach owocow, dojrzewajgcych
wczesniej i dojrzewajacych poz-
niej, dla zapewnienia zdrowia owocom de-
monstrowanym.

Sprawa ta musi by¢ tez wzieta pod uwa-
ge przy organizowaniu przechowalnictwa o-
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wocOw i przy ocenie pozytecznosci przecho?
walni, juz w POLSCE czynnych.

Zataczamy wykaz WYSTAWCOW, ktérych
owoce wyrozniaty sie wzorowg forma, nor-
malng wielkoscig i ubarwieniem, stanowigc
wysokiej klasy pierwszy wybor towarowy,
aczkolwiek liczne sgsiadujgce eksponaty za-
stugiwaly na zaszeregowanie rowniez do
wyboru pierwszego. Warszawscy KUPCY
segregujg krajowe owoce we wiasnym za-
kresie, wystawiajac w oknach piramidki do-
rodnych, jednej formy i wielkosci owocow,
lecz réznej ich klasy, wyznaczajac przy tym
rézne ceny za 1 kg, np. 1,40 zt oraz 1,80 zt za
dwie klasy pierwszego wyboru KROLO-
WEJ RENET.

Nie krepujgc sie podziatem, oznaczonym
r6znobarwnymi pasami, komisja REDAKCJI
miesiecznika ,,SAD i OWOCE" pomineta o-
woce nieprzecietnie duze, gdyz mogty one
pochodzi¢ badz z kartdéw itp., zwracajac na-
tomiast uwage tez na owoce wyjgtkowo pigk-
ne, co do ktorych moze powstac podejrzenie,
ze sg one plonem sportow, ktore nalezatoby
rozmnozy¢, badz tez powstaly w wyniku
szczegolnie pomysinego opylenia, co naleza-
toby podpatrzy¢ i, powtarzajagc, wyodreb-
ni¢ w recepte. X

*

KRONSELSKIE 2)

1. P. LUDWIK ZAREMBA, I. R.3) Biatostocka,
P. p. m. Wysokie Mazowieckie, (barwne owoce).
2. P. ALEKSANDER MICHALSKI, I, R. Kielecka,

P. Wza, p. Chotcza, m. Tymienica, (owoce bardzo ja-
sne z rumiericem). P. FRANCISZEK MECZYNSKI,
1. R. Poleska, P. Drohicki, p. Drohiczyn Poleski, m.
Popina oraz 4. P. ANTONINA OLESZKIEWICZOWA,
P. p. j. w.,, m. Wincze, (3 i 4 — owoce duze, o piek-
nej barwie morelowej, bardzo efektowne).

BOSKOOP
1. P. TADEUSZ ZJAWINSKI, I. R. Warszawska,
P. Blonski, p. Grodzisk Mazowiecki, m. Rutka;
2. PUBLICZNA SZKOLA PRZYSPOSOBIENIA GO-
SPODYN WIEJSKICH, I. R. j. w., P. p. Plock, m.
Trzepowo. (Owoce 1 i 2 wyr6zniaty sie wséréd ogolnie
pieknych eksponatéw tej odmiany).

KROLOWA RENET

1. P. FULGENTY BOBRZECKI, I. R. Lubelska,
P. Siedlce, p. Skérzec, m. Teodoréw, (owoce ze wszyst-
kich najciemniejsze, przepiekne) ; 2. P. ELZBIETA
SLASKA, I. R. Kielecka, P. Pinczowski, p. Czarnocin,
m. Tumawiec, (owoce ze wszystkich najbardziej ztoci-
ste, wspaniate) ; 3. P. GRZEGORZ ZERZGIEWICZ,
I. R. Lwowska, P. Zaleszczycki, m. Iwanie Ziote,
(owoce z jednej strony ciemno-czerwone, z drugiej
ztociste). Owoce tej odmiany, najliczniej obestanej z
catego obszaru RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ], przez
.wszystkie 1ZBY ROLNICZE, tworzyty porywajaco piek-
ne stoisko, do ktérego nasza Komisja wracata Kkilka-
krotnie, zeby nacieszy¢ oczy radosnym i strojnym prze-
pychem tych barwnych owocéw. Eksponaty 1, 2, 3 wy-
rézniaty sie uderzajgco, a procz nich 4. jeszcze jeden
koszyczek o owocach wczeéniej dojrzewajacych, o ksztal-
cie bardziej stozkowatym, o zywej ztocistej barwnosci.
Sadzimy, ze sg to owoce interesujgcego sportu, zastu-
gujacego na pomnozenie i obserwacje. 4. P. MARIA

2) Nazwy owocéw podajemy wdg terminologii pol-
skiej, ustalonej przez §. p. BRONISELAWA GALCZYN-
SKIEGO i stosowanej w cenniku firmy BRONISELAW
GALCZYNSKI i JAN SLASKI od lat dziesigciu.

3) WYJASNIENIE SKROTOW: I. R. — lIzba Rol-
nicza; P. — powiat; p. — poczta; m. — miejscowosc;
li- w. -- jak wyzej.
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KRZYMOWSKA, 1.
Blichowo.

R. Warszawska, P. Ptocki, p. m.
KOSZTELA

1. P. STANISLAW .SLIWOWSKI, I. R. Biatostocka,
P. p. Wysokie Mazowieckie, m. Osiepy Wydziory; 2.
P. IRENA CHOMIAKOWA, 1. R. Poleska, P. p. Ko-
bryn, m. Gubernia, (1 i 2. owoce wielkie, jasne, bar-;
dzo foremne) ; 3. P. FELIKS CHRZANOWSKI, I. R.
Biatostocka, P. p. Ostroteka, m. Nowa Wie$; 4. P.
HENRYK KRAUZE, I. R, P. p. — j. w. — m. Woj-
ciechowice (3 i 4. owoce $redniej wielkosci, jasne, b.

foremne).
PEPINA LINEUSZA

1. ROMAN hr ROSTWOROWSKI, Putawy, p. m.
Jozefow n/Wista; 2. P. KAZIMIERA CICHOWSKA/
I. R. Warszawska, P. Ptocki, p. Bulkowo, m. Pilicho-
wo; 3. P. JOZEF JACKIEWICZ, I. R. Wotynska, P.
Zdotbunéw, p. m. Chéréw; 4. P. JOZEF KARDA, I.
R. j. w.,, P. Roéwne, p. Ozenin, m. Nowokrajow.

BOIKEN
1. P. inz. LESZEK KACZKOWSKI, I. R. Warszaw-
ska, P. p. Pultusk, m. Lubienica; 2. P. JERZY OKO-
+O0 KULAK, I. R. Pomorska, P. Wioctawek, p. Czer-
niewice, m. Siewiersk; 3. FABIAN JANCZEWSKI,
I. R. Biatostocka, P. Wysokie Mazowieckie, p. Dabrowa
Wielka, m. Swieck Wielkie.

RENETA KULONA
1. P. FRANCISZEK OSTROWSKI, I. R. Lubelska,
P. Lubartéw, p. Kamionka, m. Samokleski; 2. P. BO-
NIFACY STARZECKI, I. R. j. w., P. Hrubieszéw, p.;
126w, m. Strzyzéw; 3. P. JOZEF JAKUBIEC. I. R,
P. j. w., p. Werbkowice, m. Hostynne.

CESARZ WILHELM
1. P. JERZY BLEJEK, I. R. Warszawska, P. So-
chaczew’, p. Leoncin, m. Secymin Niemiecki; 2. KO-
MITET OPIEKI NAD DZIECKIEM, 1. R. Pomorska,
P. Wyzyski, p. Osiek n/N., m. Komorowo; 3. P. ALEK-

SANDER MICHALSKI, 1. R. Kielecka, P. Wza, p.
Chotcza, m. Tymienica. Ze wszystkich eksponatéw tej
odmiany wyré6zniaty sie piekne, odrebnie ubarwione

owoce, nadestane przez P. ZYGMUNTA SLIWINSKIE-'
GO, I. R. Lubelska, p. Nateczéw, st. kol. Sadurki.
Mozna przypuszcza¢, ze owoce te pochodza z .ciekawego
sportu, zastugujagcego na rozmnozenie.

POMARANCZOWE COX'A
1. P. PAWEL SABALA, I. R. Lubelska, P. Gar-
wolin, p. Sobienie Jeziory, m. Szymanowice Mate; 2.
P. ZYGMUNT SLIWINSKI, I. R. j. w. p. Nateczéw, st.'
kol. Sadurki; 3. P. EUGENIA WASNIEWSKA, I. R.
Warszawska, P. Ptock, p. Drobin, m. Tupadty.

LANDSBERSKA

1. SZKOLA ROLNICZA, 1. R. Warszawska, P. Put-
tusk, p. Winnica, m. Goledkéw; 2. P. ANTONI MI-
LEWSKI, 1. R. Warszawski», P. Warszawski, p. Sko-
liméw, m. Borowino; 3. DWULETNIA SZKOLA GO-
SPODARSTWA  WIEJSKIEGO  STOWARZYSZENIA
ZIEMIANEK, Puftawy. Ws$réd eksponatéw tej odmiany
wyrézniajg si¢ owoce: o ksztatcie stozkowym i silnym
zabarwieniu, dostarczone przez P. LESZKA KACZ-
KOWSKIEGO, I. R. Warszawska, P. p. Pukusk, m.
Lubienica (pochodzace ze sportu, w wyniku korzystne-
go zapylenia lub wptywu podkiadki) : duze, jasne, bez
rumienca, nadestane przez P. dr WLADYSLAWA FI-
LEWICZA, I. R. Lubelska, P. Wegrowski, p. Sosnowe,
m. Sinoteka oraz olbrzymie, jasne, bez rumienca, (na-
pewno z kartéw), przystane przez SZKOLE ROLNI-
CZA, 1. R. Lubelska, P. p. m. Siedlce.

MALINOWE OBERLANDZKIE
1. P. JAN SOSNOWSKI, I. R. Lubelska, P. Gar-
wolin, p. Sobienie Jeziory, m. Le$niki; 2. JOZEF
GORECKI, I. R. Warszawska, P. Btonski, p. Grodzisk
Mazowiecki, m. Kozeiy; 3. P. ADAM FILIPIAK, I. R.
j. w., P. Grojecki, p. Tarczyn, m. Rembertéw.

KANDIL SINAP
Z kilku eksponatéw, dwa byly wartoSciowe, a
jeden z nich bardzo pigkny, od P. CZESEAWA
BANKOWSKIEGO, I. R. Poleska, P. Drohiczyn, m.
Ostrowki.

ONTARIO
1. P. ANNA LITEWSKA, I. R. Pomorska, P. Sta-
rogard, p. Skoércz; 2. SZKOLA ROLNICZA, I. R. Lu-



Str. 244

WEINE
PAPIEROWA

do przechowywania
| przewozenia owocow

poleca

MIRKOWSKA
FABRYKA PAPIERU

Warszawa, ul. Marszatkowska Nr 94

Cena 75 groszy za kg

Bezptatne probki wysyla sie
na zadanie

*
* *

Paniom gospodyniom

firma poleca:

PERGA-M1R

do zamykania stoi
z konfiturami i zaprawami

PERGA-MIR

do gotowania i odgrzewania
potraw

oraz

PERGA-MIR

do pakowania
masta i wszelkich ttuszczéw
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betska, P. p. m. Siedlce; 3. z kartow za$ P. JERZY
GABRIEL, I. R. Pomorska, P. Wioctawek, p. Smitowi-
ce, m. Olganowo.
JONATHAN

1. P. MIECZYSEAW ROZWADOWSKI, 1. R. Lwow-
ska, P. Tarnopolski, p. Jankowce, m. Hladki; 2. P.
WEADYSEAW KABAT, |. R. Lubelska, P. p. m. Za-,
mosé; 3. ZAKLAD SADOWNICTWA SZKOLY GLOW-

NEJ GOSPODARSTWA WIEJSKIEGO, |. R. War-
szawska, P. p. m. Skierniewice oraz 4. P. FRANCI-
SZEK GLOWACZ, I. R. Lwowska, P. Tarnopolski,
p. Borki Wielkie, m. Dyszkéw, (owoce jasne, bardzo
pigkne, zupetlnie rézne od typowych — czy nie ze
snortu?).
DELICIOUS
1. P. JERZY SIENKIEWICZ, I. R. Wileniska, P.

Wilerisko-Trocki, p. Pruzany, m. Ochotniki oraz 2. P.
dr WEADYSEAW FILEWICZ z Sinofeki.

P. dr WEADYSLAW FILEWICZ, posiadacz wiel-
kich sadéw na obszarze dziatania I. R. Lubelskiej w P.
Wegrowskim i prowadzacy doswiadczenia z uprawg
licznych odmian jabtoni, ktére przywozi z odbywanych
po catym S$wiecie podrézy naukowych, obestat POKAZ
w Skierniewicach owocami odmian: WEALTHY, LAX-
TON‘S SUPERB, WINTER BANANA, BANCROFT,
STAYMAN, WAGENER, ZUCCALMAGLIO, PEPINA
SZAFRANOWA (odmlana MICZURINA po raz pierw-
szy demonstrowana w POLSCE). STOZKI ZATOR-
SKIE (odmiana nieznana?), CORTLAND, GOLDEN
DELICIOUS, DELICIOUS, MC INTOSH i innych. Je-
go owoce, pieknie wyksztatcone i wolne od jakichkol-
wiek uszkodzer i znieksztatcen, sa arcytworami sztuki
ogrodniczej i wybitng propaganda dla sprawy poszuki-
wan lepszych odmian dla upraw w_kraju.

Wéréd - wystawionych owocéw licznych  innych  od-
mian, jak: PEPINKA LITEWSKA, RIBSTON, ZE-
LEZNIAK, BAUMANA, b. licznie obestanych o réw-
nym wyborze wzoréw, wyrézni¢ nalezy: wystawione

pod nazwg PONIEMUNSKIE 4), I. R. Wilenska, P.
Brastawski, p. m. Dukssty przez P. TOMASZA ZANA
pod nazwg RYSZARD ZtOTY 4), I. R. Lubelska,

przez P. ZOFIE SIEMIATKOWSKA z Zyczyna Goérnego
k/Putaw; COX'‘A POMONA, |I. R Warszawska, P. p.
m. Dziatdowo przez P. STANISEAWA RUTKOW-

SKIEGO ; ROZMARYN, I. R. Pomorska, P. Wioctaw-
ski, p. Smitowice, m. Olganowo przez P. JERZEGO
GABRIELA, RENETA GWIAZDKOWA, 1. R. Pomor-

ska, P. Wyzyski, p. Osiek n/N., m. Komorowo przez
KOMITET OPIEKI NAD DZIECKIEM; WORCE-

STER PEARMAIN, I. R. Biatostocka, P. tomzynski,
d. m. Zambréw przez P. TEOFILA LESZCZYNSKIE-
GO, CZARNOGUZ, I. R. j. w. P. Wotkowyski, p.

Migdzyrzec, m. Janopol przez P. MIECZYSLAWA PO-
PEAWSKIEGO i wiele innych.

4) Prawdziwa nazwa: RYSZARD ZOLTY.

Pierwszorzedne, petnowartosciowe
ZARODKI PIECZAREK (Grzybnia)

,Mam zaszczyt zawiadomi¢ moich Sz. Klien-
tow ze spetniajac ich zyczenie, sprowadzitem
z Wiednia transport zarodkoéw pieczarek,

Prliisowanych w ksztatcie cylindrow i cegie-
ek.

Cena za 1 kg zt 9— loco Gniewkowo.

Upraszam o wczesne nadsytanie zamowien,
ktore bede wykonywat w kolejnosci Wp’fy-
wu, po wptaceniu 50% sumy rachunku na
moje konto w P.K.O. Nr 203.475.

Jan Tomaszewski,
Gospodarstwo Nasienne
Gniewkowo pod Toruniem
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Inz. dr Jan Slaski.

Wazniejsze czynnosci w sadzie w grudniu

Grudzien E(st okresem pokoju w sadzie.
Dnie sg najkrétsze. Nie rozpoczyna sie zad-
nych czynnosci, zakanczajac podane dla listo-
pada. Konczy¢ wysadzanie drzew i krzewow.
BRZOSKWINIE i MORELE okreca¢ stoma,
po opr%skanlu 8%-wym roztworem FUNGO-

innej cieczy kalifornij-
Skle_] po nastaniu mrozu. Uwazac naleiﬁ
na ochrone drzew od szkdd, zrzadzanyc
przez ZAJACE i MYSZY, ktore w roku bie-
zacym w niektérych okolicach kraju stei:'
puja masowo. Nalezy rozktada¢ w rurkac
drenarskich o O5 cm zatrutg pszenice w po-
blizu pni drzew. Rurki chronig ziarna przed
zamoknieciem i zasypaniem S$niegiem oraz
przed spozyciem przez dréb i pozyteczne pta-
ki. Zawiesza¢ dla SIKOREK i KOWALI-
KOW sztuczne %nlazda i zywi¢ je w chtod-
niejsze dnie. Ochrania¢ SOWY i MYSZOLO-
WY przed zachtannoscig mysliwych.

W dnie ciepte wysytac owoce do miast. W
grudniu specjalnie poszukiwane sg drob-
niejsze asortymenty owocow jaskrawo i
czerwono zabarwionych. Jest wiec dobry mo-
ment i okazja do sprzedazy PEPINKI LI-
TEWSKIEJ, KALWILEK, DROBNYCH JO-
NATHANOW. Szanujacy sie sadownik dbac
powinien o zaopatrzenie wiejskiej miejsco-
wej ludnosci w owoce na $wieta BOZEGO
NARODZENIA. Jedynym skutecznym i hu-
manitarnym  $rodkiem przeciwko kradzie-
zom i szkodom w sadach jest zaopatrywanie
ludno$ci wiejskiej bezposrednio lub za_ po-
Srednictwem wiejskich katolickich sklepikow
w tani owoc przez caty czas jego eksploata-
cji. Nadajg sie do sprzedazy na wsi stosowne
wybory owocow, ktére specjalnie na ten cel
powinno sie przechowywac¢. Pamietajmy

Redakcja.

wiec, by do STOLU WIGILIJNEGO nikomu
nie zabrakto polskich owocow.

Grudzien jest miesigcem najwolniejszym
dla rolnika 1 sadownika. Powinien wiec po-
$wigci¢ go dla dokonania zestawien rachun-
kowych konczacego sie roku, kalkulacji, oraz
planow na rok nastepny. Reallzaqa dobrze
zaplanowanych i przemyslanych projektow
wymaga mniej naktadéw i pozwala na wy-
konanie ich bez goraczkowego pospiechu w
najwiecej do tego sprzyjajacym czasie.

Gdzie nie ma dobrego planu sadu, uwi-
daczniajgcego kazde drzewo, poszczegolne
odmiany i zapylacze, grud2|en jest wiasci-
wym miesigcem do wyrysowania plandw.
Plany sadownicze najlepiej rysowa¢ na pa-
pierze o centymetrowych kratkach, uzywa-
nym przez budowniczych.

Grudzien wreszcie jest miesigcem wy-
tchnienia i WyBoczynku po ubiegtej kampa-
nii, okresem zbierania sit przed nowym se-
zonem pracy, rozpoczynajacej sie juz wkrot-
ce. Powinien tez postuzy¢ sadownikom do
pog’reblenla swych wiadomosci, przeczytanla
zalegtych N-réw czasopism fachowyc no-
wych ksigzek i zaabonowania na rok nastep-
ny czasopism. Prosimy nie zapomina¢ o mie-
sieczniku ,,SAD i OWOCE", ktory chce stu-
zyC najszerszym warstwom amatorow i fa-
chowcow polskiego sadownictwa i uprzystep-
nia¢ wszelkie wiadomosci z dziedziny pro-
dukcji owocow. Catoroczna prenumerata wy-
nosi tylko 9 zt. Suma ta szybko zwrdci sie
przez zastosowanie praktycznych rad i wska-
zowek, podawanych w tym czasopismie. Dla
wyjasnienia nierozumianych zagadnien ,,SAD
i OWOCE" otworzyt dziat ,,PYTAN i ODPO-
WIEDZI* dla swych prenumeratoréw.

Propaganda wytwdrczosci polskiej

Polskie organizacje kupieckie i przemy-
stowe, dorocznym zwyczajem organizujg w
biezgcym roku 1938 , TYDZIEN PROPA-
GANDY* w catym kraju od dnia 4 do 11
grudnia. Akcja ma na celu zahamowanie
przywozu do POLSKI towaréw zagranicz-
nych o charakterze luksusowym albo takich,
ktére sa w kraju produkowane.

Wystawy sklepowe majg by¢ zapetnione
wytgcznie produkcjg krajowa.

Jak reprezentowana bedzie w tym okre-
sie polska produkcja owocarska, warzywni-
cza oraz technologiczna?

Wszelkie towarzystwa ogrod-
dnicze i pszczelarskie powinny
w dniach 4 — 11 grudnia r. b. od-
by¢ narady nad programem re-
prezentacji ogrodnictwa pol-
skiego w , TYGODNIU PROPAGANDY*
1939 roku oraz nad sprawa orga-

nizacji handlowej produkcji o-
grodniczej.
Chodzi tu o POLSKA GOSPODARCZA

NIEPODLEGEOSC — w tej akcji

nie po-
winno brakowac¢ zadnego POLAKA.
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Kurs dla branzy owocarskiej

CENTRALNY ZWIAZEK DETALICZNE-
GO KUPIECTWA CHRZESCIJANSKIEGO
RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ organi-
zuje dla swoich czionkéw pierwszy KURS
DLA BRANZY OWOCARSKIEJ w czasie od
dnia 15 stycznia 1939 roku do dnia 23 lutego
t, r. z wykfadami i zajeciami -praktycznymi
w poniedziatki i czwartki w ogolnej liczbie
22 godzin. Program tego kursu obejmuje: a
towaroznawstwo owocarskie (10 godzin); b
wybrane zagadnienia prawne (2 godziny);
c) reklame detalisty (2 godz.); d) technike
sprzedazy i zakupu (2 godz.); kalkulacje cen
(2 godz.); e) przechowywanie owocow (4
godz.). Optata za kurs wynosi 12 ziotych.

Redakcja.

Zapisy przyjmuje w biurze ZWIAZKU, War-
szawa, Al. Jerozolimskie 17 do dnia 15 gru-
dnia 1938 r. w godzinach od 9 do 15 pani
BRZEZINSKA w pokoju Nr 8.

1ZBY ROLNICZE w porozumieniu z 1Z-
BAMI PRZEMYSLOWO - HANDLOWYMI
przyczynityby sie wybitnie do rozwoju_pol-
skiej produkcji sadowniczej i warzywniczej,
podejmujac tego rodzaju Kursy oraz kursy
dla taksatoréw i dla'dzierzawcow sadéw we
wszystkich miejskich osrodkach RZECZY-
POSPOLITEJ POLSKIEJ.

Podtrzymujmy, nasladujmy, ulepszajm?/
dobrg inicjatywe dzielnych pionierow pol-
skiego postepu gospodarczego.

Kiermasz Stowarzyszenia Zjednoczonych Ziemianek

W dniach od 15 do 18 grudnia r. b. urza-
dza Stowarzyszenie Zjedn. Ziemianek w
swoim lokalu, ul. Krak Przedmiescie 58 m. 3
Pokaz - Kiermasz produktéw wiejskich: dro-
biu, owocéw, miodu, piernikéw, nabiatu,
przetworéw, orzechéw itp. Celem Kiermaszu
est zblizenie bezposrednie producenta do
onsumenta, dostarczenie miastu dobrych,
niefalszowanych produktéw, wykazanie mo-
zliwosci wsi w dziedzinie wytwdrczosci go-
spodarstw kobiecych. Na terenie Stowarzy-

Redakcja.

szenia Zjednoczonych Ziamianek Kiermasz
ma rowniez cel dydaktyczno-spoteczny: pod-
niesienie produkcji gospodarstwa Stowarzy-
szonych, stworzenie typow zorganizowanej
dziatalnosci spotdzielczej.

Przesztoroczny Pokaz-Kiermasz cieszyt sie
duzym powodzeniem i zgromadzit bardzo po-
rzadnie przygotowane produkty. Tegoroczny,
zakrojony na szerszg skale, trafi prawdopo-
dobnie do jeszcze wigkszej ilosci konsumen-
tow.

Komunikat Ministerstwa
Wyznan Religijnych i Oswiecenia Publicznego

Dziennik Urzedowy MINISTERSTWA
WYZNAN RELIGIINYCH | OSWIECENIA
PUBLICZNEGO z dnia 21 listopada 1938
r., Nr 12, na stronicy 485" pod pozycja
378, podaje nastepujacy ,,komunikat o
czasopisSmie SAD i OWOCE:

Barbara Sadzewiczéwna

MINISTERSTWO WYZNAN RELIGIJ-
NYCH I OSWIECENIA PUBLICZNEGO
zwraca uwage szkoét rolniczych i ogrodni-
czych stopnia nizszego i $redniego na no-
we czasopismo p. t. ,,SAD I OWOCE". Re-
dakcja miesci sie w Warszawie, ul. Wilcza
16 m. 21 (Nr Ill. Pn — 5821/38).“

Kiszonki, gtdwne zrédito witamindw w zimie

V Komunikat gospodarski Biura Posrednictwa Pracy Kobiet, prowadzonego przez Oby-
watelski Komitet Pomocy Spotecznej w Warszawie, ul. Leszno 96. 5.

Okres zimowy odbija sie charakterystycz-
nie na wygladzie zewnetrznym wigkszosci
ludzi i ich usposobieniu. Mizerni i wiecznie
niewyspani (chociaz spig tyle samo godzin,
co w lecie), bez energii i humoru, pedzg zy-

cie z dnia na dzien, marzac o lecie. Przy-
czyny szuka sie wszedzie: w pogodzie, w
niezdrowych warunkach pracy zawodowej,
w zabojczej atmosferze miasta, zapominajac
catkowicie o najwazniejszej kwestii — zy-
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wieniu, ktére w zimie Jest bardzo nieracjo-
nalnie traktowane.

Przyjrzyjmy sie, jak odzywia sig¢ prze-
cietny pracownik w zimie: rano szklanka
herbaty lub kawy i butka z wedling, na dru-
gie $niadanie takze buitka, ,potknieta“ mie-
dzy zatatwieniem jednego interesanta i dru-
giego. Z westchnieniem rezygnacji zasiada
sie do obiadu, skiadajacego sie niezmiennie:
Z zupy na kosuach jakiej$ potrawy mies-
nej, wygotowanych warzyw, ktére zjada sie
z przymusem, ,bo podobno sg zdrowe“ |
wreszcie z kompociku, k|S|eIu lub deseru

a}cznego Na kolacje: jaja, Kkluski, herbata,
chleb, wedlina. Przed oczami pojawia sie
wizja SW|ezych owocow i warzyw, ktora za-
czyna przesladowac¢ nieznosnie, az wreszcie
zrozpaczony domownik, pchniety jakas nie-
pojetg potrzeba, wpada do drogiego sklepu
kolonialnego i kupuje bez zastanowienia
drogie owoce (winogrona lub poziomki, po-
midory lub $wieze ogorkl i rzodkiewke —
w grudniu). Niepomny na "nic ma tylko jed-
no pragnienie: jeS¢ Swieze owoce |1 warzy-
wa.

* * *

Ta nieopanowana che¢ spozywania Swie-
zych owocOw i warzyw w zimie jest wielce
charakterystycznym objawem t. zw. GLO-
DU UTAJONEGO. Jest to pragnienie
witaminow, ktorych potrzebuje
nasz organizm, a ktérych mu nie
dostarczamy w codziennych ja-
dtospisach, ttumaczac sie, ze owoce sag
bardzo drogie.

Zapominamy, ze przez catg zime dostepne
sg dla nas WARZYWA KISZONE, ktoére
zachowujga wartosci witamino-
w e Swiezego produktu, pobudzajg taknienie,
dzieki zawartosci olejkow aromatycznych
oraz mag)q dziatanie antyseptyczne, spowodo-
wane obecnoscig kwasu mlekowego.

KWAS MLEKOWY powstaje przez roz-
pad czasteczek cukru, zawartych w produk-
cie. Jest to proces fermentaCJl mlekowej, kto-
rg wywotujg bakterie kwasu mlekowego.
Wszystkie prace, jakie wykonujemy przy
przyrzadzaniu KISZONEK, majg na celu
stworzenie najlepszych warunkow dla roz-
woju bakterii.

Warunkami tymi sg:

1. CzystosC surowca, pomieszczenia, przy-
rzadéw i naczyn.

2. Stworzenie $rodowiska plynnego i od-
ciecie dostepu powietrzal).

3. Odpowiednia cieptota w czasie fermen-
tacji i w czasie przechowywania KISZONKI.

SOL KUCHENNA nie jest niezbednym
dodatkiem do kiszonek warzywnych. Moze
by¢ ona dodana ze wzgledéw smakowych do

1) Przy Kkiszeniu kapusty osiggamy to ubijaniem
pcszatkowanych kawatkéw, ktére wydaja sok.  Mase
poszatkowang uciskamy np. wieczkiem lub talerzem,
obcigzonym czysto wymytym kamieniem. Przy kiszeniu
ogorkéw, pomidoréw, rydzéw, burakéw (surowych i po-
krajanych) na barszcz oraz maki na zur — produkt
zalewamy przegotowang letnig woda.

SAD i OWOCE
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porcji oséb, ktére to lubia, gdy inne osoby
z uwagi na stan zdrowia soli unikajg. Ki-
szonki warzywne kwasniejg tak, jak mle-
ko. Kwasne mleko jedni jedzg z cukrem,
inni z solg, najczesciej za$ jadane sg wszel-
kie kiszonki bez cukru i soli, aczkolwiek
mozna Je tymi dodatkami ,,do smaku“ do-
prawiac.

Fermentacji mlekowej podlegajg tylko te
produkty, ktore zawieraja cukier. Sg to:
MLEKO, OGORKI, BURAKI, KAPUSTA,
POMIDQRY, FASOLA STRACZKQWA,
NIEKTORE GRZYBY (RYDZE), ROZNE
GATUNKI MAKI.

Poniewaz wiasciwy okres przyrzadzania
kiszonek na zime z produktow sezonowych
juz minal, zajmiemy sie produktami, kto-'
rych kiszenie aktualne jest w ciagu catej zi-
my: MLEKO, BURAKI i MAKA.

PRZETWORY MLECZNE, otrzymane na
drodze fermentaql mlekowej, majg wartosc¢
specjalng: kwasne podtoze zapobiega zaka-
zeniu bakteriami chorobotwérczymi, ktére w
srodowisku kwasnym nie moga istniec.

BARSZCZ KISZONY powinien znalez¢ za-
stosowanie nie tylko do zakwaszania _zupy,
lecz réwniez, jako napGj orzezwiajacy |
smaczny, podobnle jak sok ogoérkow kiszo-
nych i kapusty.

Wszystkie zupy i suréwki nalezy podpra-
wia¢ kwasami naturalnymi, a wiec SOKIEM
Z CYTRYNY, KWASEM Z OGORKOW i i
KAPUSTY KISZONEJ lub ZUREM. Sa-
tatki z Kkiszonek powinny zna-
lez¢ sie na stole kazdego obiadu.

PRZEPISY KUCHENNE

Barszcz ogérkowy czysty — 15 dkg wio-
szczyzny, 1. wody, % 1 kwasu ogorkowe-
go, ogorkl kiszone, sol.

UgotowaC wywar z wioszczyzny i wody;
odcedzi¢. Dodac surowy sok z ogorkow i po-
krajane w paski ogorki; doprawi¢ do sma-
ku.” Podawa¢ z pasztecikami na zimno lub
goi gco.

Zurek — 11. Zzuru owsianego, % 1. wody,
20 dkgi $mietany, 2 dkg maki pszennej, 1 ce-
bula, Tlistek bobkowy, sol, majeranek.

Cebule, lis¢ i zur zagotowac z wodg, pod-
prawi¢ maka, zagotowaC, odcedzi¢, zmieszac
z $Smietang, doprawi¢ przesianym majeran-
kiem i solg, doda¢ surowego zuru. Podawac
z ziemniakami, lub z grzankami.

Kiszenie zuru: % 1 maki owsianej, 1 1
wody letniej, przegotowanej, 5 dkg. chleba
razowego. Make zala¢ wodg w garnku Kka-
miennym, doda¢ chleb. Garnek zawigza¢ ptot-
nem i postawi¢ w cieptym miejscu (ok. 30°)
na 3 dni. Przecedzi¢. Zur ukiszony ma za-
pach i smak przyjemny.

Kiszenie barszczu burakowego: % kg. bu-
rakéw, 1 1. wody letniej, przegotowanej. Bu-
raki op+ukac obra¢, pokrajac w paseczki,
zala¢ wodg, zawigza¢ ptétnem lub podziur-
kowanym papierem, postawi¢ w cieptym
miejscu na 5—7 dni. Odcedzi¢. Surowy uzy-
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wac do zakwaszania zupy juz ugotowanej
lub na napoj, ktory nalezy rozcienczyc¢ tro-
che woda, doprawi¢ cukrem i sokiem z cy-
tryny lub zurawin.

Satatka z ogérkow kiszonych: 3 ogoérki Ki-
szone, 2 jaja na twardo, 1 jabtko, grzybki
marynowane. Majonez z 15 dkg ollwy -S0l.

Ogorki, jaja i jabtko pokraja¢ w kostke,

Joanna Pomianowna

SAD i OWOCE
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grzybki posiekaC, przyrzadzic majonez, ra-
zem wymiesza¢, podawac.

Satatka z kapusty kiszonej: 5 dkg kapusty
kiszonej, 2 cebule, 1 jabtko, kminek, sol,
cukier, oliwa.

Kapuste posiekac, cebule i jabtka pokra-
Lac w kostke, da¢ do kapusty wymieszaé z

minkiem, solg, cukrem i oliwa.

Wieczerza Wigilijna tania i smaczna

Zblizajg sie $wieta BOZEGO NARODZE-

IA, a wraz z nimi nielada k’rolil)o'% poja-
wiaja si¢ na horyzoncie domowyc owigz-
kéw kazdej gospodyni. Nic nie pomoze bun-
townicze zrywanie z tradycjg: ,,Nie urza-
dzamy zadnych SWIAT, nie ma pieniedzy i
basta™.

Zapowiadane hucznie czy skromnie, sg
zawsze Jednakowo uroczyste i mite, zawsze
L,wyprawiane* z jednakim staraniem i na-
bozng troskliwoscig,  aby siano bylo pod
obrusem w WIECZOR "WIGILIJNY i aby
chociaz mata CHOINKA zaptoneta gd2|es w
rogu pokoju, gdy domowi ,,hukng® z gtebi
serca ,,BOG SIE RODZI*. Juz tak musi byc.

Aby WIECZERZE WIGILIIJNA urzadzi¢
smaczng, tanig i zdrowa nalezy zredukowac
do minimum potra z drogich produktow,
jak ryby, a przyrzadzic W|%celj( Potraw jar-
skich i urozmaici¢ WILIE aliami domo-
wego wyrobu.

JADLOSPIS WIGILIINY
A. DLA DOROSLYCH.

Przekaska ze $ledzi $wiezych w zaprawie
pomidorowej z chlebem.

Barszcz czerwony na grzybach.

Pieczone uszka z grzybow.

Ryba pieczona lub faszerowana na gora-
co Z jarzynami.

Budyn z maku lub makodanie, sos z wina,
ciastka kruche lub kompot- -surdwka z flg,
pomaranczy, Sliwek z orzechami.

W 1—2 godziny po wieczerzy — bakalie i
ciasta domowe.

B. DLA DZIECI DO LAT SIEDMIU.

Chleb z mastem i z masg ze szprotow.

Barszcz z kluskami krajanymi.

Ryba faszerowana, bez o$ci na gorgco z
warzywami.

Budyn z maku z sosem waniliowym lub
kompot.

PRZEPISY KUCHENNE.

Budynn makowy: 20 dkg maku, 3 jaja, cu-
kier, wanilia, 5 dkg masta, 5 dkg rodzynek,
skorka pomaranczowa i cytrynowa.

Mak sparzy¢, zemli¢ na maszynce do mie-
sa A razy> wymiesza¢ z_cukrem. Masto utrze¢
z zottkami; ‘da¢ mak i przyprawy; wymie-
sza¢. Ubi¢ piane, da¢ do masy, wytozy¢ do

V\éysmarowanej formy budyniowej, gotowac
minut

Makowiec: ki kg maku, 15 dkg miodu, 10
dkg skoérki pomaranczowej, 5 dkg rodzynek
wanilia, cukier, 3 jaja.

Mak sparzyC, zemle¢ trzy razy na ma-
szynce do miesa, zasmazyC z miodem, dopra-
wi€ cukrem do smaku, wymiesza¢ z pokra-
jang skorkg pomaranczowsa, z optukanymi
rodzynkami, 1 z wanilig. Wytozy¢ na szkla-
ng salaterke, podawac¢ z kruchymi ciastkami.

Nugat: 3 biatka, 10 dkg miodu, 25 dkg cu-
kru, % 1 wody, 3 dkg syropu ziemniaczane-
go, 12 dkg orzechéw wioskich lub lasko-

wych, 5—10 dkg skorki pomaranczowej, 2
andruty

Z wody, cukru i syropu ugotowac syrop
do ,,nltklx‘ Biatka ub?/c na piang, zaparzy¢

syropem, mieszajac, ubija¢ na parze az ma-
sa bedzie gesta. Orzechy grubo posiekac,
skorke pokraja¢ w kostke, da¢ do masy, wy-
tozy¢ na andrut, rozsmarowa¢ nozem, ma-
czanym w gorgcej wodzie, przykryc¢ andru-
tem, przymanc eseczka.

Orzechy wioskie, nadziewane: 16 szt. po-
towek orzechéw i 5 dkg orzechéw, puder,
3 dkg masta, wanilia.

5 dkg orzechow zemleg. Masto utrze¢ z
pudrem i wanilia, wymiesza¢ z orzechami.
Potéwki orzechow smarowa¢ masg i skle-
ja¢ po dwie, oblewa¢ stopiong czekolada.

Sliwki suszone nadziewane. Sliwki obmyé,
wysuszy¢, wyjac pestki. Przy?(otowac masg,
jak wyzej, naktada¢ do S$li Sliwki ma-
cza¢ w glazurze.

Glazura: 30 dkg cukru, 3 dkg syropu ziem-
niaczanego 3 dkg masta, % wody. Zagoto-
wac syrop z cukru, Wody i syropu ziemnia-
czanego, do ,,kulkl“ wrzucié S|IWkI lekko
wymiesza¢, doda¢ masta, wymieszaC. Mase
wytozy¢ na zwilzong deske, zanim ostygnie
rozdzieli¢ zle |0ne sliwki, gdy przeschng zto-

zy¢ do pudet

Marmoladkl ‘owocowe: 1 kg antonowek,
35 dkg cukru.

Antonéwki upiec, przetrzeC przez = Ssito,

smazy¢; gdy zaczng gestnie¢, wsypac cukier,
wyrabia¢ kulki w grubym cukrze.

Cukierki z zurawin na choinke: 1 kg zu-
rawin, 50 dkg pudru i 3 biatka. Zurawmy
przebrac optuka¢, wysuszy¢ w Sciereczce.
Biatka roztrzepa¢, puder wysypa¢ na_dwa
ptaskie talerze. Zurawiny macza¢ w biatku,
nastgpnie otacza¢ w pudrze na jednym ta-
lerzu, przektada¢ na drugi i znéw otacza¢. Z
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Swiecgcego papieru wycig¢ mate torebki, po-
sklejac, wsypa¢ po pare cukierkéw zurawi-
nowych, przewigza¢ kolorowg wibéczka i roz-
wiesi¢ na choince. Robi¢ na 2—3 dni przed
uzyciem, gdyz fermentuja.

Salami z powidet: 50 dkg powidet kwa-
skowych, 50 dkg pudru, 50 dkg bakalii, ro-
dzynki optukane, osuszone, reszta bakalii po-
maranczowa. Powidta odparowaé¢ w piecu,
wyrobi¢ z pudrem, zagnie$¢ z bakaliami; ro-
dzynki, figi, orzechy, migdaty, skoérka po-
krajanych w kostke. Uformowaé¢ w pudrze
watek z marmolady, zawing¢ w papier per-
gaminowy, wysypany pudrem, suszy¢ przez
2 tygodnie. Kraja¢ w kawatki ukosne nozem
maczanym w goracej wodzie.

Marcepan: 10 dkg migdatow stodkich, 10
dkg pudru, sok z cytryny. Migdaty sparzyc,
obra¢, zetrze¢ na maszynce do migdatow,
wymiesza¢ z pudrem, wcisna¢ sok z cytryny
i reka wyrobi¢ wszystkie sktadniki na gtad-
ka mase, ktdrg mozna podzieli¢ na czesci i
zabarwic¢ farbami roslinnymi na kolor jasno-
zielony i rézowy lub czarng kawa.

SAD i OWOCE
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Przygotowanie owocow: figi, Sliwki stl$zo-
ne, daktyle, orzechy wioskie tuskane, more-
le suszone, skoérka pomaranczowa smazona,
ananas z konserwy.

Ze sliwek i daktyli wyjac pestki, figi prze-
kraja¢ na potéwki, skorke pomaranczowsq
pokraja¢ w trc'){'(kzity, kwadraty itp. lub wy-
cina¢ foremka kota, gwiazdki.

Przygotowang masa marcepanowg nadzie-
wac¢ owoce. Potowki orzechow taczy¢ masg
w caly orzech. Skorke Eomaraﬁczowq zle-
pia¢ marcepanem. W tak przygotowane o-
woce whbija¢ wykataczki. Owoce macza¢ w
glazurze, osgczac, uktada¢ na poétmisku wy-
smarowanym cienko oliwg. Gdy owoce za-
stygna, uktada¢ w pudetku w papierowych
foremkach t. zw. papilotkach.

Glazura: 50 dkg cukru rafinady, ki 1. wo-
dy, 4 tyzeczki octu. Rafinade zala¢ woda,
ﬁostawié na silny ogien i gotowa(':JJod przy-
ryciem. Gdy cukier sie rozpusci, doda¢ ocet
i gotowac¢ tak dtugo, az kropla, wydmucha-
na przez widelec, wydyma sie w banke i roz-
pada w strzepki.

Wszysthim CEjjRTELNIKOEI naszym W calym Kraju, za gramicami
i Za daleKimi morzami mprzesytamy serdeczne staropolskie zyczenia

WIGILIINE i

Juz jest do nabycia w Polsce!

zapewnia i

NOWEGO ROKU.

przyspiesza

ukorzenienie sadzonek

BELVITAN proszek
BELVITAN ppasta

Dostawa natychmiastowa ze skladu w Warszawie.

Recepty i cenniki bezptatnie.

DOM HANDL.
Warszawa, Ztota 7. Tel.

REMEDIA E. FULCE i ska

232-82.

CORNUS ALBA

z BELVITANEM bez BELVITANU
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Pytania i

Pytanie 1: (Tadeusz Zdanowski) — W za-
faczeniu przesytam dwa Jonathany wias-
nej produkcji. Owoce zebrane 14.X. prze-
chowuje w piwnicy dobrze wietrzonej. Temp.
11—13° C. Owoce nie uszkodzone, dOJrzae
wykazujg jednak pewne zbrunatnienie mie-
ki-szu. Co Jest przyczyna tego? Czyta’rem ze
istnieje t. zw. ,Jonathan spot“, lecz nie
wiem, na czym to polega.

Odpowiedz 1: (Jan Molski) — Skutkiem
wadliwego opakowania, owoce w przesyice
pocztowej ulegty zupetnemu rozbiciu. Nie wi-
dzac owocow, trudno orzec, co jest przyczyng
brunatnienia migzszu. Moze to by¢ wystepu-
jaca w przechowalniach choroba owocow
t. zw. ,,Intemal breakdown“ spotykana w
zbyt cieptych przechowalniach przy zbyt

’ A

A i B to dwa zdjecia fotograficzne (przy zastosowaniu réznych filtréw) owocow
,,Jonathan-spot*.

Jonathana z plamami

p6znym zbiorze owocow.. Podlegaja jej naj-
wiecej owoce w latach matych urodzai.

Z opisu sgdzac nie jest to ,,Jonathan spot®,
wada owocow Jonathan wystepujaca w prze-

odpowiedzi

chowalniach w postaci plam na skoérze, jak
na zatgczonej fotografii.

Nalezy obnizyC temp, w piwnicy do +4° C,
unika¢ zbyt jednostronnego nawozenia sadu,
azotem i zbiera¢ owoce we wiasciwym okre-

sie dojrzatosci — nie za weczesnie i nie za
pézno.
Pytanie 2: Zdanowski) — Zasadzi-

T
tem teraz dwu (Ietnle krzaczki Prunus Cera-
sus by zaszczepi¢ Lutéwkag wzgl. innymi wis-
niami. Prosze o pouczenie, czy lepiej szcze-
pi¢ na wiosne zrazami obecnie zebranymi,
czy tez oczkowaC w lecie? Wiele punktow'

da¢ na krzaczku. | czy wiecej?
Odpowiedz 2: (Jan Molski) — Posadzo-
he w jesieni podktadki nalezy oczkowac

w sierpniu, a nieprzyjete szczepi¢ wiosng ro-
ku nastepnego. Wisnie
przyjmujg trudno ocz-
kowanie, dobrze wiec
bedzie dawaé po dwa o-
czka, kontrolowa¢ przy-
jecie i robi¢ poprawki.
Wigzadta trzymacé dtu-
go, rozluzniajac je w
miare wzrastania.
Pytanie 3: (J. Wojto-
wicz) — Przesytam o-
kazy szkodnikéw, znaj-
dujacych sie na korze
miodych drzewek, prze-
waznie w rozwidleniach
gatezi z proshg o okre-
Slenie i podanie sposo-
béw i czasu walki. Nad-
mieniam, ze Kkarbolina
Azotnie zniszczytatych
szkodnikéw, smarowa-
nie latem denaturatem
tez nie skutkowat.
Odpowiedz 3: (Jan Molski) — Drzewa o-
panowane sg przez SKORUPIAKA JABLO-
NIOWEGO, czyli PRZECINKOWCA (Lepi-
dosaphes ulmi), ktéry musi mie¢ swe siedli-

B -J

CIEPLARNIE SZKLARNIE ORANZERIE BELGIJKI i INSPEKTY

oraz kompletne urzgdzenia ogrzewalne z doskonatym i znanym
kottem oszczednosciowym pat. Honischa (spala kazdy opat)

dla ogrodnictw mniejszych i wiekszych,

niedrogo i

na dogodnych warunkach

dostarczaja

Zaklady Przemystu Ogrodniczego

Hontsch i Ska Sp. z o. o.
Poznan — Rataje 30
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sko na sasiednich dzikich drzewach. Nalezy
odszukac i zniszczy¢ zrodto zakazenia. Pnie
i rozwidlenia gatezi jabtoni nalezy parokrot-
nie, az do zupetnego zniszczenia szkodnikow,
opryska¢ 10% roztworem FUNGOLU, za kaz-
dym razem przed pryskaniem Scierajac sil-
nie wiechciami ze stomy lub wilosianymi
szczotkami przecinkowate miseczki, przy-
twierdzone do kory. Drzewa nalezy wzmoc-
ni¢ przez nawiezienie KALIMAGIEM i SA-
LETRA i pozostawi¢ je w r. 1939 w czarnym
ugorze.

Pytanie 4: (Ludwik Elsner) — Podali
WPanowie, ze nalezy wycia¢ pedy malin,
ktore w b. r. owocowaly. Jak pozna¢ te pe-
dy, przeciez owocu juz nie ma? Czy wyci-
na¢ przy samej ziemi, czy tez wyzej?

Odpowiedz 4: (Jan Molski) — Pedy malin,
ktére owocowaty, sg rozgatezione, przysycha-
jace, jasno zabarwione 1 grubsze od pedow
tegorocznych, ktore sa intensywnie zabar-
wione i bez rozgatezien. Wycina¢ nalezy jak
najnizej, a wyciete galezie usuna¢ z po-
wierzchni sadéw.

Pytanie 5: (Ludwik Elsner) — W ogrodzie
posiadam drzewa wysokopienne, sadzone w
r. 1936, tylko raz przycinane zaraz po sa-
dzeniu. Czy nalezy drzewa te wiosng przy-
cig¢ i jak krétko? Mam tez karty i potpien-
ne wsadzone w z. jesieni; nie byly one je-
szcze przycinane. Czy je trzeba przycinac.

Odpowiedz 5: (Jan Molski) — Jest bie-
dem nie przycinanie drzew, wszystko jedno
czy kartowych, piennych lub pd&ipiennych,
po posadzeniu. Wszystkie drzewa wymienio-
ne trzeba wiosng 1939 roku prawidtowo
przycig¢. Blizsze wskazéwki sg podane w
pracy dr JANA SLASKIEGO p. t. ,,Formo-
wanie i przycinanie drzew owocowych®, ce-
na zt 1,05, do nabycia w ADMINISTRACIJI
miesiecznika ,,SAD i OWOCE".

Pytanie 6: (Ludwik Elsner) — Wiosng te-
go roku posadzitem 10 krzewdéw winorosli.
Sg one teraz okoto 1 m wysokie. Czy nale-
zy wino juz teraz okry¢ ziemia, czy tez cze-
ka¢ az zgubi liscie? Czy przygia¢ i zasypac
wprost ziemia, czy tez obtozy¢ stomg i do-
piero przysypac¢ ziemig?

Odpowiedz 6: (Jan Molski) — Nie mozna
winoro$li okrywac ziemig po nastgpieniu
1-go przymrozku. Przy 10 krzewach mozna
liscie odj?(’: i usung¢, w wiekszych planta-
cjach na liscie nie zwraca sie uwagi. Szcze-
goty zabezpieczania winorosli na zime znaj-
dzie Pan w naszych miesiecznych wska-
z6wkach czynnosci w sadzie w N-rze 4 i 5.

Pytanie 7: (Ludwik Elsenr) — Podali
WPanowie, ze drzewa kartowe nalezy na zi-
me obsypac suchg ziemig w formie kopca o
wys. 50 cm. Jak to zrobi¢, bo niektére drze-
wa kartowe posiadajg gatezie na wysokosci
10—20 cm. Czym zasypaC gatezie?

SAD i OWOCE
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ZASZCZYTNE ODZNACZENIE
UCZONEGO POLSKIEGO, PEDAGOGA,
DZIALACZA SPOLECZNEGO

DR KAZIMIERZ ROUPPERT PROFESOR UNIWER-
SYTETU JAGIELLONSKIEGO. DYREKTOR TRZYLET-
NIEGO WYZSZEGO KURSU OGRODNICZEGO, KIE-
ROWNIK KRAKOWSKIEJ STACJI OCHRONY ROS-
LIN zostat odznaczony w dniu 11 listopada 1938 r.
KRZYZEM KOMANDORSKIM ORDERU ODRODZENIA
POLSKI za zastugi na polu pracy spotecznej.

Odpowiedz 7: (Jan Molski) — Drzewa
kartowe powinni mie¢ pienki 40 cm wyso-
kosci. Usypane kopczyki na zime, po oble-
zeniu sie, siegaja do najnizszej gatazki. Nie
jest szkodliwe zasypanie nizszych galgzek.

Pytanie 8: (Ludwik Elsner) — Co posa-
dzi¢ na placu, ktéry moze by¢ rownie do-
brze za trzy, jak i za dziesieC lat, lub poz-
niej odebrany, tak aby mozliwie maty byt
naktad, i by mie¢ dochod z placu.

Odpowiedz 8: (Jan Molski) — Doradzam
obsadzenie placu kartowymi wisniami £UB-
KA, ktore nie rzadko juz w Il roku po. po-
sadzeniu owocujg. Wysadza¢ wisnie nalezy
co 4-y metry w kwadrat, tak ze na caty plac
wyjdzie ich okoto 40 sztuk, co kosztowac
bedzie niecate 50 zt. Dochdd pewng, gdyz
wisnie ciemne majg zawsze dobry zbyt.
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KALENDARZ

GOSPODARSKI
na rok 1939

rocznik trzydziesty pierwszy
ZNANE | CENIONE OD LAT
WYDAWNICTWO
przynosi w obszernych dziatach:

artykuty, informacje, wskazéwki z za-

kresu rolnictwa, ogrodnictwa, hodo-
wli, zagadnien gospodarczych i spo-
tecznych.

Objetos¢ 400 str., z luznymi ilustrac-
jami  w tekScie i na specjalnych
wkiadkach ilustracyjnych.

Cena 1 zt 50 gr, z przesytkg pocztowa
1 z+ 90 gr. .

Do nabycia w ,KSIAZNICY DLA
ROLNIKOW* Centr. T-wa Organiza-
ch i Koétek Rolniczych, Warszawa,
ul. Kopernika 30. Konto P.K.O. 21.164,
w T-wach Rolniczych w miastach po-
wiatowych, w ksiegarniach, kioskach
»-Ruchu“ na stacjach kolejowych

t STEFAN WIEWIORSKI

STEFAN SZCZESNY_ WIEWIORSKI, syn
JAKUBA i MARIlI ANTONINY z DZIER-
ZANOWSKICH, ur. 10 mai'a 1886 r. w War-
szawie, wychowanek Szkoly Realnej E. KO-
NOPCZYNSKIEGO i Kurséw Handlowych
H. CHANKOWSKIEGO, inzynier technolog
WYDZIALU CHEMII SZKOLY INZYNIE-
RIl CYWILNEJ w Paryzu. Byt inicjatorem
i jednym z organizatorow FEDERACJI IN-
ZYNIEROW RZECZYPOSPOLITEJ POL-
SKIEJ. Starszy asesor POLSKICH KOLEI
PANSTWOWYCH. Wspotpracownik miesie-
cznika POLSKIE ZIOLA. Autor pierwszej
w literaturze polskiej ksigzki - podrgcznika
p. t. Technologia chemiczna w zakresie per-
fumerii i kosmetyki. Warszawa. 1936. Ksigz-
ke te napisat celem utatwienia ksztatcenia
Eolskich technologéw, Eotrzebnych ~do wy-
orzystania roslinnych bogactw krajowych i
ograniczenia kosztownego importu w zakre-
Sie 1 kosmetykéw. Pionier ten dziatu
produkcji roslinnej ~ i przemystu przetwor-
CZEPO, zieki zainteresowaniu sie jego spe-
cjalnosciag mgr. farm. FRANCISZKA HE-
RODA, znakomitego organizatora i wydaw-
cy, mial mozno$¢ oddania swojej wiedzy w
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Lublin

to gospodarcze
I kulturalne centrum

wielkiego rynku prowincjonalnego
Lubelszczyzny i Wotynia.
Utatwiajg handlowe dotarcie na
ten rynek ogtoszenia, pomieszcza-
ne w dzienniku

JExpress Lubelski i Wotynski®

XVI rok wydawnictwa
Najwyzszy naktad na terenie
Wojewodztw; Lubelskiego
i Wotynskiego.

Lublin, Kos$ciuszki 8, tel. 23-60.

formie podrecznika dla dobra publicznego,
nie znalazt jednak moznosci zastosowania w
kraju swej wiedzy w przemysle.

zmart w Warszawie, w dniu 8 listopada 1938
roku. Pochowany zostat w dniu 11 listopada
na cmentarzu Powagzkowskim.
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I referaty

[RECENZJA] ,ECHA LESNE" o BRONI-
SEAWIE GALCZYNSKIM. ,,ECHA LESNE®
wytworny i bardzo interesujgcy dwutygod-
nik (Warszawa 22, ul. Wawelska 52/54, tel.
7.11.78, konto PKO. ,,Prasy Lesnej“ nr 5755),
wydawany rok 15-ty pod redakcjg inz. MA-
RIANA SOSNOWSKIEGO, ogtosit w Nr 41
z dnia 30 pazdziernika 1938 r. na str. 828 —
830 przepieknie napisane _wspomnienie o0
BRONISEAWIE GALCZYNSKIM, tworcy
naukowego i handlowego sadownictwa w
POLSCE, autorze podstawowych dla mitos-
nikow ogrédkéw, praktycznych ksigzeczek o
kwiatach, warzywach i drzewach owocowych,
piewcy réz i drzew parkowych. Wspomnie-

Juliusz Friedrich.

Czego nas uczq w

W dobie coraz czestszego rozgtaszania no-
wych tendencyj kulinarnych i zainteresowa-
nia tymi sprawami szerszego ogo6tu, — nale-
zy z uznaniem przywita¢ kazda akcje sana-
cji nasze?o odzywiania wedtug nowoczes-
nych pogladéw dietetycznych, jakim dopiero
nieliczne ksigzki kucharskie w skromnej za-
ledwie mierze czynig zado$¢. Jest wiasnie
palacg potrzebg nowe zdobycze naukowe z
zakresu odzywiania przenie$¢ na grunt prak-
glczny z catg konsekwencjg dobrodziejstw

la zdrowia jednostek, a tym samym i cate-
go NARODU. Jest rzeczg publicystow i die-
tetykow uswiadamia¢ ludnos$¢ co do dotych-
czasowych btedow w odzywianiu i wskazy-
wac¢ nowe drogi cielesnego odrodzenia. Za
granicg, np. w Szwajcaril, Niemczech, Nor-
wegii, ta akcja jest w petnym toku, a u nas,
w POLSCE, dopiero kietkuje lub zadawalnia
sie potsrodkami.

W tym oswietleniu zastuguje na uwage
cieszaca sie duzg autorytatywnoscig ksigzka:

»Teoria przyrzadzania potraw”. Materiaty
dla nauczycielki gospodarstwa i gospodyn
domu ZOFIl CZERNY i MARII STRAS-

BURGER. Lwoéw—Warszawa 1936 r. KSIAZ-
NICA-ATLAS S.A. ZJEDNOCZONE ZAKt.
KARTOGRAF, i Wydawnictwo T. N. S. W.
(22, cmX15,5 cm), str. 214 z 48 rycinami w
tekscie.

Jest to podregcznik podstawowy, oparty na
nowoczesnych zdobyczach fizjologli odzy-
wiania i higieny, i utrzymany w duchu na-
prawy btedow dotychczasowego przyrzadza-
nia potraw i odzywiania. Ksigzka jest uza-
sadnieniem i wyjasnieniem metod pracy, po-
danych w podreczniku kucharskim ZOFII
CZERNY: ,Przyrzadzanie potraw”. Praca
poswiecona jest, jak autorki w przedmowie

nie to, pod tytutem: ,,Mitos$nik drzew i mys-
liciel“, napisat znakomity literat, ADOLF
NOWACZYNSKI. Redakcja data piekng o-
prawe temu wysokiej literackiej i obywatel-
skiej ~wartosci utworowi ADOLFA NOWA-
CZYNSKIEGO, umieszczajac dwa obrazy
drzew, bez wskazania, niestety, autora tych
arcydziet sztuki i pejzazu polskiego. Publi-
kacja zawiera hadto podobizne BRONISEA-
WA GALCZYNSKIEGO.

ADOLF NOWACZYNSKI zamyka swoje
wspomnienie rzuceniem mysli, by popiersie
GALCZYNSKIEGO stangto w OGRODZIE
BOTANICZNYM w Warszawie.

Wt Rogowski

Polsce o odzywianiu

osSwiadczaja, ,.tym nauczycielkom gospodar-
stwa i gospodyniom domu, ktére we wszyst-
kich zakgtkach kraju, walczac nieraz z wiel-
kimi trudnosciami, daza jednak wytrwale,
cho¢ w odosobnieniu do udoskonalenia swej
pracy i pojmuja ja jako prawdziwg stuzbe
spoteczng®. Istotnie ksigzka moze sie nadac
kazdemu, S$wiadomemu waznosci racjonal-
nego odzywiania. Kazdy znajdzie w niej za-
s6b wiedzy o istocie naszych pokarmoéw, ich
wartoéci odzywczej i szczegolnej uzytecz-
nosci. W Swietle rzeczowych wywodow sta-
nie sie jasnym dla kazdego sens tego, czy
innego postepowania przy przyrzadzaniu
potraw wedtug nowoczesnych przepisow ku-
charskich. Ksiazka do$¢ gruntownie i przej-
rzyscie ujmuje podstawowe zagadnienia od-
zywiania i zdradza nieprzecietng znajomosc
rzeczy, urobiong na podstawie bogatej lite-
ratury (wyszczegélnionej w odnosnikachl)-

Wszelkie rozwazania dotyczg normalnego
odzywiania wedtug potrzeb zdrowego orga-
nizmu z pominieciem odchylen patologicz-
nych, ale z uwzglednieniem pewnych kate-
goryj (dziecka, pracownika umystowego
wzgl. fizycznego). Ocena wartosci odzyw-
czych materiatow pokarmowych jest bardzo
skrupulatna z zaakcentowaniem gtéwnej
przydatnosci. Nalezytemu os$wietleniu i o-
cenie poddana jest rola witaminéw i sub-
stancy] mineralnych. W zwigzku z tym roz-
patrywane jest zagadnienie suréwek i szcze-
golna racja ich zalecania. Z réwna racjg wy-
jasniona Lest tez potrzeba i sens gotowania
niektorych surowcow (materiatdw skrobio-
wych niezespolonych z kwasami, jak ziem-
niaki, kasze, maki, fasola, groch i wielu wa-

1) Niestety autorki nieuwzglednity publikacyj wy-
bitnego szwajcarskiego reformatora-dietetyka. BIRCHER-
BENNERA.
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rzyw). Nalezﬁ Ipodkreéli(’: krytyczne (cho¢
nie dos¢ radykalne) ustosunkowanie sie au-
torek do kwestii odzywiania sie miesem,
nieopatrznie przecenianego biednym nasta-
wieniem ogotu od diuzszego juz czasu.
Woprawdzie autorki wyznaja nie-
zbednos$¢ pokarmu miesnego jako
zrodta petnowartosciowego biatka, a jed-
nakowoz ostrzegajg przed nad;
miernym jego spozyciem z uwagi
naszkodliwos¢ ciat pury nowyc
w nich zawartych. Zalecajg one spo-
zywanie miesa w takiej ilosci, jak dla odbu-
dowy komorek jest wiasciwie potrzebne, co
stanowi tylko drobng czes¢ ogolnej porcji
pozywienia i o wiele mniej, niz to dotych-
czas jest praktykowane, w zrozumieniu, ze
wszelki nadmiar miesa jest kiopotliwym lub
wrecz szkodliwym balastem dla organizmu.
Dzienna porcja miesa dla dorostego cztowie-
kal nie powinna, w mys$l tych orientacyj,
przekracza¢ dziesieciodekagramowej dawki.
Jeszcze wiekszy umiar wskazany jest dla
dzieci, jakkolwiek zapotrzebowanie biatka u
dzieci jest stosunkowo dos$¢ duze. — Za naj-
lepsze atoli zrédto biatkowe autorki uwaza-
ja mleko krowie, ktore zawiera tatwostraw-
ne biatko petnowartosciowe, a nadto sporo
soli wapiennych i fosforowych, i wreszcie
prawie wszystkie rodzaje witaminéw, czego
nie ma w miesie. Autorki ubolewajg nad
skromnym i niedostatecznym  spozyciem
mleka przez dzieci, jak rowniez dorostych.
Podstawg zdrowego pozywienia dla dziecka
ma by¢ 1 litr mleka dziennie. Autorki stwier-
dzajg czesto$¢ niedozywiania dzieci w wie-
ku szkolnym i wskazujg jego przyczyny. W
zwigzku z tym autorki gtoszg propagande za
dozywianiem dzieci w szkotach, koloniach i
potkoloniach, przy réwnoczesnym uswiada-
mianiu ich co do spraw odzywiania, co przy-
da¢ sie im moze w przysztosci.

Autorki w konsekwencji poddath krytyce
obecny stan odzywiania szerokich warstw
ludnosci, stwierdzajg pewne braki, i docho-
dza po rozwazeniu stanu rzeczy do wniosku,
ze racjonalizacja odzywiania polskiego spo-
teczenistwa powinna dotyczy¢ dwoéch zasad-
niczych punktéw: a) poprawienia do-
boru i wzajemnego stosunku po-
szczegolnych produktéw zyw-
nosciowych (dla zréwnowazenia ciat
zakwaszajgcych cilatami alkalizujgcymi), b)
pop rawienia wadliwych 'metod
przyrzadzania potraw, ktore w
wysokim stopniu niwecza ich
warto$¢ Praktycznie postulat pierwszy
sprowadza, sie do zmniejszenia spozycia zie-
mniakow i chleba, zwiaszcza chleba pytlo-
wego i butek — a zwiekszenia konsumcji
mleka wzgl. sera, owocow, warzyw (jako
normg dzienng ustalaj%: mleka 1 litr, owo-
cow 20 dkg, warzyw 60 dkg); za$ postulat
drugi — do racjonalnego gotowania mleka
krotko i jednorazowo), gotowania warzyw
z malg tylko ilosciag wody) oraz przygoto-
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wania suréwek warzywnych i owocowych.
Ogolne wskazéwki uzupetniane sg przykita-
dami zestawien gtéwnych positkow dla roz-
nych potrzeb zycia. Sporo tez jest rozmiesz-
czonych w tekscie tablic, ilustrujagcych cha-
rakterystyczne dane poréwnawcze. Nadmie-
ni¢ nalezy, ze i sprawa konserwacji i prze-
chowywania produktow zywnosciowych jest
rownie starannie uwzgledniona.

W zakonczeniu swej ksigzki autorki wska-
zujg na powszechnos$¢ i waznos$¢ zagadnienia
odzywiania z racji zajecia sie ta sprawg
przez LIGE NARODOW, i przytaczajg na
poparcie swych pogladéw uchwaty TECH-
NICZNEJ KOMISJI ZDROWIA z roku 1935.
Na ogot trzeba przyzna¢, ze omawiana
ksigzka jest nader pozyteczna i aktualna,
cho¢, w poréwnaniu z postepem wiedzy
dietetycznej Zachodnio-Europejskiej kultu-
ry, nie jest rewelacyjna i repre-
zentuje niejako faze przejscio-
wg ,,rewolucji“ odzywiania, zda-
zajace] na Zachodzie ku zdecydowanemu
jarstwu suréwkowemu, zapoczatkowanemu
przez wielkiego reformatora, Dr. med. M.
BIRCHER-BENNERA w Szwajcarii. Kwe-
stia sporna, a zarazem zawada dla zwycies-
kiego pochodu jarstwa, mianowicie urojona
wyzszos¢ biatka zwierzecego, stracita w ogniu
badan biochemicznych i dietetycznych ostat-
nich czas6w swojg racje wobec ujawnienia
Beinowartoéciowego, a tatwoprzyswajalnego
iatka w wielu roslinach (np. w ZIEMNIA-
KU) a szczegolnie w SOI, — roslinie nie-
zmiernie odzywczej, zawierajgcej okoto 35—
40% biatka petnowartosciowego obok 19%

tatwostrawnego ttuszczu, — mogacej zasta-
pic w_petni 1 z wiekszym pozytkiem dla
zdrowia migso; — roslinie mato u nas jesz-

cze uzywanej, predysponowanej by¢ moze,
do wielkiej roli inowatorskiej w odzywianiu,
jak ongi$ ZIEMNIAK. Wprowadzenie w swo-
im czasie ZIEMNIAKA do szerokiego spozy-
cia,wybitnie zwiekszyto zaludnienie Europy;
dzis ten wptyw jednakze nie wystarcza, gdyz
wskaznik przyrostu ludnosci
wszystkich panstw europejskich
staje sie zastraszajgco ujemng.
A jakiej naprawy w Europie dokona¢ by
mogta SOJA, wybitnie méwi o tym olbrzy-
mia populacja Chin i Japonii. Wracajgc do
omawianej ksigzki, nalezy z przykroscia
stwierdzi¢, ze ten obiecujacy artykut spo-
zywcezy, jakim jest SOJA, zostat przez au-
torki zupetnie przemilczany.

Tyle o teorii. Co za$ dotyczy praktycznej
strony zagadnienia, to znalazta ona wyraz
we wspomnianej juz ksigzce ,,Przyrzadzanie
potraw* ZOFII CZERNY. (15 cmX23 cm),
str. L1+495 z 39 ryc. w tekscie. Naktad IN-
STYTUTU WYDAWNICZEGO KSIAZNICA-
ATLAS. Lwoéw — Warszawa.

Ksigzka w gtéwnej swej tresci zawiera
metodycznie i przejrzyscie ujete receptz na
przyrzadzanie potraw z podziatem na kilka
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zasadniczych grup (zupy, satatki, warzywa,
miesa, sosy, clasta) oraz z podaniem planu
organizacjl pracy. Przy wielu receptach po-
dana jest wartos¢ kaloryczna potraw. D o-
minuja recepty potrawvw mies-
nych. Najmniej opracowany jest dziat su-
rowek. ZUPY | ROSOLY ZAWIERAJA
WYWAR Z KOSCI LUB MIESA, CO NIE
WYTRZYMUJE KRYTYKI NAWET SRED-
NIO POSTEPOWYCH POGLADOW DIE-
TETYCZNYCH, bowiem wiadomo, ze wy-
ciggi miesne, bogate w ciata purynowe, sg
wrecz szkodliwe dla zdrowia. Na ogét prze-
pisy w zasadzie nie wznoszg sie wielce po-
nad przecietnos¢ zwyktych ksigzek kuchar-

skich. Ksigzka stoi w razac ¢j
sprzecznosci z ,Teorig przyrzadzania
potraw*.

Przy okazji ada kaza¢ i inne dzie-
ta, doyktéry(J:h Vg?(/gp_auto\p% przytozyty facho-
wo. Mianowicie: ,,Zywienie zbiorowe*. Czes$¢
I-a. Zywienie miodziezy na koloniach. Opra-
cowat REFERAT (YWIENIA pod kierun-
kiem ZOFII CZERNY. Sprawdzit PAN-
STWOWY INSTYTUT HIGIENY. Wydaw-
nictwo  INSTYTUTU GOSPODARSTWA
DOMOWEGO. Warszawa 1937. Nr 5 Biblio-
teki 1. G. D. (21,8 cmX14,7 cm), str. 132.

Ksigzeczka, poza ogolnym omdwieniem
zasad odzywiania i przyrzadzania potraw
pod katem znanej juz z ,,Teorii przyrzadza-
nia potraw" orientacji kulinarnej z odmien-
nym atoli nastawieniem na potrzeby dziecka,
podaje praktyczny program zywienia zbio-
rowego w obozach, koloniach i poétkoloniach
mitodziezy wieku szkolnego z uwzglednie-
niem potrzeb dla réznych stopni wieku, w
formie szczegdtowych jadtospisow z wyka-
zem porcyj 1 kosztéw materiatdw spozyw-
czych.

Wobec czestokro¢ do$¢ chaotycznego lub
nieracjonalnego prowadzenia kuchni w obo-
zach szczegélnie harcerskich (chtopiecych),
gdzie odnosne funkcje w mysl ambicyj sa-
mowystarczalnosci sg wykonywane przez sa-
mych harcerzy, elementu miodocianego, nie
dos¢ lub wecale nieobeznanego ze sztukag ku-
linarng, — ksigzka moze sie przystuzyc
wskazowkami metodycznymi i przemysla-
nym planem wyzywienia organizatorom go-
spodarczym i funkcyjnym organizacji obo-
zowej. — Potrawy miesne sg wprawdzie do-
puszczone atoli ze znacznym umiarem, (co
drugi dzien) tak, ze zapotrzebowanie biatka
pokrywane jest w 50% roslinnym, a w 50%
zwierzecym biatkiem. Zup na miesie lub kos-
ciach nie ma. Takie postawienie sprawy od-
zywiania miodziezy stanowi pewien dodatni
etap w spotecznej akcji zdrowotnego wycho-
wania miodziezy.

Krzewienie przez autorki ulepszonych me-
tod odzywiania rozposciera sig¢ szczegoélnie
na zenskie szkolnictwo fachowe.
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Wyrazem tego jest ksigzka ,,Organizacja
i metody pracy w szkolnictwie gospodar-
czym zenskim“ ZOFII CZERNY-BIERNA-
TOWEJ i MARII STRASBURGER. Podrecz-
nik metodyczny dla uczennic seminariéw i
nauczycielek szkét zawodowych. Lwow —
Warszawa 1930 r. Wydawnictwo KSIAZNI-
CA-ATLAS. ZJEDNOCZONE ZAKLADY
KARTOGRAFICZNE i WYDAWNICZE TO-
WARZYSTWO NAUCZ. SZKOL SRED-
NICH i WYZSZYCH. Sp. akc. (22 cm X 15
cm), str. 248 z 13 ryc. w tekscie i 6 tablica-

mi — skorowidzami, zastepujgcymi ksigzke
kucharska i wypetnionymi przyktadowo
przepisami dla wszystkich typoéw potraw,

mogacymi sie pomiesci¢ w danym skorowi-
dzu. W koncu dzietka podana jest obszer-
na bibliografia. (Biblioteczka nauczycielska
szkoty gospodarczej).

Ksigzka jest metodycznie dobrze opraco-
wana w mys$l nowych kierunkéw wycho-
wawczych 1 ksztatceniowych w oparciu o
wzory zagraniczne (norweskie i inne). W
planie jest teoria i praktyka laboratoryjna.
Uzupetnieniem podrecznika jest ksigzka ,,Ra-
chunki w zyciu gospodyn i obywateli“. Opra-
cowaty ZOFIA CZERNY, dr. MARIA KO-
LACZKOWSKA, MARIA STRASBURGER.
Zbiér zadan arytmetycznych dla szkét przy-
sposobienia %?sPodarczego szkot  gospodyn
wiejskich, szkoét doksztatcajacych, zawodo-
wych kursow dla doros’rzch oraz dziatéw go-
spodarczych przy zenskich szkotach zawo-

owych (22 cm X 15 cm), str. 204 z 29 rysun-
kami i 30 rycinami w tekscie. Warszawa
1935. Sktad Gtéwny w BIBLIOTECE POL-
SKIEJ w Warszawie, Nowy $wiat Nr 23/25.

Duzg pomocg naukowg i propagandowq
moze wreszcie stuzy¢ ksigzeczka ,,Higiena
odzywiania“ wraz ze wskazéwkami gospo-
darczymi. Teksty objasniaiace dla nauczy-
ciela do XXIX serii ,,ILUSTRACJI SZKOL-
NEJ“. Opracowaty MARIA STRASBUR-
GER i ZOFIA CZERNY - BIERNATOWA.
(24 cmX17 cm), str. 40. Wydawnictwo ,,ILU-
STRACJI SZKOLNEJ“, Warszawa 1932.

Prawie wszystkie wspomniane dzietka sg
aprobowane i dopuszczone do uzytku szkol-
nego w specjalnych szkotach zawodowych
przez MINISTERSTWO WYZNAN RELI-
GIINYCH i OSWIECENIA PUBLICZNEGO.
Reasumujac powyzsze krytyczne uwagi moz-
na stwierdzié¢, ze obok dodatnich momentow
pionierskiej pracy gtéwnych AUTOREK na
niwie sanacji odzywiania polskiego spote-
czenstwa, sa tez pew.ne niedociggniecia rze-
czowe i reformatorskie (brak przystowiowe-
go postawienia kropki nad i). Spodziewac sie
wszakze nalezy, ze pionierki, dotrzymujac w
przysztosci kroku nowszym, bardziej jar-
skim, pradom dietetycznym, szeroko u-
wzgledniaj acym WARZYWA i OWO-
CE prz zarzuceniu miesa, spro-
stujg cykl swoich dziet.
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[REFERAT] Ciekawe zapylajace odmiany
grusz (Intéressantes variétés pollinisatrices
de poiriers. V. A. EVREINOFF. Jardinage
nr 226, str. 24—26).

Sprawa zapylania drzew owocowych inte-
resuje oddawna sadownikoéw technikow i te-
oretykow. Juz przed wojng pare stacji ogrod-
niczych Europy i Ameryki poczynilty liczne
obserwacje na ten temat. Na szeroka skale
prowadzono te prace w Szwajcarii, Niem-
czech, Kanadzie, Stanach Zj. i Rosji. Ostat-
nie zdobycze na ten temat w Ameryce i Ro-
sji wykazaty wazno$¢ sprawy. We Francji
przeciwnie sprawa ta jest lekcewazona, a
nawet osSmieszana. (Podobnie jak do niedaw-
na u nas. Przyp. RED.). Wdg autora budzi to
powazng obawe, ze jezeli nie beda francuzi
szli z postepem nauki, to zostang powoli
usunieci ze $wiatowego handlu owocami.

Autor ustala dwie tezy:

1) jest pare odmian grusz, Swietnie zapy-
lajacych wiekszos¢ uprawiaré?/ch odmian i to
w réznych warunkach. U odmian tych zdol-
no$¢ zapylania jest stata i dziedziczna;

2) wiasciwosc pytku nie gra roli w jego
zdolnosciach zapylajacych. A wiec niektore
odmiany z dobrze rozwinietym pytkiem sg
zbymi zapylaczami i przeciwnie inne — ze
ztym pytkiem (autor blizej nie precyzuje co
nazywa ,,ztym“ pytkiem) sg doskonatymi za-
pylaczami. 1 tak BERA DIELA, ktéra posia-
da zty pyitek, jest jednym z najlepszych za-
pylaczy, a specjalnie dla KOMISOWKI i
KSIEZNEJ ANGULEMSKIEJ. Przeciwnie

HARDY z bardzo do-
brym pytkiem jest tyl-
ko stabym zapylaczem.
Naturalnie wiele od-
mian ze ztym pytkiem
sa zltymi zapylaczami,
n. p. PLEBANKA, a od-
miany z dobrym pyi-
kiem sg takze dobrymi
zapylaczami n. p. DO-
BRA LUDWIKA. W
praktyce trzeba wie-
dzie¢ jakie, i w jakim
stosunku sadzi¢ zapyla-
cze w plantacjach prze-
mystowych.

Autor zauwaza, ze od-
miany zapylajgce nie
sg odmianami handlo-
wymi i ze trzeba ogra-
niczy¢ ich liczbe w tym
stopniu, jakiego wyma-
ga maksimum urodzaj-
nosci uprawianych han-
dlowych odmian. Au
tor podaje spis odmian,
uwazanych za najlepsze
zapylacze: 1. CITRON
DES CARMES, 2. TON-
KOVETKA, 3. BEUR-
RE DIEL, 4. ILIINKA,
5. JOSEPHINE DE

SAD i OWOCE

Nr 6. T. 1. 1938

MALINES, 6. KIEFFER's SEEDLING, 7.
FONDANTES DES BOIS, 8. GLIVA DE KO-
URSK (=GLIVA KOURSKAIA). Wplyw
dodatni pytku tych odmian zostat skonstato-
wany u nastepujgcych odmian: (lista zawiera
32 odmiany, wyliczamy odmiany w POLSCE
uprawiane): APREMONTKA, DIEL, HAR-
DY, DR. JULES GUYOT, HARDENPONTA,
JASNIE PANSKA, PLEBANKA, KOMISOW-
KA, FAWORYTKA, TOPKA PEKATA, JO-
ANNA D'ARC, JOZEFINKA, KIEFFER,
HRABINA PARYZA, SAPIEZANKA, BON-
KRETA WILLIAMSA, DOBRA LUDWIKA.
Lista zawiera tylko te odmiany, ktére byty
w doswiadczeniu przez pare lat w rozmai-
tych warunkach gleby, klimatu i wystawy i
ktére daty zupeilnie pewne rezultaty.

W Ameryce radzg sadzi¢ 10% zapylaczy, a
Rosjanie 25%. W Rosji sg obowigzujgce pro-
centowe zestawienia odmian przy zakifadaniu
sadu. Utrzymujg tam, ze przy takich zesta-
wieniach otrzymujg maksimum plonu. Autor
jest zdania, ze w kazdym kraju trzeba prze-
prowadza¢ odpowiednie badania. Dla Francji
z wyzej wymienionych odmian sa najwaz-
niejsze: DIELA, JOZEFINKA, CITRON DES
CARMES i TOPKA PEKATA.

Przy wyborze odmiany zapylajgcej trzeba
zwréci¢ uwage na rownoczesne kwitnienie
zapylacza i odmiany zapylajgcej. W ogrodzie
amatorskim, gdzie uprawiamy duzo odmian,
trzeba wysadza¢ pare zapylaczy, ktére kwit-
ng w rozmaitym czasie.

Felicja Krysinska

Rys. A.  Woyglad jabtek odmiany Bramley's Seedling po siedemnastu tygodniach

przechowywania w -j-4 CO, bez jabtek innych odmian.
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JREFERAT] Plamy i inne uszkodzenia na WEST: Spotting and other effects on apples
jabtkach, powstajgce w przechowalni pod in storage due to volatile products from ripe
wptywem lotnych zwigzkow, wydzielanych apples of other varieties stored with them.
przez dojrzewajace owoce, razem przecho- The journal of pomology and horticultural
wywane. (FRANKLIN KIDD and CYRIL Science Volume XVI Nr 3. September 1938).

Autorzy  przechowy-
wali w komorach prze-
chowalni odmiany ja-
btek: Bramley's Seed-
ling; King Edward VII,
Laxton's Superb i Po-
maranczowe Cox'a, kaz-
da odmiane osobno i
razem z jesiennymi od-
mianami: Worcester Pe-
armain lub James Grie-
ve.

W rezultacie doswiad-
czenia autorzy stwier-
dzili, ze, wydziela-
ny przez dojrze-
wajgace owoce,
etylen dziatat doprymu-
jaco na owoce odmian
pozniej dojrzewajacych,
powodujac ich psucie
sie. (Rys. B, C).

Rézne odmiany w ro-
znym stopniu, nie jed-
nakowo silnie reago-
waly na dziatanie ety-
lenu. W komorach, gdzie

rzecho ano  same
8dmian>y,vﬁ\kl)+ka nie by-
ty uszkodzone (Rys. A
na stronie 256).

Rys. B. Wyglad jabtek odmiany Bramley's Seedling po siedemnastu tygodniach W innej komorze pod-
przechowywania w -f-4 C°, przy obecnosci jabtek odmian, wczesniej dojrzewaja- dano partie jablek dzia-
cych i wydzielajagcych etylen. }aniu 0,2% etylenu, 0-

bok komor, w ktérych
te same odmiany prze-
chowywane byly w
czystym powietrzu. Do-
Swiadczenie to potwier-
dzito wyniki poprzed-
nich, ze etylen dziata
niszczaco na owoce.

Rezultaty badan an-
gielskich uczonych sg
bardzo interesujace i
pouczajgce dla POL-
SKI, gdzie zazwyczaj
przechowuje sie razem
w jednej ubikacji wie-
le  odmian o roznych
okresach  dojrzewania,
€0 przyczynia sie do ob-
nizenia wartosci han-
dlowej i spozywczej o-
wocow, gdyz plamy wy-
stepujg po chemicznych
zmianach w skorce i
migzszu jabtek.

Jan Slaski
PyS. C. Trzy jabtka odmiany Bramley's Seedling z grupy owocéw, pokazanych na
ilustracji B., w powigkszeniu.
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1l. KSIAZKI, BROSZURY | PUBLIKACJE ODDZIELNE
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10. Die Millerei und Backerei. Hannover 1909. in
80, str. 89. (B.bliothek der gesamten Landwirtschaft,
tom 41).

11. Miynarstwo i piekarstwo z oryginatu niemieckie-
go ttébmaczyt inz. ADOLF LANG. Lwow 1910. Nakta-
dem c. k. KOMITETU GALIC. TOW. GOSPODARSKIE-
GO. Drukarnia Udziatowa. Lwoéw, in 160 (8,2X13,1 cm)
str. 4 nlj_1294-3 nl.

12. Pasze treéciwe ich przymioty, warto$¢ i najdo-
godniejszy sposob zakupna. Lwoéw 1910. Naktadem KO-
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WARZYSTWIE POLITECHNICZNEMU 29 listopada 1911.
Lwéw 1912. in 80, str. 12.

14. Technika i r?sllny uzytkowe.
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Verhalten, Prifen und Beurteilen. 2 tomy. Berlin 1914
Parey. in 80. majori, str. 1X114-46214-jVI1114-2254-1 nl.f.

Drugie wydanie tomu I-go wyszto tamze w roku 1926.

16. Schwarzbrot und Weissbrot. Leipzig 1914 in 80
majon, str. 54-1 nl.

1?11 R’

1914 Nr 44/45.

17. Aus der Geschichte der Getreidenahrung und des
Kriegsbrots. Vortrag in der Sitzung von 8 Marz
1915 DER NATURWISSENSCHAFTLICHEN GESELL-
SCHAFT in Zirich 1915 in 80 majori, str. 4.

Jest to odbitka z: Vierteljahrschrift der Natur-
wissenschaftlichen Gesellschaft in Zirich. 1915, tom 60.

18. Zur urspringlichen Getreidebearbeitung und —
Nahrung. Von Prof. Dr. A. MAURIZIO, o. Prof, der
k. k. TECHN. HOCHSCHULE in Lemberg. Sonderab-
druck aus Jahresbericht der Vereinigung fur ange-
wandte Botanik. Berlin (R. 13. 1915. cz. 1). Verlag
von Gebriider BORNTRAEGER W. 35 Schoneberger
Ufer 12-a. in 80 majori, stron 16.

19. Die Getreidenahrung im Wandel der Zeiten. Zu-
rich, Orell & Fussli 1916 in 80 majori, str. 237-J-3 nl.
Z 53-ma ilustracjami w tekscie i 2-ma tablicami.

20. Teorje rozwoju rolnictwa (Die Theorien Uber die
Entwickelung der Landwirtschaft). Odbitka z ,,Kosmo-
su“ (rocznika XLVII z r. 1922-go), in 80 majori, str.
od 145 do 203.

Jest to nie odbitka lecz nadbitka z czasoplsma ,,Kos-
mos®. Lwow 1922 (rocznik 47) zeszyt 2-gi, poswigcony
prof. ' J. ROSTAFINSKIEMU. Praca niniejsza z bardzo
matymi zmianami zostata wydrukowana jako rozdziat
koncowy w ks‘gzce: Pozywienie roslinne i rolnictwo w
rozwoju dziejowym. Warszawa, 1926 na str. 26-5—393.

21. Pozywienie roslinne i rolnictwo w rozwoju dzie-
jowym. Warszawa 1926. Wydane z zas:tku MINISTER-
STWA WYZNAN RELIGIINYCH i OSWIECENIA PU-
BLICZNEGO. — Naktadem KASY MIANOWSKIEGO,
in 80 majori (15X19, 1 cm.) str. XX + 409 4“1 nl.
Z 60 rycinami w tekscie.

Dzietlo to ttomaczone byto na niemiecki i wydane
w Berlinie w r. 1927. Tiomaczenie francuskie wyszto
w 1932 r. u PAYOTA w Paryzu.

22. Die Geschichte unserer Pflanzennahrung von der
Urzeit bis zur Gegenwart. Berlin 1927. Verlag PAUL

PAREY. in 80 majori. Z 90-ma ilustracjami w tekscie
i 1-ng tablica.
23. Co zawdzigczamy w nauce ludom pierwotnym.

Warszawa 1929. in 80 majori, str. 22.

Jest to odbitka z publlkale ,.Nauka Pblska War-
szawa 1929, tom IX, str. 1—22
24. Geschichte der gegorenen Getréanke. Berlin 1933.

Verlagsbuchhandlung PAUL PAREY. in 80 majori, str.
VIII -f- 262 z 19 rysunkami w tekscie.

O ksigzce powyzszej pisat dwa artykuty M. GO-
RYNSKI w ,,Kurjerze Warszawskim“ ~w ~roku 1934
(Nr 100 z dnia 13 kwietnia, str. 8—9 i w Nr 159 z
dnia 12 czerwca, str. 12) pod tytutem: Z historji moc-
nych trunkéw. Od kiedy cztowiek pije? — Europa nie
rozpita dzikuséw.

25. Historja napojow wyskokowych. Warszawa 1938.
Wydanie KASY [IM. MIANOWSKIEGO (w druku), w
przektadzie ZOFII SUCHOWIAKOWEJ.

26. Surowce roélinne. Warszawa 1938. in 80 majori.
Wydanie (w druku) Mgra FRANCISZKA HERODA,
redaktora ,,Wiadomosci Farmaceutycznych*.

1. ARTYKULY PROF. DRA ADAMA MAURIZIO
W CZASOPISMACH i PUBLIKACJACH.

27. Sozialismus ohne Protestantismus, iArbeitsstim-
me. Zirich 1890 Nr 28 z dnia 5 kwietnia].

28. Der Agrarkomunismus in Graubtinden. ~Berliner
Volkstribline. Berlin 1891, rocznik 5, Nr 28 i 29 w do-
datku z dnia 2 czerwca].

29. Die Demokratie in der Schweiz und die Arbei-
terbewegung. [Berliner Volkstribine. Berlin 1891 rocz-
nik 6, Nr 47 i 48 (w dodatku) ].
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30. FELIKS DASZYNSKI. Nachruf im Socialdemo-

krat. Zirich 1891.
. De Amicis und sein Sozialismus. (Neue Zeit.
Stuttgart 1891/2 (rocznik 1Q) tom 2, Nr 46, str 626—

632]. ! !
Przedrukowano w: Vorwarts 1892 (roczmk 9) Ni- 192

z dnia 18 sierpnia i w Volksstimme. Magdeburg 1892

(rocznik 3), Nr 229 z dnia 1 wrze$nia, str. 36.

32. Bemerkungen zur Prostitution der Manner der
Intelligenz. [Berliner Volkstribiine. Berlin 1892 (rocz-
nik 6) Nr 42 z dnia 15 pazdziernika].

33. Das Landvolk in Italien. (Berliner Volkstribtine.
1892, rocznik 6, Nr 19].

. Die Zustande in Italien. [Berliner Volkstribiine.
Berlin 1892 (rocznik 6) Nr 14 z dnia 2 kwietnia, w
dodatku].

35. Der italienische Bankskandal. [Neue Zeit. Stutt-
gart 1892/93 (rocznik 11), tom 2, Nr 32,'str. 150--153].

36. Die Bankkrise und die Demokratie in Italien.
[Deutsche Worte. Wien 1893 (R. 13), zeszyt 4, str.
222—236].

Tiomaczone i przedrukowane w: 1) Mefistofele.
Benevento 1893 (rocznik 10), Nr 18 z dnia 1 lipca.
2) Critica sociale. Milano 1893 (R. 3), Nr 10 z dnia
16 maja, str. 153—1515 i Nr 11 z dnia 1 czerwca,
str. 167—170.

37. Die Wandlungen der italienischen Arbeiter
Bewegung und die neue sozialistische Partei Italiens.
[Lichtstrahlen. Berlin 1893 (R. 3), Nr 8, str. 334—3391.

38. Die Unruhen in Italien. [Neue Zeit. 1893/4 (R.
11), tom 1, str. 56].

39. Zur Entwickelungsgeschichte und Systematik der
Saprolegnieen. Dissertation.  (Flora. Marburg 1893,
tom 78, str. 109—158 4-3 tablice]. Jest to rozprawa
doktorska, zgtoszona w odbitce w roku 1894 w Bernie
Szwajcarskim.

40. Beitrage zur Kenntniss der
Nymphaeaceen. [Flora. Marburg 1894,
92—108. Z 1-ng tablica litografowana].

41. Die Pilzkrankheit der Fische und der Fischeier.
[Zeitschrift fur Fischerei und deren Hilfswissenschaft.
Berlin 1895, str. 14—20].

42. Die Wasserpilze als Parasiten der Fische.
schrift fur Fischerei und deren Hilfswissenschaft. Ber-
lin 1895, IIl, str. 270—276. Z 3-ma ilustracjami].

43. Zur Kenntniss der Schweizerischen Wasserpilze
nebst Angaben (Uber eine neue Chytridineae. [Jahres-
bericht Naturforsch. Gesellschaft Graubiindens. Chur
1895 (XXXVIII). Na str. 9—381.

44. Développement des Saprolegniées sur les grains
de polen. [Archives des sciences physiques et naturel-
les. Genéve 1896, 4-ieme Série, tom 2, str. 4—-6].

45. Die Sporangiumanlage der Gattung Saprolegnia.
[Jahrbuch fur wissenschaftliche Botanik. 1896, tom 20,
str. 75—il31 z 2-ma tablicami].

46. Die Pilzkrankheit der Fische u.
blatt fir Bakteriologie. Jena 1897,
str. 408—410].

47. Les maladies causées aux poissons et aux oeufs
de poissons par les champignons. (Revue Mycologique.

Cabombeen
tom 79,

und
str.

[Zeit-

S. W.
tom 22,

[Central-
czes¢ |.

Toulouse 1897 (R. XIX), str. 77—86].

48. Referat: Y. Délage, La structure du Proto-
plasma et les théories sur I'hérédité etc. Paris 1895.
[Biologisches Centralblatt. 1897, tom 17, str. 10].

49. Die Hefe. [Die Zukunft. 1898 (rocznik 8), Nr 6
z dnia 2 listopada, str. 252—>254].

50. Malattie critogamische dei pesci. [Giornale ita-
Ilano di pesca e di acquecolLtura. Torino 1898, str.

—6].

51. Une méthode pour évaluer le nombre des germes
des Saprolegniées dans l'eau et la vase. [Archives des
Sciences Physiques et Naturelles. Genéve 1898, tom
VI, str. 1—4].

52. Algen als

Krankheitserreger auf Gewachshaus-

pflanzen. [Mutter Erde. 1899 (R. 1), Nr 43, str. 321—
323 z 4-ma ilustracjami].
53. Beitrage zur Biologie der Saprolegnieen. Vom

Deutschen Fischerei - VVerein-preisge-
kronte Aurbeit [Mitteilungen des Deutschen Fi-

scherei-Vereins. Berlin 1899. Tom VII, zeszyt 1, str.
66—72 z 18-ma ilustracjami].

54. Das latente Leben bei Tieren und den Pflan-
zensamen. [Mutter Erde. 1899 (R. 1), Nr 50, str. 461

462},
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55. Referat: Oscar Loew, Die chemische Energie
der lebenden Zelle. Minchen 1899. [Biologisches Cen-

tralblatt. 1899. tom 19, str. 41.

56. MAURIZIO A. und WITTMACK L., Ueber das
Litergewicht der Mehle als Mittel zur Qualitatsbestim-
mung. [Die Mihle. Leipzig 1899, Nr 25, str. 394—
398; Nr 26, str. 410—413].

57. Wirkung der Algendecken
pflanzen. [Flora. Marburg 1899,
113—(142 z 1-ng tablica].

58. Anleitung zur Bestimmung des Aschengehaltes
der Mehle. [Die Mihle. Leipzig 1900 (R. 37), Nr 23,
str. 364—366; Nr 24, str. 385—386].

59. Aschen und Fettgehalt der Mehle.
Leipzig 1900 (R. 37), Nr 2, str. 25—27].

auf Gewachshaus-
tom 86, zeszyt 2, str.

[Die Mihle.

60. Assimilation der Pflanzen und die Starke. [Mut-
tei- Erde. 1900 (R. 2), Nr 201—205 z 3-ma ilustra-
cjami] .

61. Bakterielle Krankheiten der Pflanzen. [Neue

Zuricher Zeitung. Zurich 1900, Nr 279 z dnia 16 wrze-
$nia, str. 3—4].
62. Carl W. Nageli. [Mutter Erde.
13, str. 257—258 » 1-ng ilustracja].
63. Eine Entdeckung auf dem Gebiete der Pflanzen-
krankheiten. [Mutter Erde. 1900 (R. 2), Nr 8, str.
141—1451.

64. Einige haufige Krankheit der Obstbdume. [Mut-
terErde. 1900 (R. 2), Nr 4, str. 76 z 1-ng ilustracjg].

65. Erganzende Versuche Uber die Litergewicht der
Mehle. [Die Miuhle. Leipzig 1900, Nr 23, str. 364—
366 ; Nr 24, str. 385—3861.

66. Neuere Ansichten uber Polenkérner, die Wasser-
blite und ihre Schicksal. [Mutter Erde 1900 (R. 2).
Nr 38, str. 221—225 z 3-ma ilustracjami].

67. Referat: E. DUCLAUX, Traité de Microbiolo-
gie. 1—Il. Paris 1899. [Biologisches Centralblatt.
1900, tom 20, str. 59—64]

68. Theorien Uber das Protoplasma und die
zyme. (Mutter Erde. 1909 (R. 2), Nr 39, str.
243 i Nr 40, str. 273—275].

69. Trennung der Bestandteile
[Diei Mihle. Leipzig 1900 (R. 38), str. 2].

70. Einige Mehle und Brote aus Hungergenden
Russlands. [Zeitschrift fUr Untersuchungen der Nah-
E%rlg]s— und Genussmittel. Berlin 1901. Na str. 1017—

1900 (R. 2),
Ni-

En-
241—

des Weizenklebers.

71. Ueber das Steinmetz. Verfahren u.
wirtschaftliches Jahrbuch der Schweiz.
str. 1—5].

72. Botanisch-landwirtschaftliche Mitteilungen,
berverteilung, Oberflachenabsorption fur Gase,
weis der Milben. [Landwirtschaftliche Versuchstat.
Berlin 1902, tom 57, str. 405—409 i 1 tablica].

73. Die Backfahigkeit des Weizens und ihre Bestim-
mung. [Landwirtschaftliche Jahrbiicher der Schweiz.
Bern 1902, tom 31. str. 179—234 z 3-ma tablicami].

74. Getreide, Mehl und Brot. lhre botanisch-chemi-
sche und physikalische Eigenschaften, ihr Verhalten
u. s. w. [Handbuch zum Gebrauche in Laboratoi-ien.
Berlin. Parey 1902].

75.  Ursache der Explosion,
und Entzindung. (Die Mihle.
Nr 47, str. 848—851].

76. Versuche Uuber die Backféhigkeit der
mehle. [Deutsche landwirtschaftliche Presse.
741—745 z 1-ng ilustracja].

77. Botanisch-landwirtschaftliche
qualitativen  botanischen  Analyse
[Landwmschaftllche Versuchtat.
str. 359—370].

78. Der Handel
[Schweizerische

s. w. [Land-
Bern 1901,

Kle-
Nach-

der Selbsterwarmung
Leipzig 1902. (R. 39),

Weizen-
1902, str.

Mitteilungen  zur
der  Futtermittel.
Berlin 1903, tom 60,

mit gemischten
landwirtschaftliche  Zeitschrift. Bern
1903, (R. 31), Nr 19, str. 485—486].

79. Die Untersuchung der Kraftfuttermittel.
Schweizer Bauer. 1903, (R. 57), Nr 7 z
stycznial.

80. Einige Bedingungen des Verderbens der Futter-
mittel. [Schweizerisches landwirtschaftliches Central-
blatt. Zirich 1903. Na str. 42—46].

81. Knochenbruchigkeit und phosphorsaurer
[Schweizerische landwirtschaftliche  Zeitschrift.
1903, Nr 47, strony 1105—1107].

Futtermitteln.

[Der
dnia 24

Kalk-
Bern
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82. Kollns Kraftfutter u. s. w. (Schweizerische
landwirtschaftliche Zeitschrift. Bern 1903, (R. 31),
str. 234, 321—323 i 419].

83. Reisspelzen und™ kein Ende. (Schweizerische
landwirtschaftlichne  Zeitschrift. Bern 1903, Nr 20,
str. 516—517].

84. Was ist Kriisch? (Schweizerische landwirt-

schaftliche Zeitschrift. Bern 1904, (R. 31), str. 1127
11291.

85. Zur Verwertung des schweizerischen Getreides.
(Schweizerische landwirtschaftliche  Zeitschrift. Bern.
1904, (R. 32), str. 431—4331.

86. Die Garung des Mehlteiges. [Centralblatt fur

Bakteriologie. Jena 1905, tom 96, cze$¢ Il, str. 513—
524].

87. Die Milben im landwirtschaftlichen Betriebe.
‘Schweizer'sehe landwirtschaftliche Zeitschrift. Bern

1905 (R. 23), str. 633—635].

88. Das Trankwasser und die Knochenbrichigkeit.
‘Schweizerische landwirtschaftliche Zeitschrift. Bern
1905, (R. 33), str. 1155—1156].

89. Kontrolle und Garanthie im Dinger- und Futter-
mittel-Handel. (Schweizerische landwirtschaftliche Zeit-
schrift. Bern 1905 (R. 33). str. 569—5901.

90. Lebensweise der Milben der Familie der Tyro-
gliphinen u. s. w. (Centralblatt fir Bakteriologie. Je-
na 1905, tom 16, cze$¢ Il, Nr 19—22, str. 606—514].

91. Minderwartiger Futtermais. ‘Schweizerische
landwirtschaftliche Zeitschrift. Bern 1905 (rocznik 33),
NuU 12, str. 307—>308 z 1-ng ilustracja].

92. Schadigung der Nahrungsmittel
Vortrag auf das Jahresversammlung (in
Schweizerischen Vereins d. analytischen

durch  Milben.
Chur) des
Chemiker.

(Sanitar.-demographisch.  Wochenbulletin der Schweiz.
Bern 1905, str. 1—3].

93. Sesamkuchen und ihre Verfélschungen. (Schwei-
zerische  landwirtschaftliche  Zeitschrift. Bern 1905,
(R. 33). Nr 18. str. 493—4951.

94. Stickstoff und Bakterien in Boden. (Schweize-
rische landwirtschaftliche Zeitschrift. Bern  1905.
(R. 33), str. 340—3421.

95. Studien Uber Milben die in Nahrungs- und Fut-
termitteln leben. (Landwirtschaftliches Jahrbuch der
Schweiz. Bern 1905. Na str. 739—7621.

96. Kontrolle der Dunger und Futtermittel in den
Jahren 1898 1905. (Schweizerische landwirtschaftliche

Zeitschrift. Bern 1906 (R. 34), str. 1092—1093].
97. Kontrolle und Untersuchung der Futtermittel.
IDer Zircher BauCr. Ziurich 1906 (R. 37), Nr 12,

str.

98. Prima amerikanisches Hafermehl fir Jungvieh.
!Schweizerische landwirtschaftliche Zeitschrift. Bern
1906, tom 34, str. 112—1131.

99. Rosentaler Milch und Mastfuttermehl.
zerische landwirtschaftliche  Zeitschrift. Bern
tom 34, str. 678—679 i 837—8381.

100. Schweizerischen Lebensmittelbuch. (Im Auftra-
ge des Schweizerischen Denartament des Innern. He-
rausgegeben von SCHWEIZERISCHER VEREIN ANA-
LYTISCHE CHEMIE. Bern 1906, 2-gie wydanie. Roz-
dzialy: Getreide, Hulsenfriichte u. s. w., Starkemehle,
Teigwaren. Kindermehle. Rozdzial na str. 13—14 wspol-
nie z J. Walterem.

101. Antwort auf das Artikel: Ein Richter in N»- 7
des Genossenschafters. 'Der Genossenschafter.  Win-
terthur 1907 (R. 17), Nr 8, str. 341

102.  A. Wittlins Scheinemastmehl.
Iz%ndss\aiétschaﬂliche Zeitschrift. Bern
str. .

103. Die Kontrolle der Weizenfuttermittel in der

'Schwei-
1906,

‘Schweizerische
1907, tom 35

Schweiz. (Schweizerische  landwirtschaftliche  Zeit-
schrift. Bern 1907 (R. 35) str. 119—122 i 207].

104. Tabletten aus Melasse. (Schweizerischer land-
wirtschaftliche  Zeitschrift. Bern 1907, Nr 7 str
179—180].

105. Ueber d. Gerstoff. des Mostes. [Schweizeri-
sche landwirtschaftliche Zeitschrift. Bern = 1909

37), Nr 42, str. 1005—10081.

106. W. Kehlhofers Arbeiten Uber den Bimengerb-
stoff U. s. w. (Schweizerische landwirtschaftliche Zeit-
schrift. Bern 1909, (R. 37), Nr 40, str. 960—962].
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107. Die Zecken als Krankheitstubertrager. (Schwei-
zerische landwirtschaftliche Zeitschrift. Bern 1910, (R.
79), Nr 51, str. 1203—1206].

108. Ein gemischtes Kraftfutter von dem Oberge-
richt des Kantons Zurich. (Schweizerische landwirt-
schaftliche Zeitschrift. Bern 1910, (R. 38), Nr 20, str.
500—502].

109. Ein Mischfutter vor den Gerichten des Kanto-
nes Zirich. (Jahresbericht der Vereingung fur ange-
wandte Botanik. Berlin 1910. (R. VIII), str. 199—208].

110. Neuere Arbeiten Uber Milben bei Tieren.
(Schweizerische landwirtschaftliche  Zeitschrift. Bern
1910, (R. 39), Nr 25, str. 617—618 z 2-ma ilustra-

cjami] .

111. Referat: F. Muller-Lyer'a. Der Sinn des Le-
bens und die Wissenschaft. (Biologisches Centralblatt.
1910. tom 30, Nr 24, str. 802—8061.

112. Brotgewirze. (Naturwissenschaftliche Wochen-

schrift. 1915. Neue Folge, tom 14, str. 225].
113. Die Brotfrage u. s. w. Vortrag geh. in der
Sitzung der Naturwissenschaftlichen Gesellschaft in

Bern am 6 Februar 1915. (Mitteilungen der Natur-
forsch. Gesellschaft in Beim. 1915].

114. Riuckblick auf die Getreidenahrung seit der
Urzeit bis heute. (Naturwissenschaftliche = Wochen-
schrift. 1915. Neue Folge, tom 14, str. 801—8031.

115. Ueber das Schwarzbrot des galizischen Land-
volks. (Die Miuhle. Leipzig 1915, (R. 52), Nr 32/33
z 1-ng ilustracja].

116. Ueber die mikroskopische Bestimmung der
Menge fremder Stoffe in Pulvern. (Mitteilungen aus
dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und Hygie-
ne. Berlin 1915 tom 6, S—A, 4—S].

117. Von Schwarzbrot zu Weissbrot.
schaftliche Wochenschrift. 1915.
str. 553—560].

118. Botanisch-Chemisches zur Getreidenahrung der

(Naturwissen-
Neue Folge, tom 14,

Pfahlbauer.  (Anzeiger fur schweizerische A’'tertums-
kunde. Zirich 1916. Neue Folge, tom 18, str. 183—
185].

119. Verarbeitung des Getreides zu Fladen seit den
urgeschichtlichen Zeiten. (Anzeiger fur schweizerische

Ahwskunde. Zurich 1916. Neue Folge, tom 18, ze-
szyt 1, str. 1—26 z ilustracjami w tekscie i 1-szg ta-
blica] .

120. Selbsterwarmung unt Entzindung lagernder
Rohstoffe in der Landwirtschaft. [Fuhlings landwirt-
schaftliche Zeitung. 1917, (R. 66), zeszyt 21/22, str.
433—449].

121. Die Nahrungsmittel aus Getreide. lhre botani-
sche. chemische und physikalische Eigenschaften. (Roz-
dziat w ksigzce: Handbuch fur Studierende, Landwirte
u. s. w. Tem I-szy: Mahlgut, Gehalt und Aufbewahren,
die Teiggarung u. s. w. Berlin. PAREY. 1918, str.

XI11-|-464 z 180 ilustracjami i 2 tablicami].

122. Teorje o pierwotnej pracy ku uzyskaniu pozy-
wienia.  (Sprawozdania TOWARZYSTWA NAUKOWE-
GO we Lwowie pod Redakcja PRZEMYSELAWA DAB-
ROWSKIEGO sekretarza generalnego. Lwow 1922
rocznik 1—1921), zeszyt 3, na str. 211—213].

123. Pflanzen die vor jedem Anbau zur Nahrung
dienten.  (Berichte der Deutschen Botanischen Gesell-
schaft. Berlin—Dahlem 1926, tom XLIV, str. 168—174].

124. Botanika techniczna. [Poradnik dla Samou-
kéw. Tom VII. Botanika Il. Warszawa 1927. Na
str. 374—409].

125. Wildwachsende Pflanzen, die berauschende Ge-
tranke liefern konnten. [Berichte der Deutschen Bota-
schen Gesellschaft. Berlin—Dahlem 1927, tom 45, str.
302—307].

126. Uzupetnienie do botaniki technicznej. (Porad-
nik dla Samoukéw. Tom VIII. Botanika Ill. Warsza-
wa 1929. Na str. 288—299].

127. Pierwotne rosliny pozywne i lekarskie. Referat

wygtoszony na 2-im Zjezdzie Farmaceutéw Stowiarskich
w Pradze. (Wiadomosci Farmaceutyczne. Warszawa
1931 (R. LVIII) Nr 34 z dnia 23 sierpnia, str. 471—
473, Nr 35 z dnia 30 sierpnia, str. 484—485].

128. Kahlgegessene Baume. (Der Kleine Bund. Li-
terarische Beilage des ..Bund“. Bern 1938 (R. 19),
Nr 38 den 18 Semptember, str. 309—310].
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Ziota

lecznicze
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Dr med. Jerzy Lypa

Nowa popularna praca prof. Jana Muszynskiego

Niespozyta energia prof. J. MUSZYN-
SKIEGO, najwiekszego znawc?/ ziot w POL-
SCE, darzy nas nowg popularng ksigzecz-
ka, ktérg szerokie masy spoteczenstwa nie-
watpliwie powitajg z zywym zadowoleniem.

Nie wielka to ksigzeczka (,,Skarby leczni-
cze w przyrodzie“, 36 str. mala 16°. Nakt.
F. HERODA, Warszawa, Dtuga 16) jest skro-
tem klimatologii, balneologii, lecznictwa
zwierzecego, #acznie z hormonalnym, oraz
ziotolecznictwa. Daje ona ogolny poglad na
nieraz bardzo zawite kwestie z tej dziedziny.

Nasze krajowe ziota dzieli prof. J. MU-
SZYNSKI na 12 grup, zaleznie od ich dzia-
tania leczniczego, a mianowicie:

1) przeczyszczajgace: kruszyna, ja-
gody szaktaku, przestep;

2) sciagajace i przeciwbiegun-
kowe: czernice, wezownik, pieciornik, ko-
ra debowa, i jesionowa, szatwia,;

3) gorzkie i gorzko aromatycz-
ne (tzw. na apetyt): tysigcznik, tréjlisc, go-
ryczka, drapacz, mniszek, piotun, tatarak,

ziewieciosit;

4) sSluzowe i powiek aj gce: prawo-
Slaz, len, $lazik, zywokost, ptucnica;

5) moczopedne: wilzyna, macznica,
pj:)lérlfywa, jatowiec, pietruszka, paprotka
stodka;

6) wyksztusne: pierwiosnek, mydlik,
potonicznik, bratki, kopytnik, anyzek;

7) napotne: lipa, maliny, bez czarny;

Dr med. Jerzy Lypa

8) kojace bodle: mieta, rumianek, me-
lissa, nostrzyk;

9) kojace nerwy: waleriana, chmiel,
dziegiel, lubczyk, bylica;

10) przeciwreumatyczne:
wierzba, paczki topolowe;

11) zoitciopedne: szaklak, ruta, dziu-
rawiec, suchotustka;

12) przeciwczerwiowe:
papro¢, czosnek.

»Te roslinne skarby lecznicze — mowi da-
lej prof. J. MUSZYNSKI — rosng w lasach,
na tgkach, torfowiskach, miedzach, ugorach,
drogach i rumowiskach koto domostw. Na-
zywamy je chwastami, depcemy po nich z
pogardg 1 nie podejrzewamﬁ najczesciej, ze
rozne specyfiki lecznicze, ktére za drogie
pienigdze sprowadzamy czesto z zagranicy,
zrobione sg z tych chwastow*

Zlekcewazenie lekoéw roslinnych w Euro-
pie datuje sie od kornica ubiegtego wieku,
kiedy to wyprodukowano pierwsze
syntetyczne srodki lecznicze:
ANTYPIRYNE i FENACETYNE (Antipyrin
HOECHST-KNORR 1883 oraz phenacetin
BAYER 1888). Wojna 1914—1918 przyniosta
rozczarowanie dla wszechmoc-

tawuta,

wrotycz,

nosci chemikaliow i nawrét do zi6t
stat s[ed]_ednq z metod nowoczesnego leczni-
ctwa i dietetyki.

Ksigzke prof. J. MUSZYNSKIEGO prze-
czyta z zainteresowaniem kazdy przyrodnik
i lekarz.

Najnowsza préba leczenia ziotami gruzlicy

Leczenie ziotami gruilicy ma swojg daw-
ng i zaszczytng tradycje. Jeszcze Arabowie
leczyli gruzlice ziotami, zawierajagcymi krze-
mionke i garbniki. W S$redniowieczu lekarze
iberyjscy przejeli te tradycje od swoich a-
rabskich nauczycieli. Tak np. Z. LUSITA-
NUS opowiada historie zony pewnego wice.-
krola Portugalii, ktéra, dotknieta rozpadem
ptuc, zostata wyleczona w przeciggu sied-
miu miesiecy przez spozywanie nieprawdo-
podobnej ilosci przetworow z piatkow RO-
ZY (Rosa gallica L.), jak wiadomo, zawiera-
jacej garbnik. ,,Odzyskata ona na nowo pigk-
nosc i na jej licach zaptonat na nowo rozany
rumieniec™

Kilkanascie lat temu lekarze zachodnio-
europejscy, opierajgc si¢ na tej samej zasa-

dzie skutecznosci garbnikéw i krzemionki w
leczeniu gruzlicy, czesto stosowali specjalne
preparaty krzemionkowe.

Ostatnio we Francji i w Belgii pewng po-
pularnoscia cieszy sie ,roslinna szczepionka
d-ra CUGUILLERE'A". Jest to opracowy-
wana od 40 lat zawiesina trzech skiadnikow:
wyciggu z CZOSNKU (Allium sativum),
MIRRY (Cammiphora myrrha) oraz
SOLI WAPNIOWYCH w stanie koloidal-
nym. Dr CUGUILLERE w swojej ostatnio
wydanej ksigzeczce (,,Traitement phytothe-
rapeutique de la tuberculose”. Paris. N. MA-
LOME, Ed.) stara sie usprawiedliwi¢ nau-
kowo dziatanie tego $rodka, a w szczegdlno-
§ci dziatanie jego mniej znanych skiadnikéw
MIRRY i CZOSNKU. Usituje udowodnic
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bakteriobojcze dziatania MIRRY oraz pod-
kredla, znang juz zreszta, zdolno$¢ CZOSN-
KU do pobudzania czynnosci wydzielniczych
nerek.

Dr med. Jerzy Lypa

Leczenie ciata i

Jest to wiasciwy temat pierwszych 10-ciu
ksigzeczek ,.BIBLIOTEKI ZYCIA DOSKO-
NALEGO", 'ktora zaczal wydawac redaktor,
mgr farm. FRANCISZEK HEROD, organi-
zator farmacji w POLSCE, oraz za}ozyC|eI
LPOLSKIEGO KOMITETU ZIELARSKIE-
GO*, Powtorzyt on sobie za PLATONEM:
.Lekarze lecza ciatlo, nie przez
ciato, lecz przez dusze, ktora nie
powinna byc¢ zia, jesli ma leczy ¢*

Potem skojarzyt to z twierdzeniem PAS-
CALA: ,.Cate nasze dostojenstwo
Bolega na mysll Uczmy sie do-
rze myslec¢” To tez swojq ksigzeczka
p.t. ,,Mysll wznioste i pogodne®, jak klamra,
zamknat pierwsza serie swojej biblioteczki.

Obok niej znajdujemy Kilka ksigzeczek,
poswieconych ciatlu 1 jego niedomaganiom.
TreSciwg ksigzeczke J.  MUSZYNSKIEGO
p. t. ,,Skarby lecznicze w przyrodzie* uzu-
petnia najbardziej zwarta i systematyczna z
calej seril ksigzeczka prof. dr. fil., dr. farm.
W. WITANOWSKIEGO p. t. ,,Pokarm czto-
wieka”, ktorej treS¢ da sie ujag¢ w takim
zdaniu_ autora: ,,Starajmy sie uroz-
maici¢ nasza diete, baczac, by

zawsze zawierata ona pewnag
ilos¢ sSwiezych pokarmoéw, bo-
gatych w witaminy i 2zwiazKi

tluszczowv e,

Ksiazeczka d-ra MIECZYSLAWA ALK-
SMINA p. t. ,,Nowoczesne wodolecznictwo w
Swietle badan naukowych® wprowadza czy-
telnika w dziedzing leczenia wodg. Pozyte-
czne jest, ze przypomina spoteczenstwu, zna-
ny w Poznanskim od 30 lat system d-ra
JANA ZNINIEWICZA. Mialem ~sposobnosé
stosowania go w zaktadzie wodoleczniczym
w Mitowodach i musze stwierdzi¢ jego bar-
dzo dodatnie wyniki.

Ksigzeczka prof. E. LOTHA p. t. ,,Czlo-
wiek przysztosci omawia kilka ciekawych
tematow z antropologii i embriologii, i cho-
ciaz stosunkowo b. niewiele odstania nam
przysztos¢ cztowieka, to jednak zbliza nas
troche do obecnych + zagadnien eugenicz-
nych.

Tres’ciq ﬁozosta’fych pieciu ksigzeczek jest
zycie psychiczne Jednostki i jego higiena.
Niezwykle zywy wyktad ksigzeczki d-ra
KAZIMIERZA "KALINOWSKIEGO ~p. t
»Swiat chorych dusz a rados¢ zycia“ daje

rzekroj pogladow autora na szczescie ludz-

ie. ,,Cztowiek w pogoni za maja-
kiem szczescia, za ziudnym us-
miechem urojonego zadowolg¢’
nia, gotow wazyc¢ sie na wszelka
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Pomimo duzej ilosci podawanych przez
dr. CUGUILLER'A przyktadéw, do wywo-
doéw jego nalezy odnosicC sie z pewng ostroz-
noscia.

duszy

zbrodnie, a jezeli ten miraz zacz-
nie go przesladowac, nie zawaha
sie przed samobdjstwem. Bo
czymze innym, jezeli nie syste-
matycznym samobdjstwem  po-
wolnym, stopniowym, fizycznym
i duchowym zabijaniem same go
siebie, jest stan narkozy, do kto-
rego ucieka sie cztowiek, szuka-
jacy w zyciu sztucznej radosci*
Moze troche za duzo barokowosci stylu znaj-
dujemy chociazby w takim oto zdaniu:
,,Zo%nierzem na straZnicy wie-
czyscie zagrozonej, a jednoczes-
nie kolejarzem na lokomotywie,
pedzacej w wiecznos¢, jest w cza-
sach dzisiejszych kazdy obywa-
tel PANSTWA POLSKIEGO*. Nieco zbli-
zona stylem do poprzedniej jest ksigzeczka
prof. JAXY - BYKOWSKIEGO p. t. ,,Cha-
rakter i wola, ich istota i ksztatcenie®. Nie
mozna jej nazwac zbyt optymistyczng, gdyz
autor uwaza, iz w czasach dzisiejszych waz-
ne znaczenie dla kazdego ma przestroga

STASZICA o ,,otoczeniu zewszad
drapieznymi sagsiady, ktorzy
dzien i noc niespokojni... chowa-

ja ...zbiréw dla utatwienia niewo-
i Jednych albo wydarcia drugim
tej] najpiekniejszej cziowie-
czenstwa ozdoby, wolnhoscé i

Ksigzeczka ks. d-ra ZYGMUNTA KO-
ZUBSKIEGO p. t »Psychoterapia, jej isto-
ta i znaczenie* pisana jest w duchu humani-
tarnym i tolerancyjnym. Ciekawy jest roz-
dziai p. t. ,,Niewiara, dJako podtoze chorobo-

gdzie autor miedzy innymi zastanawia
S|e nad przyczyng obtedu NIETZSCHE'go i
cytuje zdanie LOU ANDRES-SALOMe, bli-
sko stojacej wielkiego burzyciela: ,,Mozll-
wosc znalezienia namiastKki
utraconego BOGA w najrozmait-
szych formach samoubdstwiania
— oto dzieje jego ducha, jego
dziet i jego choroby*

Ksigzeczka, zastugujaca ze wszech miar
na wyroznienie, jest praca d-ra K. DA-
BROWSKIEGO p. t. ,Higiena psychiczna w
zyciu codziennym®. Wyjatkowo tresciwa,
lekko podana i praktycznle ujeta, daje ona
wiele cennych wskazowek, prowadza,cych
rzeczywiscie do ,,Zycia Doskona’rego

Wydawnictwo ,,ZYCIA DOSKONALEGO
jest pieknym uzupetnieniem, cho¢ na razie
niepetnym, dotychczasowych programowych
wydawnictw zielarskich redaktora magistra
farm. FRANCISZKA HERODA.
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Klasyfikacja grzybow jadalnych wedilug ich znaczenia
gospodarczego

Wedtug obliczen réznych autoréw ilos¢
grzybow na ziemi przewyzsza sto tysiecy
gatunkéw. Wsrod tej ogromnej liczby znacz-
na wiekszos¢ nalezy do grzybow t. zw. mi-
kroskopowych, stosunkowo za$ niewielka
ilos¢ do grzyboéw makroskopowych, posiada-
jacych wigksze wymiary i duze, dobrze wi-
doczne owocnie. Wsrod grzybow makrosko-
powych  znajdujemy wreszcie niewielkg
grupe grzybow jadalnych, o migkkich owoc-
niach, nadajgcych sie jako pokarm dla zwie-
rzat i ludzi.

atunkéw ,,jadalnych“ rosnie w lasach
polskich ~ zapewne kilka setek, jednakze
wigkszo$C tych gatunkow przedstaW|a mini-
malng wartos¢ gospodarcza, ktérej nie nale-
zy przeceniac. Mozem?/ wiec powiedzie¢, ze
sa to GRZYBY ,jadalne* tak samo, jak sg
,jadalne“ owoce TARNINY, DZIKIE] JA-
BLONI lub KASZTANOWCA. Pozostaje jed-
nak niewielka grupka grzybow, sktadajgca
sie zaledwie z paru dziesigtkbw gatunkéw,
posiadajacych prawdziwie duze znaczenie
gospodarcze; o tych wiasnie gatunkach be-
dzie mowa w niniejszym artykule. Poza tym
pozostaje jeszcze pewna grupa gatunkow
obecnie zbyt mato znanych i cenionych, za-
stugujacych jednak na zwrocenie wiekszej
uwagi. Sg to niejako gatunki przysztosci,
ktérych znaczenie gospodarcze wzrosnie, w
miare wzrostu zaludnienia i postepu grzy-
boznawstwa wsréd spoteczenstwa. O znacze-
niu gospodarczym takich gatunkéw mozna
bedzie pisa¢ w przysziosci.

Przechodzac teraz do wiasciwego tematu,
musimy zaznaczy¢, ze przy ocenie wartosci
gospodarczej grzybow trzeba bra¢ pod uwa-
ge_ caty szereg wiasnosci. W pierwszym rze-
dzie wchodza w rachube wiasnosci smako-
we i dietetyczne, gdﬁ chodzi tutaj o pro-
dukt, stanowigcy arm cztowieka, ktory
w ten spos6b podlega ocenie jaKOSCIOWBJ
Ocena tego rodzaju jest bardzo trudna, gdyz
sg to sprawy naukowo mato zbadane i trud-
ne do ustalenia. Tym nie mniej pewne ga-
tunki znane juz sg oddawna, jako posiada-
jace wybitne wiasnosci smakowe 1 _diete-
tyczne. Dla przyktadu mozna wymieni¢ dwa
gatunki, ktére juz w starozytnym Rzymie
cenione byly bardzo wysoko, jako przy-
smak bogaczéw; sg to TRUFLE, prawdopo-
dobnie Tuber brumale, i MUCHOMOR CE-
SARSKI — Amanita caesarea. WSsrod na-
szych gatunkéw do najsmaczniejszch i naj-
bardzie] pozywnych zaliczane sg RYDZE,
PIECZARKI i BOROWIKI. Niektore za$ in-
ne gatunki, jak np. KURKI lub OPIENKI,
zaliczane sg do mniej smacznych i ciezko
strawnych.

Obok oceny jakosciowej kazdy gatunek

musi by¢ poddany ocenie ilosciowej.
mowiac, trzeba wzig¢ pod uwage rzadkosc
lub pospolitos¢ danego gatunku. Jest to
rzecz bardzo wazna, gdyz moga by¢ gatun-
ki nadzwyczaj cenne pod wzgledem jakosci,
jednak bardzo rzadkie, a woéwczas wartosé
ich gospodarcza spada niemal do zera. Dla
POLSKI przyktadem tego rodzaju sg TRUF-
LE PRAWDZIWE, tak wysoko na catym
Swiecie cenione.  Najcenniejsze  gatunki
TRUFLI prawdopodbnie nie wystepuja w
POLSCE, jezeli zas wystepuja, to w tak mi-
nlmalnych iloSciach, ze praktycznie nie ma
to zadnego znaczenia. W innych za$ krajach,
jak np. we Francji, gdzie TRUFLE rosng w
duzych ilosciach, staly sie one obok PIE-
CZAREK najwazniejszym gospodarczo ga-
tunkiem grzybéw.

Podobny przykiad, jakkolwiek nie tak ja-
skrawy, przedstawiajg SMARDZE. Nalezg
one do najsmaczniejszych i najbardziej po-
szukiwanych gatunkéw grzybow, w Pol-
SCE, jednak sg tak rzadkie, ze ich znacze-
nie gospodarcze jest bez poréwnania_mniej-
sze od znacznie gorszych PIESTRZENIC,
Nalez zaznaczy¢, ze w lasach polskich,
wsérod grupy najwazniejszych grzybow ja-
lalnych, stgsunkowo najpospolitsze sg KUR-
Kl, © OPIENKI, GASKI, PIESTRZENICE,
KOZLARZE; natomiast znacznie juz rzad-
sze s BOROWIKI i RYDZE, wysoko bardzo
senione i'dlatego skrzetnie wszedzie wyszu-
kiwane.

Przy ocenie rzadkosci grzybow trzeba row-
niez bra¢ pod uwage moznosc sztucznej upra-
wy. Jezeli dany gatunek moze byC sztucznie
hodowany, wéwczas jego wieksza lub mniej-
sza rzadko$¢ w przyrodzie nie ma juz takie-
go znaczenia. Jest to cecha bardzo wazna,
gdyz tatwosC sztucznej uprawy uniezaleznia
produkcje od wahan urodzaju i daje moz-
nosé otréymanla dowolnej ilosci surowca, za-
leznie od potrzeby.

Pod wzgledem tatwosci hodowli pierwsze
bezsprzecznie miejsce nalezy sie PIECZAR-
CE, hodowanej sztucznie niemal we wszyst-
kich krajach ZIEMI i w_kazdej porze roku.
Drugie miejsce nalezy sie TRUFLOM, ho-
dowanym w lasach debowych, czyli w wa-
runkach_naturalnego wystepowania w przy-
rodzie. Z innych gatunkoéw nalezy wymie-
ni¢c SMARDZE i OPIENKI, dajace sie sto-
sunkowo tatwo hodowac, wreszcie gatunek
COLLYBIA SHITAKE, hodowany na
szeroka skale w Japonll i Chinach na
drewnie debowym. Naogét najwaz-
niejsze nasze gatunki jadalne, jak np. BO-
ROWIK, RYDZ lub KURKA, nie dajg sie
tatwo hodowac zwilaszcza poza lasem ho-
dowla tych gatunkow jest wrecz niemozli-

Inaczej
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wa. Jest to duza wada,
wahania wv. produkcji, zaleznie od wahan
urodzaju. W wyniku powyzszego cata pro-
dukcja grzybowa naszego kraju, dla ktorej
podstawowym  surowcem jest BOROWIK,
oparta jest na niepewnych podstawach kal-
kulacyjnych.. Zupetnie inaczej sprawa po-
wyzsza przedstawla sie np. we Francji, gdzie
oba podstawowe gatunki produkcji, a wiec
PIECZARKA i TRUFLA, hodowane s3
sztucznie. Widzimy wiec, ze sprawa sztucz-
nej uprawy dla gospodarczej oceny grzybow
ma bardzo donioste znaczenie.

Nastepna wiasnos¢, ktérg nalezy bra¢ pod
uwag(i, jest to tatwo$¢ transportu dane(_i<
gatunku. Grzyby Swieze sg naogdét produk-
tem bardzo szybko psujacym sie i bardzo
trudnym do transportu. Pod tym wzgledem
stoja one nizej od WARZYW i OWOCOW.
Dlatego tez transport grzybow $wiezych z
lasu na targi(owisko miejskie winien byc mo-
zliwie szybki. Pod wzgledem tatwosci tran-
sportu na pierwsze miejsce wsrdd naszych
grzybéw wysuwajg sie KURKI, najodpor-
niejsze na zepsucie. Dzieki tej wiasnosci, a
takze dzieki wystepowaniu w duzych bar-
dzo ilosciach, KURKI wysunety sie do pierw-
szego szeregu naszych ~grzybow jadalnych.
Sa one jednﬁm z najwazniejszych gatunkow
eksportowych, gdyz jedyne ws$rdd naszych
(]:Jrzybc')w wytrzymujg w stanie $wiezym da-
eki transport za granice. Jest to ciekawe
z tego wzgledu, ze inne wikasnosci tego ga-
tunku nie sg zbyt wysokie; uwazane sg one
za- gatunek mniej smaczny, ciezko strawny,
rzy tym nie dajacy sie suszy¢ i sztucznie
odowaé. Bogate sg w witamin A.

Poza KURKAMI stosunkowo tatwiejsze do
transportu sg PIESTRZENICE i SMARDZE,
wczesne gatunki wiosenne, nastepnie KOL-
CZAKI i GASKI. Wszystkie natomiast inne
gatunki_stojg mniej wiecej na jednym po-
ziomie i nalezg do grzybow bardzo tatwo
psujacych sie i bardzo trudnych do trans-
portu w stanie $wiezym. Najtatwiej mozna
to oceni¢ na naszych targowiskach miej-
skich, ogladajgc kosze z BOROWIKAMI, RY-
DZAMI, MASLAKAMI itd. Prawie zawsze
owocnie tych gatunkéw sg sczerniate, nad-
psute idpomiete, gdyz w Iepszglm stanie trud-
no je do odleglego miasta dostarczyc.

Wreszcie pozostaje do omOwienia ostatnia
cecha, o ktorej nalezy pamieta¢ przy gospo-
darczej ocenie grzybow. Jest to przydatnosc
danego gatunku do przerobu, g w pierw-
szym rzedzie przydatno$¢ do, suszenia. Jest
to rowniez bardzo wazna kwestia, gdyz od
tego zalezy mozliwos¢ przechowania i kon-
sumcji danego gatunku w okresie pozasezo-
nowym. Nalezy zaznaczy¢, ze poszczegélne
gatunki naszych grzybow majg pod tym
wzgledem wiasnosci bardzo réznorodne. Sto-
sunkowo najwyzsze wiasnosci é)rzedstawia
BOROWIK, gatunek najlepszy do suszenia
i dobry poza tym do wszelkich innych prze-
robéw. Powyzsze wiasnosci borowika, obok

owodujaca silne
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innych wymienionych poprzednio, bez wat-
pienia Wysun(-i"fy gh na czoto wsrod naszych
grzybéw jadalnych. Obok BOROWIKA, do
suszenia nadaja sie .réwniez SMARDZE, PIE-
STRZENICE | KOZLARZE, a w mniejszym
stopniu niektére inne gatunki. Do przerobu
za$ na konserwy, obok BOROWIKA, naj-
chetniej uzywane sg KURKI, RYDZE, PIE-
CZARKI, wreszcie GASKI.
Wszystkie wymienione gatunki przedsta-
wiajg w POLSCE liste najwazniejszych ga-
tunkow handlowych. Z listy tej mozemy je-
szcze wyodrebnic gatunki t. zw. eksportowe,
czyli gatunki wywozone z kraju za granice.
Lista eksportowa bedzie znacznie mniejsza i
bedzie przedstawiata troche inng kolejnos¢
gatunkéw. Oto na pierwszym migjscu pozo-
stanie BOROWIK, gtéwny nasz gatunek eks-
portowy, wywozony za granice przewaznie w
stanie suszonym. Na drugim jednak miejscu
nalezy postawi¢ nie RYDZE, a KURKI. Za-
stugujg one na to w zupetlnosci, gdyz sa
gtdbwnym i jedynym naszym gatunkiem,
wywozonym w ogromnych ilosciach za gra-
nice w stanie Swiezym. Na trzecim miejscu
wystepuja PIESTRZENICE, ozone Ww
stanie suszonym. Dopiero na dalszych miej-
scach mozna umiesci¢ SMARDZE, RYDZE
oraz inne gatunki, zajmujace w eksporcie na-
szym catkiem drugorzedne stanowisko.
PrzedstawiliSmy wyzej ocene roznych ga-
tunkéw grzybow z réznych punktéw widze-
nia. Na podstawie powyzszej oceny mozna
wybra¢ 10 najwazniejszych gatunkow i uto-
zy¢ je w pewng liste kwalifikacyjng, wedtug
znaczenia gospodarczego. Lista taka bedzie
miata oczywiscie warto$¢ wzgledna, gdyz
brak jest jednakowego miernika dla porow-
nania poszczegolnych gatunkéw. Tym nie
mniej w POLSCE lista taka przedstawiata-
by sie wedtug zdania autora w sposéb na-
stepujacy:

1. GRZYB PRAWDZIWY — Boletus edu-
lis, borowik, prawak, prawdziwek;

2. PIEPRZNIK JADALNY — Cantharellus
cibarius, kurka, lisica, lepieszka;

3: MLECZAJ RYDZ — Lactarius delicio-
sus, rydz panski, ryzyk;

4. PIESTRZENICA JADALNA — Helyella
esculenta, babie uszy;

5. GRZYB KOZLARZ — Boletus scaber,
babka, kozak, podbrzezniak;

6. PIECZARKA POLNA —
vensis, szampion;

7. GASKA ZOLTA — Tricholoma eguestre,
zielonka, prosnianka;

8. SMARDZE PRAWDZIWE — Morchella
sp., smordze, smorze;

9. GRZYB MASLAK — Boletus luteus, ma-
$lacz, maslocha, $limak;

10. KOLCZAK DACHOWKOWATY — Hyd-
num imbricatum, sarna, tosun.

Psalliota ar-



